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Contadinei!

'A & passade . .. brutte, tremende! . . . mi
par anchiem¢ di viodile che’ femenate da strézis sgar-
dufadis, dai voi di fue, butand da bochie sanganose
bave, spacand cun d’ une man une fagle impiade, e
cun che’ altre menand un curtissat par édrie; planta-
de sore di un chiar a ranédis di falz infogadis, che
dutt tajavin, dutt brusavin, dutt sterminivin sul lor pas-
saz; tirat chest chiar da demonis dischiadenaz, chia-
valgiaz dall'odio, da vendette, da calunie, dal tradiment,
da violenze, da imoralitat e da altris mostros infernai,
che sberlavin, che urlavin, che fasévin un daboi del
didul; e fra tantis vosatis, une plui fuarte, in pi
"Santis peraulis di Dio: cressit in numar e in richiezze;
vivit come fradis; amaisi un Ualtri, ognidun come che’l
vores ser amat — a imtima: odidisi un U aliri come bel-
vis dei boschs; il plui fuart che’l schiant il plui debul;
ognun che 'l fasi plur mal che’l po! . . . ¢ par codea
chest chiar di stermini, un’ alfre femenate da bochie
schifose a vomita, a semend la peste, la miserie e al-
tris calamitaz . . . Oh! chialait la strade che, ha per-
corut la nére! . . . fuessis di cadivars, di fradis capiso!
che mai si vévin viodut, che mai si vevin offindut, e
che a une peraule, a un segnal si han squartat, si han
shranat cui ding come bestis feroz . . . c¢hiamps uber-
tos ridoz a deserz . . . pais industrios a un grum di
pieris ¢ di cinise! . . . Ma alto 13! fermaisi, fermaisi,
€ voltaisi a chiald indatir! . . . Mano, lassin pur ogni
considerazion, e da bogns e pacifichs agricoltors prein




4
Iddio par che finissin une volte lis nazions di odiassi,
di calpestassi a vicende . . . par che nus tegni lontan
da chesg wrz tremenz ... par che nus consoli de’ pas,
di une pas vere, di une fradellanze fra dwttis lis na-
zions del mond, oude lagricolture, I industrie, il co-
merzi puédin razunzi il pussibil svilup, e spandi a lar-
gis mans i lor dons sore dug i fioi di Adam.

E noaltris contadins vin bisugne plui che mai
di chest ben, onde I’ opere mnestre, che nus coste tant
sudor, tante pazienze, puedi progredi simpri plui. L’a-
gricolture abbisugne plui che mai de’pés: lis scossis
de’ uére son par je plui fatals che mo séin pal comerzi
e pes altris industriis ... ' agricolture no si rimett eussi
prest dai dams sufiarz, che i giet profiz son limitaz,
son lenz e sogez a disgrazis elementars, ehe la plui
part no stan nel olé e nel pode dell'om di slontanalis.
Il comerzi, lis altris industriis cun d'une fortunade opera-
zion, cun d’une ricerchie putdin in un moment rifassi
dei dans patiz; ma I agricolture di ce’tang agn no bi-
siignie prime di rimetti lis distrutis plantisions, i terens
ealpestaz, 1i scortis piardudis? E cheste generazion, €
che’ che seguird, e che’ altre anchiemd ’a passaran pri-
me di viodi un’altre volte chei morarons te’ campagne,
tei curtii, che pochis tiradis di ste, pos colps di manirie
jit han aterdz, e che vévin sfidat par steui la furie dei
vinz e del s€on, e c¢he nus &rin tant chiars, parce che
erin monumenz vivs des premuris di Vignésie par di-
fondi in chesg pais la prime benedizion de’ galette.
Oh! prein, prein il Signor, che nus togni lontan da
chestis tribulazions; e che il mond, se mai al ves bisugn
di riordinassi, al puedi consegui il so fin tranquilaments,
pacificamenti, cul fraterno acordo. '

E us saludi

Romans sul Lusinz 1867.

Vuestri ami

G. F. del Torre.



5
Marchiaz.

Adelsberg lunis dopo la sense, 24 Avost, 18 Ott,, 30
Dec.— Aidussine il vinars dopo 1i’ rogazions, 25 Zugn.
—Ajel 4, 5, ¢ 6 Nov.— Aquileje 27 Marz, 12 Lui,
21 Decembar.

Boccova 1 Mai.

Cacig 25 Mai.— Canal 6 Nov.— Cervignan il Innis
dopo s. Martin.— Cividat 27 Lui, 26 Sett,, 12 Nov.,
¢ Pultime sabide di ogni mes.— Comen sul Schiars
20 Marz, 24 Avril, 23 Zugn, 22 Sett, 12 Nov.,—
Cormons 25, 26, e 27 Zugn, il lunis dopo la prime
domenie di Sett., e un marchiat mensil d’ animalie
nel di seguent al marchiat grand mensil di Gurize.

Duin 25 Zugn. — S. Daniel 7 Zenar.

Gurize 16 Marz, 24 Avost, 29 Settem., in Decemb. il
lunis dopo S. Andree; e i marchiaz mensii di nemai,
I'ultime joibe di ogni mes.— Gradischie 20, 21 Ze-
nar; 25, 26 Fev., lunis e martars dopo I’ ottave di pa-
sche; lunis e martars dopo la prime domenie d A-
vost; 1 Sett. e 25, 26 Ottob.

Edrie Miareui Sant; 16 Mai, 21 Settemb., 11 Nov.e 4
Decemb. — Lubiane 25 Zenar, 1 Mai, 30 Zugn; Nov.
S. Elisabette.

Biigte 13 Zugn.— Marian 5 Mai. — Monfaleon 20
Marz e 6 Decemb.

Palme il lunis subit dair de’ fieste del SS. Redentor,
la seconde, tiarze e guarte settemane di Ottob. e o~
gni second Iunis di mes.— Plez 20 Marz.

Quische I ultim hiis di Avril, e il tiarz lunis di Ott.

Romans 25, 26 ¢ 27 Lui; 19, 20, 21 Novemb.— Run-
zine 30 Novemb.

Samarie 3 Fev., 22 Nov., — Sesane 3 Mai e 14 Setf.
—Sutte sul Sehiars 11 Lui, 1 Sett., 7 Ott.

Tulmin 20 Avr., 21 Sett, — Turiac 20 Avr., 9 Ott.,
9 Dec.

Wdin 17 ai 19 Zenar, 14 ai 16 Fev., dal 24 al 26 Avr.,
30 Mai e 1 Zugn; dal 5 al 20 &' Avost, 15 ai 29
Novem. e 3 Decemb.

Wipaun ultim lunis di Carneval; nel prim martars dope




Pasche ; il prim lunis di Sett. 29 Ottob.— Vilac lu-
nis dopo I’ epifanie e il martars dopo S. Lurinz.
NB. 1 marchiaz, ehe chiadin nel di di domenie, végnir

traspuartaz nel di seguent.

FIESTIS MOBILIS.
Settnagésime . . . .. . . 17 di Fevrar
Prim di di Quaresime . . . 6 di Marz,

Pagche, o™ S o N h s AR e P AL ANEH
Rogazions . . . . 27, 28, 29, di Maji
SemEEt iy ;e ot a0l NAT

Pentocostis, ey e s =D db ZHEZN.
s TENIEAL 5, o sy talumenrle 15 1001 NS,
Corpus Domini . . . . . 20 di Zugn.
Prime domenie di Avent. . 2 di Decembar.
QUATRI TIMPORIS.
Primayere . . . 13, 15, 16 di Marz.
Fetab e v e md 2l e 10 G1 SN,
AV S oo, snbe, A8, 20 a] = SEtaMUAL.
Unviar . . . . 18, 20, 21 di Decembar,
APPARTENENZIS DELL’ AN,
NI ARSATTE0 T v e Nl by 2 O
Lettere domingical . . . . . . J,
Bpate " % ¥ 2 netiairs v oo RV
INDERET TOMIGI 5 e o il s muncis B

NB. I pronostichs del timp, indicas, nei ponz di lune, no &
Y I

farine me’,ma é come i solit mercanzie chiolle a d'imprest e milude la
par contentd il gust di qualchidun, che auchiemo ur plas di viodile tel
funari. A U'é un prejudizi inocent, un'antigue, che si po tolerd.

Par chei po che son persuaduz, e jo soi cun lorv, che nissun

al mond (no faveli di profes ne di sanz) al sei anchiemo vival a tant
di podé predi un’an prime il timp che Uha di fa in che’ tal zornade, “
wur hai ripuarfat nel Contadinel dei agns passes une serie di segnos,
di indisis, di proverbios, onde desimi al moment, dn we a doman, da
ué a qualche di o la probabil stabilitat o la probabit mudasion del timp.

Ecliss.

6 di marz, Ecliss del soreli. Principiari sobit dopo lis vott oris di mat-

tine, e finara viars misdi.

14 di Settemhar, Eccliss de' lune. Principiari la mattine sibit dopo

la mieze gnot, e finard viars lis tre oris la mailige.
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Z.enar.

In chest mes a cres la zornade di 56 minuz. L’ & il mes plui
fred. Par ordenari si contin cirche dodis dis serens. Miei cu’ la nev
che cu’ la ploe, e miei anchiemd cul sutt e fred. vinz dominanz &
son la buére e il tramontan.

%* 1 WEartars. La Circoncision,

i

2 M. s. Macari ab.

3 J. s. Genovefe verg.

4 V. s. Tito vescul.

5 8. s. Telesforo pp. m.

% 6 Dom. L Epifanie del Signor.

® L. Gn. di Decembar. Ploe ¢ nev.

7 L. 8. Zulian.
8 M. s. Severin vescul.
9 M. s. Marziane v. m,
10 J. 8. Pauli L. eremite.
11 V. s. Iginio pp. m,
12 S. s. Ernest abat.
# 13 Dom. I d. I Ep. s Leonzio vesc.
conf.

O P. Q. nulat e vint.

14 L. s. Felice
15 M. s. Maur ab.
16 M. s. Mareello.
17 J. s. Antonio abat conf.
18 V. 8. Augusto.
19 S. s. Canuto re.
* 20 Dom. IL d. I Ep. Ss. Nom di Ge-
s& ¢ s, Fabian e Bastian mm.

L. Pl. fréd.




21 L. s. Agnese.
22 M. ss. Vine. e Anast, mm.

23 M. Il sposalizi di M. V.
24 J. s. Timoteo vese.
25 V. La convers. di s. Pauli.
26 S. 8. Policarpo vese.
¥ 279 Dom. 11l d. I Ep. 8. Zuan Criso-
stomo dott.

S U. Q fred, vini e nev.

28 L. s. Cirilo vese.

29 M. s. Francesch di Sales
30 M. s. Martine v. m.

31 J. Trasl. di s. Mare.

B¢ il timp al permet, si fan fossai pes plantis gnovis, si
parghin i fossai attdr dei chiamps; o si’n fas di gnuvs; si terra-
ze, si romp, si fan dug i movimenz ocorinz nel teren; si coltin i
prar cun ledan minat, polvar di sirade, bule di i'olmcut, rhml:n ei-
mise e si rischiele su il museli; si tain i um.hs. si prepartin in
wrampn e si tégnin ripardz d1 glazidure ;- si "‘taVlIl] arbui sechs,
si tae il lcmlmu di lavor e i pai pes vis; si svangie IV’ Vl?}JLH\nd
vie dutis ches radris che fossin vignudis fur parsore; si semene
grans vernardis, fave, uardi, ::L,ﬂ.ndr_]e, si prepare la tiare pel lin.
Si maze il puvzit.

Visaisi po di tira ju e di brusa i niz des ris! Ches bande-
ris no fan che vergonze al contadin. :

NEI ORZ — 5i romp la tiare uide, e si Ia fas a pizui eca-
valonz onde boli e si dispiardin i viars e j’ us dei insez; si svan-
gie e si prepare la fiare par semeni verdure pe’ primavere. Si se-
mene g¢esarons bunprivs, fave, caritis pres sémul, spinazis, verszis,
caplss canlerave ete. Si_cuviars | .umhwu: |{ selino etc. Sott
ai murs in recess, si pastine ceve blanchie, ai, pudr.
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i pal in fraschie.

DISCORS XIIL

fra Meng gastaldo e Toni tervenar.

fla Trichine — false pietat crisliane — la robe purzine insacade,
co' & patide, 'a ¢ da per s& un velen.)

Toni. Che I'ul di, hanno di chiadé propri duttis lis
timpiestis pe’ nestre gobe? . . . sutt, malattie de’ ue,
malatie dei cavalirs ... ¢ cumd un viarnissit, che’l
vevi di privanus anchie di chel fregul di companadi,
di che uniche sp_siz}ﬁ;g, con cui noaltris puare jnt
pudin mostra un schlipp di cuinzir al suff e alla mi-
gnestre! '

Meni. Che sarésa di?

7. U¢ dopo messe, sulle puarte dell’ ufizi comunal, han
trombetat ai quatri vinz di une gnove malatie, spie-
gade 1 ... no mi rauardi plui ... 14 po, indentri, di
che’ bande che nus cale ju la glaze e lazilugne ...
prodotte da un viar, che si chiatte innidat te’ chiar
purzine, par cui bisugne bada ben, e anzi astignissi
di ea’ indevant di chel frégul di frizze.

M, Cumd capiss, la Trichine.

T. Apunt, cussi si clame cheste gnove rogne, che §’in-
chiamine di 14 si a consold chesg disgraziaz pais
.+ Te la nidis! . . . Po ee’ iscl, come isel chest
diaul ?

M. Calmiti, ealmiti, ehe no’l sara tant neri, che lu fan;
che no 'l sard nuje di mal par noaltris.

T. Corponon! se 'n d’hai za sintudis tantis!

M. Za, za, il solit: lis esagerazions no manchin tes
gnovitaz, ¢ massime quand che veégnin butadis fra
la jnt, 14, crudis, senze spiegalis, senze da un idee
clare di lor. Un moschin, che si moli in plazze, do-
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po di ve svoletat e fatt il zir de’ ville, al ti torne
indatir eun tantis di zontis: un mostro, un’dreul eun
dos alatis tan’ che vélis di bastiment, cun zighis di
pis tan’ che poui di pin, cun stangis di euars tan’
che pai di mede, cun d’un businor tan’ che la Tor
co’ & plene.

T. Ma intant a mangia purzine si po rischid la piel!

M. Un pochie di pazienze, copari. Chest viar no & une
gnove créazion: laso esistenze j’& da agns ben co-
gnusude®): I'é stat osservat in Germanie te’ chiar
del giatt, del polam, de’ suris, e particolarmenti po
in che’ del purzit. Fin cumé no 1'ha clamat che Pa-
tenzion del naturaliste, del scienziat, mentri no’l si
presentave che in qualehi rar individuo, e senze con-
seguenzis di sorte. Ma daché I’ha mostrat di dilatas-
i, e dal cuarp des bestis di passa tei imin mediant
i cibs preparaz cun chiars, che lu contégnin, culla
conseguenze di malatiis e di mortalitaz: si dabon che
I'ha mitut stbit I alirme in dug, che I'affir de’ piel
’a I' & un affar prezios. Ed ecco i guviars, come™di
lor dové, a manda sore lug dei miedis a verificd e
a studia la malatie, e chioli misuris sanitaris, e a
illumina lis popolazions sul pericul di chest flagel.

T. Viddistu mo, se no & cussi!

M. Anchiemo pazienze, copari.

T, Mi baste, mi baste, Dimi cumé come che si Iu co-
gnos, ché voi diritiv. a viarzi su I’ sopréssis e la
baffe, ché i persiz ju bai za biel netaz par tante
blave.

M. Chest viar I' ¢ fatt a spird], intortolat, e tant minnt
da no podélu viodi a voli nud, senze I'ajut del mi-
Croscopio.

T. Chid mo! a soi un biel minchion jo, ché. di chesg
imprésg non d’hai sul gratulin.

*) Pér, che chest viar al foss cognussut anchiemo ai timps di Mosé; e
si ul anzi che la lez, 1a qual inibiss: «l popul ehreo di cibassi di chiar
purzine, sei stade ispirdde al divin profette par ogelt di salut,
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M. Si pritind, che chest viar §'introdusi nel maghiz del
purzit cui cibs, che 'l rume fur da sporchiarie, che
13 si svilupi, al multiplichi; ¢ i gnuvs nassuz che
forin i budieéi, che penétrin te’ chiar, si nudrissin di
je, e che dopo si siarin a gruns, ognun da per sg,
dentri di une croste de’ nature del scuss di uv, par
restd 1 intorpidiz, e spieti la combinazion, che ju
puarti in un’ altri stomi par scomenzi da eapo la lor
vite. E quindi mangiand I'om di cheste chiar erude,
salam, persat, (lsi%z}_eg_l, chesg us si viarzin nel stomi,
e i viars saltaz fur, come nel maghiz del purzit, ’a
prolifichin. e i gnuvs generaz ’a scoménzin siubit a
perford i budiei par spandisi pal cuarp come i lor
genitors; per cui lis funzions de’ vite 'a végnin al-
teradis, e dolors acuz, disturbs intestinai, e altris
soferenzis si manifestin, e nodi rar seguidis de’ muart.

T. Astu capit? .. Altri che bagatelis!.. E no si dan
rimiedis par aresta il lor progress, e par estirpaju
entraz che sdin nel euarp uman?

M. Fin eumd pur trop no si 'n da chiataz.

T. Viodistu mo se Paffar no I'¢ sério.

M. Ma a nestri confuart, eul usa qualche avertenze, si
¢ nel cas di sta preservaz da cheste erudel malatie.
Fin cumé intant, laudat séel il Signor, chest pais ’a
I’ & esent da chest malan; e par anchie, eche dopo
1 bruz cas de’ Germanie, de Moravie e de’ Boémie
no si sei prepagat plui in ca.

T, Boémie! . . . Sint chiar tu, no hanno lan passat
massacrat ju ebreos in Boémie?

N. Pur trop. ,

T. Pur trop ?!.. magari dug chei birbos! . . ladrons
di_Crist!.. Scomett jo, che son staz lor a introdus
cheste disgrazie in Boémie, e che par chestti mi ju
han anchie ben rangiaz.

M. Copari!.. no varés po mai stimat di sinti da to

_bochie cheste siochezze.
: Po no doprino anchie sang cristian pes fujazis di
Dasehe! :
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M. Per I'amor dei sanz!

. Po si laffé, che ogni an ’a va qualche eréatire eri-
stiane pes lor mans a cont del lor pan azimo.

M, Ma cui ti die d intindi chestis fandognis ?

T. Cui?..’a I’ & un fatt, che dug lu disin...

M. Ma che nissun Iu ha mai viodut. Chiar tu ! Crodistu,
che un dilitt di tal oature al ves pudut fin cumé
fui al voli vigilant de’ justizie?.. Caluniis, fradi mio,
che in altris timps si davin di bevi ai puars igno-
1anz par fins poc cristians: in timps deplorabii, in
eui si schianave il propri simil in nom del vanzeli;
in cui si ritignive lécit, anzi dove, di sostigni la
veretat de’ proprie fede cul massacra cull’ ardi i dis-
senzienz!... in timps anchie, in cui la malizie raffi-
nade ’a eccitave, a fanatizave ju orgnans cuintre ju
ebreos al fin*d’ impossessassi dei lor bens, des lor
sostanzis, incoronand cussi il stendard d’ amor e di
redenzion cun perlis di sang uman imbruchiat; eome
che il Dio dei Cristians al fos il Dio dei Inanigolz,
dei assassing, des furiis infernals!... Grazis a Dio,
se anehie al di di u¢ no manchie I ignoranze nel
popul e la perfidie di qualehe fanatich incitador, si
ha il confuart di ve guviars illuminaz, che ban la
volontat e la fuarze di reprimi chestis infamiis; come
che si ha viodut il Guviar austriaco cun man fuarte
ad arresta i disordins e a puni i masealzons dé Bo-
émie e del Tirol, e il guviar italian chei di Barlette
e di altris lugs.

T. Ce' che tu us, ma ju ebreos aburissin i cristians,

M. Mi par pluitost, a sintiti, che s¢in i eristians, che
aburissin lor; e in ogni mud po, dair la to profes-
sion di fede, tu no tu dévis ritigniti aburit di lor.

T. E par ce’ mo? ;

M. Pe sempliz rason, che, faveland cussi, no tu mo-
stris di sei eristian.

T. Biele!

M. Mo si po. Duly astu imparade cheste dutrine? . .

il vanzéli, che par tang agn tu I'has sintut a Jéi e
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- a spiega in glésie, no ti del inspirat nuje 'di miei,
che di perseguitd, e odia il to simil ?!... Copari mid,

se tu as chiare la me’ amicizie, tn dévis drezd che-

stis tos strambis ideéis... Biele religion cristiane han

tu, mostrat chei di Praghe e Schiittenhofen, di Barlette!
0o .+ . Biele, o biele un mond!

10, T. Varan forsi fatt par obléaju a fassi cristians.

10~ M. Benon! une pies dell altre.

n T. Si dis pur, che ha di sei une sol grée e un sol
Ii; pastor . . .

la M. E voressistu forsi culla fuarze metti tal stomila to
18- fede ai altris?!.. La religion di Crist no & religion
- di pugns e di curtis... anzi cul sang e culla vio-
Ju lénze si ottén un risultat contrari. Un re, nei timps
or antichs, ehe lu elamavin il ecatolich, si pensa culla
di fuarze di fa cristians ju ebréos; e fra tang, che si
ne lassarin stroza pluitost ehe di abjura la ler religion,
Iz, anchie i poss, che eedérin allis minazis, ehe si las-
10, sarin batia, no lu fasérin ehe par fente, mostrarin di
el eonvertissi par sottraisi ai tormenz e alla muart. . .
81 all’ ineuintre san Vieenz Ferreri an converti lui sol
la vinchieeineh mil culla doleezze e culla caretat. I per-
54 seguitaz no puédin che concepi dodio cuintre i lor
te persecutors. B zumiit mai voréssistu converti i dissen-
0- ziénz, clamaju sott il stendard de’ eros, quand che
te chest stendard tu lu inalzis sore un lago del lor

sang?!.. quand cbe attér di lui s’ingrimin  cuintre
; di lor tang assassins, tang beebiars di chiar umane?!..
he se tu us lavord pel Signor, se tu us cooperd par
v chel fin di une sole gree, e di un sol pastor, scomenze
tu a professi, no une false pietat, ma la religion
vere di Crist; scomenze a trattd ben cun dug jumin
e sore la tiare, a stimaju come tiei fradis, a compatiju,
ché dug son eréaturis di Dio, che dug par conseguen-
ze son tiei fradis in Lui, che séin po cristians, ebréos,
grechs, luterans, tures, pagans etc; scomenze a 'ami-
9 eatiju culla’ dolcezze, cul bon esempli, cul professa
1={- vere duttrine di Crist, che j¢& solamenti di pas,
di amor, di caretat. Astu capit?
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T. Tu favelis ben.

M. E cussi sei. Ore ripiin il nestri prim argoment. Ti
hai ditt, che no si ha chiatat fin cumd un rimiedi
sigur par unari cheste malatie; si sa po il mud di
uardassi di je. Daur 1i’ sperienzis fattis, chest viar
no’l periss né cul sala la chiar, né cul fumale ... il
sol miez di falu muri ’a I'¢ di assogetta la chiar alla
bulidure. Tu viodis, che noaltris contadins no man-
gin mai robe purzine crude, come salam, persutt,
ossacol, sverzelat, ardi¢ll, ma che simpri come unich
condiment pe’ nesire magrissime taule, la fasin simpri o
frizi 0 ben buli; per cui dal sol cumiin nestri mud di usale
8in garantiz di no incontra cheste pestilenze. Adun-
ehie quand ben, che no si mangie la chiar salade
crude o, mal cuéte, come usin ju abitanz del setten-
trion, puedin duarmi i suns eujéz in mérit a cheste
malatie.

T. E no si po veun dato de’ malatie préesistént nei
purzié¢i, ehe si nudrissin in chiase ?

M. Pir di no, mentri i purziei no mostrin di sei tant
sensibii a chest malan, no mostrin di suffri come
Vom . . . dutt al plui par che si mostrin un poe in-
dolentraz, che no chiaminin franchs. E anchie chest
dato no I'¢ simpri specifich, stant che lis nestris be-
stis, par vegni nudridis continuamenti in siarai, tei
chioz, in siz di fresciwe, si risintin generalmenti te’
musculadure, e per lo plui i lor movimenz eo’ si
lassin fur, si ossérvin l8az. Second lis osservazions
fattis, par che a cheste malatie s¢in sogéz solamenti
i purziei, che si éduchin ai pascui, tei boschs; e
che la incontrin cul mangia une qualitat di suris
campestre. :

T. Adunchie pudin sta sigurs, che nei nestris purziei
no s8i chiatte chest viar, e che par conseguenze pue-
din senze timor continud a doprila chiar purzine?

M. Fin cumd si; peraltri ’a sard simpri prudenze a no
mangid robe crude, ma di usale simpri ben cuéte;

eome che I'é necessari di astignissi can dutt seriipul
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di comprale dai marchiadanz, che po sei ritirade
dai pais, dula che regne cheste malattie; e di no
usdé mai di robe insacdde eo’ & ranzide e patide,
la qual, senze contigni Trichine, pe’ alterazion subi-
de ’a & un mond danose alla salut.

T. Ce’ che sint!

M. E ma, nuje manco, che la chiar insacade patfide ’a
dovente un ver velén.

T. Grazis dell’avis.

M, Profite; e stiami ben.




Fevrar.

In chest mes a cress la zornade di 1 ore e 22 minuz. Si
notin eirche 13 dis serens.

I’ use a pluvisind, e allis voltis a fa gran’ fred. No & da
desiderd un biel fevrar,

I vinz dominanz a son la buére e il tramontan.

1 Vinars §. Ignazi vescul.

2 Sabide. La purificazion di M. V.,

3 Dom. IV. d. Ep. s. Blas. v. m.
L. 8. Andree Cors. vese.

~

4
@ L Gn. di Zenar, fred.

5 M. s. Agate v. m.
6 M. s. Dorotee v, m.
7 J. s. Romoaldo ab. :
8 V. s. Zuan di Matha. -
9 S. Polonie v. m. e s. Paulin ]
* 10 Dom. V. d. U Ep. s. Scolastiche ¢
v. M. £
11 L. I 7 fond. dei S. di Marie.
12 M. s. Gaudenzio i
r
p
D P. Q. fred. .
d
o
13 M. s. Foschie v. m. Fi

14 J. s. Valentin predi.
15 V. Faustin e Giovite fr. mm.
16 S. Zuliane v. m.
* 1T Dom. Settuagesime 8. Costanse v.
18 L. 5. Simon vesc.

L; Pl Nev ¢ ploe.
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19 M. s. Corad e s. Vitor.
20 M. s. Leon vescul.
21 J. 5. Leonore.
22 V. La Cat. di s. Pieri in Ant.
23 S. 8. Margherite da Cort.
* 24 Dom. Sessagesime s, Mattie ap.
25 L. s. Fortunat.
26 M. s. Alessandro ab.

i I 2 Stravagant.

27 M. s. Leonard vescul.
28 J. 8. Roman ab,

Si are, si grape, si colte, si prepare la tiare pe’ blave. Si
finis di taja il legnam di lavor e par brusi. Viars la fin del mes
Si scomenze a meti uardi e forment marzul, scandele linz e pata-
tis. Si bute pal forment il zerfoi, la larghette, la médiche. In bie-
1i” zornadis si scomenze a quinzi; si fas raviessis si svangie Ii’ vig;
di Jung i fossai e tai turinz si plante poui, venchiars, molechs,
gidttui, onars, ete,

Us torni a racomandd la distruz'on dei us e dei niz des riis.

NEI ORZ. Si torne a svangia la tiare e s8i la colte; si mett
in sest 1? sparsinis veehis, ¢ si fan 1" guovis; si plante "pomars,
Tosmarin, salvie, targon, timo, migiurane, i, ceve; si plante o
si rinove 1i’ chiarandis di uve grispine, di ribes, di framboe; si se-
Mene salatis, radrich, selino, perssémul, ravanei di ogni mes, rati
@ istad, Cesarons, spinazis, carotis, arbuzzi’ rossis, brocui, verzis
“apiss cte. si butte la semenze dei spargs; si mett patatis huno—
Tivis; si quinze i pomars,




YHarz.

I chest mes a cress la zornade di 1 ore e 32 minuz.
Si notin cirche 16 dis serens; pos peraltri stibii, jessind il

timp trop eaprizios.
Che stei pur indaur la primavere: bunorive j° & quasi sim-
pri pericolose pes tramontanadis, che ménin zulugne.
L'é da desiders un marz, che al pecchi pluitost di suit. L’ e
il mes dei vinz.
Al regne vint di buére e di tramontan.

1 Vinars. s. Albin.
2 8..s. Simplizi Pp.
¥ 3 Dom. Quinquagesime. s. Cunegon-
de imp.
4 L. Dy di Sivrat s. Casamir re.
5 M. Ultim di di Carneval. s. Esebio
6 M. Prim di di Quar. s. Ermolao. %

@ L. Gn. di fevrar. vint.

7 J. 5. Tomas d’Ae.
8 V. Zuan di Dio.
9 S. s. Franceschie rom.
%* 10 Dom. L di Quar. 1 40 s. Martirs.
11 L. 8. Costantin.
12 M. s. Gregor m. Pp. dott. |
13 M. s. Eufrasie Timpore. + 1

S Q fred e ploe.

]
14 J. s. Mitilde. ;
15 V. s. Edoatdo. Timp. + :
16 S. ss. Ilari e Tazian.: Timp. + '

# 17 Dom. L. di Quar, s. Patrizi v. '

18 L. s. Policarpo.
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* 19 Mart. s. Jusef sposo di M. V.,
20 M. s. Nizete m.

L: Pl. Vint e ploe.

21 J, s. Benedet.

22 V. s. Benvignut.

23 8. s. Giulio I Pp.
* 24 Bom. III. d. Quar. s. Gabriel Arec.
* 25 L. Ss. Annunz.

26 M. s. Manuel.

27 M. 5. Virginie.

28 J. s. Angeliche.

C U Q. vint e fred

29 V. s. Quirin,
30 8. 5. Amos prof.
* 31 Dom. 1V. d. Quar. 5. Teodor. v.

Si continue a metti uardi marzul, spelte, fave tardive, pata-
fis; si semene Im e chianaipe; si romp e si colte la tiare pe’ bla-
ve, e si scomenze a métile; si shorze il forment, si butte jarbe
mediche e zerfoi, si mett la vene; si svingin e si qhinzin lis
viz; si svangie i morars; si fan riviessis e plantisions di viz e
di morars e di ogni spezie di drbui; si néttin j praz artifiziai dai
class, si splanin 1i’ farcadizis sui naturai, si bute la scajarole sui
prins, e si coltin i seconz eul chialin ¢ culle cinise; si thin 1i’ cal~
melis dai morars e dai pomars, e si consérvin sepilidis te tiare
ben insott, all’ ombre e riparadis dall’ aghe.

NEI ORZ.— Bi semene salatis, radrich, puir, capuss, ver-
zotins e verzis, caulifiori, rali, ravanei, cozis, fasui, cesarons,
arbuzis, pan e vin; si mett i semenzai di raliz, di arbuzi’ rossis
etc. par ve semenze; si mett patatis e cartiifulis, si traplante ver—
zis, verzutinz, capuss, caulifiori, cauliravis, puir, cevis semenaz
di vendemis, e salate distad; si miave il stran des sparsinis e si
Mov lizermenti la tiare a pale pleade. Si semene tei vas par metti
dopo in tiare, pomi d’oro, pevarons, mclanzanis, anguris e melons
bunorivs ; si quinze lis piargulis, i pomars; si svingie j’ artichiocs
8i giave i fioi e si ju plante; si mett 1i’ radris dei spargs di doi tre

2gn di sémine; si néitin 1i? trisculis, e sirinove I plantis vieris eul

Elavalis e dividilis.




Robe di Stagion.

Badait di no fajassi nel euinzd lis viz cumd
che son ecuviartis da che peste di muffe; mentri se aci-
dentalmenti culla runzee ’a ven introdotte nel sang
cheste semenze, lis conseguenzis puédin gei fatals. Dai
giornai si ha plui voltis nlevat, che personis feridis
fes mans culla runzee, che dopravin attor lis viz ma-
ladis, han contratt des lzeris malignis, in séguit allis
quals han dovut socombi.

Avwril.

In chest mes a cress la zornade di 1 oree 50 minuz. Si con-
{in cirche 15 dis serens. L’use a 1 bagnat; e tal I'é di brama.
Ma che vadi pur a planc la campagne. Son da temessi lis gnoz se-

renis e fredis.
Se Marz I’ & statt sutt, per lo plui Avril al pluvichie da spess.
1l vint dominant a I’ siroe (S. Ov.) e buerin (N. E.)

1 Lunis s. Teodoro.

2 M. s. Franeesch di Paola.
3 M. s. Ricardo.

4 J. 8. Isidoro.

® L. Gn. di Marz. Nulat.

5 V. s. Panerazio vesc.
6 S. s. Sisto L. Pp.
* 7 Dom. V. di Quar. o di passion s.
LErmano. :

8 L. 8. Dionisio.

9 M. s. Procero-

10 M. s. Ezechiel prof.

11 J. s, Zuan er.

3 P. Q Fuscat.
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12 V. I siett dolors di M. SS. S. Giulio
L pape.
13 8. s. Ermenegildo re m.
* 14 Dom. VI di Quar. o Olive s. Ti-
burzi e comp.
15 L. s. Anastasio.
16 M. s. Dionigi v. e.
17 M. s, Liberal

.i..

18 J. s. Apolonio. F

19 V. s. Cresenzio. +
L. Pl Variabil,

20 S. S.s. Vincenz fer. 4

* 21 Dom. Pasche di Resurezion.
22 Lum, IL fieste. Sotero ¢ Cajo.
23 M. s. Zorz m.

24 M. s, Fedel.

25 J. s. Mare evangeliste.

26 V. s. Cleto Pp. m.

27 8. s. Pelegrin.

© U. Q. Variabil.

28 Dom. L d.P. ol ottave s. Vital m.
29 L. s. Pieri.
30 M. s. Cattarine da Siene v.

*

*

Si lavbrin i terens, 8i mene fur i ledan, silu spand e sSi mett
la blave ¢ li patatis; si finis di sborza i formenz e i uirdis au-
tunai, e di solzaju ¢ grapaju, di butd 1”arbe mediche e il zerfoi, di
metti uardi lin e chianaipe; si mett vene, fasui, cozis, barbabittu~
lis; s’ insede pomars viz morars, si svangin li plantis e si finis difa
li gnovis. Viars il fin dal mes si met in cov i eavalirs.

NEI ORZ.— Si mett melons anguris, cudumars, ¢6zis, me—
Janxanis, pevarons, pomi d’oro, spinazis, salatis radrich, puir, ceve,
Patatis, cartofulis, &i tardiv; siplante 1P radris dei spargs; si tra-
Plante vergis, verzotins, brocui, capliss, caulifiori, caulirave, selino,
Lteve,

_—




Bisacchie
di gnovitaz, di antigdis, di robe che sta ben.

Une gnove malatie a dan dell industrie agri-
cole. Come che I atrofie sul cavalir, la crittdgame sulla
vit ¢ sullis patatis, il riizin sul forment, e tang altris
malans, che da pos agns in ca tradissin 1’ speranzis
dei puars agricolfors, no fossin abastanze, ecco une
gnove comparse a minazia anchie i bz dei diligenz
campagnoi.

Si tratte di un insett invisibil a voli nud, visi-
bil so lamenti cull’ ajiut dal mierosedpio, une spezie di
pedoli, che si tache sulla vite des ds, e lis fas peri.

Chest stess pedoli I'¢ stat osservat sulla rose
del zirasol. E second lis plui minuzidsis osservazions lis
as ln chiapin cul bandonassi al pascul sore di cheste
plante; par cui pir, che il Zirasol al riesei falal alla
vite di chest insett, tant util all’ om.

Cuintre di chest nimi teribil no val il naséi
puntit de’ 4s, ne in zornade si sa sugiri un miez pra-
tich par mazalu.

Spedizion di Vins dtalians in Americhe. Sott
chest titul si 16i in un giornal il seguent ayis. Sior G.
De - Benedetti, riputatissim chimich - farmaciste di Vo-
ghera, valinsi_des relazions di amicizie e di parentele,
che ’l ten a Montevideo (Americhe) eun personis, che
stan in relazion confidenzial cun chel guviar, I' ha di-
cidit di spidi 14 un bon numar di butilgis di vin no-
stran, sott la scorte di un aposit e fidat incaricat par
stabill dipuésiz a Montevideo, Cordova, Buenos-Ayres,
par fa contraz etc. Chest sior si uffris di spidi in u-
nion ai siei, e cullis stessis cautelis, dug chei vins che'i
vignissin affiddz viars une pizule provigion. Per ecid
merite encomio il Sior De-Benedetti, come qualunque
citadin, che si preste al svilupp di une industrie, che
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cumé si po dille la principal fra lis agraris del nestri
pais; e ju endlogos dévin aprezd ed acettd il di lui
invitt, no foss altri che par un sperimént di prime
prove.

Ce’ tang vins, ritigniiz ben faz, e capaz di re-
gisti a lungie navigazion, no rivarino al di la del mar
torbiz, inacidiz, indoprabii?

Che si acetti adunchie I' uffiarte del Sior De-
Benedetti, che servira di prim speriment par modifiea,
al bisugn, la confezion generalmenti predeamitiche dei
nestris ving. E si che i dons de nature nus imporéssin
il dové di fabriea il mior vin d’Europe.




NEaji.

In chest mes a cress la zornade di 1 ore ¢ 8 minuz.

Si contin cirche 15 dis serens. Buine une ploe di siroc par
che si disfi la nev dei monz. Scomenze la ploe di fortune cun tons
e lamps, Pe’ campagne I'¢é miei che al vadi pluitost sult e arios che
bagnat. Alla metat di Maji si osserve par lo plui un incrudiment
nell’ arie. L’ & probabil che chestfrescot al provégni da gran’quan-
titat di calor che rigidvin dall’arie lis nevs des altis montagnis e
i glaz del Nord quand che scoménzin a disfassi. Cheste spiegazion
a cumbinarés cul proverbi, che Dutte la glas prime di S. Michel
a dovente sulugne a mies Maji. E di fatt, plui bunoriv che I'é
Punviar, plui o buin’ ore che scomenze a nevea sulli’ monz; e plui
quantitat di nev s’ intisse, e par conseguenze plui quantitat di ca-
lor al vegnard sottrat all’arie la primavere seguent.

Se Avril I’é statt sutt, quasi ciart Maji plojos.

Al regne vint fra soreli jevat e misdi.

1 Miavcui. Ss. Filipp ¢ Jacun ap.
2 J. s. Atanasi vescul.

3 V. s. Invenzion de’s. Cros.

4 S. s. Florean e s. Monache.

-

@ L. Gn. di Avril. Frescoit.

¥ 5 Dom. IL d. P. s. Gotard ¢ s Pio
6 L. s. Zuan Batt.
7 M. s. Stanislao
8 M. s. Michel are.
9 J. 8. Gregor.
10 V. s. Antonin.

D P. Q. frescott.

11 8. s. Mamerto.
% 12 Dom. IIL d. P. s, Nereo e com. mm,
13 L. s. Servato.

14 M. s. Bonifazi m.




15 M. s. Sofie

16 J. s. Zuan Nep.
17 V. s. Paseul B.
18 S. s. Venanzio.

L. Pl. Variabil.

® 19 Dom. IV d. P. 5. Pieri Cel.
20 L. s. Bernardin da s.
21 M. s. Valeri.
22 M. s. Giulie.
23 J. s. Desideri.
24 V. s. Servolo.
25 8. s. Urban Pp.
* 26 Dom. V. d. P. s. Filip Neri.

©C U. Q. Ploe
27 L. S. M. Madalene dei P. Rogazions.
28 M. s. Guglielmo Rog.

29 M. s. Massimo v. Rog.
* 30 Joibe. La Sense S, Ferdinando Re.
31 V. s. Canzian e s. mm,

Si continue a metti blave, fasui, cowis e patatis; si sappe
e si ladre la blave e I’ patatis mitudis d’ avril; si néttin lis viz
da menadis di sott, che robin j’umors ai chids; si racuéi il ravi-
zon; si meft soross e sorgette; si the 1'arbe rosse e si mett datr
il brigantin; si tégnin nez i formenz ei lins; si continue a inseda
viz e morars.

A spaed itorteons! chei pindui sulli’ strézis dinotin trascu-
ranze e poltronarie.

A shorzd i formenz! shorzi a timp prim che Parbaz vadi
in semenze, se olés netd 1i’ tiaris da cheste peste dei racolz. Ma-
duride la semenze, cheste a chiad, e la zizinie a & multiplicade lis
mil voltis par Fan dalr. Savarés che une sole giambe di giardon
par esempli, a spand nuje manco che trentacinch mil semenzis; e une
di cenfonon, sessante mil granei! —

NEI ORZ. — Si vontinuea semenh salatis par istat, indivie,
radrich, fasui, cozis, cudumars, brocui capus, e verzis &’ autun; si
traplante caulifiori, selino, salatis, cesarons, pomi d’oro ete.




Zugn.

In chest mes, fin ai 21, a cress la zornade di 14 minuz; e do-
po, a cale di 2 minuz.

8i contin cirche 17 dis serens. Viars la fin del mes son i grang
calors. Qualchi ploe a ¢ buine, ma no trope, ehé lafrescure farés dan
ai cavalirs, al forment e alla fluridure de ue.

Al regne vint di N. E. o Buerin, di Ponente o Provenzal o di
soreli bonat.

1 Sabide. s. Secondo m.
* 2 Dom. VI d P. s. Eugeni

@® L. Gn. di Maji. Variabil.

3 L. s. Glotilde.
4 M. s. Quirin v.
5 M. s. Bonifazi.
6 J. s. Beltram.

7 V. s. Lugresie. Ia
8 S. s. Vitorin. ¢i
* 9 Dom. Li'Pentecostis ss. Prime Felic. zi
p
D P. Q. Ploe

* 10.Lanis IL. Fiestedi Pent. s. Margarite. &
11 M. s. Barnabe,. s¢
12 M. 5. Zuan da s. Fecond. Zimp. § ¢
13 J. s. Antoni di Padue. Timp. T ®

14 V. s. Basili. Timp. +

15 8. ss. Vit e Modest m,
* 16 Dom. L d. Pent, 88. Trinitat. s.
Aurelian

17 L. s. Laure.

@ L. Pl. Ple.
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18 M. s. Proto e s. Marcelin m.
19 M. s. Nazario

* 20 Joibe Corpus Domini s. Silvestri Pp.
21 V. s. Luigi Gonzaga.
22 S. s. Nicéa v. di Aquileja.

* 23 Dom. II. d. Pent. SS. Cur di Gesn.

8. Geltrude.

24 L. La Nat. di 8. Zuan. Batt.
25 M. s. Prospero.

C U. Q. Bid.

26 M. ss. Zuan e Pauli.

27 J. s. Ladislao.

28 V. 8. Leon IL Pp. T
* 29 Sab. ss. Pieri ¢ Pauli ap.
* 30 D. IIL d. Pent. La com. di 8. Pauli ap.

Si sape e si ladre Ia blave, il soross e Ii’ patatis; si tae il uardi,
la siale, il ravizon; plui tard si sesdle il forment, la vene, e si mett
cinquantin, rauz, sarasin, sorghette, fasni, mei e paniz per mangiadure;
si raquei il lin e la semenze de’jarbe rosse; si séin i rivai e i praz di
doi fais; s1 continue a movi la tiare sott lis viz e i morars. Ingrumait
polvar di strade per spindilu a timp oportun sui praz.

Profitait de’ prime ploe par stirpi la vrae.

NEI ORZ. — Si semene brocui rawz, caulifiori, e indivie d’au-
tun; si continue a semend salatis, radrichs, ravanei, spinazis ecc. e a
traplanta selino, caulifiori, arbuzis rossis; si di la tiare ai fasui, ai ce-
sarons, ¢ a ce' che fas bisugn; si spade i cudumars, li cocis i melons
elz; si giave l'ai, la ceve; sisemene salatis e caritis d’ unviar; si plante
verzis, brdcui e capis d’unviar.




soreli bonat.

*

WMo O D

| In chest mes il di al eale di 48 minuz.
| Si contin cirche 19 dis serenz.
| Pochis plois e cun temporai.
Pur che no manchi la ploe, un pochie di mortificade a fas plui
ben che mal alla blave.
Al regne vint di N. E. o Buerin, e di Ponente 0 Provenzal e di

1. Lunis s, Teobaldo er.

12
13

® L. Gn. di Zugn. Nulat

M. La Visite di Marie Verg.

. M. s. Eliodoro.
. J. s. Uldarico.

V. s. Filomene.

. S. 8. Isale profette.

Dom. IV. d. Pent. s. Villebaldo.

. L. 5. Elisabette reg.

5 P. Q. Ploe

. M. s. Cirillo v.

. M. s. Amalie s. Felicite v. m.

§s: Piok Py

.
.

Y. s. Ermacore e Fort. p.
S. s. Anacleto Pp.

* 14, Dom. V. d. Pent. s. Bonaventure v.

15. L. Ss. Redentor.
16. M. s. Enrico imp.

@ L. Pl. Gran calor.

17. M. s. Alessi conf.
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18. J. s. Camillo de L.
19. V. 8. Vizenz di Paula.
20 S. s. Margarite v. m.
¥ 21. Pdem. VI.-dopo Pent. Ss. Redentor
22. L. s. Marie Mad. pen.
23. M. s. Apollinar.
24. M. s. Cristine.

C U. Q. Gran' calor.

25. J. s. Jacun Apuestul.
26. V. 8. Anne Mari' di M. V.
27. S. s. Pantaleon.
* 98 Pom. VI d. Peni. s. Nazario.
29, L. s. Marte v.
30. M. s. Rufi.
31, M. s. Ignazi di Lojola.

@ L. Gn. di Lui. Ploe.

$i the la vene, si melt soross e sarasin; si sape e si ladre il
cingantin; si mett ravizon, rauz, fasui cinquantins; si pastane plante;
si semene par mangiadure freschie blave, soross, senape, mel paniz vezis
cun siale; si melt favate per avale soit; si raquei la fave, la favate, lis
linz, lv lintose, 1i'vezis, e si fas la prime racolte di fasui; si cuei il
lin vernadi e marzul; viars la fin del mes si scomenze a butd 1'arbe
rosse e a insedd a voli durmint; si met da bande la bule per spandile
a so timp sui praz.

I fasui, che liis cumd racueint, faju suji all’ ombre. Sujanju al
soreli in primure, s’ indurissin: no dovéntin mai ténars cul buli.

NEl ORZ. — Si semene indivie d'unviar, brocui, ravanei, rauz,
carblis, cesarons, spinazis caulifiori bunorivs di vendemis; si continue
a traplantd verzis brocui, capus, caulirave, ceve; si giave l'ai la ceve
li patatis bunorivis; si di la tiare ai arfichiocs zbvins; sl tae il fust a
chei che han frutat; si spade i cudumars, i melons efe. si prepare la
tiare par semena e traplantd 1i’ verduris d’autun.




Avost.

In chest mes il di al cale di 1 ore e 24 minuz.

Par ordenari si notin 20 dis serens.

Chiald cun provis di temporai sul misdi.

Al regne vint di N. E. o Buerin, ¢ di 8. Ov. o Siroce.

1. Joibe s. Pieri in vincola.
2, V. il Perdon d’ Assisi.
3. S. I'inv. del enarp di s. Schiefin.
* 4. Dom. VIILd. Pent.s. Domini conf.
5. L. La B._ Y: d¢’ Nev:
6. M. La Trasfigurazion del Signor.
7. M. s. Gaetan.
O P. Q. Biel ¢ po ploe.
i

8. J. s. Ciriaco p
9. V. s. Roman m. i
10. S. s Lurinz Lev. n
* 11. Dom. IX. d. Peit. s Tribuzio e s. t

(Susana. F
12, L. s. Clare v. '“
13. M. s. Ipolito m. :

14. M. s. Eusebio
% 15. Joibe L Assunte di M. V.

& L. PL Ploe cun temporai.

16. V. 8. Roe — Procession.
17. S. 8. Liberal m.
* 18. Dom. X. d. Pent. s, Elene imp.
19. L. s. Ludovieo V. m.
20. M. s. Bernard ab.
21. M. 8. Donat.
22. J. s. Filip Benizi.
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23. V. s. Timoteo m.
24. S. 8. Bortolomio ap.
* 95 Dom. XI. d. Pent. 8. Lodovico re.
26. L. s, Zeferin Pp.
27. M. s. Jusei Calas,
28. M. s. Agustin v.
29. J. s. Rose di Lima.

® L. Gn. &’ Avost. Ploe cun temporai.

30. V. Decolazion di s. Zuan B.
31. S. s. Mondo conf.

8i continue a meti siale, favate, jarbe rosse e ravizon; si giave
la chianaipe e il lin mituz in primavere: si racuei fasui e pizui; si
svingin I viz; s'insede a voli durmint; si ramdndin i fossm suz; si
tain lis cimis de’blave e si stagidnin par l'unviar; i che si po, si fan
i fossai pe’ gnovis plantisions e li bisis pa’ rimessis di arbui e di
morars: si scoménze a racquei I primi' patatis e I¥ barbabietulis; si
tae il mei; si smozin li chiarandis par che s’infultissin; si fan i fens;
si fan fues la gnot sui teraz, nei quai larin a brusasi li paveis, che
génerin i viars danos alla campagne.

NEI ORZ.— Si cuei su la semenze des salalis, del selino etc.
si traplante caulifiori, indivie bunorive, verzis ete; Si mett spinazis
d'unviar, salate, indivie, ravanei raiz efc.




Settembar.

In chest mes il di al cale di 1 ore e 32 minuz.

Si contin cirche 16 dis serens.

Ploe ecun temporai da spess. L’¢ da desidera il chiald pe'ue e
pai seeonz racolz.

Al régne vint di 8. 'Ov. o di siroce.

* 1. Dom. XII d. Pent. s. Egidi ab.
2. L. 8. Schiefin re.
3. M. s. Eufemie.
4. M. s. Rosalie.
5. J. 8. Lurinz Giust.
6. V. s. Petronio vese.

S P. Q. Pl.

tina

7. S. s. Regine v. m. u;

* 8. Dom. XIII, d. Pent. La Nat, di M.V, di 4
9. L. s. Nicodemo pr. m. gru
10. M. s. Corneli. I
11. M. s. Danel prof. :i"a‘::

12. J. 8. Zulian m.
13. V. s. Maurizi.
14. S. L’esalt. de’S. Cros.

L. Pl, Frescott.

* 15, Dom. XIV. d. Pent. Ss. Nomdi M.V,
16. L. 8. Cornelie e Ciprian pp. mm.
17. M. s. Ildegarde.

18. M. s. Tomas m. Timp., +
19. J. s. Zenar vesc, 2
10. V. s. Eustachio Timyp.

e

21, S. 8. Matie ap. ev. Timp.




V.

—F—+

Q@ U. Q. Vint fred.

®* 92, Dom. XV, d. Pent. 5. Maurizi m.
23. L. s. Lin p. m.
24. M. la B. V. de’ Mercede.
25. M. s. Gerardo.
26. J. 5. Cerian e G. m.
27. V. 5. Cosme e Dam.
28. S. s. Venzenslao re.

@ L. Gn. di Settembar. Vint fred.

* 29. Dom. XVI d. Pent. s. Michel Are.
30. L. s. Jeroni pr. do.

8i mene fur il ledan, e si dhuneprime aradure aipezai uéz dis-
tinaz a forment, a siale e a uardi;si thin j'antiui, 1’ sorghefis, m&i pa-
niz; si continue a semena jarbe rosse, e giavi patatis e barbabietulis
€ a cuei fasui; s1 scomenze a chiapd su lablave; si meltcerfoi, lin verna
di si mene tii chiamps la tiare hutade fur dai fossaila viarte e stade in
grun la stad; si ségnin li gradiulis par fa msiz.
NEI OSZ— Simelt spinazis, salalis e latnie d’unviar, Pullime
indivie, in récess i cesarons hunorivs: si traplante li trisculis; si da la
tiare al selino, ai brocui, alli’ verzis etc; si giave 1i arbuzi’ rossis.




La vendeme e il vim.

Nel Contadinel dell’an passat us hai butat un
lamp sore la conveni¢nze di lassa ben maduri Tugpri-
fae di fa Ja vendéme; e us hai promitut non sol di
torna a favelius sore di chest argoment, ma si ben
anchie della necessitat di nne qualeche modificazion nella
maniere usual di fa il vin, e di qualche altre pratiche
acessorie, che si eonvén, onde possibilmenti ottigni un

rodott des nestris viz, ehe 'l puédi compari cun onor
sullis plazis del cunsumj zaché da pos agns in ea dap-
pardutt ‘si osserve un moviment, che’l tind a perfe-
ziona la produzion di cheste salatar bevande, e a estin-
di e a méora cun idée e cun seieltis qualitaz la colti-
vazion de' vit. E cumd 'soi ea a mantigni la promesse.

Dal preambul ves capit, che no intind di ribalta
il nestri sisttme de vendéme ¢ de’ manipolazion del
vin; ma solamenti di segirius chel tant, chel vali a
méora chel, che vin ereditat dai nestris vi¢i. Culis iis,
che vin, eula maniere che son misturadis tei chiamps,
cui locai in general poc adataz, cui utensii, che posse-
din, eni attudi rapuarz' eomerciai, no saréss nanchie
possibil di fa subi dutt in un bott une voltefazze a cheste
nestre industrie. Par ué duvin contentassi di chel, che
vin fra lis mans, e cerchia di ottigni da chest un prodott
manco mal, onde no ve la vergonze e il dan di viodi
ju antichs compradors a volta™strade viars altris pais,
che han savut viarzi i voiprime di no’; e duvin anchie
cerchia d’inchiamina cheste industrie un poc alla volte
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viarg che’ perfezion, che si osserve a svilupassi vie di
c&, e senze de’ qual laréssin in ogni mud plui tard a
Scapitd i nestris interess.

'8
Un pochie di scienze.

In ogni chiosse, in ogni mistir, in ogni art
eo’si lavore a cas, senze normis precisis, senze cogni-
zion des robis, che si messédin pes mans, senze un
poehie di scienze, come che us hai ditt altris voltis, no
I'¢ pussibil di oftigni che prodoz del cas; val a di,
mai sigurs, cul perieul di une chiattive riuseide, sutbit
che si preséntin eircostanzis insolitis, gnovis, che I'o=
perator né lis sa valutd, né si chiatte in eas di métii
ripar. E cussi te’ tabricazion del vin. A fa vin si sta
poc... fruzd I'ug, lassa fermentd, o come si [dis, bult
il most, e travasa far il clar. Ma fra il fa vin, e fila
ben ’a passe qualche distanze. Par direzi e regold par
ben cheste manipolazion, ¢ rigiava une bevande gusto-
se, sane e di durade, e che eontenti lis rieerchis dei
eonsumadors, eonvén di- cognossi lis parz, che compa-
nin il most; lis modificazions, che subissin chestis parz
durant la bulidure; lis condizions, che son necessaris
par une regolar e normal trasformazion del most in-
vin; e i miez infin con cui vigni in socors pel cas di
difiett di chestis condizions.

Proeurin adunchie di cognossi un poec plui da
vizin i materidi de’ vendéme, e la maniere di compuar-
tassi fra di lor eo’végnin a messedassi e a confondisi
assieme mediant che’ operazion, che si clame fold; e
lis attenzions che son neeessiris durant la bulidure,
nel travas ete. :

Lis sostanzis principals, che componin il most
de’ e, si ridusin allis seguenz: o

1. Aghe,

2. Part zuearine,

3. Part acide,




4. Part saline,

5. Part colorant,

6. Part albuminose.

Inzegninsi cumd di cognossi a une a une che-
stis sostanzis, di cognossi anchie un poc la lor nature,
e il lor mud di compuartassi nella fermentazion del
most.

1. I aghe figure nel most pe’ quantitat la part
principal. Nell’aghe son discioltis duttis lis altris so-
stanzis. Senze sei discioltis neli’aghe, e par conseguenze
ben amalgamadis assieme, no podaréssin agi une sul-
I altre, scompoénisi vicendevolmenti, origina chel feno-
meno, che si clame fermentazion o bulidure, che I' ba
par risultat il vin. P e

L’aghe, par che si eseguissi ben la fermenta-
zion, e par oftigni bon vin, devi sei nel most in une
débite proporzion cullis altris sostanzis. Plui lung che
I'¢ il most, e plui lungie la bulidure, e plui' debul il
vin; e al contrariplui fiss, che ’a 1'¢, plui savurit, che
8i ln sint, e plui presté™€ cun plui fuarze la bulidure,
e par conseguenze plui bon vin. Vin ditt in une débite
proporzion, zaché cu’ I'eeéss po, tant in plui, quant in
maneo, la fermentazion o nosucéd, o ¢’ inchiamine lente,
lente assai. Savés, par esempli, che dal rafosch flapit
a vuélin dei agns prime che da chel suf di most si
formi bon licor; e che anchie dopo plui agns, la fer-
mentazion no & complétte, ché no dutte la part zueca-
rine a pudit convertissi in spirit, mantignind simpri fra
il fuart il savor dolz.

2. Part zucarine. Ognun di voaltris ecognoss il
zucar. Cheste sostanzesi rigidve dal sugo di une plan-
te, une spezie di chiane, che créss nes Indiis*). Ma
no ¢ quasi plante, che no contégni plui o manco di
cheste sostanze: perfin tes plui amaris si la riscontre.

*) Prest si spere di viddile anchie nell'Italie meridional; almanco ju
sperimenz han vut buine riuscide; e une societat s sta formand
par intrapréndi in grand cheste coltivazion.
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Si diferénzin po i diviars zucars eul nom des plantis,
che in spezialitat lu contégnin; cussi si clame zuear di
barbabiétole, znear di tie ete. Dug ju zuears han la
proprietat di risolvisi, cun plui o manco facilitat, sott
Fazion stimolant di une sostanze, elamade ferment (le-
van), in gpirit (aleool), e in un’arie, clamade acid car-
onich, !

Il zucar spezial de’ we, che i chimichs elamin
glucosa, fra- dug i zuears a I'¢ il plui facil, il plui pront
di passa a cheste chimiche trasformazion.

Il spirit di vin no I diferiss dal zucar che par
une diferenze di proporzion fra i medesims elemenz,
¢he concoria alla lor formazion. Il fermént no 'l fas
altri, che sfuarz4 une part” dei elemenz del zucar a
giavassi fur, a riunissi separatamenti, e a ful vie sots
forme digas o arie, che I'¢ Paeid carbonich; e il rima-
nent dei elemenz a agropassi di biel gnuy assieme, da
eui po a risulte il gnuv eompost, I'aleool o spirit. Sa-
veso ce’ diferenze che passe fra la natare dell’Amid*),
che I'¢ insipid, e che' del zucar, che I'¢ dolz? Nissune
altre che nell'union in diferéntis proporzions dei medé-
8ims elemenz. Il zucar si compon dei seguenz elem enz:
ossigeno, carbonio, idrogeno*®*), 1l spirit o aleool I' &

®) Cdle blanchie par incold la blenchiarie.

®%) Ossigeno, carbonio, idrogenol. .. Sigur che eon perdulis gnovis
par voiltms... ma pur bisugne fissilis in ment, e cognbssilia
un tantin, ché son sostanzis, lis quals egni moment lig doprin
ogni moment lis viodis, ogni moment lis tochin. L’ irie, che nus
circonde, I'drie che si respire, 'a contén U ossigeno. Cheste arie;
chest gas, chest ossigeno 'a & la part respirabil dell’ arie... 'a
I'é l'ossigeuo, che entrand pe' boehie a ogni tirade di flat, al va
a purgd il sang, che’l filtre traviars i polmons, e dalla cui chi-
miche azion a nis il eslor, la vite animal ., . L' aghe, che si bey,
I'aghe, che iluv dal cil a ralegri la campagne, I aghe dei flun.g
e dei mars, no & altri che un compost, risultant dall’union del-
Yossigeno e dell’idrogeno... E lis plantis duttis, culla diferenze
de'lor forme, culla diferenze dei lor prodoz, no son altri che
un risultat dall’union in svariidis proporzions di ossigeno, idro~
geno e carbonio. Un'altre volte, e a so lug 8'intralegnario di
Plui sore di chesg interessanz elemens.




compost medesimamenti di ossigeno, di corbonio @’ #dro-
geno. La difersnze del gust e de’ forme no dipend che
dalla diviarse proporzion dei stess elemenz uaiz assie-
me. Se il zuear’abbandone une porzion de’ part dell’
ossigeno, e une porzion de’ part del carbonio, di eui
e componut, ¢ecolo subit convertit in spirit. Cheste
frazion d’ ossigeno e cheste frazion di carbonio, che van
vie dal zuear, dan formazion all dcid - carbonich, che &
une spezie di arie invisibil, plui pesant de’ arie, che
respirin,’ ¢ che no aliménte né la vite né il fuc. Quand
che boll il vin, puartand sore del tinaz une chiandele
impiade, si la viod subit a impalidi e a distudasi per
Vazion di chest gas, che al fume fur. E ce’ che no
aliménte il fue, nanchie no mantén la vite: tros son
staz schiafojaz da cheste arie par sei penetraz a lavo-
ra nellis chidvinis, in cui bulive il most, e lis quals
par sviste-o par ignoranze si lis véve lassadis seiara-
dis senze lassd viart nissun sfogo.

Vin ditt, che I'jacid carbonich se la giave fur,
che al svapore sott forme d' arie di man in man che
si va formand. Pealtri une porzion, pe’ so nature pe-
sant, 'a reste misturade simpri tel vin; anzi in propor-
zion de’ so quantitat, il vin al riéss plui o manco viv
e frizant: tant plui viv e frizant, quant plui an contén.
Ma chest gas, che al distide T lusors, che 'l fas muri
di asfissie imin e bestis, no del di puarta cul bevi il
vin un nocument alla salut? Dutt al contrari: I' acid
carbonich I'¢ micidial vignind respirat e trasmitut ai
polmons, e a ¢ indcuo e salutar vignind inglutit, pas-
sand par I'altri canal nel stomi: ’a I'¢ nimi capital dei
polmons, ¢ ami grand dei budiéi. Par chest viodarin
plui indevant la maniere di conserva nel vin chest gas
nella pussibil e eolveniént quantitat.

3. Part acide. Framiéz al dolz del most si sint
un savor garb, dcid e astringent, il qual I'¢ tant plui

manifest quant maneo madire a & ' ue, da eui il most .

I'¢ stat spremut. Chest savor al dipend da diviars aciz,
che son contignuz nel most.
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Di man in man che I'te maduris, di man in
man che si fas dolze, di man in man cioé che’l com-
parisil ziear, al va vie diminuind il savor garb, zache
sott I'azion dellarie de¢' lus e del calor ehesg "aciz si
convertissin in ziiear. Ma par quant madure a sei la e,
simpri une part acide ti reste, la qual’a & necessarie
nella  fermentazion, e per la conservazion del vin.
Cheste part acide 'a & dipendent principalmenti da doi
aeiz distinz: I un I & astringént, austéro, e si lu rin-
vén principalmenti te’ scusse, de’ iie, nei zigons e nel
raspolon, e si elame m-nir:b, o tanin; I altri, di
un savor pluigrat, acidin, ehe si chiatte sciolt te’ part
liquide, tel most propriamenti clamat, e al ven distint
cul nom di acid tartarich.

L' acid tanich o tamin ’a’ P& chel, come che
viodarin, che T'agis sore la part albuminose de’ tie, che
¢ che’, che farnis il ferment o levan par fa converti il
zliear in spirit, passand par che fise, che si dis fer-
mentazion o bulidure; ma che restand in trope quan-
titat tel vin, par manchianze di suficiént acid tanieh,
tind a inchiamindlu a sucessivis fermentazions danosis.
Oltre di chest, il tanin al comimiche al vin il savor
bruseh e la proprietat toniche, coroborant: ’a I'¢ insu-
mis chel ingrediént, che 'l da cuarp, eome che si dis,
al vin. In trope abondanze po’™af rind il vin trop dur,
aspro, astringent.

L’ acid tartarich, oltre a~dd al vin un savor
grat, acidul, e picint, i comumiche lis sos proprietiz
medicinals, che 56D diurétichis e rinfreschiing,

Il most, oltre a chesg doi iciz, al contén in
minimis dosis anchie altris aciz, che son comins a al-
tris pomis, come I'acid citrich o del limon, I'adcid ma-
lich o del miluz.

La prisinze di dug chesg aciz nel most contri-
buissin durant la_bulidure, e forsi a lor spésis, alla for-
Mazion anchie di une particolar sostanze volatil e odo-
rose, che si clame etere emdntico, che da al vin la fra-
8anze, ossei chel particolar odor, grat, vinds.
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4. Part saline. Si chiatin tel most discioltis
diviarsis qualitaz di sai; fra chesg anchie il sal cumun
e il cremor di tartar. No us nomini ju altris sai, che
oltre a ve noms par voaltris affatt gnuvs, no han, per
la lor pizulissime quantitat, ciarte impuartanze nella
manipolazion del vin. E cussi dirin anchie del sal cu-
mun. 11 cremor di tartar po, al merite di sei cognussut,
par séi nel most in dose pluitost bondant, e par comu-
nicd al vin qualitaz gustosis e salutars. Chest sal, pe’so
nature pluitost dificil a vigni disfatt, la part plui gros-
solane e poc sciolte, si sépare fin da prineipi dal most,
e chiad ju a fonz eui prins dipuésiz fezos. La part po
disciolte va vie anchie che’ ségregansi di man iz man
che per la fermentazion si forme la part spiritose, za-
ché 1l cremor di tartar ’a I' & insolihil nel spirit o al-
cool. E cheste separazion, per I’azion dell’ aleool, con-
tinue lente lente anchie tes bottis, da eui a nas chel
incrostament, che si clame 7esine, e che no & altri che
cremor di tartar imbratat di part colorant. Da cheste
resine, da chest cremor di tartar impur, s1 rigiave calla
parificazion il eremor ditartar blanch, ehe si dopre in
midisine. 'A reste po simpri une date porzion diseiolte,
che in unidn a che’ pizule quantitat di altris sai, 'a da
al vin des proprietdz’ che plasin al gust, e judin la
digestion.

5. Part colorant. Cheste sostanze, da cui il vin
ripett il color, 'a & contignude te’ scusse. La so nature
'a & resindse, poe solubil par conseguénze te’aghe, e
golubilissime tel spirit. Difatt si viod ehe il most si va
vie simpri plui tinzind di man i man che si fas vin, di
man in w2an cioé che si. prodis culla fermentazion il
spirit. 11 metodo di lassd prime di fol schialda e anzi
buli il most sott I'tie (poe razional in ver, come che
viodarin); e chel plui convenient in ciarz cas, e eullis
deébitis cautélis di richialehia il chiapiel sul prineipi
de’ fermentazion; e chel simpri conséabil di ben mastia
la trappe sott ai pis sul fin del fola, han per ogett a-
punt di puartd la part colorant in condizions favorgvu-
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lis onde il most si ghiarli quant plui pussibil di eolor.

Part albuminose. L’ albnmina del most & une
sostanze ugual, poe sl poe ji, del blanch di uv. Vin
ditt che 1 ossigeno, idrogeno e il carbonio ’a son i
principai componenz lis plantis; che nella diviarse pro-
porzion con cui chesg elemenz ’a stan uniz, 'a risiltin
lis tantis diviarsitaz di prodoz vegetabii... ore ves di
save, che I’ dividrsis sostanzis animals risultin mede-
simamenti dal diviars aggropament di chesg stess prin-
cipis, ossigeno, idrogeno, carbonico, e cull’aggiunte di
un quart element, ehe siclame azoto. *) E I’ albumine,
di cui discorin, risulte da chesg quatri elemenz, a cni
po va unide, in pizuliesime proporzion qualche altre so-
stanze, comeun tauntin di solfar, difosfar ete,, e quindi
ha la medésime, composizion del blanch dell’ uv, e quin-
di lis stessis proprietiz.

Us hai nomenat il solfar, pe’ rason, che se ben
badais e ves il nas sensibil, dal tuf, che si svolz dal
most in fermentazion, ravisarés un odor solfords; anchie
da chel most, che al provén da uis non solforadis.

L’ albumine & une Sostanze impuartant nel most,
anzi indispensahil par ehe nassi Ja fermentazion: senze
di je il most no 'l podarés buli: 'a & je, che, par une

®) L’ azofo 1'd ungas, un'érie, une sostanze sémpliz. L’ arie, che re-
spirin, sore cent parz a contén 79 di dzoto e 21 di ossigeno.
L' azoto, come I“dcid carbonich, né 1"aliménte il fue, né la vite:
une chiandéle, un cuarp qualungue impiit, introdott in un véri
plen di chest gas, si distide immediatamenti; un animal qualun-
que, I'om stess al mur schiafojit. Chest gas no 'l distide il Ju-
sor, no 'l mize la bestie, I'om, par sei velegnos, che anzi I'd
indeuo; ma 1"animal al mur. la chiandelle si distude, mituz nel
di lui ambidnt, par no chiath in chest I element necessari par
ardi, par respirh. Tant 1'é ver che I'é indcuo, che ogni moment
Ju respirin. La providenze lu ha introdott nellarie atmosferiche
onde slungiy, onde temperd il gas ossigeno, il qual, se al foss
pur, al saréss tropp ecitant la vite e la combustion: 1'om e lis
béstis nel pur gas ossigeno ardaréssin di fiere viclént, e la vite
sarés un mond plui breve di chel, che 'a &; e il fuc apene im-
piit, al sclopettarés furidsamenti, cul perigul di un incéndi ge-
aeral.




particolar alterazion, che subiss a contatt dell’arie, ’a
furniss che’ matérie ecitant, chel ferment o levan, di cui
vin favelat prime, sol eapaz a determina la decomposi-
zion del zucar di e, e a convertilu in alcool o spirit,
a convertt il most in vin. Peraltri di tant ehe ’a & ftil,
d’ altretant po’ deventd dandse la so prisinze nel vin,
se altris agénz no concdrin a liberalu de’ part sovra-
bondant. L’albumine ’a ¢ solubil nel most, une part si
trasforme in fermént, che promov la bulidure e la for-
mazion del vin; e une part continne a resta disciolte
par convertissi plui tard a poec a poe in gnuv ferment
a ecitd che’ lente fermentazion nei vassiéi del zuear
indecompost, che servis a perfeziond il vin, Ma se cheste
sostanze si chiatte in quantitat bondant nel vin trava-
sat; se la temperadure de’chianive no & basse; se no
8i ha cure di evita possibilmenti il contatt dell’ arie do-
po imbottat il vin: I'albumine, che si chiate seiolte, no
chiattand plui zuear di decomponi, o esércite la so a-
zion sul spirit format convertinlu in asét *); oppur
sore di sé stesse produsind un gnuv génar di fermen-
tazion, clamade viscdse, donde il vin #i altere di color,
e al file
Vin ditt che I’ acid tanich, o tanin, I eséreite
un’ azidn sull’albumine Cheste azion si ridus a fale ra-
a fale precipita. Par no ineori quindi nell’ineonve-
niént di ve plui tard alterat il vin par un ecéss di al-
bumine, bisugnard, a second des circostanzis, facilita
plui e manco la soluzion del tanin nel most in fermen-
tazion. E di cheste pratiche discorarin plui tard, quand
che si occuparin des operazions par fa il vin.

e — e

Interesse di cognossi anchiemé une sostanze,
oltre a ches che vin nomenadis. La fraganze, I’arome

®) In chest cas il ferment al rfuarze I"alcool a assorbi dall’ arie

un'alire porzion di ossigeno, e a bandoni une pizule part d'I-
drogeno. Cosiché 1" Asét nol diferis dallalcool, cbe par contign)
plui di ossigeno e manco d’Idrogeno.
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particolar ‘di ogni vin, débul in eiarz e ben pronunziat
in altris, come tel mosecat, te'malvasie, 'a I'é provenient
da une sostanze etéree, particolar, e peculiar allis di-
viarsis qualitaz di tie, la qual risied te’ seusse. Impuarte
pereio, onde il vin aequisti il pussibil di profum, a lai
propri, di ben mastii, come che si dis, la trape sott
ai pis all’ att di fola, onde spresona il plui ehe si po
di cheste grate essénze; e cun ciartis lis anchie, di ri-
chialehid il chiapiel subit dopo lis primis 24 oris de so
comparse.
IL

Eart pratiche

{f" Sporchia la e.

Un marchiadant, passand in caroze par chesg
pais in une Dicle Zornade di Settembar, viodindi filars
des viz dug pacagnaz di chialzine, per bacco! — al scla-
ma viars il compagn di viaz, che I'ere un possident di
tiaris — ce’ el chest negozi?... Chestis campagnis so-
meimn @ un tabelon smisurat a blanchis inscrizions —
Ma nuje di apardnze, i rispuindé il possident:’a 2 une
réaltat: a & une petizion, che da agns si ripett, che do-
mande une lez di pulizie agrarie, che domande un pro-
vediment a tutele de’ proprietat, che @ momenz @ momenz
st ridiss a comproprietat di dug!...

Lassin chest argoment, che lu vin lis tantis vol-
tis tochiat, cun dnitis lis conseguenzis, che derivin a
dan de’ publiche moral, del stat, de’ puiare possidenze
e del contadin; e tornin sun chel, di eui sin proponuz
di ocupassi.

Nuje di ben si puarte all'tie cun cheste misure,
cun chest sblanchyale. Cheste tinte blanchie riflett la lus
del soreli, no permett che la henéfiche so azion detdr-
mini in régule la maduritat; la ehialzine, taccade sni
raps, dentri del tindz agis sui aciz, si unis a lor; de-
compon il cremor di tartar; culdopli dan, edi jeva vie
une part dei aciz a scapit e del gust del vin e de’lor

Ly
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azion sull’albumine, come vin ditt, e di determina la
formazion di un sal solubil nel vin, e di savor amar e
disgustos.

Chei po che insdzin la e culla bujazze e cul-
I’ arzile, fan anchiemo piés: eunlla bujizze puartin il ger-
me del fraidim, de’ eoruzion; cull’ arzile van a favari
la precipitazion de’ part colorat, e, similmenti che culla
chialzine, in plui pizule proporzion si, ma simpri un’a-
zion maléfiche sul most, par asorbi che fas ju aeiz,
e par_formd dei sai estraneos al vin.
f,;"?"&f Arnds, pel vin.

I La prime ecure del 'possident e del contadin,
all’ avicinassi de’ vendeme, devi sei rivolte ai arnas; co-
me chei, in cui ha di eseguissi la fermentazion, e si
ha di conserva il vin. Cun d’ un impresf mal sigir, si
va a rischio di piardi il prodott; eun d’un mal san di
ruindlu. Jo no us trattegnarai sore lis minuziosis ma-
nualitaz, ehe oeodrin par métti e tigni in ordin i mobii
de’ chianive e del folador, c¢hé dug lis cognossin, e chi
poc’a I'é di azunzi: us racomandarai solamenti qualehe
attenzion prineipal, che ven da plui di lor trascurade.

L’ affar plui impuartant 'a 1'¢ di bada che ju
arnds no séin mufiz. Chei, che o par chiattive régule
o par i loeai imiz, véssin chiapat di mufe, si metarin
di bande par assogettiju alla débite purghe. Ju arnis
sans si faran passi par man del botir, par ribatti e
muda ecérelis, par rimétti dovis ete, e dope si stonfa-
ran, tinaz, sémplis, podins e bréntis, cull’ aghe frede e
nette; vasciéi e caratéi, culla bulide.

'A son tros, che meénin i tipdzo ddngie une cort

o di lung un fossal, onde stonfiju cun che’aghe spor-
chie, dopo di ve di soremarchiat passat i fii culla bu-
jazze, Cheste pratiche no & da seguissi, ché par ben i_:ha
dopo si reséntin, qualehe particélle sozze ’a reste sims
pri tei fii, tes comissuris, la qual no po che sinistra-
menti agi sulla salut del vin, che dentri I'ha di fassi,

Si dis, che il vin cul buli al purghe fur dutt. Al pur-
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ghe, I'¢ ver, al puarte su tel chiapiél, te’ trape, ogni
Sostanze sospése; ma la part solubil ti reste simpriim-
medesimade tel vin. E po in ogni mud, cheste sozzlre
'a ributte di fale entrd in une robe, che ha di servidi
bevande.

I tinaz, prime di ripdni la vendéme, dovaran
sei ben resentiz, e po sujaz eun d’'une strazze nette.
Finit il “travds, e giavade fur la trape, si nefaran si
scovarin ben senze doprd aghe, e si metarin all’arie
a suja. Sujaz che saran, si vara cure di eolociju in
lug sutt e moderatamenti ventilat; e mai immediata-
menti sul terén, masimpri a une debite altezze sullis
tais. I locai, dentri dei quai ju arnas si cuviarzin di miife,
e che, anchie eul lassa daviarz dug i respirs no si rimé-
die a chest difiett, convén assolutamenti bandonaju par
chest bisign. E cussisi fara cun dug ju altris imprésg,
che han gervit nel folador.

Dopo stonfaz i vascidi e i caratei culla solite
bulide, ehe ordenariamenti consist di aghe nette e bu-
lide cun d’une porzion di trape, e miei anchiemd cal-
I agiinte di qualehe manade di fusis di piarsul o di
vuisignar, si resentaran cull’ aghe nette, si lagsaran ben
disgota par riponi dentri subit il vin. Cheste bulide 0
mostide, baste a fale une zornade o dos prime di tra-
vasi.

I caratei di man in man, che réstin vuéz pel
consam de’ famee, dopo di véju lassaz ben disgota par
une di, §'inchialconarian ben, e si siarara ogni foro par
che no pémnri lassand viarte une sol spi-
ne, baste par generassi dentri la mufe. Se poi il caratel
al ves contignut vin no travagat, e che percio al ves
a fond unsediment copios, convegnara allore di fa jos-
si fur pal foro del spinél chest dipudsit, cul alzalu su
ben par dalir; e no mai svuedalu pe’ chialeonarie par
Do pozold dutte la panze. E dopo, mediant une plére
a lungie cane, introdotte pe’ chialconarie, slava fur pus-
sibilmenti ogni residuo cul buti dentri a plui riprésis
un boedl, doi di vin, second la capacitat del recipiént;
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e lassat ben disgota par une di, siara ben ogni viartidure
e colocalu in lug sutt. Il vin, che si racolz dal fa di-
sgota la puinte giavade, traviars un sachet di tele, po
servi benissim par chest ogett. Il qual vin po, dopo
lassat de?(}nj e al bisugn fatt passa di biel gnuv pal
sachet, al vegnard mitut tal asedar.

Li’ stessis régulis pai vasci¢i, che végnin svue-
diz in chiase. Chei po, che végnin inoltraz eul via ai
ustirs far di pais, e che réstin lung timp viarz o mal
siaraz, o che végnin emplaz di aghe par sacomaja, 'a
I' ¢ necessari, apéne ritiraz a chiase, di viarziju, di ne-
tiju de’ puinte, di gratd jiu sé foss qualehe part mufide,
e di espéniju a suja ben all’arie, e se d’ unviar, anchie
al soréli; e dopo di sintiju inlug sutt, e mai te’ chia-
nive del vin, parce che la, cause la pochie ventilazion,
il poe lusor e la frescure, ’aregne simpri umiditat, sim-
pri danose ai arnas vuez.

Ju imprésg, che, par manchianze di régule, vés-
gin chiapat di mufe, si ju trattard come vin discorut
nel Contadinel 1865 an X a pag. 53. Se po la miife
ves penetrat ben in  dentri tal lem, e che cull’asse o
cul brustulajuno vignis jevade, il mior conséi che puess
dius ’a I'e chel di fa cun lor buli la zite.

La vendeme.

Vin ditt che il dolz al va vie aumentand te’iie
di man in man che chéste si vizine alla maduritat; di
man inman, ciog, che li’sostanzis acidis per opere del
soreli subissin chel chimich e natural procéss, per il
qual devéntin zuear; e vin anchie ditt, che il zucar me-
diant la bulidiwe del most si eonvertis in aleool o spi-
rit. B cumd dirin che il spirit al da gnarv, al da fuarze
al vin; per cui seulin ve vin generos a di durade, du-
vin cerchia, che la ie, prime di vendemdle, razinzi la
pussibil perfezion, si svilipiciod in je la pussibil quan-
titat di zucar.

E nel fa la vendéme, si badie simpri 2 chest
impuartantissim moment che e sei fatte? Un poe
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Vignoranze, e par conseguénze il poe caleul econdmich;
e un poe il difiett radieal tes plantisions dive alla rin-
fise messedadis lis tantis qualitaz di e, e di vélis an-
chie mal adatatis ai terens, par cui la maduritat no &
in duttis contemporinee e ugual: a son la cause che
la vendéme a ven fatte eun pochie, e qualchi an eun
frégul di oportunitat. E ce’ ise se no I ignoranze. il
no cognossi lis esenzials eondizions par ottigni bon vin,
che detérminin tros a tira ji la e mal madare, pe’sole
rason che la consuetiidine ul di vendemile a chel timp,
a chel moment, a chel pont di lune? E quand che in
un pais scoménze un, no ¢ mud di trattigni j altris,
i plui, eulla conseguenze di dové seconda la eurint an-
ehie 1 pos, che la capissin, e che viddin la necessitat
in qualche anade di protrai-a quindis ving dis la ven-
déme; parce che altrimenti lis campagnis, che restarés-
sin in- datr, deventaréssin il ehiamp ristrett, su di eui
8i dischiadenargs la licenze dei spudoraz laris di cam-
pugﬁ'éi“smhe I'¢ miei spindi qualche flurin par fa
uarda la wie, che no, cull’afrettd la vendéme, ruiua. il
prodott... verissim; ma no son che pos privilegiaz, che
pucdin jmpipassi del mond, e fa lis chiossis a lor mud;
chei pOSSlL.Eé}f‘E-CiOé, che han vastis tignudis, che han
stabil concentraz in un o pos cuarps di terén; ma i cumuns
possidenz, che son i plui, eulla frazionade, culla s arnizade
lor proprietat, né si chiattin in cas, nésaréss po nanchie di
tornacont di fa uarda come si convén par une quindisine par
une ventine didisil racolt,dopo cheza i plui véssin vende-
mat dutt attor dei lor bocons di tiare. Si dis anchiems,
€ parcé no si continue la massime, che si seguive za
agns, di stabili, cul concors dei possidenz, dall’ autori-
tat distrettual il timp par vendema?.. Parce, parcé?
'0 no lu sai. E anchie par cheste misure ichids no son
@’ acordo. Disin chesg, basansi sul fatt che la proprie-
fat 'a & sacre, e che ognin’a I'¢ paron difa di je co-
Me e ce’che’i pare plas, che nissun I ha diritt di metti
Un fren a disponi de’ robe proprie. Disin chesg altris,
che s¢ un I'¢ paron di une chiase, no I' & po paron di
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dai fue, cul pericul, e anzi culla ciartézze di fa ardi la
proprietat di un’altri, che sta unide; disin che eul viarzi
la vendéme general, chei- pos, che voréssin diferile a
qualche settemane par ve I'uie plui madire, saréssin
esponuz a dug chei dans di_man, che varéssin vut di
cola sore di dug in cumun; disin finoltre, e chest I'¢&
argoment di série riflession, che lassand vidrzi la ven-
déme pe’ sortide di un disbotedor, mot o da un spirit
di contradizion, di cui no ’l difitte nissun pais, o da
un chiav balzan senze cdleul e riflession, o da un piar
bisognos: si ven a che' conseguénze, cull’ ottigni vins
imperfez, di fa piardial pais chel frégul di rinomanze,
che, anchiemd i reste, no pal mérit dei agricoltors, ma
sibén pei dons, che Dio I'ha spandit sore di chest biel

chiavéz d'Italie — e quindi disin, che se par publiche
utilitat si costrinz il proprietari a cédila chiase, il chiamp,
e perfin il jett, pare¢ mo no si puédije, trattansi an-
chie ca di publiche utilitat, di publich crédit fa rispet-
t4 une misire, qualore vignis stabilide cul concors
de’ inteligénze interessade?.. Jo, par me part, sebén
nimi des restrizions buroeratichis, no soi frégul eontrari
4 cheste misure, parcé che par pratiche cognos ju in-
conveniénz, che derivin da libertat de’ vendéme. Peral-
tri, anchie cun cheste disposizion nelle solite forme no
vegnaréssin jevaz dug ju inconveniénz, che risilltin da
une vendéme viarte general, per il mal adatament des
lig ai teréns. In un chiamp si ossérve madur il rafoseh,
za fraide la sbittare, apéne gris il curvin, e anchiemd
verd e crud il gropel!.. bisugnas quindi f3 quatri ven-
démis in quatri timps diferenz, onde cuéi ogni qualitat
di ue al ver pont. Chiosse, che in pratiche a ineéntre
un mond di dificoltaz. Chest inconvenient peraltri, fra-
dis miei, bisugne jevilu un poc alla volte: nellis gno-
vis plantisions bisiigne associa ches viz, che madurissin
a un époche stesse; bisiigne métti ches viz, ehe son a-
datadis al teren. E i nestris viei, se cometévin anchie
lor il fal stess di messeda qualitaz di iie senze badi
all' époche diferent de’lor maduritat, no cometévin chel
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almaneo no tant frequent e general, di métti wis mal
adatadis ai teréns: nei savalons i nestris viei no plan-
tavin mai Gis tardis a madréssi: mettévin Uiis blanchis
e dolzis, e mai gropél o altris s, che abbisugnin di
trop calor.

Stabilide la vendéme, no bisigne vidrzile se la
zornade fissade foss plojose; ma diferile fin alla eom-
parse del biel timp: e cussi no bisugne mai tiraju I'ue
eo’¢ anchiemé bagnide di rosade, ¢ manco che manco
co’ ¢ inagade da ploe, ché cheste aghe riéss un’agiimte
danose, contribuis a indebuli la fuarze del vin. Un la-
vorant al pereorara i filars devant di chei, che e-
seguissin la vendéme, onde netd di qualche gran fraid
o mufit i raps, e onde tird ji chei, che fossin patiz o
trop eruz par fa a part uu vin seadént, da fa aghe di
vite o ben aset.

Operazions di folador.

Prime di occupassi des operazions, ehe orde-
nariamenti si eseguissin tel folador, sara ben di savé
ceme che son situadis te’wie lis parz, di cui si compon
il most, e che a une a une te’ prime part di chest di-
seors sl vin inzegnat di cognossi par nom e pes lor
proprietaz.

Se enn d’ une lame ben uzade si sclappe eun
tai lizér e nett un gran di e, si viod I'interno econ-
format a anéi concéntrichs, ben distinz par color e par
sostanze. Il prim anell superficial I’ & format da scusse,
e al contén: la part colorant; I'arome o la fragranze,
che & particolar alla qualitat de’tie; e buine dose di
tanin 0 aecid tanich, che in bochie, mastiand ogui poe
cheste part, si palese al gust aspro, astringent. Sibit
sott I'¢ un stratt, che si mostre un tantin tinzit par-
miss la scusse, e I'inclid la part albuminose e saline;
il qual stratt al va sfumansi nel stratt seguent ehe I'é
il plui estés, e plui acquos, e che al contén in princi-
palitat la part znecarine. Immediatamentia chest stratt,
e eome-cuaiarte ai zigons, tornin li’ sostanzis - albumi-
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nosis e salinis; e plui anchiemd lis albuminosis sitbit a-
duéss ai zigons, che Ocupin il centro del gran. Chesg
zigons contégnin buine dose di tanin. Come buine do-
se di tanin si chiatte tel raspolon.

La part acquose del gran, che é la plui bon-
dant, e che ten sciolte la part zucarine, cul foli & la
prime a scori fur, come plui liquide, manco dense des
altris parz. Separand il prim most, che al jess da une
lizére tibfade, e fasinlu fermenta a part, si ottén un vin
pochiSEim colorit, e tropp plui lizér, di manco duride,
ma un mond plui delicat di ehel, che si rigiave dal se-
cond most cul fini di fola a plene fuarze. E chest I'e
natural. Il prim most jessiit da une prime e lizére pres-
sion, al contén la partplui liquide e zucarine, e pochie
part di tanin; mentri il second per la plui fuarte e pro-
lungiade pression sulla scusse, sui zigéns e sui raspo-
lons, si chiaric generosamenti di sostanze astringént
ossél di tanin.

Par ottigni vins delicaz di buttilgie, vins spu-
manz, bisugne lavora cul most, che al jess da uue li-
zére ¢ prime pression, culla ligrime cussi dette. Della
fabriche di chesg vins noaltris no favelarin, almanco
pel moment, jessind che cumd nus interesse di fa ben
il nestri brusch cumim, ipar.|contentd lis ricérehis des
ostarlis.

Anchiemd une riméarche in chest lug. Qualehi-
dun al pretind di ve oftignit un bunissim vin eul ve
praticat la sgragneladure, cul ve cioé¢ dispecolat I’ ie,
e fatt fermentd il most spremut dai ruz grans. Sigur:
un vin amabil, plui delicit, par contigni maneo prinei-

i astringént, manco tanin, avind rigettat il raspolon.

a chest vinin general senze altris operazions, no I'e
suscettibil a conservassi cun che' facilitat, con cul si
consérve un vin ben fatt cul rap intir, Ogni régule pe-
raltri la so ecezion, ché puédin sei des uis, favuridis
anchie dal terén, dal clime e dall esposizion, lis quals
putdin uffri te’ scusse scficiént quantitat di tanin per
la debite separazion de’supérflue albumine, € per la con-
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servazion del vin. Per cui ogni agricoltor, che’l cognos
i siei vins, che I'ossérve, che 'l pondere e che al judi-
che cun san criteri, al podard aplica o no, o soltant
parzialmenti cheste separazion.

Del fola.

Isel ben o isel mal a lassd schialda la e tei
tinaz par sis vott dis prime di folale?... A lassa I uie
per alquang dis amassade prime di folale, ’a I'& un van-
taz, in quant che il calor, che si sviluppe, al contribuis
a perfezionale, a fa svilupa une major quantitat di part
zucarine par une chimiche trasformazion dei aciz e di
altris sostanzis in ziicar.

In ciarz pais di culine, dula che o par massi-
me o par I'impussibilitat di servissi di chiars o di ba-
rélis, la vendéme a ven puartade ju a fuarze di sche-
ne, I ie che reste percio biele e intérie, 'a ven in a-
glbsiz locai mitade ju a gruns, onde si schidldi prime

i sottoponile alla pigiature. E chest va in régule, ché
cussi il most al ven a vantaza notabilmenti in part zuca-
rine, e quindi il vina uadagna in fuarze e in bontat. —
Ma ‘ca di noaltris che la vendéme' a ven fatte cui chiars,
che 1'tie, oltre a rompisi pel sacodamént di lung stra-
datis salvadis di eampagne, il Contadin par sparagna
un vidz, prime tel chiamp, e po cul traspuart dal chiar
al folador, la folchie, la batt, la ridlis a trape, alassile
cussi fruzade §chialda par une settemane, si falle total-
menti il scopo. Al moment di fola, nel virzi il spinaz
no sgorghe fur most, ma une biele porzion di vin za
biel e fatt, e ben colorit, ché I'ha vut Ioportunitat di
seiolzi 1a part eolorant de’ scusse, molificade da cheste
lungie moréste. E anchie il restant del vin, che I'ha
di fassi dal most in ségnit alla foladure, no’l po riéseci
che ben tinzit. Oh! pel color sin d’ acordo plenamenti.
Ma._chest vin? E no dabon che no’l sard mai perfett.
Lassand I'iie mieze fruzade tel tinaz par sis voit dis,
il most jessit nel di de’vendeme, e chel, che al jess
da par s da tie macolade cul schialdassi nel tinaz, al
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bel, al ferménte, e al ferménte in tristis condizions.. .
cul concors immediat e abondant dell’ arie, che passe,
che pénetre te’ masse come travidrs di une spongie...
condizion favorévul, judade anchie dal calor, par con-
verti il vin in asét. Easét anchie si forme, plui e man-
co, daiir la temperature dell’arie e del local; e in asét
anchie 'e va in séguit part di chel vin za fatt prime di
fola cul messedalu e fillu un’ altre volte buli eal most,
che si ottén cul fola dutte la masse. E I'asét no I'é
un ingrediént del bon vin... I'asét I'¢ al contrari un
risultat di une alterazion del vin. Eceo adunchie une
pratiche, vantazose cull’ute intérie; e danose cull ite rot-
te e ammacade, come che I' ¢ il eas eul nestri metodo
di fa la vendéme. E sicome che altrimenti, e per la
quantitat de’ite, e per manchianze di locii e di man
d’opere, e per altris ecircostanzis, noaltris no puedin fi
altrimenti la vendéme, convén assolutamenti foli ogni
gil_g't chel, che si ha vendemat te’ zornade, o dutt al
plui tel doman dimattine. Mail eolor? Persnadéssi che
Ia bontat del vin no sta tel color; e che anchie a chest
si po’ rimedia, se pur pur si ul contentd qualehi ustir,
che anchiem¢ al viv in chest prejudizi, o cul planty in
ogni filar doi tre arbui di ue tintorie, o cul richialehia
il chiapi¢l apéne vignut su, e nellis condizions peraltri,
che dirin.

Son stadis inventidis diviarsis machinis par fo-
la; ma la pratiche e i risultaz han confermat il privi-
legio allis robustis giambis dell’om. Cullis machinis,
prescindind dal rifless del cost, si lavore un mond plui
prest; ma il lavor no I'¢ franch di inconveni¢nz; fra i
quai, il plui dands’a I'¢ di fruzd une porzion di zigons
e di raspolons, da cui végnin agiuntis al vin des parz
disgustosis; come ¢he son un principi amar, un princi-
pi empireumatich, par nuje desiderabii tel vin. Adun-
chie giimbis, e fuarze par resisti a une lungie e ben
unide foladire, zaeché plui ben, che ven mastiade la i,
e plui ben vdgnin dispresonadis 1i’sostanzis, che oedrin
a fa bon vin.
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4 D¢ bulidure o fermentazion.
>y
Folade a dové I'ie, si slargiard la trape sul
- fonz del tinaz, cull’avertenze di lassile un poc cdlme .
- in miez, e si la tibiara a lung e ben onde fissile e on-
et de dei ben far il color de’scusse e il tanin. Dopo di
di chest, si butara dentri il most jessit.
st, Si decante par cheste operazion ju arnas ben
e siardz, cui rispettivs tibos di sigurezze o disfogo, pes-
un chianz in reeipiénz di aghe; asserind che cussi la tra-
ne pe no pie di fuart o di acid, né vapiardude per eva-
0t- porazion sensibil qanntitat di ligquid. 'A I'¢ ciart che
do cul tigni cuviart I imprest, dentri di eui fermente il most
la si va a evita il contatt dell’ arie, e par conseguenze la
a1 so0 azion danose sulle trape parsore, promovind la tra-
fa sformazion del vin in aset, di cui & imbevude; come
0l che 1'& ciart che si va a impidi une notabil piardite di
al liquid pe’evaporazion alla superfizie, favuride dal ealor
he de’ masse fermentant. Peraltri a impidi I intromission
st dell’arie, e la so maléfiche influénze sulla trape, che
1T, nei tindz davidrz si estind fin al vin, no stait a imma-
= ginassi arnas appositamenti costruiz e ermeticamenti
12 siaraz, tubos di late, ete. ete., ehé i nestris tindz, eul-
Tl I’ agiunte di un sempliz euviart di brée, e cun qualche
pizule avertenze’a son plui che suficienz par esegui par
fo- ben cheste operazion.
Vi- L’ acid carbonieh, che si svolz dalla fermenta-
I8, zion, ’a I' & un gas, come che vin favelit, plui pesant
i dell’ 4rie. Ore avind ! avertenze di metti tant most a
bl buli, che cul sollevassi la trape, a resti simpri il tindz
ns scem almanco par une buine spane, P'acid carbonich,
v come plui pesant, al sollevard fur I’arie, si mettara tal
cl- so puést, e al tegnard ocupide cheste part vunéde del
il tindz per quant cheeul svolzisi si travasi far; e al sa-
°n a4 buine cuvidrte e buine difése eunintre I'azion dell’a-
e, rie esterne. Ocor po’ di adaty ua cuviart di bree, di
In pojilu semplicementi sore, tant larg che al stperi j'ors

di almanco tre dez attor attdr; e senze fisadlu cun cliuz,
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e senze stuca li’ comissiris, par che il gas acid carbé-
nich sovrabondant si puédi svueéda fur eomodamenti.
Chest cuviart al servira ben tant per diminui notabil-
menti I’ evaporazion del liquid, quant per impidi che
cun qualchi ondulazion brusche dell’arie dell’ ambiént
puedi entrd a messedassi I'arie dentri di chest stratt
di acid carbonich, e fa inacidi per conseguenze il chia-
piel de'trape, e 1l vin, che cul buli al ven continua-
menti a bagnalu e a compenetralu.

Vin ditt plui indatr, all’ogétt di ottigni il vin
plui colorit, di richialchia il chiapiel, ossei la trappe.
Ma dach¢ il vin cul metodo indicat al riéss abastanze
di biel eolor, e che al bisugn si po’ contentd il preju-
dizi cun une dose adatade di iie tintorie, no conséi nis-
sun di fa cheste operazion, culla qual pe’ necessitat di
fale dopo ben inviade la fermentazion (pareé che pri-
me che si sei prodott ileool, come vin ditt, la part co-
lorant no reste che debolmenti sciolte) si va a introdu-
si te’ masse fermentant une quantitat di arie, par nuje
necessarie, e anzi danose.

Vin anchie ditt, che cheste operazion po’ sei
conséade cun ciartis lis aromatichis, al fin di impregna
majornenti il vin del particolar profam. Me se si vara
ben mastiade I' e nel fola; se si folara nel di stess,
che si vendéme, che puarte la conseguenze che la tra-
pe a’ reste plui a lung infuse tel most prime di com-
pari alla superficie: no sari necessari di rifolchix la
trape tel'most dono scomenzdde la bulidure. Peraltri
vulind anchie servissi di chest miez cul moseat, culla
malvasie ¢ cun altris Uis aromatichis (che a di il ver
no si eultivin ca di no’ che nei orz o in qualche brai-
de sciarade), convegnard eseguilu uellis primis 24 orig
che la trape si é alzade. _

E vin anchie ditt, che cun eiartis wis’a I'e ne-
cessari di favuri la soluzion de’ pussibil quantitat di
tanin onde separa e precipitd la dose trop bondant di
alhqmine, che contégnin, ricognosside per pratiche
danose tel vin pes sucessivis fermentazions promotis
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dentri dei vasi¢i. E anchie ca sarés il cas di une ri-
chialechiadure del chiapiél, come che qualchidun al con-
sée. Ma rifletind che cun cheste operazion, che doman-
de fuarze e un moviment prolungiat di braz, si va a
introdisi e aimmedesima dell’ arie, mi par plui a pro-
posit di fa cheste medeéle al vin, ricognossit difettos
par trope albumine, cull’aggiunte dopo travasat, di un
par di cuiz par botte di vin torchiat, o di tureli, e ben
deponut e clar. Simpri perd ritignit, che chest vin di
tiureli al derivi de’ trape, che vevi bulit daiir lis normis
di cui vin fin cumd tratat; parecé che da une trape, vi-
nificade cul metodo usumal, ciot: dopo schialdade par
sis vot dis la ue, senze civiarte, e in nn tinaz eolm fin
a fil o sore j ors, no si farés che ruind majormenti il
vin, par sei simpri acide, e tropis voltis mufide, e, nei
autins chialz, anchie eui viars.

La confezion del vin blanc & pur difettose tei
uestris foladors. L’ e blanchie si fole apene vendema-
de; la trappe, o si la vend, o si la tibie par distila
aghe di vite; e il most, liberat dai zigons e da duttis
lis scussis cul passalu traviars di un draz, al ven ri-
ponut a ferments tei vasciei. Il difiett di cheste maniere
di fail vin blanc si dimostre apéne che’l tochie il chiald
o dal gust acid, o dal fila, o dal fassi amar, o dal de-
venta seur qualche timp dopo tratt, esponut che al sei
all’ arie.

E dug chesg inconveniénz parcé?.. per la sém-
pliz rason di velu fatt buli senza la trape: di ve cussi
slontanat da lui il tanin, e di véi par conseguenze
conservat une esuberant quantitat di albumine. E an-
chie chest metodo ’a I'¢ fi del prejudizi, che come
nel vin neri si ul ve ingiustri, cussi nel blanc si ul
ve aghe, si ul velu senze color, Ma epur chesg agns,
in eui, per un’ altri prejudizi, par no vol¢ sinti a tave-
14 di solforazion, si ere costréz a bévi i vins blanchs
foresg, si jubeveve, e plasévin sebén che érin rossiz!..
Lis #is blanchis in general contégnin plui quantitat di
part zucarine des neris, € quindi nel vin une major
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porzion di alcool, e quindi plui suscettibil a conservas-
si. Tant I'¢ ver; e dugln san par sperienze, che il vin
neri, nella di cui confezion si fasi entrd une dose con-
venient ‘di @te blanchie, al ritss plui amabil e di plui
durade.

Us conséi di fi il blane cul método stess del
neri, cio¢: fola, e fa buli il most sott la trape. Sigur,
che al ritss rossit, e che ’a vuélin arnis aposiz, riser-
vaz pe sole manipolazion del vin blanc; ma fatt cussi
si mantegnara al par del neri,

In avigni po, se badais a un altri mid conséi,
farés anchiemd miei: no metarés tei chiamps che qua-
litaz sei¢ltis di wie blanchie, e in une limitade quanti-
tat par fa cullis néris un vin sol, che cussi il vin al
riessara plui abboeat, plui bon, di plui lungie durade,
e par conseguenze plui ricerchiat.

Mitit che si sara il vin in fermentazion, si ba-
bara sulla temperature de’ stagion, onde o cul siari o
cul vidrzi cumd chesg cumd chesg altris baledns, man-
tigni simpri un calor egual e moderat tel folador; eo-
me che si vard cure onde mai il soréli al batti sui ti-
paz, e onde chesg maisi chiattin esponiiz a une dirette
e immediate curint de' irie esterne, chd ju sbilinz
di temperature 'a son danos al regolar cors de’ fermen-
tazion. L’ operator furnit di bon sens, al savara valuta
lis cireostanzis de’ stagion e del locdl, e chioli ehei pro-
vediménz, onde da causis esternis mo végni disturbat
il normal andament de’fermentazion.

Del Travas.

Il ver pont ditravasa’a I' ¢ quand che spinand
a metat del tinaz al jess fur il vin za biel sclarif, sen-
ze badd tant par sutil se anchiemd si sintis qualche
rare clocade, e se il vin nol foss propri ben disfredat.

Par edlzi chest moment, I’ operator al vizinari
da spess I'oréle al tinaz, e in Ultim anchie, per eapi
miei, alla biise del caviart. Cheste buse, che a tal fin
sard pratieade in ogni cuviart, dovara sei simpri tignu-
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de otturade, e no vegnard daviarte che par chest bi-
sugn. No si alzard mai, n¢ si sburtard in bande il cu-
viart par osserva I'andament de’ bulidure, par no causa
un sbilanz, e un moviment bruseh par conseguenze tra
Iarie esterne e 1 acid earbonich nel tinaz, eullis con-
seguénzis, che za lis cognossin.

Caleolat il moment oportun e disponut il neces-
sari, si travasard. Si vard cure di metti di bande la
prime sgorgade all’att di aplica il chidnul, e cussi an-
chie I'ultime porzion, pareé che ’a jéssin fur torgulis.
Chest vin si metard in arnis a part per travasalu, di
biel gnuv dopo vott dis zornadis di riposo.

A I'é¢ custim di lassd fin a S. Martin mieze
daviarte la chialeonarie des bottis, o eul metti apene
dentri il chialedn un poe struchiat, o eul pojalu parso-.
re de’ hafideTuviarse. E’a I'¢ ben natural, ché siarand
ben I'imprest, I'acid earbonich, che si svolz tes bottis
da che’ lente fermentazion che servis di finiment al vin,
culla so fuarze espansive o al trajarés fur il chialeon,
e quindi cun s¢ anchie part del vin; o, chiatand fuarte
resisténze nel chialcon, al sfuarzarés fur anchie il fonz,
e par conseguenze la piardite total delvin. Ma se cun
cheste precauzion si va a evitd chesg pericui, si ha po
il disavantaz di lass® il liber acéss all’ arie tel vassiél,
culla conseguenze di favuri Pacidificazion del vin, e tant
plui se la stagion si mantén chialde, e la chianive no
séi fresehie. A ripara il vin dal contatt dell’ irie, e a
seansi il pericul di spandilu, ecco un spedient facil e di
pizul gost. Si sbusara il ehialeon fur e fur; alla buse si
adatardun canonzin di late, che la sormonti su drett par
cirche dos quartis, e che poi si pleiju in forme di com-
pas viart e al vadi a peschia te’ aghe, contignude o in
une scudiéle, o in une taze, o podin o altri recipient.
S intind da sé, cheil chialcon al devi siard ben, e che
il canonzin Iui pur al vadiben setit mediant stoppe in
te buse del chialcon, in mud che no si spandi flatt, onde
acid carbonich al sei costrett ’a passa pel canonzin e a
sfogassi far traviars aghe. In eheste maniere reste eseli-
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se ogni azion danose dell’ arie sul vin; lis bottis no si
siin tant; i mosching no puédin deponi i lor us, e par
conseguénze I'esclusion dei eidui alla buse e alla sto-
pe del chialcon, cull’ ineonveéniént di cola dentri, e di
puartd principis di deteriorament al vinj I’ deid carbo-
nich, no avind facil sfogo, al reste in part immedesimat
tel vin, donde chest al riéss plui viv e frizant, e di
plui faeil digestion.

Ogni vott dis si jevara il chialeon cun dutt il
canonzin par da la plene. La plene si la dard mediant
une plére fasind 13 jiu il pipul fin dentri del vin, e a-
dasi cun maniere onde no conturbalu, e onde no mes-
sedd dentri arie.

Viars la metat di novembar si jevara il chial-
con shusat cul canonzin, si darala plene, e si otturera
ben cun d’un altri chialcon intir e ben instopat.

In seéguit si dara la plene plui di rar, ogni
quindis ving dis, e simpri culla plére.

La chidanive,

Vin ditt di lavora cum1 materiai, che vin;e quin-
di a faveld di chianivis sotterdneis, tant utilis per la
conservazion del vin, sarés istess che favela di colors
cun d' un uarb, ché chestis pur trop ’a manchin tel ne-
stri pais. Per cui viodin di servissi di chei ripiegos,
che pueédin zova al méoramént dei locai esisténz.

11 prim requisit di une chianive’a & la fresen-
re. E chest si po ottigni e aumentda ¢ cul radopla il
paviment parsore, e cul muni i balcons di felarsdi veri
e di scurs, e cul metti puartis doplis, € cume-
vant ai Daleons arbui o viz, che déin ombze,

Un second requisit 'a '¢ di evita nell’interno
salz repentins di temperature; ce’ che si otén eul ti-
gnl simpri siaraz e puartis e balcons, onde I arie ester-
?e no végni all’improvis o a schialdy o a rafreda Iin-
erne.

Un tiarz requisit 'a I'é di mantigni simpri une
débul lus; e par chest apunt servissin i scurs dei bal-
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cons, i quai no vegnarin mai spalancaz, se no quand
che qualche facende domdndi un lusor clar.

Si vara I'averténze di mai da colps o scossis
nell’ interno, sei sul terén, sei sullis tdis, ché lis scos-
gis imprimin un moviment dands al vin. E par chest
anchie mai sclapa lens in vicinanze de’ chidnive; e mai
tolera I esercizi di mistirs grevs in locai anéss, come
del carér, del fari, del marangon ete.

Par régule, no si conservara mai te’ chidnive
né chigrpiums, né bruade, ne veérzis o raiiz garbs, né
altris sostanzis, che, o per nature, o pes alterazions, a
cui van sogettis, puédin tramandd odors disgustos, e
comunie4 prineipis deteriordnz al vin. E par conseguen.
ze anchie la nitisie sui murs e sul pavimént no sardn
da traseurdssi.

(A un' altri an il restant.)




Ottubar.

In chest mes il di al cale di un ore ¢ 36 minuz,
Si contin cirche 15 dis serens, Mes plojos.
Al régne vint di 8. Ov. e di N. E. o buére.

* 1 Martars s. Remigio vesc.
M. s. Teofilo.

J. 8. Candido m.

V. 8. Franceseh d’ Assisi

. 8. Placido.

O P. Q. Ploe. e vint.

om XVII d, Pent. SS. Rosari
8. Brunon

. 8. Brigide

s D10n151

1 . Geron e C. m.

1 s German vese.

12 S s. Massim v. m.

*
(=2]

— O O 00 &1
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* 13 Dom. XVIII d. Pent. s. Edoardo re.

@ L. Pl. Nulat e ploe.

14 L. s. Callisto pp. m.
15 M. s. Teresie di Gest verg.
™ M. s. Gallo ab.
17 J. s. Edvige.
18V, s. Luche ev.
19 8. s. Pieri d’Aleant.
* 20 Dom. XIX d. Pent s. Irene.

C U.IQ. Fumate.

21 L. 8. Ursule e C. m.
22 M. 5. Vereconde v. m.
23 M. s. Severin

24 J. s. Felice

25 V. s. Rafael are,

m o

o Caed ™
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26 S. s. Crispin e C. m.
* 27 Dom. XX. d. Pent. 5. Sabine v.

@ L. Gn. di Ottubar, Fred,

28 L. s. Simon e Jude ap.
v 29 M. 5. Narciso vese.
30 M.*s. Claudio vese.
31 J. s. Volfango T

Si mett forment, vene, linz, uardi di vendemis; si cuei su la
blave, 1i’ patatis il saross, il sarasin, i fasui, i ranz ete. si tae il
soréal; viars la fin del mes si scomenze a plantd pomars.

NEL ORZ. Si prepare i’ altanis in dischiadnde viars misdi pe’
salatis &’ unviar; si semene la latuje i cesarons e la fave &’ un-
viar e 1’ primi’ spinazis per I’ avent; si traplante la salate verna—
die e 1i” latais; si da la tiare al selino; si semene caulifiori, capus
verzis pe’ primavere; si finis di plantd indlvie.

Novembar.

In chest mes il di al cale di 1 ore e 8 minuz.

Si contin cirche 11 dis serens, Plois, fumatis, zulugne a anchie
bieli' zornadis.
2 Il vint dominant: Buére e tramontan.

* 1 Vinars Dug ¢ Sanz.
2.3, 8. Just,

# 3 Dom. XX d. Pent. Uberto conf,
4 L. s. Carlo Bar,

9 P. Q Ploe

5. M. s Emerico
6. M. s- Leonard ab. conf,
7 J. 8. Prosdocimo.




8 V. 8. Godofredo.
9 S. 8. Teodoro m. A
* 10 Dom. XXII. d. Pent. g, Andree Avel.
11. L. 8. Martin,
11, M, s. Martin pp.

@ L. Pl. Ploe.

13 M. s. Stanislao
14 J. 8. Venerande m.
15 V. 8. Leopoldo
16 S. &. Edoardo
# 17 Dom. XXIII d. Pent. 8. Gregor.
18 L. s/ Eugeni Conf.

© U. Q. Fred.

19 M. s. Elisabette reg.
20 M. s. Felice.
21 J. La presentazion di M. V.
22 V. 8. Cecilie v. m.
23 S. Clement pp.
* 94 Dom. XXIV. d. Pent. s. Grisogono.
25 L. 8. Catarine v. m.
26 M. 8. Corad v.

@ L. Gn. di Novembar Biel.

27 M. s. Virgili e Valerian vesc.
28 J. 8. Ruffo m.

29 V. s. Saturnin m.

30 8. 8. Andree apuestnl

Si finis di métti forment, si racuei il cinquantin; si romp, si
livéle; si purghin i fossai, si fan i {eraz, e 1a tiare sgiavado si fas
in gruns; si sgiavin i fossai pes plantis gnovis, e si misture tiare e
ledan par che dut boli e si perfezioni vie pal unviar; se sen bieli’
zornadis si po quinzd lis viz; sl fan riviessis; si discolzin i morars
che mostrin poe vigor, si ju colte e s8I ju siare da gnuv; st plantin
e 81 quinzin pomars. ' ol

NET ORZ. Si mett cesarons pe’primavere, fave vernadie, ai;
si da la tiare ai artichiocs par ripardju de’ glaz; si plante raim,
ravanei ¢ rati par semenze; si traplante la zeve z0vin, sicuviars
oulla tiare i radrichs, si svangie cun diligenze 1V’ sparsinis, e si lis
suviars cun bujaze di bo sminuzade e stran tajat.

er



Decembar.

In chest mes il di al cale fin ai 21 di 18 minuz, e dopo al
eress di 5 minuz.

Si céntin pal solit 11 dis serens, e cun gran' fred.

Bon il fred sutt e buine la nev, e chiative la ploe.

Al régne vint di Buére e di tramontan.

% 1 Dom. I, di Advent s. Eligio.
2 L. s. Bibiane v.

3 M. s. Francesch Sav. couf,
4 M

: s. Barbare v. m. +
'. D P. Q. Ploe e nev.

J. 8. Sabe ab.
V. s. Nicolo di Bari vese. +
S. 8. Ambros T
D. 1. di Av. L'immacolate Con. di M. V.
L. s. Sirio.

M. La B. V. di Loret. S. Giudite.

M. s. Damaso pp. : 1

"
[y
=OWW-IdM

| @ L. Pl Bid.
12 J s. Ginesi.

13 V. s. Lucie. +
14 8. s. Spiridion  ;
si | * 15 Dom. III di Avent. S. Ireneo v.
?‘: ; 16 L. 8. Adelaide,
T 17 M. s. Lazar v.
rs 18 M. s. Grazian. Timpore +
1111
i C U. Q Nulai.
1
r’; 19 J. 8. Nemesio _
is 20 V. s. Gialio. Timpore T

21 S. s. Tomas ap. Timp. %




# 292 Dom. IV, di Av. 8. Demetrio m.
23. L. s. Vitorie
24 M. La vilie di Nadal 8. Adam e Eve. 7
% 25 Miarcui Fieste di Nadal.
# 26 Joibe II. Fieste di Nadal. g, Schiéfin.

® L. Gn. di Decembar. Fred.

27 V. s. Zuan Evang.
28 8. I ss. Inocenz m.

¥ 29 Dom. s. Tomas arciv.
30 L. s. Davide re prof.
31 M. s, Silvestri.

Se il timp al permett si romp, si fan fossai pes plantis gno-
vis e pal disgott dei chiamps, si thin lis chiarandis e i pai pes viz;
si zoncdlin i poui, e si plantin 1P’ plantonis; i fan riviessis

NEI ORZ. Si da la tidre al broeui, ai caulifiori; si svangie
la tiare pes verduris di primavere; si cuviarz cun stran o altri lis
plantis dei artichiocs, il selino, i eaulifiori Ii’ carotis ete.

Fai di stampe da corézi.

A pag. 22, rie 11, invece , dal microscdpio”, si ha di
18i ,, del microscdpio”.

a pag. 41, rie 10, invece di ,, carbonico”, si ha diléi
Jcarbonio”.

a pag. 41. rie 15, jevd vie la virgule subit dopo la
peraule meddsime.

a pag. 44, nie 7, invece di ,, colorat”, si ha di I&

» Colorant”,




10 =

wie

lis

di

1éi

la







57
de otturade, e no vegnard daviarte che par chest bi-
sugn. No si alzard mai, né si sburtard in bande il cu-
viart par osservd I'andament de’bulidure, par no causi
un shilanz, e un moviment bruseh par conseguenze tra
I'arie esterne e I’ 4cid carbonich nel tinaz, cullis con-
seguénzis, che za lis cognossin.

Calcolat il moment oportun e disponut il neces-
sari, si travasard. Si vard cure di metti di bande la
prime sgorgade all’att di aplica il chianul, e cussi an-
chie I'ultime porzion, pareé che ’a jéssin far torgulis.
Chest vin si mefard in arnds a part per travasalu, di
biel gnuv dopo vott dis zornadis di riposo.

‘A I'é custim di lassd fin a S. Martin mieze
daviarte la chialeonarie des bottis, o cul metti apene
dentri il ehialedn un poe struchiat, o cul pojalu parso-.
re de’ bahdeTiviarse. E’a I'¢ ben natural, ché siarand
ben I'imprest, I'acid carbonich, che si svolz tes bottis
da che’ lente fermentazion che servis di finiment al vin,
culla so fuarze espansive o al trajarés tur il chialeon,
e quindi cun s¢ anchie part del vin; o, chiatand fuarte
resisténze nel chialcon, al sfuarzarés fur anchie il fonz,
e par conseguenze la piardite total del vin. Ma se cun
cheste precauzidn si va a evitd chesg perieui, si ha po
il disavantaz di lassd il liber acdss all’ arie tel vassiél,
culla conseguenze di favuri V'acidificazion del vin, e tant
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