Comitato per gli acquisti

' Avartenza.

Tutte le notlzle che si riferiscono al Comltato 1 nostri soci le tmveranno sul_
nostro supplemmto che si distribuisce puntualmente ogm sabato.

Abbiamo pil volte avvertlto'

1. che la corrispondenza la q.la,le si riferisce ad affari d’ufﬁclo deve esser

sempre rivolta all’.dssociazione agravia friulana, non al nome di uno od altro dei
componenti la presldenza o I'amministrazione. Questo per avere pronto esauri-
'mento - |

' vaglla. postali o bancari girati all’Associazione agraria friulana.
Il Comitato non risponde dei danari inviati sotto qualsiasi altra forma.
3.0 Qua siasi reclamo dev essere fatto presente ssubito dopo rlcevuta, ]a.

‘merce. Il socio che riceve non deve temere di offendere il Comitato reclamando
giustamente, giacche e appunto sc()po della nostra 1st1tuzlone quello di proteggere

I’ interesse det soci:
- 4.9 Ogni socio & liberissimo di fare ‘eseguire analisi per conto proprm su

 materie sommmmtrate dal Comitato; ma & indispensabile che campioni, vegolar-

- mente prelemtl vengano al mcemmento della merce nmatl al Comltato per la
- verlﬁca' - ' ,

5,0 Quando non fosse possablle levar ca,mplom, debltamente autenticati a.]]e'-

stazioni di arrivo, si possono mandare anche campioni levati dal socio commit-

tente senza autenticazione; in tal caso perd occorre che il socio conservi alcuni
‘imballagi intatti affinche, se analisi non corrlsponde, si possano levare nuovi

campmm di controllo; -
' 6.9 Le analisi sm campioni Spedltl 81 esegmscono dappmma presso la r. Sta-

zione agraria di Udine. Solo nel caso 1n cui l'analisi non corrisponda, se ne av-
vertono gl’ interessati, e nuovi campioni s’ inviano al collegio degli Arbitri in Milano.

Materw dlstribmte ai soci nel 1. semestre 1898

Perfostato mmerale 12-14 ... ... ... Qt 30, 304-—-—-
” -1890;..;,,,...,,'2031
| Pelfosfato d’ossa . . . . v e i e i e e o 1,649.—
Thomas . . ¢« v v v v v v vttt et e e e o s g '2,697.62
Nitrato di soda . . . . .. e e e ey 3,12240
Solfato ammonico . + « + v v v v v v o0 oo o 422, —
Solfato potassa. . . . .. ... ... .. ... ,  24l.—
Solfato di ferro . ... ............ , 8358
Solfato di rame . . ... .......,... » 106785
Zolfo semplice . . . . .. .. ... v 5 2,697.50
Zolforamato. . . . . . v i i i e e e e e 5 07050
Filo ferro zincato . . . « « v v v v v« v o v 0 - 307.42
Pompe Berzia ............N 120

Solforatrici . . . . ... ... .... , O2 -
Papelli . .. ... e 386.58

Qt. 46,480.45

SERIE QUARTA Vol. XV, | No 10 == 15 Juglio 1808

2.0 ﬁella, spedizione degl’ importi & mdlspensablle che 11 socio 81 serva dl'
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cclla paglia L T

- zione
kg 23.5 + 56.2 = 79,7 di acido fosfo-
~ rico e kg, 32.4 + 1860 = 2184 di po-

Lo studm “ Sul c:osto da praduzwne

del frumento in Italia , compayso sullg
 puntata del 7 giugno 1898 di- questo
" Bullettino, evidentemente presuppone la
rotazione biennale frumento - trifoglio.
~ Ora io credo che quei molti agricoltor:
cui si accenna nello scritto, ai quals |
 sembrerd troppo elevato 1l pmdotto di
venti quintali di frumento e cio perche

- producono quattro ettolitri per campo
friulano o lutt’ al pit quattro quintali,

 8i meraviglieranno con me che il conto
- colturale redatto dall’ egregio autore,
~ presupponga quegli Ep]endldl prodotti,
~dovuti a una concimazione biennale di
quint. 4, perfosfato minerale del titolo
18-20, qumt 0.75 solfa@to potasmco e

,_cbmplessivamente » b

I raccoltx di tufogho di 90 quintali

~ di fiepo ¢ 15 guintali di paglia trifo- |
- _.'gllata? BUpposta alla caxlona. che questa |

colla atclppm B

_ complesswamente_n oy

- Alla fine quindi del biennio di rota-
sarebbero esportati dal

tassa.

" Di fronte a questa esportazmne col
sistema citato, ayremmo 1’introduzione
nel terreno dg]l’acldo fosforico conte-

_mnuto nei 4 quintali di perfosfato 18-20,
cloé kg. 4 > 18 =72, giacche si sa |
bene ché peL_lo piut i concimi in com-
mercio contengono effettivamente il mi-
nimum garantitp di elemento fertllu-,_
. zante, e della_potassa contenuta nei 751

chilogrammi d1 solfato potassico (:106

- kg. 75><0.)Qm37a

Come si vede possiamo dire: addm
statica! Sard ben vero che i nostri ter-

‘reni contengena uno stok ragguardevole

di potassa; ma, francamente mi pare
fidarsene un po" troppo. E non so se per

evitaye la, pazzia, come dice l’egremo

%

1‘0 lsl PRODU"

»_qumt o (11 gesso per ettaro. In verita
~sarek

dellarticolo.

ﬁeno, espmtano (Becondo

suolo

I%O‘NE* DEL PRUMENTO. | .

be cosa modesta, e francherebbe

la spesa di adottarla colla lusinga mo-

‘rale di essere citati a modello di razio-

nalitd, e con quella sostanziale pilt pos-

gente di ottenere i venti quintali di

grano e i novanta di fieno di trifoglio,
come ne fa malleveria I'egregio autore .
Ma ahlme, con tutto 11
rispetto per lui, io mi permetto di du-

~bitare che quegh agricoltori, adottando
"quel sistema seducente, farebbero un,

buon affare. E valga il vero
Il raccolto di frumento quale & am-

‘messo dal prelodato autore, ciod di 20

quintali di granella e 35 quintali di

"pagha esporta (secondo E Wolf)

- .colla granalla acldo foafarxco kg 0. 0079 >< 2000 = l..; 83 potasaa kg 0.0052 3 2000 = lO 4
| OOOQZXBDOO-—-- 7.7 '_'n

O 0063 >< 3000 == 22 0

.-.—_—-—-l_l"

kg 324

kg 235 >

si companga di metd stoppm o metaﬂ
Wolf) '

col salo ﬁeno acldo fosfor ico kg 0.0056 >< 9750 ---_546 potassa kg. 00186 >< 9‘750 == 181 ’3
» 00022>< 00 = 16 » n

_ -kg 06‘9 »

00063>< 750 = 47
| kg 1860

~autore, di introdurre un anno sie l’al-

tro no, quattro quintali di cloruro po-

tassigo, si dovrobbe assottigliare quello
‘stok nella rapida proporzione risultante

dalla differenza fra l'entrata e 1"uscita
di pota,ssa, L’ac:do fosforico poi & 8parso

| in misura avara nei nostri campi; 0,8

“meno che a,nuh ess0 non, proveuga gla-
tuitamente da. qua)ghg parte a simi-
~ghanza dell; MQtQ d’lnduzwne, 10 non

vedo come s1 agconceranno. le colture
di frumento e trlfogho per mantenere

il loro rigoglio e i risultati precomz-

zati. Perche, fra, altro, nop, ¢ € nem-
meno da far assegnamentp in una pro-
fonda esplorazione del terreno da palte

‘delle radici di trifoglio.

Per me, il sistema sy, Lul poggla 1l

' citato conto colturale anziché razionale,

depauperante. Basato su tali fonda-
menta, anche il costo di produzione
(composto dagli elementi addotti nello



) studlo) d*el qumtaie dl frumento in L 15'
& poco attendibile; e per questo io mi

~ auguro che non cada sott occhio a un
‘economista amante dell’eﬁetto, per fargli

~ formulare qualche proposizione sulla at-
~ tuale ignoranza e a;vu:hta. dei produttorl '

d1 frumento.

Secondo me, I autme dell’altlcolo a-
vrebbe potuto citare per le condizioni

d1 costd un costo ben piu a,ttendlbﬂe,

perché basato su fatti avvenuti; dedu-
- cendo cioe una media dei costy ottenut:

nel decennio 1888-1897 presso il po-
dere dell’ Istituto tecnico di Udine, dopo

di averli corretti approssimativamente
nel senso di togliere da essi l'influenza |
- pecuhaxe derivanti dall’indole espen- '

menbale delle colture.
Gmcomo Tomsom

Poichs il sngnor Tomasoni ha mandato

in tempo la critica al conto colturale |

del frumento da me redatto e COMPArso
nell’ ultimo Bullettino, mi affretto a ri-
spendere per dare le necessarie splega-

_zmm o
Gomparso & opuscolo del prof Poggi,

- scopo del quale era di combattere le | .
| sarebbe dovuto esporre prima il cont@- '

| colturale del trifoglio, calcolare i resi-
| dui di fertilita che questa leguminosa
| lascia nel terreno, per poi addebitarli
| alla coltura del frumento. Ma siccome

conclusioni del conto colturale dei pro-
~fessori Raineri-Jemina e vista la forte
‘discordanza dei risultati raggiunti da
questi autori, si credette cosa utile cal-

colare il prezzo di costo del frumento |

che succede al trifoglio, seguendo lo | &
| volemlo calcolare questi residui di fer-

stesso metodo dei professori Raineri-

Jewina, ma apportandam tutte quelle |

modzﬁcazwm che si ritennero dv- meces-

sita, affine di adattarlo alle 'nostre con-

- digiont. -
Ed una prima modificazione, sarebbe

guella di non adottare la rotazione bien-

nale ¢rifoglio- -frumento, pura e semplice

comé la intendono i profeasou Rainer:i-

Jemina.

E ben vero che nel mio scritto non
si parla che di rotazione trifoglio-fru-
~mento, ma con ¢i0 non € mica detto

~che sullo stesso appezzamento debba

eternamente coltivarsi soltanto 1l tufo-— '

glio ed il frumento.

La rotamone blenn'a,le trifoglio~fru- |
la meglm addatta mnelle |

mento, non
nostre b()ndlZlOIll, primna di tutto per-
chié & indispensabile dar posto al gra-
noturco, ed in setondo luogo petclié la
rotazione biennale trifoglio-frumento dif-

.'54_ . - - . __.._ ) ) . . . A :
, .

"-.ﬁcﬂmente permette lnuone lavm*az?rém
“del terrveno, che lo migliorino fisicaments
facciano
'scr)mpanre le cattive erbe, che Gvunque
‘infestano i nostri campi. Di qui la ne-

e che cantempamneamente

cessith di far succedere sullo stesso ap-

| pezzamento, ogni qual tratto, una pianta

sarchiata, la quale, e per 1 lavori pre-
paratori che 8i possono fare prima del-

| I’inverno e per i diversi lavori conse- -
cutivi che essa richiede, permetta all'a-

gricoltore di praticare buone arature e

di tenere il suolo mondo dalle cattive
| erbe, Cosi la sarchiata preparerebbe il

terreno in buone condizioni fisiche a

| beneficio del trifoglio e del frumento

che sarebbero poi destinati a seguirla.

| Fra le rotazioni meglio adatte nelle no-
| stre condlzlonl, credo sia la qua,drmﬁ.

" 1.% anno granotuco '

2., cereali minuti
3.v , trifoglio
4, ,  frumento.

"Ed appunto, il conto colturale del

| frumento da me redatto, si riferisce
“alla coltura frumento del quarto anno,
| che succede al trifoglio del terzo.

Seguendo veramente la rotazione, si

'Y

molto difficile poter colpire nel vero,

tilitd, cosi si ¢ creduto opportuno di
conglobare le due colture, essendo esse

| solidali, I’ una approfittando delle con-.
| dizioni che 1’ altra le oftre.

‘La critica del sig. Tomagoni & uvolta
tutta a combattere la concimazione da
me stabilita per il trifoglio ed il fru-

' mento, e nelle sue conclusioni dice che

ol sistema su cui poggia o conto coltu-

| rale, anziche razionale ¢ depauperante.
| Questo depauperamento, anzitutto, di-
penderebbe dalla deficienza di anidride

fosforica, che verrebbe a trovarsi nel

terreno, data I’ importazione di kg. 72 .
‘e esportazione di kg. 79.700.

A dir il vero, parmi abbastanza esi-

| gua questa’ differenza di kg. 7 e 700

erammi, calcoldata con matematica pre-

| cisione coll’uso delle tavole del Wolfl.

Una tale differenza non ha proprie

| nessun valore, perché potrebbe davsi



........

SO bemsmme 11 Caso, che, applwa.ndo 1 datl '
7 danalisi di un altro autore, si arri-
. vasse a rlsultatl differenti e anziché |

B ~ una deficienza di 8 chilogrammi di ani- |
dride fosforlca,, vi fosse una eccedenza |

di pari quantitd. K bellissima cosa ser-

sforica pud essere somministrata con

- circa 44 chilogrammi di perfosfato del
titolo 18,

- Lungi dal pretendere d1 aver fatto

cosa esatta mettendo quattro qumtall 3
‘di perfosfato anziche quattro e quaran- |
taquattro chllogramml, i quah vera- |
mente importerebbero cio che si esporta

coi prodotti presupposti, applicando con
tutto rigore 1 dati delle analisi, m1 pare
di poter dire che la deficienza in ani-

‘dride fosforica somministrata coi con-
cimi, pud essere supplita da quella che
paturalmente esiste nel
quale, fra pafte prontamente assimi- |
labile e parte assimilabile dopo aver |

terreno, la

subito 1’azione di agentl speciali, anche

~ nelle terre povere raggiange la misura

del due per mille.
 Ammesso anche che I anidride fosfo-

centimetri- s1 ha una quantitd ben su-

~ periore a quella richiesta per sopperire
~ ai bisogni non soddisfatti dai quattro
' qumtah di perfosfato.

Quindi mi pare che non sia proprio

il caso di affaticare -tanto il cervello

~ per pensare se I acido fosforico a simi-
- glianea dell’azoto d' induzione provenga
- gratuwitamente da qualche parte, oppure

se st deve fare assegnamento 0 Mmeno in

~una profonda esplorazione del terreno da

pm te delle radici di trifoglio.
‘Eppoi non sono io il solo che nella

concimazione ho messo 4 quintali di
- perfosfato, ma sono tutti i cosidetti so-

- cloruro potassico,
| quantitd di ossido di potassio pressoche
‘eguale a quella che si esporta: ed il

- signor Tomasoni, secondo i suoi con-
11 cut valore sarebbe di |
~ lire 3.60, somma questa che, aggiunta
~ad paaawo della coltura, farebbe ele-

~vare di ben poco il prezzo di costo del

_ _-fmmanto - -

s1 oftengono gh
| senza, 0 quasi senza, alcuna sommini-

| strazione di potassa.
rica prontamente assimilabile si trovi

soltanto nella proporzione del wmezzo |
~per mille, sopra un ettaro di terreno |
ed alla profondltﬂ. di soli venticinque

1’ alimentazione vegetale,

-'-'_-_.la,mtl che adottano nel]a, loro formola.'-

4 quintali;
che ﬁgurano 4 qumta.h di perfosta,to di
fronte a prodotti ancora pitt elevati di

& nel conto Ramerl Jemina

quelli per ottenere, i quall io ne faccio

. malleverm._
virsi delle analisi, ma nop b1sogna ad | '

~ esse attribunire un valore assoluto, molte
~ essendo le ragioni per le quali si ha |
- motivo di temere della esattezza dei
~ risultati che si ottengono introducendo

- nei calcoli analisi eseguite in paesi ed |
- in condizioni ben dlﬁerentz dalle nostre.

La quantita deficiente di anidride fo-

Ma cid che @ causa piu grave del
depauperamento ¢ la forte esportazione
di potassa: kg. 218.4 .di fronte ad una
1mportamone di soli ke, 37.5. .

De sl sommmlstms&.em 4 quintali d1
s’ importerebbe una

teggl di statica, appunto vorrebbe che

| tale e non altrimenti fosse la concima-
‘zione, affine di evitare 1l depaupera.-'

mento. - -

Se nella concimazione ﬁgurasse ung
o 1’altro dei sali potassici posti in com-
mercio in quantity tale da importare i
218 chilogrammi di ossido di potassio,
secondo il metodo addottato dal Poggi

¢ da me seguito nella determinazione
| del prezzo di costo del frumento, si

dovrebbe addebitare a questa coltura
metd spesa incontrata per 1’acquisto
del sale potassico, che corrisponderebbe
a circa L. 50. Introducendo nel passivo

questo titolo di apesa, il prezzo di costo

del frumento naturalmente aumente-
rebbe : ebbene io dico che presentemente,, .
nelle attuali condizioni dei nostri terreni,
stessi prodotti anche

Se nella compilazione dei conti col-
turali vogliamo essere esatti, dobbiamo
introdurre - soltanto quelle spese - che

realmente sono necessarie per ‘ottenere

quei dati prodotti, ed io credo di non

~avere errato mettendo solo 75 chilo-
“erammi di solfato potassico nella for-g

mola, di concimazione. .
"Il non ammettere pero che la ric-

chezza, del nostri terreni in potassa sia

destinata @ scomparire quando alle cou-

tinue esportazioni non facciano fronte

convenienti Iestltuzwm, sarebbe un di-
sconoscere i principi fondamentali del-
ma finche sia-
mo sicurt di ottenere con poca spesa
prodotti che sarebbero degni di spesa

‘maggiore, approhttiamone pure e non

confidiamo al terreno le centinaia di



lire, se queste non sono capaci di darci
un adeguato interesse e rlsparmlamole.

‘invece per quando veramente 81 mani-
festerd il bisogno. '

Se sullo stesso appezzamento si adot-;

- tasse pura,mente la rotazione frumento-
trifoglio, ¢ certo che il momento critico
della mancanza di potassa si avvicine-

rebbe sempre piu; ma qualora ad ogni

 determinato peuodo di tempo succedano
delle piante concimate a stallatico, come
veramente lo si intendeva, anche se la
potassa portata dallo stallatico viene

interamente consumata dal granoturco

e dal cereale minuto che lo segue, sa-
remo certi che si terrd lontano il mo-
mento critico, ed intanto potremo uti-
lizzare gratuitamente la potassa, di cu
1 nostrl terreni sono ricchi. -

In generale, 1 terreni di medmcre

fertilita contengono I'uno per mille di
‘ossido di potassio prontamente assimi-
Jlabile ed 1l due per mille di non pron-
tamente assimilabile, cioé solubile nel-
I’ acido cloridrico, senza contare la parte
~non attaccabile dall’acido cloridrico,
che a poco a poco viene ceduta sotto
P'azione di agent naturali,
I nostri terreni infatti, vanno conti-
nuamente cedendo del mhcato di po-
tassio, 1l quale cextamente non & assi-
~ milabile, . |
Ma il solfato di calecio, che noi som-

ministriamo (5 quintali di gesso per ha),

e e, M iy g e e ks, Spmiad’ T rAe——— wmmm,uwwmmmwmmmm
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esercita una benefica influenza sui salt

potassici del terreno, poiché come e di-
mostrato da distinti autori, esso tra-
sforma il silicato di potassio in solfato

—— e TR, = e e
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| di pota,smo prontamente asaxmllablle e R
forma silicato di calcio. o
Si tratta qmndl di una vera rmchezza o

naturale, che noi possiamo rendere at-
tiva col mezzo di concimi ad azione in-

‘diretta, ed € necessario che su questa

rwchezza si faccia assegnamento, poiche
e certo che non si esaurird tanto presto

“quanto lo prevede il sig. Tomasoni.

Ed in realth la maggior parte degli
agricoltori friulani fanno un tale asse-
gnamento e prova di c¢id ne sia il fatto
dei pochissimi acquisti in sali potassici.
Nel 1897 infatti, presso il Comitato ac-
quisti della Associazione agraria friu-
lana, di fronte ad uno smercio di H9H84

quintali di materiali fosfatici, troviamo

I"esigua quantiti di 274 quintali dl sol-
fato di potassw

Jatto piu eloquente di questo, mi
pare che non ci sia per dimostrare che
almeno per ora, pochissimi agricoltori
hanno sentito la necesmt& di concimare
con sali potassici. |

Ed il conto colturale del frumento
da me redatto, avente appunto per
iscopo di determinare il prezzo di costo

nelle presenti condizrone, credo non do-

vesse avere nel suo passivo altra for-
mola di concimazione di quella indi-
cata; ond’ e percio che il prezzo di
costo calcolato in lire 15 1l quintale, &

abbastanza attendibile e se anche per

avventura cadesse sott’ occhio a qual-
che economista pur amante dell’ effetto,
non apportery certo alcuna conseguenza
a danno dei produttori di frumento.

CATTEDRE AMBULANTI DI AGRICOLTURA

11 prof. Poggi continua da pa,recchl
anni, ed ora con una certa recrude-
scenza, a combattere le cattedre ambu-
lanti Collegiali, sostenendo che 1’ unico
e pitt opportuno mezzo per diffondere
rapidamente 1’istruzione agricola popo-
lare non possa essere che la cattedra
ambulante autonoma.

Noi non abbiamo mai combattuto le
cattedre ambulanti autonome, anzi ne

sostenemmo pitt volte Y utilith. Perdo ab-

biamo anche sostenuto che, dove non
manca un addatto personale, 50no prefe-

ribili le cattedre collegials.

In un articolo del Polesine c&grwolo

gl giugno 1898) il prof. Poggi dice che
‘anche quando In una sola provincia si

dovessero avere piil persone come confe-
renzieri ambulanti, questi dovrebbero
dividersi 1l temtouo, ma non le atiri-
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ST buzmm, e ciascuno dovrebbe trattara
~ tutte le materie di cui gli venisse dato |
il tema. Noi invece siamo di- parere che, |
~ se in una provincia esistono pit persone' |
capaci nei diversi rami in cui si divide

I'agraria e la t.ebnologla rurale, sia me-

- glio quando 1 comuni domandano con-

~ferenze per es. di zootecnia mandare il |
- zootecnico, quando di viticoltura, di frut-_
~ ticoltura, ece., affidare 1 incarico alle |
- le persone piu addatte a trattar quegh
- argomenti.

11 prof. Poggi obbletta. che il confe- |
‘renziere dev’ esser pronto a mpondere s
~ alle piut svariate domande. _ -
- Ed anche in questo non ha ragione:
pomhe ¢ certo meglio che il conferenmexe'
sia proiondamente colto, tanto dal lato

“teorico come dal lato pratico, su alcuni
~argomenti, piuttosto che aver un’infari- |

natura sulle piu disparate questioni.

‘Nei 25 anni dacché andiamo quasi
ogni domenica a tener conferenze agra-

rie popolari per la campagna, ci & oc-

~ corso ben di rado che rivolgessero do- |
mande molto estranee agli argomenti
‘posti come tema, e quando qualche |
volta capitd per es. il caso di domande |
~ sulla pescicoltura, sopra la cura di certe
- malattie comuni degli animali, ecc., si ri-
‘spondeva che non ers nostra partita,
perd che si sarebbero fatti presenti i de- |
sideri degli ascoltatori all’Associazione
~agraria la quale avrebbe mandato per-
sone che conoscevano l'argomento.
- Né crediamo che il Dott. Romano, il |
 quale pur tiene tante ed efficacissime

conferenze nella nostra provincia e fuori,
abbia mai avuto vergogna se qualcheduno

~gli domandava per es. di viticoltura o |
di enologia, di rispondere che non era |

cosa di sua competenza.

~Anzi, tutt’altro che nuocere questa, '
_ 'sincela dichiarazione, della propria in-
~ competenza su certi argomenti, avvalora
la fede della sicura conoscenza che ha
il conferenziere delle cose che tratta. -
~ Nel primo semestre di quest’ anno la |
‘nostra Associazione fece tenere n. H6

conferenze e si trattarono in particolar

~ modo i seguenti argowmenti: -
-~ Concimu, viticoltura, enologm, ﬁootecnza, '

_'pesczcoltum caseificio teorico e pratico, ecc.
Contemporaneamente si tennero con-
ferenze a Fagagna a spese del Legato

Pecile, a Pozzuolo per iniziativa di quella |

Scuola e altrove per cura di Enti 100&11.

...........

A parte la queetmne della, compe-’l"":_
tenza, come si sarebbe potuto far anche

B conferenze in una sola domenica e in
dlstantlsmml comum, con un 30]0 con-
) ferenzlere ? ' '

Quando occorrono ¢i saranno a.dattlly

. aSBIBtthI, dice il Poggi.

'E questi assistenti potranno essere

| cosl encmlopedlcl come lui?

('8 un’ altra questione. - Il prof Poggl

| sa che una delle difficoltd maggiori che
- 8" incontrang nella fondazione delle cat-

tedre ambulanti, ¢ la spesa. .
Le cattedre ambulanti autonome, mon-

| tate come le vorrebbe il Pogggi, costano
‘da 10 a 15 mila lire. La nostra cat-

| tedra collegmle ha richiesto una Spesa.

I’ anno scorso inferiore alle 1500 lire, ¢
| nel primo semestre di quest’ anno si

sono spese lire 700. In sostanza con un

_'declmo di spesa abbiamo avuto un ser-
\ vizio che crediamo senza confronto mi-

' gliore di quello che avrebbe potuto fare_
| una cattedra autonoma.

I1 Poggi probabllmente rlspondera che

‘non tutte le provincie possono tromrsl_
nelle nostre cond1z1om ' -

E su questo siamo d accordo'* ma

- perche dove c1 sono scuole pra,tlche, i-

stituti tecnici, stazioni agrarie, ‘scuole

| pratiche di agrlcoltula veterinari pro-
| vinciali, casari istrniti ecc. non si po-
| tra approfittare di tutte queste persone

per I’ insegnamento popolare nei vari
| ram1 di loro competenza ?

Non sono poche le citth d’Italia le

- quall posseggono 1stituzioni che si oc-
| cupano dei vari rami dell’agraria e pos-
5eggono specialisti addetti a servizi gia

iniziati e riconosciuti competenti.

Per far piacere al prof. Poggi, si
dovra anche in queste condizioni intro-
durre un nuovo orgamsmo costoso e

| meno addatto al servizio del pubbllco?
| 0 non sard forse questo un elemento che

toglierd importanza a quegli esistenti
e forse ne disordinerd I’ opera?

Per es. in qual modo si comporterd il
conferenmere ambulante nel raggio di

‘azione di una scuola pratica o di una

stazione agraria, centri naturah di con-
sultazione agricola ?

Manchera l'unita di azmne, dice il prof -
Poggi; ma a questo non si pud prov-

_ vedere con una commissione centrale la

quale, d’accordo con tutti 1 possibili
conferenzieri, stabilisca il programina,




suddw,lda, secondo le specmh attltu-
-dml, gli argomenti da trattarsi?
Ci sono le consultazmm, dlce 11 Poggi;
ch1 Vi rlspondera? -

Ma in ‘quasi tutte le pwvmme non esi-
- stono comizi agrari, associazioni agrarie
aperti al pubblico tutti 1 giorni come da

" noi, o con un orario limitato ai giornl
in cui gli agricoltori hanno pitt facile
occasione d intervenire nel capoluogo
della provincia ? Ciascuna di queste isti-
tuzioni ha una persona tecnica la quale

- potraimmediatamente rispondere a molte

~ domande. E, quando essa non si sentisse
- competente, potrd passare la domanda ad
altri, salvo a rispondere per lettera. Non
¢ forse questo il sistema adottato dai

pit rinomati giornali agricoli che hanno

~ la rubrica domande e risposte?
L’ Associazione agraria frinlana ha
~dato 1'esempio che tutto questo si pud

- fare e che, lo creda il professor Poggi,
‘anche con questo mezzo si pud ren-

dersi promotori di un progresso agri-
colo in tutti gli svariatissimi suoi rami
che non ha certo nulla da invidiare a
guello da, lui attwato nella provincia di
Rovigo.

Se cosi si fa da nm, e con tanta e-

~ conomia, perché non si pud attuare in
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'-"_-tutte 1e altre provmcle che si trovano

nelle condjzmm nostre od a.nche in ml-

_ gliori?

Sinceramente c¢i sembra che 1] pro-

fessor Peggx sia affetto da quella ge-_'
‘nerale mania che domina sempre in

Italia: gnando si vuol far qualche cosa

di nuovo e di utile pel I’ agricoltura,

mai si guarda se si pud trar profitto
da quanto gia esiste, ma s’ impiantano
nuovi istituti che poi non sempre rie-
scono 1 pit praticl e i pill economici: in
Italia 56 una, 1stituzione non costa molto,

‘e non ¢ nuova, richiama ben poca at-
‘tenzione.

E dobbiamo prprmo esser 1noi, fau-

‘tori dell istruzione popolare, a dimo-

| strare la pit inopportuna mtranmgenza_
‘sui metodi per diffonderla? & appunto

{ questo che, certo senza a.ccorgersene fa
il prof Pogg1

_ IL RED._.

Avevamo scritto questo articolo quando
il senatore Pecile, c¢i manda copia di
una lettera da lui in questi gmrm scmtta.

al prof. Poggi.

La stampiamo perché rafforza alcum

degli argomenti pit sopra toccatt e ne

aggmnge del nuovl

Fagagna, 3 luglio 1898,

Chz’awissimo sig'fnor professore,

Mi conceda, come , caldo fautore adell istruzione agrario, dv dwle le mae impres-
sioni intorno alla campagna che Ella da tempo combatte, con quell’ acume e quel-
T ingegno che la distinguono, contro tutti i tentativi di insegnamento ambulante non
foggw,,,t@ sull’ esempio della benemerata cattedra di Rovigo.

Lungi da me Uidea di porre in questione gli cvidenti mnmgga de @st@mzzom

 come le ‘cattedre ambulanti di Rovigo, di Parma, di Ferrara, ecc.; augurerei ve ne

fosse wna 0 pits in ognt Provincia e specialmente . quelle i cui non arde nes-
 sun focolave di istruzione agravia. Io non ho mai mancato di adoperare la mia
poca influenza i favore di queste preziose inigiative, ma d accordo sull indiscutibile
wtilita delle cattedre ambulanti, pmpmwmente dette, non bisogna disconoscere che
oltre questo mezzo di diffusione dell idea agraria, ve ne possono essere altri m egual-
mente buoni, ed in speciali condigioni di ambiente, anche migliors.

In Belgio ed in Francia, danno buoni risultati « professori dipartimentals che
ricordamo le nostre cattedre ambulaﬂtz alle quali forse hanwno servito di modello, In
- Germania, invece, U ambulantismo & un ufficio di tutti i professori delle numerosis«
sime scuole medie, pratiche e speciali. Le 90 e pin scuole inferiori di agraria
della Prussia, sono per la maggior parte invernali, ¢ ¢ professor: di detle scuole in
estate vagano di paese in paese, apostols di insegnamento popolare agrario, e nes:
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Sumo potm dw cke gl eﬁett@ ottenuts in Belgw ecl in Francia siano stati superwra

a quell ottenuti in Germania.

Ella conosce lo sviluppo dato dall’Assocmzwne agroria friulana, al movimento

agrario locale ed

risultati ottenuti nella Provincia nostra da quell insegnamento

che si suol chiamare collegiale, che Ella cosi aspramente combaite.

 Nella deficienza in Italia di ogni istruzione agraria popolare, io sono d avwiso
che sia un male combattere quelle qualunque inizialive che sorgono a diradare le
tenebre se anche per poco si scostano dai mostri piv vagheggiati ideali.

-~ Ol pud aegardorsi a dire che a Torino non si possa fare altrettanto e meglio
di quanto si ¢ fatto a Udine, e se nel Museo agrario fossilizzato di via santa Su-
sanna, un uomo di genio come i prof. Cuboni trova modo di associare alla sua
attivita scientifica quella di apostolo, facendosi centro dz propaganda agraria, perché
lo si deve far segno di critiche inopportune?

A mio avviso gli amici dell’ agricoliura devono nel momento attuale mcomggzm'e

tutte le esplicazioni della buona volontd a

favore dell istruzione popolare agraria. Le

istituzions che riescono, contmz&eranno, e serviranno di utile esempio, e quelle che non
riescono si raddrizzeranno per via. Allarghiamo le wnostre vedute, facciomo un po
le cose all inglese ¢ non lasciamoci dominare dalle smawia di far tutto sw di wun

unico stampo....

« Sint ut sunt, aut non sint. »

Tollers egregao signor professore, queste mie franche parole ¢ mi creda con di-

ls_tmta 0SSerLanza, Suo

G. L. Pecie.

pppp

PABBRICAZIONE DEL FORMAGGIO TIPO MONTASIO

) da il nome di Montasio a quel
formaggio che vien fabbricato nella zona

del Friuli, detta Cmma, coronata dalle'

Alpi Carniche.

Forse il nome di Montasm ebbe ori-
gine dal Monte omonimo, che fa esso
- pure parte delle Alpi Carmche e che

offre buoni pascoli estivi, .
-1l vero formaggio Montasio, si fah-

bricava per lo addietro solamente in |

montagna, durante il periodo del pascolo
estivo delle malghe, e con latte pura-
‘mente grasso, appena munto, oppure
spannato jn ‘piccolissima parte. Ora il

‘nome di Montasio si di non solo a quel

formaggio fabbricato sui monti, durante
Pestate, ma anche a quello fatto I’in-
verno e la primavera nelle latterie del
paesi nelle valli dei Monti Carnici, della
regione pedemontana e piana del Friuli.
- Col rapido diffondersi delle latterie
sociali, questo formaggio, oltre che nella
quantith, ha mighorato nelle sue qua-

lith, come furono migliorate in genere

le condizioni del caseificio del Friuli.
Trenta anni fa 11 caseificio friulano
era esercitato solo dar soliti casari di

‘montagna, caratterizzati da una crassa

ignoranza unita ad una esosa sporcizia.

- Difatti, essi portati fuor: dal loro am-

biente non hanno saputo far nulla di
bene, come ha dimostrato la dura espe-
rienza di molte latterie di collina e di
planura, che collo stipendiare un casaro
di Carnia, sperarono invano d’ottenere

il Montasio tipico delle malghe, o al-
‘meno di migliorare la fabbricazione,

Il Montasio d’adesso, o moderno, si
pud fare con latte grasso e in qualun-_
que epoca dell”anno. Caratteristiche di
questo formaggio sono: Forma piccola
da & a 12 chilogrammi, dello spessore d1
6 a 9 centimetri. Il Montasio quando &
giovane, ¢ di pasta unita, quasi bianca,
con occhi piccoli e rari, dolce e fusi-

| bile al palato, e serve benissimo come



formaggio da tavola. Quando & vecchio
ha color giallognolo, struttura granu-

losa, pochissimi occhietti, un sapore pic- |

cante e un aroma speclale, dovuto cer-
tamente alla qualith dei foraggi. A due
anni si presta alla grattugia e supplisce
in certo modo il grana, del quale perd
- & inferiore. Le popolazioni friulane lo
preferiscono al grana, come formaggio
‘di condimento, per quel suo sapore pic-
cante e marcato, e pel suo prezzo mi-

Carnia ¢ giunto all’etd di un anno e

‘mezzo al due prende in Friuli il nome |

Pecorino: nome improprio, perchée del
latte di pecora non ne entra affatto.
Cido che produce quel sapore piccante

speciale, e che lo fa chiamare appunto |

Pecorino ¢ una piccola quantita di latte

di capra, che viene aggiunta a quello di |

vacca prima di riscaldare il latte per
coagularlo
In quasi tutte le malghe frlulane,

da 20 a 25 capre lattifere, colle qual
si utilizzano le erbe delle pil alte vette,
dove gli ammali bovini non possono
~inerpicarsl.

‘Le dimensioni piuttosto piccole delle |

forme, oltre che al favorire la buona
riuscita del formaggio, agevolano molto
la. buona ripartizione del prodotto tra

1 soci che portano giornalmente in lat- |

teria una piccola quota di latte.-

Giova avvertire, che anche in questa |

fabbricazione, occorrono tutte quelle

cure ed attenzioni speciali, che sono la

base del caseificio e che si richiedono
per tutti gli altri tipi di formaggio.

Adunque prendenda per tipo il Montasio ﬁ
grasso, sia che s'abbia a lavorare latte |

del mattino o della sera, si plocede nel
modo seguente.

Ricevuto e pesato 11 latte
mente filtrato, si porta in caldaia o si

scalda alla temperatura di 35 a 36 cen- |
tigradi. Si aggiunge tanto caglio liquido |

quanto basti ad effettuarne la coagula-
zione in 30 o 40 minuti. L’ eccedenza
del caglio accelera tutte le operazioni
- di caseificazione ed ha un’influenza gran-
dissima.  sulla riuscita del formaggio.
Anche la qualitd del caglio influisce sul
sapore del formaggio, e dalle nostre
esperienze, come da quelle di altre lat-
terie, ©

liquidi
buoni effetti.

previa- |

e risultato che non tutti 1 cagh |
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ofterti dal commercio danno

Il latte & ben coagulato quando, im-
mergendovi un dito e sollevando il coa-
gulo da sotto in su, si rompe in un
taglio ben netto. Allora si volta la parte
superiore del coagulo colla spanneruocla
e s1 lascia in riposo par 3 o 4 minuti.

| Po1l colla lira se ne fa la rottura len-

tammente e in modo da avere tanti picu-

| coli pezzetti della grossezza di un pi-
nore. Quando i1 formaggio Montasio di -

sello o di un grano di veccia. _
Bmogna avere molta avvedutezza nel
compiere quest’ operazione, perché se la

- cagliata si rompe troppo in fretta, molto

grasso puo sfuggire dalla trama del

' coagulo e andar perduto nel siero: oc-

corre percid andar a rllento per far
bene.

Ridotta la caghata alla grossezza sud—
detta, si leva la lira, si fissa il controcor-

“rente alla caldaia e si tiene in movimnto

| ]a massa collo spino o agitatore. Se perd
per ogni 100 vacche da latte si hanno |

la, giuncata nel romperla desse segno di

| essere debole, ﬁacca, sard opportuno rin-
| forzarla con un riposo di 6 o 7 minuti,
| prima di procedere alla cottura. Se in-
| vece il siero sgorga limpido e con molta

facilita e la cagliata ha tendenze a
| Indurire, a Iaggrmzarm e a Bspurgarsi,

questo riposo non € necessarlo ma si
va subito al fuoco.

S1 fa rientrare la caldaia nel fornello

| e si attiva un fuoco lento e uniforme,

in modo da raggiungere la temperatura
di 48 a 49 centigradi d’inverno, e HO

' a D2 centigradi d’estate, in non meno

di 30 a 45 minuti. Ho detto che il

| fuoco dev’ essere lento e uniforme, non

a sbalzi, nuocendo questi al wgolale
spul g0 delld, caghata.
(iunta la massa alla tempemtuxa_

| suindicata, si leva la caldaia dal fuoco

e si continua 1l tramestio per un tempo
vaua,bﬂe, secondo la stagione e le con-
dizioni speciali del latte.

In media 25 a 40 minuti bastano per
ottenere lo spurgo dei granelli. — Quanda
1 grani da grossi e turgldl sono diven-
tati piccoli e appassiti, di color giallo

| paglierino, asciutti al tatto, scroscianti

sotto 1 denti, e stretti nella mano ten-

| dono a disgregarsi, 8’ imprime un rapido

moto rotatorio alla massa, si leva lo
spino e il controcorrente e si lascia il
tutto m riposo.

Allorquando il siero soprastante 5’



o '---*_'-'_:jfermato, e clb si pub facllmente rlcono-‘_
... secere facendo gallegglare sul Jliquido
. un fuscello di paglia, si leva buona
o e - parte del siero per poter ‘meglio estrarre
o __ﬁ"la massa caseosa dalla caldma, I
- Coll'ajuto di una larga tela, si uni-

sce ‘ben bene colle mani la pasta, dando
- all’ammasso una forma Gblunga, per fa-
~ cilitare la &uddwwmne m tanti formag-'

gettl. _
Generalmente si usa farne una farma,

- per ogni quintale di latte. _
- Per suddividere la cagliata in pil
.-.formaggl, vi sono diversi modi:
1. Si estrae tutto agsieme con una
~ tela molto gra,nde, come si farebbe per
~ un formaggio uso svizzero; Jo si- porta

~su un tavolo, e con un lungo coltello e
- una spada di legno s1 fanno tanti pezzi

~ quanti formaggi si vogliono ottenere.

Si mette ciascuno di questi nella pro-

. pria forma,, lo sl copre colla tela, e sl
~ da un po’ di pressione, -

2. Unita che sia la massa, si puo

_ taghare dentro la caldaia con una spada
~di legno, e poi estrarla pezzo per pezzo.

3. Tagliare entro la caldaia 1’am-

- masso con uno spago munito a1 due

~ capi di un pezzetto di legno per poter
“meglio afferrarlo colle mani, facendone
tante grosse fette, quanti sono 1 for-
maggl che si desiderano avere: e questo
& il miglior metodo, poiché con esso si
- evitano alcuni inconvenienti cui si va
mcontm col primi due.

- Nel primo e nel secondo metodo 11_
pin delle volte, il pezzo di formaggio
tagliato non & adatta alla forma della

fascéra: € necessario allora rlemplre 1
vani con tocchi; se la pasta & un po’

‘dura, questi non & uniscono bene al re-
sto della forma, per cul restano dei

vani o wvescicotti pieni di siero, che pos-
sono mandar a male il formaggio. Se

~ col maturare il formaggio diventa te-

nero, dove si sono formati questi veseci-

cotti, la crosta si fende, entra 1’ aria, e
per essa si sviluppa la muffa Dopo B
‘minuti che i1 formaggio & in forma, lo
‘si volta cambiando la tela, che deve
esﬂere spremuta g liberata dal smro, e
s’ aumenta un po’ la pressione., Nelle

24 ore i formaggi vengono voltati 6 o 7
volte secondo il bisogno, per facilitare
I’ uscita del siero dall’interno del for-

. maggio. Trascorse 16 o 18 ore, dacche
la pasta © sta.ta, riposta nella fascera,

Novembre, dicembre, gen-

‘]]e tele vengono levate e si apphrsa, fra o
la fascéra e il formaggio il numero pro-

i

gressivo, i cui stampi colla pressione,
‘entrano nella forma, lasciando al loro
levarli una marca ben netta, e di lunga._”

durata. . .
Dopo 24 ore dalla fabbmea,zmne 1

'formafrgl vengono pesati, annotati su
apposito registro e portati in salatoio.

‘Prima di parlare del modo di fare la
salatura credo utile riassumere nel se-

guente prospetto i dati relativi alla tem-
‘peratura di coaugulazione e di cottura

e alla durata della coagulamone e tra-
mestazione ne vari mesi dell’anno; datl- -
raccoltx dalla mia esmuenza, N

. .
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‘Mesi dell’anno
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| Temperatura |
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coggulazione |
deila - i

| lramestazione i

T

1gradiC. | minuti | gradic.
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=
yy
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- |
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- Do, febbraio e marzo . | 36 | 45 l47 11 49

o
o

Aprile, maggio e ottdbré 35 | 40 49 a 51

[
Giugnﬂ; -l_lig]i{), agosto e R i o
settembre . .. ... .. 34 125 a 30|50 a 53{40a 50

N.B., — Quesﬁ dati sam 3empre relativi alle

condizioni speciali del latte appena munto, Se
si dovesse lavorare latte di due mungiture, non

V' & regola fissa nemmeno approssimativa; po-

fendo cambiare ogni giorno, SPecw nella calda

stagione I’acidita del latte.

La sa]atura vien fatta allo scopo di
rendere pilt sapido e pilt serbevole il
formaggw, e per. estrarre dalla pasta

‘quel po’ di siero che vi fosse rlmasto

e che potrebbe comprometterne la con-
servazione.
L’apphcazmne del sale vien fa,tta, se
e d'i inverno, 2 o 3 giorni dopo, ossia
con un po’ di ritardo, per favorire i
nizio della fermentazione, s’¢ d estate,
dopo 24 ore. A ciascun formaggio si

lascia la propria fascia per 1mped1re_ '

che si sformi o screpoli. Ecco come si

pratica la salatura: con una pezza pu-

lita inzuppata d’ acqua s8i bagnano le
due faccie della forma, e lo scalzo, la
fascia, tolta dalla forma, pure vien ba-
gnata; e, presa una manata di sale
ben pesto ed asciutto, si sparge unifor-
memente all’ interno della fascia e sopra
al formaggio; dopo di che si rimette a
posto la fascara Questa operazione vien.



pratlcata sotto prlmt gmrm, e ﬁno a

- tanto che il formagglo non sia dwen-_-

 tato tutto bianco e po’ duro. -
- Nei primi giorni il sale va da.tc} plu
~ abbondantemente; ed all’uopo si pud

- far uso di quello non troppo minuto.
- Nei giorni successivi si diminunisce la
“dose fino a che dopo 25 giorni circa
 essa sia wolto piccola. Generalmente 81
) _'usa salare il Montasio per un mese, ma

v & chi con poco sale per volta, e sa-~
‘lando ogni 2 o 3 giorni, tira a lungo

~ la salatura 'portandola, a2e perﬁno a8

- 3 mesi.

- La quantltﬂ. complesswa del sa,le da
‘usare varia dal 3 o 8l 4% di f()l’--

| maggm fresco.

~ D’inverno per fa,vorlre la fermenta-;
zwne e I’ assorbimento del sale si pos- |

~ sono mettere i formaggi I’ uno sull’altro,
a colonne di 5 o 6 forme; ma d’ estate

' .-'_',questa pratica & da schwarsl, mettendo'_

1nvece le forme isolate.

- guente evaporazione txene continua-

mente il formaggio fresco, cid che d’e- |
state impedisce in moltl cam il suo

gonﬁarsx

‘La temperatura. pill favorevole da ,

“aversi nell’ambiente del salatoio, d’in-

verno ¢ dai 13 ai 14 centlmetrl, mentre
~ d’estate si procurerd di mantenerla pil |
fresca che sia posslbale, in modo che |

5 ‘non superi mal 1 20 centimetri,
‘Durante i grandi calori estivi e nelle

prime etd del formaggio, I’ avere un lo- |
| numero delle oliature in un determinato

‘tempo: cid dipende dalle condizioni spe~

cale fresco e ventilato vuol dire avere

assicurato il prodotto: perché si arre- |
stano certe fermentazioni troppo rapide |

e di cattiva natura che sono causa di
tantl e tanti scarti. - :

‘A Fagagna nell’estate 1897 m’ 2 oc-

~ corso di salvare molti formaggl, che si |
sarebbero gonfiati e guastati, solo col |
“ portarh in una cantina freschlsmma, e

 asciutta.

Ultimata 13 salatura, si porta 11 for- '

maggio in un altro ambiente, molto ven-
“tilato, per facilitarne I’asciugamento.

- In questa specie di asciugatoio i tor-
~maggi vengono giornalmente cambiati |
| e colle ripetute unzioni d’'olio assume

“di posto, Boffrega.tl e voltati fino a che
‘non fanno pih muffa. Asciutti che siano
‘s8i raschiano accuratamente con appo-
sito coltello, in modo da rendere liscia

la superficie, e da correggere qualche

- piccolo difetto alla forma.

Dopo questa operazmne le forme m[_"_ e
rportﬁ,no nella caséra o magazzeno dista- .
| gionatura. Ivi si prestano ai formaggi
1 tutte que]le cure necessarie, affinché pos-
§an0 compiere una regolare fermenta-

zione e conservarsi ‘perfettamente sani.
Cosa 1mportantlsmma nella stagiona-

tura & il saper regolare la vent:]amone,'
‘aprendo le finestre solo quando & bel
“tempo: d’inverno durante le ore pi

calde, e nell' estate nelle prime ore del
mattino ed anche la, notte. '
D’ estate un mezzo semplicissimo per

liberarsi dalle famose moschme, che de-

ponendo le uova generano i vermi del

formaggio, si & di tenere i magazzeni
completamente allo scuro, poiché le mo-
‘sche dalle stanze prive di luce scappano.

Il tarlo del formaggio causato dal- '
I’ acaro, si evita tenendo te scansie, 1

formaggi e i muri scrupulosamente pu-
liti: la pulizia & acerrima nemica dei

| - | parassiti, - -

- La supelﬁcle del formaggio cosparsa' '

di sale si mantiene umida ; e la conse-

Durante i prm.u due mesi dl Btaglo-
natura, occorre che le forme siano vol-
tate o pulite con pezze a grosso filo.

‘Si evitino sovratutto i colpi d’ aria che

farebbero screpolare qualche forma.
Quando la crosta & un po’ indurita,
non fa pilt muffa, e il formaggio ha as-

‘sunto un bel colore giallo ‘pallido, al-
lora si compie 1'oliatura con T oho co-
‘mune d’oliva. : -

L’ olio si applica con una spugna ﬁne -

| badando di ungere umformemente le due B
_facme e lo scalzo. -

‘Non v’ & una regola fissa riguardo al

ciali del formaggio, dalla temperatura

~dell’ ambiente e dalla stagione pih o

meno ascintta. In via ordinaria basta

~un’ oliatura ogni b o 6 giorni.

Molti fabbricanti usano, quando il

"fm magglo ha raggiunta I’ etd di un anno

e pily, di coprirlo con leggero strato di

' nero fumo stemperato in olio di lino;

perché il commercio e 1’ occhio dei con-

sumatori sono abituati a credere vec-
| chio e da grattugia solo quel formag- |

che ha la crosta nera. Cid del resto non
& necessario, il formaggm invecchiando

esternamente un color bruno pallido,
migliore di quello che gli da il nero

fumo, odiato a ragione dalle cuoche e

dalle massaie, perché imbratta mani,

| pmttl, carte, ecc.



Rendlta per cento del Montasw. ' dell’ estate 31 puo con molta approsm- L

| mazione tener conto di questi dati:
_ La rendlta. del fm*maggm Montasloi_- - D’inverno per ogni 100 Cg. di latte
~ varia col variare della. stagwne e della | 1ntlero la rendltﬂ. in formaggio grasso
localith. | a peso fresco & di Cg. 10.600.
I siti montuosi danno un latte pit | D’estate invece tale rendita e di chl-

- ricco di quello di collina e di pianura. | logrammi 9.600.

D’estate abbiamo un latte pii po-| Dopo 6 mesi di sta,gmnatura, si cal-
vero, sia per I’ alimentazione a vmde,' “cola un calo medio in peso di circa un
~ sia perché colla buona stagione gh ani- | quinto. - '
~ mali sono adibiti al lavoro. - Se invece di formaggm grasso 81 fa.-

Prendendo per media la localith di | cesse Mezz0 grasso 8 avwbbem ‘questi
colhna,, e 1 due dati med; de]l’uwemo e | dati:

- D mverno per 0gm 100 chﬂogramml di la,tte e ......burro .. kg 1000

- . y - _ w + o+« «....formaggio , 9.100
D-estate*-_*_,,; I s+ e veoburro .., 1.800

”n o s : - " S AR formagglo o 8.200 |

vale a dlre la lavorazxone del latte un
po’ amdo, maturo, come lo chiamano 1
casari, allo scopo di ridurre tutto il
latte uniforme e favorire cosi lo spurgo
della cagliata e una regolare fermen-
tazione. Per tal guisa ho conseguito re-
sultati soddisfacenti: tanto, che da due

Osservazmne sul gonﬁore del Montasio.

. Come gh altri t1pi di formaggi cath
e a pasta dura, anche il Montasio va
soggetto al gonﬁnre durante la calda
stagione; anzi in certe annate tale di-
- fetto prende glandl proporziont. Ho vi-

~ sto cagére 1n cul quasi tutta la produ-

- quasi sempre molto a desiderare, 1’ali-

51 spiega il fatto: fiati.

Per le condizioni agrlcole specnh del Descriverd brevemente come si procede
' I‘muh (pianura), difficilmente possiamo | .Si unisce il latte della sera, senza
“avere nell’ estate un buon latte, sano, | scremarlo, a quello del mattino, e por-
atto a trasformarsi in ottimo formaggio | tato alla temperatura di 34 a 35 C.,
- grasso, dellcato e serbevole. . si d3 una dose piuttosto abbondante di

11 latte viene fornito da molti por- | caglio per avere una cagliata forte che
taton, munto da vacche costrette a la- | trattenga nelle sue maglie la panna se-
 vori di grave fatica; la pulizia lascia | parata dal latte della sera. Per poco

la stagione sia calda 'unione di due
mungiture da luogo a un latte sensi-
bilmente acido; la cul aciditd perd non
deve mai superare i 6-7 gradi di soda
caustica !/, normale, determinata col
‘metodo del Soxhlet.

Durante i grandi calori, per impedire
‘che il latte della sera diventi troppo
acido o coaguli, lo si conserva col si-
stema Swart o si 1'aﬁledd& con apposlta
v efrlgera,nte ' .

L’aciditd piu conveniente del latte
facile riconoscersi colla pratica, dal suo
“colore e dal suo odore.

Inoltre coll’ ebollizione se il latte co-
aﬂ'ula, ¢ troppo acido e dard un for-
maggio non conservabile; ed infine Da-

ciditi stassa 51 uscontta col mezzi chi-
micl. ' -

\

‘mentazione tante volte & contraria alla |
produzione lattifera, e infine spesso ven-
‘gono trascurate quelle norme che sono
la base del caseificio; ecco perche i

formaggi si gonfiano a dlSthtO di tutto.

E noto che il gonfiore & dovuto ad
una fermentazmne anor male, tumultuosa
‘che produce, unitamente ad altre so-
stanze, un gas (acido carbonico), i
quale per sprigionarsi solleva la pa,-
sta del formaggm formandovi un’ infi-
nitdh di vani sfeum od ovali chiamati
-occkz _

Per evitare questo grave inconveniente
ho provato i rimedi che comunemente
vengono suggeriti, ma ne ho ottenuto
poco gilovamento,

i anni a Fagagna e m altre latterie, la
zione estiva era gonfiata, ed ecco come | lavorazione estiva non da formaggi gon-
Allora. ho tentato altro esperimento,



Le operazwm dl rottura, cottura, tra-?
mestazione ecc., non differiscono gran
che dalla lavorazione del latte dolce,

‘solo col latte maturo, esse vengono pilt

‘0 meno accelerate pel rapido spur gorst

della caghata. Pressione, salatura e con-
‘servazione sono eguall al Montasio di
latte sano. -

Il formagglo dopo tre mesi di sta-
gionatura, si presenta al taglio di pasta
unita, con rari occhietti, di sapore leg-
~germente piccante, grasso e fusibile in
bocca. Se il latte e
cilmente il formaggio riesce sfogtzato,
nondimeno ha buon sapore, e di gran
lunga preferibile a quello gonfiato.

Con questo metodo mnon si ottiene
certamente un formaggio delicatissimo, |

aromatico; ma il prodotto & garantito,
~resiste anche in casére calde, e qui, in
Friuli, pia._ce molto ed e ricercato.

Reglstro fabbrncazmne

Benche la fabbricazione del Montasm'

sia semplice, la sua riuscita non & tanto

facile come parrebbe a prima vxsta, Spe- -

o 1l

cie nelia calda stagione.

Utilissimo per 1’esperto Casarc
Registro di fabbricazione, ove ogni gm’rno
fa tutte quelle annotazioni e osserva-
‘zlonl che interessano il buon andamento
della fabbricazione.

L’esperienza dell oggi deve servire
_pel domani; lo spirito d’osservazione
8’ impone & "¢hi vuol esercitare larte

e troppo acido, fa-

lr“___l.#*i.d.'“_—.n-d

del casaro con coscmnza e slcurezza d1' -

‘riuscita.

Quante fallauze, quante grosse par- -

tlte di formaggio, finiscono coll’andare
ad ingrossare il numero degli scarti per

la poca diligenza e poca avvedutezza
del casalo' = -

Utilizzazione del siero.
Nei paesi di montagna dal siero re-

stante dalla fabbricazione del Montasio
viene levata la ricotta, che peci salata

abbondantemente e affumicata, serve di

alimento a quells popolazioni frugali.
Nei paesi di collina e di pianura la
ricotta non incontra il gusto del po-

polo, e percio non ha commercio.

S1 utilizza 11 siero scremandolo con

apposita scrematrice, o lasciandolo in
- riposo in bacinelle di ferro stagnato,

fino a che il grasso non abbia formato
alla superficie un leggero strato di crema.
Con questa panna si fa il cosi detto

burro bianco o di siero. E il burro che

gli Svizzerl fanno col fiorito o prima
ricotta; pero il nostro e migliore, per-
ché quello di fiorito ha sapore pil o
meno marcato di cotto.

Il siero magro restante, sia dalla fab-
bricazione della ricotta che dal burro
bianco, viene utllxzzato nell’ allevamento

dei maiali.

1. Tosx

casaro della latteria cooperativa di Fagagna,

"DOMANDE E RISPOSTE.

Thomas o perfosfato minerale.

Dati gli attuali prezze che Sono per
il Thomas superiori di ¢irca 30 centesimi
a quells dei perfosfati di pari solubilita,
quale dei due crede Lei preferibile 2

D.

Data la differenza di prezzo bisogna

vedere se le altre materie che accom-
pagnano 1’ anidride fosforica solubile nei

due concimi, hanno 0 possano avere va-

lore dwerso.

\

L

el ol . R Iyl

l

Nel Thomas oltre circa il 12‘3'/0 di ani-
‘dride fosforica solubile, vi &: -
- 1. Circa 4 9, di amdmde fosfomca B
imsolubile. :
2. Circa 50 °/, di calce e di magne-

‘sla in parte allo stato libero, in parte

sotto forma di altre combinazioni.
Nel perfosfato minerale 12-14, vi sono

~quantita trascurabili di amdrlde fosfo-

rica msolublle, e il capo morto & costi-
tuito in massima parte da gesso.

‘Nei terreni poveri di calce abbon-
danti di materie organiche, freschi od



SRRy '-:z.-;__'-irnguh ® mdu‘bltatn che alle mateme-__- f o
~ contenute nel Thomas dIVBI‘SB dall’ani- |
~ dride fosforica solubile si deve dar un |
- valore, perchd non solo la teoria, ma i

. fatti hanno dimostrato che s0N0 d1 un -

lndlscutlblle effetto concimante. -
- ~ "Mettiamo che all’amdmde fosfonca, m-"

~ solubile del Thomas si dia un valore di
20 centesimi per chilogramma, ciod circa

" la meth di quello che vale laltra, e

‘supponiamo anche che la calce e le al-

~ tre materie estranee contenute nei Tho-
valore del
81 ver-
Thomas nei

- mas sieno bilanciate dal
- gesso contenuto nei perfoafatl
rebbe a concludere che

 terreni dove la sua amdmde fosforica

| ,msoéubzle _puo diventare ussimilabile. ha
- un valore iutriuseco da 0 .80 a 1.00 hra |

_superlme a1 pertosf&tl mmelah dl parl

o Nel terrem ualcarel, ascmttl
nosi, o grossolani o poveri di materie
L _orgamche dove perfino I'aridride solu-

blle nel reattivo di Waguer dei Thomas
& pilt lenta a,d agire di quella dei perfo-
e alcun dubbio che questi,

-"__-_Bf&tl, non vi
& pari titolo, va]gono per lo meno altret-—

~ tanto e forse pit dei Thomas. -
Dunque 0gnuno pud considerare se

in tutti e in parte dei suoi campi con-

 venga preferlre il Thomas o il perfo-
‘sfato, ovvero adoperare e I’ uno e Ial-

-_._tro secondo la va,rleta. dei terreni.

FV'

aabbioe |

~opaco, i

Viuo che fermenta. -

Ha del vino zl guale ad onta che lo

| abbia travasato a tempo, continua @ bol- .
lire. Il sapore di tal vino monm & metto,
_ quantnnque o colore $i mantenga bello%

che cosa mi eonszglza, a fm'e9 .
B.

Se 11 vino di cui mi parla, si man-
tiene d’un bel colore rosso, vuol dire
che la fermentazione & quella alcoolica,
e dipende dal non avere completata la
fermentazione antunnale, o perché sard

“stato freddo, o perch® il mosto era

molto ricco dl zucchero. In tal caso non
abbia alcun timore, lo lasci fermentare, '
moderando I accesso dell’ aria esterna
mettendo un sa,cf_,hetto di sabbla sul
cocchiume aperto. - -
Se invece il vino si mostraase molto
color -mattone con spuma
bianca, molto sgradevo]e al palato, s1
tratterebbe di vero ribollimento e biso-

gnerebbe rimediarvi aggiungendo 2 a 3
cucchiai d1 alcool solforoso per ettolitro,

ovvero, non potendo far altro, una de-

cina di gramml di solfito di calclo per

ettolitro.

‘Trattandosi di vino forte rltengo 81

trattl del prlmo caso e spero e le au-
guro che cio sia.

F. V.

BIBLIOGRAFIE,

"Annuario della Iatituzione agraria, ﬁatt A.
Ponti annessa alla r. Scuola Superiore di
aqrwoltum ai leano? — dei pra essom Alpe,
Menozm, choh, Molon e Vol -

B un volume grosso pieno di numem,'f
" dl tabelle, di nomi stram e non vi man-

cano le formole. Ce n’ & anche di troppo,

~perch® si possa sperare che la maggio-

‘ranza del nostro pubblico agrario, che
~ama poco le lunghe letture, che rifugge
dalle analisi e che troppo ama le sin-

tesi, sappia apprezzare il valore del

nuovo volume e ritrarne suo pro’.

E davvero sarebbe a desiderarsi che

altra sorte attendesse I’importante pub-

blicazione. L dentro ¢’'&, colla prova

convincente dei fatti, la dimostrazione

della utilitd di varie eccellenti pratiche
| colturah
desidera ‘mettersi nella condizione di
‘poter apprezzare giustamente i nume-

la dentro I’ agricoltore, che

rosi fatti economici che si verificano su
un’ azwnda, vi trova, specie se gid un
po versato in questo genere di studlo,
un’ eccellente guida, e in ogni modo vi
troverd sempre in argomento delle buone

idee, delle quali anco le pili elementari

sono talora ignorate dai nostri proprie-
tari; 14 dentro sono considerazioni, con-

. slgh indicazioni importanti, perche frutto'



non dl compllazmm ma d1 lunghl studl'
e prove, lllu_mma,te da.lle plu maderne' |

con OBCGDZB

- Ma cid non toglie che anche per gli
agricoltori di altre regioni, specialmente
dell’Italia settentrionale,

dire qualcosa, — Lia pubblmazmne 8l
divide in quattro pd,lbl prmclpal].

Prima parte. — In questa parte (pro-
fessori V. Alpe e A. Menozzi) sono ripor- |
tate le relazioni di numerose esperienze |

1892,
fondi dell’ istituzione

sulle cerealt istituite negli

1893 e 1894 co1
Ponti. -

anni

Per dare un 1dea del quesxtl che fu-

~rono argomento di studio e dell’ inten-

sitd, dell’ esperimentazione, notiamo' che |
| sconfortati, la esperimentazicne ripetuta

le prove eseguite su vari campi sperimen-

tali situati in diversi comuni delle pro- |
vincie lombarde (meno Sondrio), si pos- |
mo che nuovi volumi si aggiungeranno

| al presente a dar conto di nuove prove.

S0n0 rlassumero nel modo seguente

campi
Speri-
1892. — Esperlenze di concimazioni ™!
varie in copertura del frumento. 13
Esperlenze di concimazione della
segale . ............. 1
Ksperienze di concimazioni varie
di risaie stabili e avvicendate . 6
1893. — HKsperienze di concima-
zionl autunnali e primaverili del
fromento . . .. . ... ... .. 13
Esperienze di concimazione della '
segale”. . . ......,..... 1
Esperienze di confronto fra diverse
varietd di frumento. ... ... 4

Esperwnze di confronto fra semina

a spaglio e in righe ...... 2

[Hsperienze di concimazioni varie
~di risaie stabili e avvicendate . 10
1894. — Esperienza di varie con-
cimazioni autunnali e primave-
rili del frumento . ... .. .. 10
Esperienze di varie concimazioni di |
risaie stabili e avvicendate. .. 3
Esperienza di confronto fra la pro-
duttivita di diverse qualita diriso 1.
Esperlenza di concimazione del
~granoturco. . ... ... .... 1

Ogni campo sperimentale si pud dire
aveva un piano di sperimentazione a se,

T attenta sua |
lettura non possa riuscire di una certa |
utilith, K per questo che ne voghamo |

in relazione a pratiche e bisogni locali,
‘e dedotto molte volte da appemta ana-

1 lisi chimica del terreno, ed era costi-

- - - | tuito da un numero varmblle dl
. la maggmre lmportanza il llbl‘O I'ha |
per gh agricoltori della zona lombarda. |
_contlene le
particolareggiate a seconda che I'anda-

_p&u-—'
celle. - .

‘Di queste varie esperienze il hbro'
risultanze or succinte or

mento della stagione, le cause ‘nemiche
animali e vegetali, la cura dell’ esperi-
menfatore e altre cause, permettevano o
meno di poter disporre e contare sulle'
1lsultanze stesse, .
Talora I’ esame dei visultati ha per-
messo di trarre delle buone (le(luzuml,
che non poco gioveranuo al vari pro-
prietari, tal’altra le deduzioni si sono

“dimostrate prema.ture e (l,thSO“IlPVUIl-

di altre espeuenze Ne v’ & da meravi-

| gliarsi di 10 per chi appena ha avato
| occasione di istituire o studiare prove di
| tal genere. - '

Se talora ]’ererlmento molato lascia

non potrd a meno di mettere a nudo 1
veri che ancora sono ignoti. K sappia-

Da queste esperienze potrebbero rac-
cogliere qualche frutto anche gli agri-
coltori friulani, qua]ora, per fare un

| esempio, badassero ai risultati ottenuti
| da semine di frumento fatte a spaglm
e 1n rlghe, Da un confronto simile si
ebbe, in un caso, colla semina in linee
(pag. 69) il notevolissimo maggior pro-

dotto del 40 %/, in granella e del 11.36 %o

in paglia in confronto della semina a
“spaglio. — Altri risultati, pure favore-

voli, di una prova di conironto analoga
81 trovano a pa,g 80,

Seconda pwrte (prof. A. Menozm) — S1

“tratta di un primo contrlbuto all_o stu-

dio di un importante problema: L'ufi-

lizzasione del latte centrifugato.

In queste pagine vien preso in con-
siderazione uno degli usi, cui lo stesso

latte pud essere adibito, e precisamente

la preparazione con esso, al posto del-
acqua, del pane con farma. di grano-

“turco mista a segale.

Relativamente a quest’uso, la parte
fisica o tecnica non presenta alcuna dif-
ficoltd. Riguardo invece al lato econo-
mico del problema si arriva, nelle con~

dizioni piu favorevoli, a dare il valore
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molta confortatl non ¢ certamente af-
fatto priva di interesse la relativamente

nuova appllcazmne, specie quando do- |
 vessero venire in giuoco vantaggi indi-
retti da una tale utilizzazione, come

- quelli di un miglioramento nella nutri-

~ parti sul modello della ormai classica |

Term parte — Qul troviamo un ge-— .

B male studio del prof V. Niccoli: Mo- _' sulla fa,lcmtum L Jubla frenagions, ecc.)

-nagmﬁa del podere irriguo lombardo.
I utilitd diretta di un tale lavoro &

primieramente a tutto profitto dell’agri-
coltore della bassa Lombardla, ma non
~esitiamo & dire che esso non pud non
‘interessare, non riuscire di utile am-
, maestramento,; a quanti s’occupano della |
- amministrazione delle aziende rurali.

La ionografia & 1mprontata, in molte

Monogmﬁa del podere bolognese del com-

‘pianto Marconi, ma su quest’ ultima
offre il vantaggio d1 un’ innovazione no- |

tevole e che non si pud a meno di ri-

putata opera del Marconi, e una am-

mirabile raccolta, constatazione ed espo- |
‘sizione dei fatti relativi all’azienda bo-

lognese, ma in essa, in modo principale,

‘non s1 critica, non si fanno pxoposte,

ma, 81 constata.
Critiche e proposte assieme alla con-

La lettura di una monograﬁa cosi

fatta, non solo e di valida guida all’ a- |
gricoltore novizio cosi al bene come al |

meglio; non solo & fonte di comp:am-—

- mento all agrlcoltore consumato e gia |

valente nell’ esercizio pratico dell’ indu-

stria agraria, perche in essa v1 trova

ben registrato quanto egli sa, ma an-
che a quest’ ultimo e stimolo a1 miglio-

‘ramenti agrari, per quanto riguarda le

innovazioni economicamente convenient:

3 8,9 ad ogm ettolltro dx latte' ._da mtrodursl nel presente 0 nel proﬁ-
‘gimo avvenire.

“Anche se questo prezzo ‘non lascla i

vato che in generale il suolo &
' tamente protondo e relatimmente ricco
L in  anidride fosforica e potassa, T'A.
| scrive che mal si comprende come lo

Nello svo]gele questa 1mportante parte

| del lavoro, il Niccoli ha potuto appro-
fittare degh studi, delle ricerche, delle

esperienze (vedl prima parte), che di
lunga mano si sono venute preparando

dal valente personale della r. Scuola
_ | superiore di agricoltura e relativo alla
- zione del contadino. E ad ogni modo
~ moltiplicando le destinazioni di questo
prodotto secondario dell’industria del |
- latte, si viene uello stesso tempo a ¥i-
~ solverne la mlghore ut111zza.zmne

zona irrigua del milanese, cosicchd le

| consideragiont economiche fatte ad ogni
coltura e industria, ed altre sparse qua
e 13, rivestono 1'aspetto di efficacissimi
| insegnamenti. Aggiungono pregio alla

- monografla alcuni studi speciali dell’au-
tore (per esempio: cavallo o bue? —

gla apparsi in altre pubblicazioni,
Spigoliamo fra le tante, qualche con-

| siderazione che puo reggere anche per

agricoltura friulana, .
Al capitolo terreno, dopo a.ver osser-

discre-

strato arabile mantengasi, quasi per ogni
dove, a 12-15 centimetri.
- Una tale lamentela pud ben farsi

| anche per diverse zone friulane. Ma

veniamo subito al consiglio che 'A. da

e che cerca di sfatare uno dei soliti
conoscere molto utile e saggia e da de- |

siderarne sempre I’ attuazione in ogni
~ lavoro di simil genere. La sempre ri- |

dubbi che si accampano da chi ha paura
dello isterilimento coll’ approfondlre_ i
lavori: “ Certo che non c'e da con-
sigliare, d'un tratto, I’approfondamento
dei lavor1 o. a megho dlre, la mesco-
lanza di materiali, ormai ridotti e da-
gli agenti esterni maturati,'dello strato
coltivato, con quelli vergini 0 greggl
dello strato inerte. Ma si potrebbe, in

" sulle prime, approfondare il solco con
 statazione dei fatti, ha cercato invece |

- introdurre il Nlccoh nel suo lavoro, e |

- messuno potra negare I 1mportanza di |
~tale 1nnovazione. -

il ripuntatore, lasciando inalterata la
distribuzione degli strati e procedere,
pitt tardi, un poco alla volta e grada-
tamente, alla mescolanza.,

Esaminando la voce concimi, nei ca-
pitali di scorta, I’A. osserva come I a-
zienda irrigua fino a non molti anni or
sono, tipica per la rigida &ppll@&Zlone-
del sistema aufossico, incomincia a di-
venire elerossica e dimostra la necessit
di un tale passaggio.

Da questo lato i friulani possono com-
piacersi di avere fors’ anco preceduto
1 lombardi nel passaggio, in quanto che
da tempo si & capito che la concima-



' mone dell’ a.zxenda, con 11 solo stallatlco

in essa prodotto non puo reggere. Ad

ogni modo & questo un buon avviso i
pOChl ritardatari,

A pmpomto della coltum del fm-'

mento si dimostra 1’ utilita della scelta

della rasza di frumento, (perche razza |

e non variete o, meglio, gualitd, nome
quest’ ultimo generico, senza valore bo-
tanico definito e che pud valere quindi

a indicare la specie, la varieta, la sotto- |

varieta, ecc.? — Alla parola raszo si
da qui allora un valore diverso da quello

I’ effetto economico riesce per ogni dove

immediato e relativamente alla Sl)@ScL .

‘elevatissimo.
E riguardo all’ almwntazwm del be

stiame, alla coltura del riso (per quei
pochi che da nol in alcune zone lo colti~ |
vano), delle macchine agrarie (1) e di tant1 |

altri argomenti si dicono cose, si danno
~consigli che, lo torniamo a dire, tor-
nerebbero utilissimi anche tra noi.

Quarm p.cw*te — I prof G. Molon |

incomincia in questo Annuario la pub-
~ blicazione di un suo lavoro (in parte
gia apparso ed ora riveduto per nuovi
studi) che avrd il titolo seguente; Le
varieta di piante da frutio raccomandabili
per U alta Ttalia.

Dopo una brillante e dotta prefa-
zione generale, dalla quale si viene a

coposcere, tra 1’ altro, che il lavoro in-

tero sard diviso in dwewe parti cosi
ordinate:
Pa.rte L. varietd di alblcocchl

, 4l ciliegi
» ML meli

,» IV. peri
., Y. peschi
. VI susint
, VII. ' v1t1,

PA. entra direttamente in argomento

col tema: Varieta di albicocchi, che co-

stituisce la parte prima. Segue la parte 1

seconda e terza, che tratta rispettiva-

(1) Nelle considerazioni economiche l*elative
all’industria agraria, avremmo letto volentieri
dell’ uso delle centrifughe nell’utilizzazione del
siero di formaggio grasso, tanto piu che vi leg-
giamo essere il burro di siero di qualita sca-
dente.

| -6 utlla ed e

| esso continui con pari amore al suo
completamento e & tenerci al corrente

| di alcuni

' varietd, dell’ epoca di maturitd, storia,

| descrizione della pianta, usi e descri-
| zione del frutto, ecc. -

~degli agricoltort friulani

' tura interessa.

Bt

_ente Ie vameté. dl cdeeg@ o di melz, . sl-'

arresta a queste parti. L -
L’ autore ha intrapreso un’ opera buona
molto da desiderare che

de’ suoi nuovi studi e delle sue nuove
osservazioni, — Gli agricoltori non po-

| tranno che essergli gratissimi, neé pos-

siamo credere, come 1A, prevede Vi
possano esser critici cosi feroci da ar-

L rivare fino alla Zapzda wne dello sc-rlt..-'
- tore. - -
che I'autore stesso, e giustamente, da |
~in altro sito dello studio quando parla
~ di bestiame), — 'utilitd di fare la sele-
‘zione delle sementi, della quale dice che

Nel trattare la parte che r1guarda le

| singole categorie di frutti, I'A. svolge 1

seguenti capitoli:
Nozioni botaniche. — Utilissime per
lo studioso che difficilmente si racca-

pezza fra tante qualitdh di frutti, pur
comprese nella stessa categoria. Figu-

| riamoci che nella foga dello scrivere ha

perfino trovato che alcune - qualitd di
frutta sono.... mule!

Nozioni colburali. — Utilissime per il

| pratico. Si parla brevemente della qua-
lita del terreno meglio adatto, dei sog-

getti per I innesto opportum a seconda
dei casi, ecc.

Elenco delle varieta d@sposte 07 orrdme

| di merito. —- Un qualche giorno qui —
| se gia le numerose denominazioni sino-

nime non ce le nascondono — contiamo

di leggere anche il nome di qua,lche

varietd di frutta friulana.
Note pratiche sulle varieta, — - Si parla
nomil sinonimi di una data

Noi crediamo di far cosa utile addit-
tando anche questo lavoro all’attenzione
¢ in 1ispecie
a quelli cui Pargomento della frutticol-

Dott. Z. BONOML
Alimmtaﬁione del bestiame

dei professori A. MEnozz1 e V, Niocorl,

‘Secondo Ia in_tenziene degli, autori il
libro dovrebbe esser destinato a sosti-
tuire le traduzioni italiane dei trattati

stranieri, che erano fin qui I’ unica fonte

completa di notizie teoriche e pratiche
sull’ importante argomento della ali-
mentazione del bestiame; intenzione al-
trettanto lodevole inquantoche, anche le



~ agricolo, mentre ve ne sono alcuni

. perfino 80. I sindacati, dei quali & stata

S opere classlche tedaﬂche del Wolﬁ' del
- Kiihn, ecc,, veri monumenti di scienza
zoetecnwa, 80n0 putr sempre 1mp01ta-
~ zioni, quindi con queste, hanno comune

il difetto di non adattarsi in tutto e
per tutto alle condizioni nostre |

B gll autom, battendo la stmda-z-

l

Nella econda, parte s0no enumeratl,_"
cla,sslﬁca,tl, descritti e confrontatl 1 nu-
‘merosi alimenti in uso--' precipuo

merito dell’operetta, 81 trovano qua e
la sparsi dati preziosissimi sulla com-

'aperta da quei grandi maestri, ci danno |

un libro che risponde perfettamente

~ allo scopo per il quale fu scritto.

I volume (edito dall’ Hoepli) @

' pmcola mole, e comprende tre pa.rtl

nettamente distinte.

‘Nella prima si discorre, forse un po '

. 'tmppo estesamente e con un’ esposi-
zione, ¢i pare, troppo minuta, di chi-

. mica fisiologica. Il lettore che si facesse
a giudicare I’ utilitdh e la praticitd del

libro dalle prime pagine, certo darebbe

- un gmd:zm poco ]usmghlem. Ma dopo
1 primi capitoli si va innanzi con cre-

scente mteresse‘

‘posizione di alcuni di essi, quali risul-

tarono da analisi direttamente eseguite
nel Iabora,torlo di chimica della scuola

‘superiore d’ agricoltura di Milano.

Né meno importante e la terza ed

iﬂtima parte che tratta della economia

e della pmtfaca dell’ alzmenmmmw
Insomma & un libro che molto op-

~portunemente viene incontro ad un bi-

sogno giustamente sentlto dai nostri

allevatori, di avere ciod un manualetto

nostrano, che contenga cogmzlom tec-
niche pratlche

E noi, sinceramente gll augurlamo

tutta la fortuna, che s1- merlta

B

. LBAL E GIORRA

I '--gi*'ndacati. agricoli in Franeia. .

Togliamo dalla OOopemzicme' rurale:
Allultimo conglesso, tenutosi ad Or-

'-lea.ns nel maggio 1897, il conte di Roc-

quigny presento una relamone in cui

sono riassunti 1 meravigliosi progressl_

“del movimento sindacale.
‘Ormai non vi & dlpartlmente in Fran-
cia che non abbia almeno un smdacato

(come I’Indre et Loire) che ne contano
- registrata la fondazione sono 2200 circa ;

- ma tale cifra non pud essere accettata
con sicurezza, perché molti sindacati

hanno avuto vita efﬁmera, altri si sono

fusi con sindacati vicini, altri ancora,
per mancanza di persone che li diri-
gano con 8enno ed abnegazione, conser-
vano un’esistenza puramente nominale.
Tuttavia il conte di Rocquigny afferma

che 1 vuotl sono stati largamente col-

mati dalle nuove creazioni. Le statisti-
che ufficiali presso il Ministero del com-

mercio al 1° luglio 1896 registravano

1275 sindacati con 423.442 soci. Il

'Roc'quigny ritiene tali cifre ben infe-

riori al vero ed opina accettabili quelle

‘esposte dal Maurin nella Democratic

rurale ciod 1700 sindacati con 600.000
soci, Calcolando che facciano parte dei
sindacati capi di famiglie composte in
in media di D persone si hanpo 3 mi-

lioni di persone interessate al loro fun-
zionamento. La circoscrizione dei sin-

dacati varia molto, perche talora cor-
risponde ad un intero dlpartlmento,- _
talora ad un solo comune. Le circoscri-
zioni trOppo estese, pit favorevoli al-
I’ acquisto e ‘alla distribuzione delle

‘merci s0nO invece meno propizie alla

creazione di solidi lega,ml tra 1 membri

del smdacato, sl puo rimediare a que-
s8to 1ng onvenlente dei sindacati di estesa

cucoscrzzwne coun la creazione di nu-
merose sezionl rurali. Cos1 il smdacato

di Anjou é riuscito a creare H9 sezioni

comunali e alcune altre anche nella re-

gione dei Pirenei. - -

I servizi resi dai sindacati agricoli
possono dividersi in due classi: 1. ser-
vizi materiali resi all’ azienda agrlco]a.--
2. servizi economici e soclah resi alle



IR popolamom rurah. _ I smda.catl hanno '
- cominciato coi primi per mezzo del- |
T'acquisto in comune e della distribu-

- macchine
agricole, prodotti necessari a,lla, viticol-

- zione di sementi,

concimi,

~ tura, all’alimentazione del

bestiame,

ecc. Diedero pure ottimi risultati la lo- |

cazione degli strument; agricoli, le im-

prese di ricostruzione dei vigneti me- | nella sala del Museo sociale in presenza

diante vivai sindacali, la preparazione |
del raccolti sotto la vigilanza collettiva

ed a spese comuni, il miglioramento

delle razze di bestiame mediante I’isti-
gli in-

‘tuzione delle stazioni di monta,
coraggiamenti dati all’ allevamento. Per
la vendita in comune dei prodotti parve
invece pil opportuno ricorrere ad un

organismo interno pir atto a trattare

gl affari commercialmente, come ad

esempio una societd cooperativa di pro-

duzione o di vendita, creata dai sinda-
cati e funzionante per conto loro.

popalazmm rurali. Il sindacato agricolo

& di carattere misto, comprende cioe |
ghi elementi pit dlfferentl del mondo
rurale, grandi e piccoli pr0p1'1eta,rn fit- |

tavoli, mezzadri e operai agrlcoh.. La

solidarietd stabilita tra questi glovera. |
- notevolmente per ottenere progressi mo- |
poco a |
| degli orfani per mezzo di pensioni ac-
Rocqulgny dei progressi e dei migliora- |
menti che assumeranno i1l valore di vere

trasforme-
ranno profonda,mente i costumi e le |

‘esistenza del contadino. |
Rendendo la produzione del suolo pil |

‘rimuneratrice contribuiranno a consoli- |

rali e materiali. Introducendo a
poco nelle campagne, scrive il conte di

~riforme sociali, i sindacati

condizioni di

-dare la piccola proprietd, a favorire il

'riSpalmio a rendere le popolazioni ru-

rali pit soddisfatte della loro sorte e

meno atte a lasciarsi sedurre dalle vane |

promesse del socialismo agrario. Il pro-
gramma dei vantaggi economico-sociali,

che 1 sindacati si propongono di con-
- seguire comprende l’insegnamento agri-

‘colo, la cooperazione, le assicurazioni,
la previdenza, la mutua assistenza, il

collocamento degli operai, la concilia- |
~zione e I’ arbitrato, i consulti legali, ecc, |

Il conte di Chambrun, munifico fon-
datore del Museo soma,le, ha incaricato
I’ unione dei sindacati agricoli di Fran-
cia di distribuire una somma di 25.000
franchi a quello dei 1700 sindacati che

“clamd i beneficii della

, sto di 2352 piccoli proprietari.

- TOSe

avesse con le proprle forze creato le e
istituzioni sociali piu rlmarchevoh So-
| pra 153 sindacati che si sono presen-
- tatl a,l concorso, 21 hanno ricevuto dei
premi in danaro, 28 hanno avuto la me-
daglia d’argento del Museo sociale e 25
la medaglm di bronzo. La distribuzione

dei premi ebbe luogo con gran pompa

“del presidente del consiglio e ministro '

dell’ agricoltura Méline, il quale pro-
libertda d’asso-

ciazione e della neutralita, conmdexate'

| da lui come i pil potenti strumentl del

progresso .sociale di cui un popolo Ci~

vile possa far uso. -
- Ebbe il primo premlo il smdacato e

agricolo di Belleville sur Saone compo-
Eccone

pregi segnalati nella relazione del
conte di Rocquigny : Eccellenti rapporti

| di concordia e di mutuale sostegno tra
~ Ma vi sono altri servizi economico-
 gociali resi dai sindacati agricoli alle

i soci -— miglioramento nelle condizioni

dei deboh, dei vecchi e degli ammalati
| — creazione di una ingeguosa societd

per la vendita del burro — fondazione
(conformemente alla legge 5 novembre
1894) d'una Cassa di credito e rispar-
mio — costituzione di un eccellente

tribunale arbitrale di conciliazione —

organizzazione completa della mutua
assistenza degli ammalati, dei vecchi e

cordate a dei coltivatori incaricati del

| loro mantenimento — accumulamento

d’una riserva idi 10.000 franchi per
mezzo di economia — distribuzione, per
mezzo della Cassa di mutuo soccorso,
di sovvenzioni fino al concorso di annue

lire 1500 — servizio di collocamento
di Opex..a,_l__-m Dbiblioteca — bollettino
| mensile — feste e banchetto ad epoche

periodiche, che sviluppano la cordialita
e rendono piu stretto il lega,me sinda-

| cale.

- Ben a ragione qumdl fu aasegnato

il premio al sindacato di Belleville, che

sino dalle sue origini si propose uno
scopo pit alto dell’azione materiale e
puramente economica esplicando in modo

saggiamente pratico un ecuellente pro-
gramma. -

‘Egli & certo che per mezzo di nume-
istituzioni cooperative -— unica-
mente dirette a procacciare il benessere
dei meno abbienti e specialmente degli
agricoltori (i quali sono assal piu di-



BN _._--mentlca-tl dalle leggl o da.lla pubbllca
- assistenza che non gli operai) si po- |
'tranno ottenera del notevoh vantaggl

..........

per Ta snluzmne in modo blando ed

I

equo. della. questxone socmle.

NOTIZE VARIE.

— Congresso degli agricoltori a Torino. —
- La sociela degly agricoltori italiani indice
~una riunione di tutti gli agricoltori italiani

~da tenersi a Tovino verso gli ultimi del ven-

' turo agosto.

Sono proposti al C’ongresso quattro femi :

- mstema tributario, 1struzione agraria, credito

- all’agricoltura, fillossera. Essi mc]udono al-

~ trettanti problemi fondamentali per prospe-

- ritd agricola e nazmnale, 6 Ppossono servire
~di base ad un programma concreto di poli-

tica agraria, che invano si 8 atteso ‘potesse

designarsi sn]l‘orlzzonte della polltlca ge-

~ nerale.
I momento non putrebbe essere pit op-

portuno. L' indirizzo economico, seguito per

~lunga serie d’anni ha fatto il paese cosi mal-

- concio, che i meno veggenti hanno dovato
--_ﬁnalmeute rendersene accorti. Ora & generale

il sentimento che convenga rifarsi da capo;

- gentimento che va determinandosi e preci-
sandosi i:ell’ universale incitamento a ritor-
nare ai campi, a dedicarsi all’agricoltura, a
promuoverla, a difenderla. Tocca agll agri-
coltori, che di ¢id sono certamente i pint per-
suasi, e che sono tanta parte del paese, pro-

fittare del vento che spira, e con la coscienza
di far opera santa per la prosperitd comune,
avvincere 1’opinione pubblica a favore degli

interesst che rappresentano, 1 quall, senza

ambagi e senza ipocrisie, sono veramente gli

interessi di tutti,

Il Congresso di Torino vuol assere dunque
una grande manifestazione agraria, che col-
I’imponenza del numero e ¢olla solennita delle

discussioni, faccia traboceare la bilancia del-

1’ opinione pubblica a favore dell’agricoltura

e A1 una politica agraria, non gretta ed e-

goista, intesa ciod a conseguire favore e pri-
vilegi, ma larga, forte, innovatrice, diretta

~ ad aumentare la quantita, a migliorare la
- qualita, a promuovere lo smercio e |'espor-
tazione dei prodotti del suolo. Dappertutto in

Europa, meno che in Italia, va compiendosi
da anm una grande e profonda evoluzione
- economica, che si riconosce dal crescente in-

teressamento per 1’agricoltura o si esplica |

~con provvedimenti atti a diffondere 1’istru-

21018 agraria, a facilitare il cmdlto, ad age-
volare i traffici interni ed esterni con tariffe
ferroviarie miti e con tariffe doganali opportu-
ne. Una politica simile & tempo che si inanguri

Stiamo
- specilali fa,c.l.hta,zwm

anche da nm, a pena. di rimaner SChlaCGlatl
sotto il peso dell’ ignavia nostra, e della com-

petizione degli altri paesi. Gli effetti si ve-
‘dono. La Francia si vanta di aver aumen-

_t'tta, in meno d’un ventennio, la sua produ-

zions granifera da 100 a 110 milioni di et-
- tolitri. I’ Italia @ rimagta stazionaria.

Ci auguriamo che 1'appello, che si fa a-

- gli agricoltori 1ta.ham, non rimanga senza
~offetto, o che coloro i quali fin qui vissero ap-
partati, si persuadano che in un libero paese
I'ignavia ¢ un suicidio, e intendano la ne-

cessitd di agitarsi, di scuotersi, di farsi va-

lere, accomunando le loro volontd ad uno
- scopo chiaro e preciso, quello di rendere flo-
‘rida 1’agricoltura per il benessers e per la
- grandezza della pafria. - -

Perche tutti i nostri soci, che inten-
dono visitare 1'Esposizione di Torino,
non potrebbero cogliere I’ occasione del
Congresso degli agricoltor: anche per tro-
varsi . assieme con molti conoscent:?
lavorando anche ~per ottenere

W-

Oredzto _per gl agmcoltam. — La Fede-
derazione italiana dei consorzi agrari che
ha sede a Piarenza — sempre sollecita del
miglior bene degli agricoltorli — ¢i mandd un
abbozzo di regolamento secondo 1l quale essa
eserciterebbe il credito a vantaggm d1 coloro
che devono acquistare materie prime. — - Essa

sarebbe in massima disposta ad accettare

dalle Casse rurali per girata delle cambiali
di cui & oggetto 1'ultimo comma del rego-

lamento. Le cambiali potrebbero essere con-
cesse a sei mesi o al tasso non superiore al 4 %.

Ci pare che la cosa possa seriamente in-
teressare 1 moltl istituti agrari della nostra
provincia, --

Art. 1. — Le operazmm di credito po-
tranno avere luogo in due modi, corrispon-
denti ai due periodi distinti che si verificano
nel trapasso della merce dalla Federazione
ai Consorzi e dai Consorzi agli agricoltori.

I1 primo & un credito aperto dalla Fede-
razione a un Consorzio, mediante accettazione
cambiaria dirstta, o apertura di conto corrente.

In entrambi i casi potrd essere chiesta una
garanzla reale. -



Il seconda A coatltmto da.l l‘]SGOHtO che la
Federazwne potlﬁ. fare al Consorzio di cam-
biali ad una firma che gli agricoltori, com-
mittenti di una data quantitd di merce, ab- |

~un diploma
' _hle 1200.

biano rilasciate al Consorzio stesso.

Art, 2. — K assolutamente escluso che alla
- Federazione possano essere mandate can-
bialli le quali non rappreseniino eoffettiva-
mente una determinata quantitd di wmerce

venduta dal Consorzio all’ agricoltore. Della
fattura, relativa a tale vendita, sara fatta |

menzione per lettera alla Federazione.

Art. 3. — I Consorzi agrari, che deside-
rano approfittare del credito staccmdo le di-
- sposizioni del presente regolamento e quelle

“alfre che Ia Federazione avra sempre liberta

di flissare, dovranno farne domanda scritta
pleventwa dichiarando di accettare il pre-
sente regolamento La domanda verrd sotto-
posta alla Commissione permanente per gli
acquisti, le vendite e il credito, che deter-

minerd la Iscmzone o meno del Consmzw

richiedente in uno speciale elenco.

La iscrizione nell’elenco non fa obbllgo -

alla Federazione di ammettere le domande di
credito che verranno poi ogni volta fatte dal

Consorzio. La Commissine permanente ha |
sempre facoltd di accettare o respingere leo

domande e regola 1l tasso e la. scadenza de-
oli effatti. :

Art. 4. — Le operazioni d1 prestito di-
retto e di risconto dovranno essere ricono-
scinte con deliberazione apposita del Consi-
glio amministrativo del Consorzio richiedente.

m

Concorso a premi per la preparazione di |

frutta secche a Torino. — I1 Ministero di
agncoltura e commercio, decreta :

- I premi del concorso per la preparazmne
di frutta secche consistono: @) per i fabbri-

canti di apparecchi per 1’ essiccamento delle |

frutta: una medaglia d’oro, due medaglie

d’argento; &) per i preparatori di frutta -

secche: una medaglia d’oro, una medaglia
d' argento, due medaglie di bronzo.

‘Dettagli a1 POsSsONo avere anche dal riostro '

" ufﬁclo.
CoED

O’oncorsz. — La r. Accademia del Greor-
goﬁll di Firenze ha aperto i seguenti con-
corsi a premi:

1. Comporre una monogmf a sugli in-
setti che da%nquw%o i nostri alberi frut-
tiferi e sut mezzi che meglio corrispondano
per la distruzione di detts animali. '

‘Premio per questo concorso lire 500 ac-

compagnato da medaglia d’argento ¢ diploma.

2. FHsporre in una memoria gli studi e
i risultati di prove inlese a dare la spie-

gazione della antecipata o ritardala matu-
ragione dei prodotti delle piante agrarie
seconda che queste siano coltivate in loca-

zm dz latztudme, 0 altztudme, dwerse da o
quelle & origine delle piante stesse. *

Questo concorso ¢ internazionale, ed al--
I’ autore del miglior lavoro sard assegnato
con medaglia d’ arganto ¢

3. Studio sulle relamom ckc mtercedcma'

; fm capitale e lavoro nella meeeceria toscana.

Premio lire 1500 accompagnato da meda-
olia d’mgento o diploma. -

4. Studio sperimentale sulle nglwm

| racze nostrali ¢ asiatiche del bombice del

gelso, e dei prodotti dei loro diversi incro-

| ciamenti, dal punto di vista specialmente

della rendita e della qualita della seta.
- L’ autore del miglior

diploma.
5. lﬁspemmentz mtm%o alle malattw de-

| gli olivi.

A questo concorso possono partempam s0lo
i proprietari o agenti di campagna delle
provincie toscane. I premiati saranno quat-
tro: due con lire 300 e due con lire 150

'1’ uno.

D

Libri mwata in dono all’Assaomzeme

L agraria friulona:

R. Istituto Veneto di scwm& lettere ed :

“arti. — Atti, tomo 1x, serie vi1, dispensa vi.

L’ Ateneo venelo di scienze lettere ed arii.

| — Rivista bimestrale, anno xxi1, vol. 1, fasc. 11.
| Marzo-aprile 1898, - '

R. Accalemia di Verona. — Memone,
vol. Lxx1iir, serie 111, fasc. 1. — Ideiwn fase, 11.

Dott. Gino Ougini. — Le stazioni speri-

| mentali agrarie italiane, vol. xxxi, fage. 1-1.

Ministero di agmcoltum industria e com-

| mercio. — Catalogo della biblioteca — dal

1 gennaio 1893 al 81 marzo 18Y8.

R. Scuola superiore di agricoltura di
Milano. ~— Ricerche ed analisi eseguite per

11 pubblico dal 1 lugho 1896 al 81 dlcem-'
| bre 1897. -

Associazione agraria des C’omzza del Bassa
veronese. — Relazione dal 15 febbralo 1890 _

 al 81 dicembre 1897.

L. Ghersi. — Plccole mdustue —_ aeconda_
edizione. ,
R. Accademia dez mee@ — Concorso a

] premio per la ricerca di un metodo atto ad

accartare le adulterazioni di perfosfati d’ossa._
proposto dalla Federazione dei Consorzi agran..
— Relazione sui lavori presentati,

Prof. Carlo Mander. — La fruttwoltura.'

| nel Goriziano.

G. Sartori. — Una visita alle l.atterle_ del

- Veneto.

Societt operaia gener ale di Mtuo soc-_
corso ed tstruziome in Udine. — Resocontﬂ
al 81 dicembre 1897.

Federazione italiana di Consorzi agrari.

, scritto riceverd un .
| premio di lire 1500 medagha d*’argento 0



. '-p-.;.-?l’esposzzw'ne dx 'I‘ormo

- Doltt. G. Pasgualzs — Nm me dl b&GhI-
wltnm pratica. S

 Sindacato agrario prealpmo dz Monte-»'
belluna. — Monografia per la esposmmne_

generale italiana in Torino.

Tstituto agmnomwo do Estado de saa

Paolo em campinas. — Bolstin, vol. 1%, n. 1.
- A. Jemina e G. Raineri. — Sul costo di
__pmduzmne del frumento {note polemiche).

Comigio agrario di Pavig, — Oa,rta agro-—
nemlca del circondario Pavese. |

Prof. Tito Poygi. — Barba,bwtole da

succhero e barbabietole da for agglo . .
 Sindacato agricolo padomno CAth,

- anno 8°, esercizio 1897.

Dott, A. Pasgqualini. — ~Annali della.

'r. Stazwna agrana di Fm*li fasc XXVI, 1897

At‘eneo Vemz‘a —— Rimt& blmest"rale dll .

- -_'-.._scmnza lettere ed arti, marzo-aprile 1898.

R. Istztuto Veneto di scienze, lettere ed'_ '

arti. — Atti, tomo Lvi, dlspensa Vil

,R Istitm‘o Zombardo di scienze e lettere.

- — Rendiconti, serie 11, vol. xxxiI, fasc. x.

- Emore Tosi. — 1l formaggio Montasio.
Latteria di Pag&gna — Relazione sulla

| Latterla per la espomzlone namonale di '1‘0-
,,rmo, 1898.

R. Scuom di pomologza, orticoltura e giar-

dinaggio. - Stabilimento delle Cascine (Fi-
1 renze). — Catalogo generale illustrativo delle ,

~ Dott. A. Menozei ¢ ing. V. Niccoli. — |
' _:-Ahmentamone del bestiame.

collezioni esistenti nello stablhment{) ,
Muwicipio di Cologna Venela. — Mostra

‘di frumento ‘selezionato « Cologna » quahta
o pregi. -

A. Keller. — Opelate della Commlssxone-

di viticoltura ed enologia e dei delegati an- o
| tifillosserici per la provlncla dl Padova. dal

1894: a,l 1897

Appendice

FiC RICOLTURA.

_(Ganﬁntaz‘ione, vedi N, 15-1.17,18-19, 2021, £2-23 del 1897, 1-2, 3.4, 5, 67, 8-9 del 1808)

Coltura del Orisantemo

1 Omsantemz dettl comunemente
autunnali, appartengono alla grande

famiglia delle Compositae & compren-

dono numerose specie, fra le quali ab-

“biamo: il Okrysantbemum Indicum

(vivace) delle Indie, della China e del

- (Griappone — il Uhfr santhemum Cari-
natum (apnuale) dell’Afrlca — 1l Chry-
santhemum Coronarium (annuale in

piena terra, vivace in serra) dell’Eu-

ropa merldlona,le — il Chrysanthe- |

mum Roseum (Vwa.ce) del Caucaso —

il Chrysanthemum Multicaule (annuale) |
- d’Algena, ecc. '

- La specie pm comunemente colti-

vata da noi ¢ il C. Indicum, pianta
suffrutiscente, assai ramificata e for-
mante naturalmente un cespuglio. Pre-
“senta foglie alterne, di varia forma e
fior1 composti a tmte svariatissime. Il
- grande numero di varietd ottenute,

costrinse 1 fioricultori a riunire 1 Cri-

santemi delle Indie in wvari gruppi,

fra i quali noteremo i pii importanti:

I1.° Urzsantemz alveolzformz

IL.° >  ranuncoliformi
IIL° » matricarioiformi
IV, > dbride

V.  »  precoct
VI° »  a grandt ﬁm'z
VII.® » grapponest,

I Crisantemi vengono diffusamente
coltivatl non soltanto fer la loro ru-
sticitda, per il loro portamento, per la

'bellezza, dei loro fiori, ma in 1spe(31al'

modo perche adornano e rallegrano 1
nostri giardini nella stagione autun-

‘nale, quando tutte, o quas) tutte, le
‘altre piante hanno o1s finita la ﬁOI‘l—

tura. Inoltre si prestano assai bene
alla formazione di belle canestre, di
magnifici gruppi cespugliosi sparsi
qua e la nelle grandi aiuole e, colti-
vatl in vasi, servono altresi ad ador-
nare 1 nostm appar’oamenh

I Crisantemi riescono benissitno in
un terreno argilloso-calcareo bene con-
cimato. Un buon ingrasso sarebbe

“quello formato da terriccio fertile o
~ben decomposto mescolato & sta.lla,tlco,



a polvere ol’oasa od a pwcole propor-
“zionl di colombma. I Crisantemi col-
tivati in vasi prediligono i concimi

liquidi, ed uns stanza bene influen- |

zata dall’aria, dalla luce, dove perd la

temperatum non sia trc)ppo eleva,ta. N

Propagazmne. _

Si POSSONO prop&gare in tre modi:
per seme, per talea e per divisione di |

cespi. Talvolta, a titolo di semplice |
‘curiosita, si assoggettano all’ innesto. | genza,
- La semina ci favorisce sempre nuove
‘varietd e si puod fare in letto caldo,

od in vasi interrati in esso, nel mese |

di marzo, oppure in piena terra, al
finire della primavera, od al prinei-
plare dell’ estate. Le pla.ntme ottenute

| 'letto a‘vent@ I’altazza. che 8l desldera. R
‘dare alla pianta futura, incomincie-

| remo dopo qualche tempo a tagliare le
ramificaziont laterali,
scere il solo getto termlnale. Quando

lasciando cre-

questo VI ra,ggmnta. I’ altezza del so-
stegno, si cimerd e si lasceranno svi-
luppare invece i1 rami all’ ingiro, ot-
tenendo cosi a poco a poco la. chioma

| fiorita dell’ alberello,

I Crisantemi ocoltivati con negll--_
vengono attaccati da varie

| larve e sopra tutto dagli afidi. Buoni
‘rimedi contro questi ultimi, sono le

decozioni e le fumigazioni di tabacco.
Fra 1 parassiti vegetali che colpiscono

f 11 Crisantemo, abbiamo I’ ozdeum, che

si trapilantano in un’ aiuola appa,rta,ta,,

del giardino, dove sono destinate a |

fiorire, ma otterremo fiori ben confor-

mati soltanto al secondo, od al terzo

&Il]lO

mese di marzo. A tal uopo si scel-

gono i rizomi delle varieta destmata

alla propagazione e si pongono in
letto caldo. Quando 1 glovani getti ot-
tenutl avranno messo quattro o cin-

La propagazione per talea, 51 fa, nel- |

si combatte spruzza,ndo d’ acqua pura
I’ intera pianta e spolvera,ndola. pol col
ﬁOI‘l di zolfo. ANNA LIRUSSL

Coltum del Pdargonio

I Palarqom appartengono alla, fa,-,

- -rm.gh.a, delle Geraniacee e sono origi-
| nari dal Capo di Buona Speranza.

I fioricultori per meglio dlstmguerh :

| 1i dividono in vari gruppi:

que foglie, si reclderanno con un col- |

tello afﬁ]a,to, ottenendo in tal modo
altrettante talee, che verranno poste
nel terriccio di un buon letto caldo,
od in vasi ricoperti da campane _d1

a) Pelargont zonali (Pelargomum

zonale) contrassegnati da una fascia o

| zona di colore rossiceilo o brunastro che

appare spiccata sulle loro foglie. Com-

| prendono numerose varietd a fiori sem-

vetro. In seguito le piantine prove- |

nientl da talee si rinvasano per col-

- locarle poi in posto nel mese di mag- |
gio, quando non si hanno piu a te- |

mere i freddl notturni.

S&ra bene una qumdwma, d1 giorni
dopo diradare 1 rami se appalono trop-
po fittl, e cimare 1 rimanenti per ec-

citare la pmnta a ben ramificare sino

‘da prineipio; anzi aleuni fioricoltori
‘usano potare per ben tre volte i Cri-
santemi durante il corso dell estate;
in tal modo ne ottengono robusti e

folti cespugli di bella forma che non

tardano a ricoprirsi interamente di

- fiori. Talvolta i giardinieri mediante

ablh mmature fanno assumere alle

piante forme sferlche dl ombrello di |

ventaglio, ecc.
La d1v131one di cespi si pratica
molto agevolmente In primavera,
Volendo, si possono allevare benlem-
mo i Crisantemi ad alberello. Posta una
talea proveniente da pianta robusta,
In un vaso, ed assicuratala ad un pa-

plici e doppi a colori svariatissimi.
In generale sono piu a,pprezzatl quell
a fior1t semplici. - -
. b) Pelargoni diademati o Pelar.
gont a grandi fior: 1bride (Pelargomum
diadematum) dalle verdi foglie pie-

| ghettate in modo particolare, dai fiori

POCO numerosi ma 1n compenso molto
grandi e bellissiml con tre quattro 0
elnque macchie. -

‘Questi Pelargoni pero sono molto de*-
Jicati e non si prestano che alla coltura
in vasl negll appartamenti, ove tal-
volta malgrado infinite cure vengono
colpiti da parecchie avversitd,

¢) Pelargont scandents o Pelargont
a foglie d’edera, dalle foglie carnose
rassomiglia,nti alquanto & quelle del-

.......

'prmta, di a,rrampwarm Vl ha,nno delle

varietd a fiori semplici e delle varietd
a flori doppi a colori diversi, per lo
plu rosel.

I pit pregiati 5010 quelh a fior1
dopp1.

d) Pelargont odorost, quall sareb-



o -bero 11 Pelargamum odomtwszmum o
SRR _?__.'Malva d Egitto che si coltiva per lo |
~ sue foglie profumate; il Pelargonium

'--.-Radula Roseum detto volgarmente

. Geranio rosato dalle foglie frastagha.-l

tissime e dai fiori piccoli e rosei; il

 Pelargonium fmgmns, od infine il Pe--'
 largonium triste i fiori del quale ema-

nano durante le ore notturne un pro-
_'fumo che rmorda quello del garofano.

Oure dl coltwaznone.

. Pelargom 81 poasono coltivare
~tanto in vasi quanto in pilena terra.,
primo caso si adoperano vasi ri-

‘Nel

' strettl bene tognati, rlemp1t1 di ter-

‘riccio mescolato ad un po’ & argilla

~ ed a concime di ca,va,llo. Amano anche
1 conecimi 11qu1d1 e sl conmgha, d1 ba-

- gnarli di tanto in tanto con acqua,-

~ nella quale sias1 mescolato un po’ di
- guano.
Le piante tenute in locali asciutti

e bene aereati fioriscono dalla prima-

vera all’ autunno. Nel mese di1 marzo
- sl rinvasano e s1 assoggettano a;].la,
- pota,tura, specmlmente quellli un po’
vecchi. Nella stagione invernale i Pe-
largoni vanno facilmente soggett: alla
- putrefazione. Come rimedio preventivo
s1 consiglia di coltivarli in ambienti
asciutti e bene esposti all’ aria ed alla

luce e di bagnarli con moderazmne '

badando di non spruzzar mai né gli
steli né le foglie; come rimedio cura-
tivo si recidano 1 rami che tendono a
marcire ricoprendo le ferite con pol—
vere di carbone.

I Pelargoni- coltivati in plena terra

. predlhgono un terreno permeabile un
po’ argilloso e concimato con stallatico

~d1 cavallo. Abbisognano di una buona

- esposizione, d’ essere rmgmva,mtl an-
. nualmente con le talee fatte in estate,
e di venir trasportati negli apparta-

ambienti ove la temperatura oscilli
fra i clnque e gli otto gradi.

Propagazlone.

S1 possono propagare per seme, per
‘talea, per margotta e qualche volta
per mnesto. _

- La semina si fa sempre allo scopo
di ottenere nuove variety e 81 ese-
gmsce nel mese di settembre in vasi
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| d"’ erloa. Dopo Ia semina &’ 1nterra,no 1
vasi in letto caldo. Quando le pian-
‘tine hanno messo quattro o cinque
. foghe si trapiantano in vasi ristretti e

questi s1 pongono subito sotto invetriate

~ove si conservano per tutto I’inverno.
Nella primavera seguente (maggio) si

possono collocare in posto nelle aiunole,
“Le talee di Pelargomo gl POSSONO
fare durante la primavera e 1’ estate,

ma 11 mese pill propizio & | a,gosto o
A tal uopo si taglia la parte estrema

di un giovine germogho s1 tolgono
le due foglie basali e ’interrano le due
gemme ascellarl messe allo scoperto._

| Alcun1 i1nvece preparano un ramo in

modo che portli tre o quattro foglie,

dopo di averne cimata la parte estre-

ma, poi tagliano le foglie lasciando

‘sul ramo una parte del piccinolo e

ne ottengono quattro gemme ascellari

“scoperte, due delle quali &' interrano

per formare le radici e due riman-
gono fuori per dar origine alla parte
aerea della pianta., Ma le talee fatte
in questo modo sono di difficile at-

-tecchlmen’oo._ Le talee di Pelargonlo
si pongono in letto caldo oppure in

un vaso contenente terra 1eggera, o sl

tengono all’ asciutto il pitt possibile,

anzl sarebbe da conmgha,rs:l di non

. bagnarle mai. Dopo due o tre setti-
' mane hanno gia messo le radici ed

un mese dopo si trapilantano in va-
setti aventi circa cinque o sei centi-
metrl di diametro. All’avvicinarsi del

- primi freddi si portano negh appar-

tamentl o nelle serre, ove ¢’ 1nnafﬁ&no

con moderazione senza bagnar mal le

foglie. | a
La tempera,tura, non dovra essere e-

levata, e ci0 per impedire che la pianta,
ancor troppo glovane, non s mdebo-

lisca acquistando uno sv1lupp0 troppo

mentlr o0 nelle serre ﬁll’ avvicinarsi | _rlgoghoso.

della fredda stagione. Durante 1’ in-
verno sara buona cosa conservarli in

In MaIzo 81 tra,pla,nta,no in vasetti

un po’ pitt grandi (10 o 12 centime-
tri di diametro) si assoggettano alla

potatura, se si crede necessario, e nel

mese di maggio si traplantano nelle

aiuole, Le margotte si fanno alla stessa
maniera indicata per le altre piante

da fior.

Talvolta i Pelargom vengono as-
soggettatl all’ innesto inglese semplice
(a fetta di salame). Ma )’ innesto si fa
piu che altro a titolo di curiosith.

‘B. D’Osvarpo,

menmo Dorr. VIGLIETTO, redattore




