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L AGRICOLTORA T ITALIA

UN DISCORSO DEL MINISTRO BERTI
Il giorno 6 corr. 1’ on. Berti,

Romagna e le Marche in Forli; e al mo-
mento opportuno,
buona un discorso importante.
- Traendo argomento delle cose vedute,
disse essere lieto di constatare un grands
e continuo miglioramento nell’ industria
‘agraria, vera fonte di benessere materiale

e morale per Je popoiazioni.

~“Un popolo non & forte, non e ricco
se non ha solida a_gucoltum e solide in-

dustrie manifattrici, ed a questo ideale |

noi andiamo avvicinandoci pia di quello
che ordinariamente si crede,,
La mostra di Forli fu per esso una

~ nuova e gradita prova che un progresso |
fatto auche |

ed un grande progresso si ¢
in questo ramo dell’attivita umana.
“ Noi abbiamo , egli disse, veduta ora

1a mostra degli a,mma,h bom:m che & bel~ |

- lissima. - ~ -

- “ Ebbene, sapete voi quantl ‘di questi |

~animali esporta I'Italia? Solo 1w que- |

- st’anno le cifre ¢i mostrano che f‘u‘wno

“esportati ben 60,000 capi bovini. Vedéte

guale progresso nell’ attivita pmduttrlc
nostia ! -

~ “Del suini pure, d1 cui in queste pro-

vincie s1 fa grande allevamento, 11 com- |
mercio va aumentando ed annualmente |

noi ne esportiamo ben 14,000 capi.
“ 11 vino nostro, va acquistando sempre
maggiore credito all’estero, e, benché at-

taccati 1n pil partl dal terribile afide, la

fillossera, noi siamo riusciti ad espor tare,

vi pronunzic alla |

ff: | :._;
1 bu D”ﬂ i S
o (mntlmalao a lavorare uniti e con-
| cordl e nm& Pi‘ IO & meno di raggiun-
- gere quel £~ f‘?* sconomico e quella
supremdgm jr %'nf mdustrw, a cul da tanta_

1, 107,000 ettolitri di vino.

« Py indietro, e molto, siamo purtroppo S
per quanto riguarda, l"’alleva,m ento equino, .
| e la necessita grande che abbiamo d’in.
| trodurre in Italia circa 20,000 cavalli al-
{ ' anno, é per noi un carico doppiamente . .
| gravoso, dal lato cioé dell’economia eda
, ministro | ' i
~ di agricoltura e commercio si recd a visi-
tare i1l concorso agrario regionale per la |

quello eziandio della difesa del paese.

“]1 Governo fa quanto pud, a questo
proposito, ma ¢ purtroppo ristretta la .
cerchia della sua azione, a causa della
scarsezza del mezzi. Io credo che per mi-
gliorare grandemente questa importante =
| produzione, bisognerebbe che il Governo
potesse tenere ben 1500 stalloni vera- - =
| mente buoni e che d’altro lato molti =~ °
| de’ privati smettessero di far accoppiare
| 1e loro bestie senza una convenientescelta,
| senza un conveniente indirizzo razionale. .
“1l1 commercio della canapa, 1mp0r-' BT
ta,ntlsmmom questi paesi,e che eraunpo’ - =
' ricaduto a causa della concorrenza che ..
' alla canapa ora fanno molte altre piante =
| tessili, accenna invece a mighmare e
speriamo ghe cio continui ad avverarsi. y B

Riconoticendo, infine, che molto pud

| e deve fgfe il Governo con provvedimenti
| generaliy tendenti specialmente al miglio-
ramente vero delle classi lavoratrici, ter-
| mind facendo caldo appello al concorso di
| tutte lé persone operose, per il raggiun-
gimenty della supremazia economica, che
| non €1 pnd mancare se la vorremo. '

¢ Diverss s9, in opinioni politiche, veggo

| qui parecchie onorevoli persone le quali
"h&ﬂnf) concorso per quanto era in loro
hun solo & pobile scopo, vale a dire alla

riuseils, di questa Ksposizione.
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| Il BME Z&ttma esce m.Udine ogn;i lunedl. Reco gli atti ufﬁmall-della Societd.Viene inviato franco a tutti i Sori che hanno
versato la tassa annua prescritta dallo statuto, ai Comuni e agli altri corpi morali contribuenti in favore dell*istituzione, -~ - 7
Chi non fa parte della Societa pud tuttavia ricevere franco il Bullettino pagando antecipatamente per un anno lire dieei, . o
I manoscritti sono da dmgerm alls sede della Societa (Udine. palazzo Bar olini). ove si ricevono pure i pagamenti. Pari e




QUALCHE OSSERVAZM\IE SILLY SViNARE

. limpido il vino allorche dai tini si travasa

da sfuggirsi, ed anche ai due primi ¢ sem-
pre preferibile quello della sedimentazione

spontanea e delle reiterate svinature, col
~ quale nulla si introduce nel vino, Ch@, in
- una occasione o nell’altra, possa esser fo-
v mite di alterazione; ma anzl se ne elimi- |
-~ nano tutti quegli elementi che potrebbero

guastarlo.
Sul modo perd di eseguire specialmente

. 1la prima svinatura, non tutti gli enologi
.. sono d’ accordo, prescrwendom da alcuni

-~ che facciasi il pili possibile senza il con-

- tattodellaria; da altri che faceiasiall aria
 libera e s1 la,scl anzi per qualche tempo il |
yinoacontatto diessa; ond’é chegrediamo

ER _valga, la pena d1 esammare questgﬁ dwerse

1 precetto d1 svinare fuorl del contatto

dell"'arla si fonda sopra la 1mp0rt‘v'lza che
esercita lo spirito o alcole nella conserva-

. zioue del vino e sulla necessity di evitare |
. la introduzione dei germi, che potrebbero |
e lpﬂrtare s0pra Quest’ ultimo qmlﬂhe alte-

Perche un vino, mfattl pJS‘S& COH‘?fE‘;‘rw

~° varsi anche per pili anni, 5 pecessariz che
~ " ‘contenga almeno il nove pﬂ? cevito di al-
. cole, e se alquanti dei nowtri Vipi ne con-
- tengono una quantith w8 h@ maggiore,
| moltx raggmngano quezat“* ppena, e non |}

© .~ pochi restano al di sotto; ‘ngjeclalxﬂente in
. alcuni anni, nei qua,h la m“’&tm az10ne delw '
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P uvae La, vendemmia si campmno in tempa

| soverchiamente piovoso.
Una, pratica molto zmpm'tante che si |

-' comple anche pm volte per la fdbhrma-'
-~ zione e conservazione del vino, & quella
~ dello svinare. Infatti, per quanto sembri

Ora, se nello svinare non si usano delle' N

| avvertenze, & certo che una quantitd mag-
| giore o minore di alcole si perde, e se la
| alcoolicitd del vino era appena al limite
S _ | necessario per la conservazione, assal fa-
~nelle botti, quando abbia dimorato in | cil
 ~ queste per qualche tempo,'vi' forma un
- deposito dal quale se 1l vino himpido non
.. siseparasse, correbbe rischio di guastarsi.
-+ Lo stesso accade anche dopo la seconda
- svinatura, dopo la terza ed altre ancora,
~ pel corso di qualche anno # dopo di che,
. deposta ognl materia che teneva in so-
-~ spensione, o che si venne separando per
- le reiterate fermentazioni, il vino rimane
“ o costantemente limpido e pud conservarsi |
tale per un tempo indefinito. -
T "E assai noto che puo aflrettarsi la chm,a- | che esce dal tino si raccoghe nei brentom
. rlﬁcazwne dei vini con varii mezzi, cioe: |
~ colla albumina, colla gelatina, cell’argilla
-~ ecol gesso; ma questi due ultimi mezzi,
. per gmdmo dei chimici ed enolegl, SON0

| cilmente viva al di sotto e manca quindi
| una delle condizioni ed anche la pih im-
| portante, perche il vino paasa ‘essere con-

| servato. Suggericono percid di effettuare
| la svinatura, se sia possibile, col mezzo di
1 tubt che partono dal tino e immettono
{ nelle botti. Per questa guisa, evitato inte-

' ramente 1l contatto dell’aria, resta evitata
1 pur anco ogni dispersione dell’alcole, onde

| 11 vino conserva tutta sua forza.

L’altra opinione corrisponde al metodo

i ordinario di svinatura, col quale il vino

ed anche vi rimane agitato per qualche

' tempo, allalibera azione dell’aria, o piut- -
| tosto dell’ ossigeno - di questa sopra del
t vino. Noi, per veritd, non sappiamo ve-

i dere quale vantaggio possa apportare al
{ vino, di gia formato, la presenza dell’aria
e piuttosto ci sembra che possa essere ca-~

| gione di perdite e possa esservi anche m-

| trodotto qualche prmclpm che ne mduca_
i la alterazioue.

K per dire delle prime, e fuor dl dubbio

| che con questo metodo si perde una con-
| siderevole quantitd di alcole, il quale e

| volatile a tutte le temperature, e tantopiu
| se questa sia elevata, come € quella del
| vino quando esce dai tini, sopratutto se la
| svinatura si faccia, come vogliono molt1
enologi, tosto cessata la fermentazione
| tumultuosa, durante la quale, la tempe-
| ratura del hquldo. at{eso il processo fer- |
| mentativo, siinnalzi di alquanti centlgra.dl, -
| D questa, ‘perdita di alcole siamo assal
| bene avx"ertm dall’ odorato, allorche si
| -entrl y& una tinaia ove si faccia la svina-

tura,ﬁ 4ol metodo ordinario. Anzi tanto sen-

S}fmle ¢ 1a perdita dell’ alcole che si vola-
|- %1lizza, che bene spesso, soltanto restandovl

presenti, non -pochi cadono in ubbria-
chezza. Si calcoli qual danno possa averne
un vino che non sia molto ricco inalcole;
onde, non solamente diviene meno forte e
generoso, ma perde ancora una delle con-

dizioni indispensabili per la sua durata.

Ma vi ha un danno peggiore, cioe 1l pe-
ricolo di disporre il vino, segnatamente se
sia. poco alcoolico, a convertlrsz in aceto,

H'ﬂﬂ'ﬂﬂmﬂmwm S



- acidificazione. Ora chi potrebbe essere

nell’ altro modo @&

- BULLMTINO '

Queato, uﬁ’atm non é’;}pende, come & assal |
not@, che d‘illd trastormazione dell’alcole |
1n acido acetico, quello che comunica la |
acidita all’ aceto; e cid in forza di quella |
- fermentazione che dicesi acetica, nella |
- quale I’alcole perdendo alcuni atomi di |

maniera si spieghi questa trasformazione,

~s1a con quelli che la vogliono dipendente
solo da una azione chimica dell’ossigeno |
~atmosferico sopra dell’alcole allungato, |
come puossi ottenere per mezzo dell’ossi- |
geno condensato nel nero di platino; sia |
con coloro che la derivano dallo svolgi- |
s1 nell’uno che 1
111dispensablle la pre- |
- senza dell’ aria, e l'effetto finale & sempre |

mento di germi vegetah

la ossidazione dell’ alcole.

D’altra parte, nella fermentazione vi- |

col contatto dell’aria, il principio deile

bene sicuro che tutte le vinaccie inacetite

- siano levate? B se alcune ne rimanessero,
~abbassandosi nella svinatura il cappello,

per la presenza dell’ aria, vi si potrebbe
introdurre facilmente il germe della fer-

~ mentazione acetica, che poi, date favore-
L voli condizioni, potrebbe svilupparsi. Non
~ andrebbe forse lontano dal vero chi pen- |
~ sasse che da cid spesso abbla. ongme I'i- |

LLL%AS%OCMZEONE AERARIA. FRIETLANA
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| nacidire del vz‘ni deboli al sopmggiungere
| dell’ estate, quando, elevandosi la tempe-
ratura, entrano in azione i germi della =

fermentazione acetica gia introdotti nel

vino al tempo dello svinare, e rimasti inerti . = =
2 motivo della bassa temperle del tempo.
. idrogeno questi vengono sostituiti dai cor- | L
~ rispondenti di ossigeno. Per qualunque

invernale.

- Potra dirsi anche da taluno che le be- L
| vandein generale cominciando dall’acqua, = =
| per essere 1gieniche, debbono tener ﬁclolta',_
dell’aria, Per questo non pud servire di
bevanda Paqua distillata, se prima, stando =~
esposta ed agitata per tempo conveniente . -
all’aria, non neabbia sciolti i componenti

nella proporzione della loro solubilta.

Questa obbiezione perd non pud farsi al
vmo,glacche tutte le operazioni preventive
che si fanno per la sua preparazwne, co~
minciando dalla pigiatura dell’uva,sie~- =
| seguiscono alla presenza dell’aria, la quajle e
" nosa non avviene se non uno sposta,mento :
degli elementi dello zucchero, che si com- -
- binano in altre proporzioni, per formare |
I’ alcole e I anidride carbonica, senza che |
pure un atomo di tali elementi vi si ag- |
giunga o vi si tolga, ed una volta Palcole |
“formato, qualunque atomo potesse ag- |
giungervist o separarsene, lo farebbe pas- |
‘sare ad altre combinazioni, Dal punto di |
‘vista chimico non puossi vedere adunque |
- quale favorevole azione possa l'aria eser- |
citare sul vino, ma anzi una sola e noce- |
vole, 1a possibilita che il vino medemmo
. -possa, trasformarsi in aceto. -
E questo tanto pih facilmente potrebbe |
 accadere segumdo 1l metodo ancora usato
forse anche dai pitt, di far fermentare il |
- mosto d’uva in tini’ aperti, onde superior- |
~ mente le vinaccie vi formano il cosidetto |
“ cappello Tu uvm‘m caso lo strato di vi- |
naccie superiore stando in contatto del- |
- Yaria, inacetisce, onde viene il bisogno e
~la pratica di levarlo prima di passare alla |
- svinatura, per evitare il pericolo che tali |
-vmaccmmescalandom al vino vi portino, !

penetza anche nei tini e nelle botti e non -

pud venire eliminata dalla fermentazione,

non elevandosi tanto la temperatura da.

pmdurre la volatilizzazione. D’altra parte
8© Cl0 814 necessario per I acqua potabﬂe,' R
non pud dirsi al tutto necessario ai vini,
destinati nella economia animale e nella = =
| terapia a produrre effetti assai differenti
| da quelli che si vogliono ottenere coll’ac~

qua, natur&le bevanda di tutti gli ani-
mali. - -

E pemmeno & da credere che la. pre-ﬂ '
senza dell’ossigeno possa contribuire a

dare ai vini un colore pit vivace ; ché anzi =~

specialmente se si trovasse allo stato di

| ozono, patrebbe raggiungere effetto con-
| trario. Per esercitare questa azione I'os-
sigeno dovrebbe entrare in combinazione .
con fj_u.ﬂ,lche altro 001"130 formando aCIdla-
che arrossanoed avvivano parecchle tinte .
di natura Grganlca, Neé di ¢id viha blsogno T
| esistendo gid nel vino pa,mcchl acidi e so-
pratutio i tartarico, che si adopera a.nche e
& questo effetto nella tintura. o '

Sotto qu&lunque aspetto adunque si

' consideri I’azione che pub esercitare 'aria =
o pinttosto I ossigeno di questa sul vino

(glacc he (u@m atmosferico non puo o8~
gere cliv & fiaito inerte) essa non pud essere
che nociva alle sue buone qualith e alla

conservazione. cagionando per lo weno la

perdita di & ng;mblle quantitd di alcole
che & pur qtellsd che, oltre alla forza, col

 passare del ti¢mpo sotto Vazione delle so- o
stanze acide eystentd nel vino stesso, pro~ -
ducende I’ et ma, ?‘nmtlco; gh comumcaf
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e -sull
brutti delle nostre principali piante col- |
- tivate, perché non abbiamo pur troppo |
~ ancora toccato quelle medie che il nostro |
.. clima ed il nostro suolo ci permettereb- |
~ bero di rdgglungere, mentre altri paem,
" meno favoriti di noi dalla natura, viacri- |

- guel grato aroma che non pud assumere
qualsmsx altro liquido spiritoso.
Dietro a tali considerazioni moi cre-

~ diamo che debbasi, nell’atto della svina-
© . t{ura, evitare il piu che sia possibile il

 contatto dell aria. Meglio certamente di

. tutto sarebbe il servirsi di tubi, ma se |
. questo non possa eftettuarsi, almeno tale |
P ,_;?fff’-_j.opemzmne ¢ a farsi nel modo il pit selle-

. cito, si che il vino rimanga il minor tempo |
i p_ﬁssx_bzle esposto all’ aria, nel qual modo |
- sl eviteranno le dispersioni dell’ alcole e |
- la introduzione di quegli elementi che |
_'ftendono da ultimo a guastare e a far de-
N peme il vino. — (Dall’ Economia rurale).

ANTONIO Mmemom

E da parecchl anni che noi insistiamo

| ~varono da molto tempo.

© Lilustre agronomo Gaetano Cantoni fa |
© oggi il caso speciale del frumento (1) e si |
. chiede: ¢ Si puo raddoppiare il prodotto
"~ in frumento senza raddoppiare né la su- |
S ;perﬁcle destinata a produrloa ne le spese |
o di produzione ? . ]
o % Pinsi spende per etta.m, dlsse o dice |
q Lecouteux, sino al limite nezessario |

'-pel“ Ottenere ]]_ mﬁSSIEIO di pdeOttD IOTdOI

' 1meno si spende per ettolitro. ,

“ & perche, soggiunge il prof. Cantoni,

 futte le spese di produmone ﬁ, non sara

nfrequente il caso in cui queste AS80T~ |
bano I'utile forse per mtlmo Per rag- |

_gmngere questo 8COPO € nf.f‘aesg 410 au~ |
mentare il prodotto senzja cl- lo gpese |

~ aumentino nella stessa miwnrg,

E per mggmngﬁm qmﬁ’“mtﬂ ﬁgpgpg non vi ;

: ha. che ad aggiungere in PYimavera del |
(1) V.. 16 dell’ Italin éﬁgwmg}gﬁ

necessitd di aumentare i pI'OdOttl | perfosfato hen preparato e preparato di

| concio appropriato. E qui fa d’ wopo in-
| tendersi. Ordinariamente, per la conci-

| mazione del frumento, st attribuisce una

| grande importanza all’ acido fosforico

' sotto quella forma che, specialmente in
- commercio, 81 chiama perfosfato di calce;

il quale, quando sia ben preparato, e di
recente preparato puod ritenersi quaﬂ

.completamente solubile.

Questo modo di pmvmdere alla conci-
mazione del frumenm nou e ne esatto ne

€C0NnoMmico.

Avanti tutto la coltivazione del fru-,

| mento & quella che col suo prodotto

prende il meno di acido fosforico in con-

| fronto delle altre coltivazioni usuali; poi-
| ché, p. e, con un prodotto anche di 20

PUO RADDOPPIARE I PRODOTTO ¥ FRONERTO? |

ettolltm I'ettaro, esso non prende che %/
di acido fosforico in confronto del mais.
Inoltre, supposto sempre che si1 tratti di

recente, nei terreni che contengono ar-
gilla, e quindi allumina ed ossidi di ferro,
nell’anno di immediata applicazione si
puo dire che il perfosfato saturi dappri-
ma lo strato coltivabile, e che solo in se-
gmto, vale a dire nell’anno seguente, venga
poi dal terreno ceduto alle piante. X se
in quel campo avrete seminato trifoglio
sara questo che ne approfitterd ben pin
che 1l frumento, che lo precedette,

Il perfosfato mnon soddista alla parte

| economica perché, se si spende poco in

concime, si ottiene pol un effetto insigni-
ficante, e tale che la spesa in gran parte

non fa. che rappresentare una perdita
| 111 Plun | |

Vi dird anzi che s in quattro casi riu-

- | sciil non solo a duplicare, ma benanco a N
la posmblhta, d1 mddopplare 1l prodotto

~ risulti pik evidente, io non partird dalla |
- supposizione di un meschino prodotto per |
~ ettaro. lo ammetterd che un ettaro di |
~ terreno, previamente ben coltivato a mais, |

. possa dare,senza sussidio d’altro concime, |
~ un quindieci ettolitri di fruments. Questl
~ quindici ettolitri devono perd soppmtare

triplicare il prodotto, lo dsvetti a conc
chimici che nulla contenevano di acldo
fosforico. Eccow 1 dati:

Comimggmne e prodotio (rifevita all’ettaro)

Qulﬁli't:'a e' q‘uaqtité del concime Pa'glia. ‘Grano
. * Chilogr. Qt.  EL .
{arma 10§ G. 250 nitr. di pot _
| | Q
1878 100 O o e { 95,42 48,08

1883 2° , 400 nitr. di pet 192,85 47, 48
s 3%, 400 nit. di sodio 66 6D 4595
» 4* , 400 solf. amm. 76, 13 44,76

Il nmitrato di potassio ¢ il concime che
| proporzionatamente fornisce il piL di
paglia, pur producendo anche il pm dl.
gram, - - '



© %\Riecavo camplesalm

N’ f}l‘. a Cl p Ot 13 42 ? 8

§  Nitrato di sodio

~'. :. Nztmta e cloruro po-

-;-_:.-___:"_"'Nntratﬁ di potassio , | 62 248 | 32| 640 | &8 |
 Nitra o di sodio. . ., |{45{180|31]620| 800 | 220 | 580

: it g el i ATt ST e P g PP 0 T, YT e - SN i e VAT Rl

 Valore dei jpmdotti.

 Paglia a L. 4 il quintalo '
1° L. 381,68
2° _671,40 -
3%, 208,bH » 919,00
4" 300,72 , 895,20

Spese e 1iCavo.

Grano o 1., 20 ettolitro
L. 960,60
. 947,60

~ Spese Ricavo
in concime ded.le spese

Lire - Lire
320 1022,28
300 1018,00

- ié | ‘Lire

Nitr. di pot. 1318 00
N1t1* di sodio 1174,5a 220
Solfato amm, 1200,92 220

Il maggior ricavo depurato delle spese
31 ebbe dalla maggior spesa in concime.

‘Pongasi ora che quindici ettolitri, colla |

cnrrlspondente q_uantlta di pagha, s1 sa-
~ rebbero ottenuti senz’altra spesa quando
1l frumento fosse succeduto a mais ben

~coltivato; ed addebitiamo tutta la spesa |
- per le anzidette concimazioni al pit di
S _-prodotto oltre 1 qumdzcl ettolitri. In tal |
- modo vedremo se ed in quale misura. quel_ .
~ pil di prodotto abbia compensate il pii

. di spesa.
' Semphﬁchla,mo i oalmh mrotc-nda,ndo

-‘lemfre, ed al pit di grano aggiuagiamo |

la corrispondente quantita di pagha, la |
quale, secondo la differenza del concime,

~ yarid come segue:

~ Nitrato e cloruro potassici Qt 2,00\~
~ Nitrato di potassio , 1,991
' .9 1345

v Soflato ammonico » 1,10

Perta,nto S1 avra *
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- Cosicche quella maggior spesa in con-

- cime vi avrebbe dato del frumento il di
cui costo di produzione sarebbe minore

della meta del prezzo venale; ed avrebbe

inoltre lasciata una eccedenza di utile'-'.
che divisa su tutto il prodotto di etturo

sarebbe tale da ridurlo mtegmlmente ad

! un tosto di produzione eguale a cirea la,

meta del prezzo.
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| Nitrato di sodio o megho sol-—

| Nitrato d1 potassm Cg 150 a

1 C]mmo di pot:;,ssm Cg 400 a8 .
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~ di grano
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51 dira che le mie pmve comprendono '
ora 202 ed ora 378 m.q. e che in piccolo

| le cose camminano m(,gho chein grande;
' ma facciansi pure delle deduzioni e non @
| riuscirete punto a scemare il valore delle
Cl f 1‘6 pl Odﬂtte' -

-~ Piuttosto vi dird che e accennate con-
| cimazioni sono concimazioni liquidatrici;

| e che quei prodotti rappresentano qualwr A

| che cosa di prelevato sull’ avvenire.
| Pertanto non consiglierei Pesclusione
. b assolata dell’ acido fosforico, ma bensidi =
904,55 | unirlo a qualcuno dei conci azotati di =~
Q80,92 | minor costo. Quindi suggerirei uno d;e1
| tre seguentl miscugli, cioe: v

1° Perfosfato di calcio Cg. 250

g L.0.16 . L. 4000

fato ammonico Cg. 200 a
L.O,E)_b.- Ce e e e

a L. 0,16 .

L. 0,(5

3° Perfosfato di ca,lcm Cg 300
aL.0.16

LOBO

.—"'.HH. reraapl i

che mcommcl a pmﬂunmcue 1--_

To vi assicuro che coll’una o coll’altr

'_conmmazmne raddoppierete il prodotto
| senza raddoppiare la spesa, e che realiz- -
- zerete un tile non indifferente.

Credo ppi utile 1’ annunziare “aleuni
’dtw vlw 1L ;Jte] ﬂbselmle in segulto alle

deﬂe pil pmduttwe“
¢ .mwm puo passme la dlﬁ'eﬂf
0.

3 W, M

La semina%
11 pwdotto ) ns_parmm

i '-F 3
¥ J..'I* o] '1.
-.:r_: :.._:n

“GREE,

--------

. ' o Spe% L 150 OO'
| 920 Porf osf fa,to di calcio Cg. 300 o
L 4: 8 0. -_ : :

;20

L. 18000-' o
it miscugho delle due diverse sostanze
| deve essere fatto almeno un mese prlma,, SRR
| ed ambedue si mescoleranno poscia ben
| bene con quattro partiin volume di terra
| cingue o sei giorni prima di spanderlo in
primavera; il che si fara quando il fru-
| mento entra in vegeta.zmne, e sempre '
| avant’ '
| culmh

‘g linea vale da sé sola ad
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La semina precoce puo da,r Y. pm di
prodotto che non la tardiva. -

- La sarchiatura, facile a praticarsi

*quando la semina sia fatta a linee, au-

- menta il prodotto diun buon decimo.
. La mietitura precoce pud dare un van-
- taggio da un dodicesimo ad un decimo, |
o per volume, 0 per peso, 0 per qua,hta. di}]
L pro dotto. f -

0 Altni vantaggl e non lievi, si avreb- |
bero dall’ uso delle macchine, ciog delle |
- seminatrici, sarchiatrici, mietitrici, e treb-
- biatrici, le gquali tutte tendono a dimi-
~ nuire il costo unitario di un ettolitro di |

~frumento.

Agricoltori! finchd vi sard la posmbl;

lita di raddoppiare il prodotto senza rad-
- doppiare le spese non dovete scoraggiarvi.

~ Una condizione perd potrebbe mancarvi |
~ per ottenere quel raddoppiamento di pro-~ |

dotto, cioe il capitale. Badate pers, che
 voi esercitate una industria, la quale,
come tutte le altre industrie, esige un

~capitale proporzionato allo scopo; e che |

~ quando il capitale & inferiore allo scopo,

~ Tindustria si fa perdente perché i pro-
fitti diminuiscono in una proporzione |
'm&ggzore della insufficienza del capitale. |

- E allora e necessario rxtlmrs:t, o concen~ |

~ trare i'mezzi sopra una minore entitd di
- scopt. Non 1lludetevi, la vera forza per |
 resistere alle crisi, quella forza che non e

presa a prestito e che sola troverete cer-
~ta, utile, e

~ rete in voi stessi e nel capltafle @he 88~

'- prete ben impiegare ,. o
~ Cosi conclude il prof. Cantoni il suo
scrltto, e nol ¢i associamo pienamente al

-~ suo pensiero, in quanto che vedmmm a1 -
~ che per prova, essendo mnoi agricoltorl
- militanti e non solo serittori, che si pui |
fare di meglio assai di q_uanta Gggl S1

faccia.

Riguardo poi ai perfasfat@ noteremo
due cose: la prima, che realmente non
~ conviene che rare volte adoperaxrli da soli,

~ econviene quindi unirlial letarpe di stalla 5
oppure adoperare i cosi dett per f 08fgt;
azotali: la seconda che il » m? 208t oni

SR )

calcolando il prezzo del pm fosfaty in live

16 al qummle ha inteso arlare i quello |

G
) COﬂteﬂ@Hte GlI‘Cap 11 18 (:iﬁ i@"‘”gldg toafom

rico ordinario : il nostro pmi Usfato d'ossa

‘contenente (analisi 28 lugl

dett COI‘thta’, {‘181 };@hﬁi gii{ﬁilﬂ Chlmlc{)

BﬁL‘LETTINO DELL’A%%OGIAZIONE AGRAREA Fmﬁmm ,

) che potrd sostenervi in ogni.
- .""clrcostanza, sard quella forza che trove-

10 del va,lente- '

s --wwm

‘ della. r. Scuola ﬁupermre d’ agmco]tum d:l. o
Milano) oltre al 22 9, di acido fosforico

el 1,56 9, di azoto non lo vendiamo a
meno di lire 18. Bisogna dunque tenere
sempre calcolo della composizione dei per-

fosfati quando 81 a,ccenna, al loro prezzo.

{ Dal Coltwm:ore )

T

La condizione degli affari serici nonsi & mo-

dificata affatto nella decorsa quindicina. Le

| transazieni conservano una discreta correntezza,

ma, sempre limitatamente al congumo giomam .
liero, i bassi prezzi non giovando a far impie-

gare magglor guantith di materia di quella
che & richiesta dalla fabbrica. Quantita che

tende piuttosto a diminuire, continuando la
~moda a preferire articoli che richiedono poca

seta, e nulla lascia credere che le attnali foggie
di abiti femminili sieno prossime a mutare.
Converrd guindi adattarsi a vedere forse per

Jungo periodo stabiliti prezzi bassi come gli

odierni, accontentandosi di vincere col ribasso

. 13, formidabile concorrenza delle sete asiatiche.
Il soccorso della speculazione non sarebbe

che palliativo effimero, perché non si tratta di

crisi momentanea, ma ¢ I"impiego della mate-
ria.che va dnmnuendo, mentre invece ia pro- -

duzione, compleaswamente sommata, & in aun-

mento. Splra, un’aura democratica ? m tatto, ed =~

anche i prezzi dell’aristocratico articolo ne su-

| biscono 1'influenza e si democratizzano. Meno

male che abbiamo raggiunto, almana cosl pare,
il livello pitt basso.

Parecchie delle nostre ﬁla,nde_stmo occupate

~nell’esecuzione di contratti a consegna; la
merce pronta é poco abbondante, né i detentorl‘ '
trovano i prezzi di giornata seducenti per af-
frettarsi a venders. Ne consegue che gli affari
-sono sempre limitatissimi, ed & dovuto alla
 fermezza dei detentorl se i prezzi si reggono

genza ulteriori ribassi. K confortante, nell’ at-

“tuale poco florida condizione di quest’ articolo,
“che la fabbrica si mostra abbastanza propensa
a stabilire cgntratti a consegna agli attuali -]

prezzi, constandoci di alcuni contratti seguiti

-questl glorm a, condizionl invariate.

Disergiamente ricercate lo gregge correnti
che ¢gminciano a difettare, essendo quasi esau-

| rlte lo galette inferiori.

I cascami abbastanza ricercati, speclalmente
13 strusa primarie, che trovano bu(m 1mpiego
“per l'articolo velluto favorito dalla, moda.

Udine, 24 settembre 1883, - C., KECHLER

mmw'

CRASSEGNA CANPESTRE ©

“Nolle ore pomeridiane di venerdi abbiamo
avuto due scassetti di pioggia, di quelle piog- -
10 vagantl che cadono dove cadono, e so10 per
lo pm demderate e buana, perché non #Ouo cstl-- o
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J”-';natﬁ o laqcmno la, tempmatura. che trova,no
Yeri ed oggi, sul mattino, 11 cielo & coperto da
nuvoli che a tratti si gonfiano come se fossero
gravidi di plogge e sono nebbie: cosi speriamo

~anche oggl, come jeri, di rivedere il sole, il |
S q_ua,le por se anche 1n quesfi giornl non rav-

- viva la campagna colla ‘sua lucf_, la mantiene
calda a sufficienza col suo calore, pemhé 1 rac-

“colti tutt’ora pendenti pwcedano verso la ma-

~ turanza.

Quanto a vendemmia, quallo che & fatto &

 fatto: la maggior parte du nostri piccoli pos- "

- st’anno non pud essere che poco e cattivo, per-

~ che, vuoi per la cuttegama non combattuta a
dovere per le Spasse pmggle della primavera ed
~ anche per un po'd'incuria, vuoi pel vaiunolo, pel
-~ vermi o per la peronospora, che fa capolino

“anche qui, e se voghame un po’ per tutto que- |

ste cause insieme, i grappoli erano scarsi e

~piccoli sul tralel, e in parte disseccati con qual-
-~ ¢he grano immaturo. Che vino volevate fare |
. con guesta roba? E nondimeno chi ha cura
. nella vendemmia di scegliere i pochi grappoli

sani o di purgare i guasti, pud fare ¢ fa un

| po’di vin buono, se non per vendere, per bevere,
Qual differenza pem tra le vendemmie pre-

\ senti e quelle che si fecevano da trenta a qua~
| - rant’anni addietro! Non vi erano vigneti nelle |

" nostre campagne ; ma i filari erano fitt, le viti

| vegete o vigorose si caricavano di uve quasi |
“{ ognianno. La gente a questa stagione. faceva |

" la spa purga di uva dandosene delle grandi

- corpacciate ¢ con tuttocid si riempivano le ti-

" naie e Sl follava, si pigiava ﬁllegramente Al

~f  travaso non era chi negasse ai nulla tenenti e

al dilettanti di berne dei bicchieri ed anzi vi

1 “era sempre il boccale accanto al cannello, che |
* versava sgorgante e spumante il vino nelle sot- |

tospine, affinché i bevitori®%e ne servissero

SeNZ3 la stitica misura del bicchiers. E per |

gustar meglio I’ amabile liqugre, si usava an-
- dar mrmlin nel letinaie di :"';f'lche panocchia
di cinquantino abbrustolit?

#.gulle bragie. A-

desso passa il settembre, passa 1'ottobre senza |

‘queste baldorie e senza quest’allegrm. L’'uvain

- mente guardata e il vino si fa nelle tulme pzc-
- cole o grandl a porte chiuse.

In quel tempi beati p01 1 contadini, 1 coloni
- stessi facevano tanto vino da supphre alla de- |

ficienza di altri generi 4’ affitio, ¢ ad altri bi-

-~ gogni, e-ancora ne avanzava loro da incantinare

per venderlo piu tardi e per berne qualche bic-
chiere In fariglia la festa, serbandone ancora
~ per I'epoca dei grandi lavori estivi.

La pollagra allora era appena nota, non fa~

~ ceva di certo lo stragi che mena adesso neile
campagne ; e si che si mangiava anche allora
la leenta con granoturco piu o meno maturo,

~ pil 0 men bene conservato; perché anzi 1 fab~

ﬁﬂmmw*wmn. [T . A Bl s iy Sl

la segala 92
 lire T a 7 .
| Giovedi Baatantemente formtd, la piaz-
| za. Pin correntezza d’affari ed a prezzi un S
poco ridotti. Il granoturco nuovo & loda-
| tissimo. Per la sua qualitd e perfetta sta- '

campagna €, per quanto possibile, pil g‘elosa,m. . gion aturs per cui la sua macinatura rlesce

L perfetta. o
"I frumoito andd dalle lire 16. DO alle
17.75, il gfﬁn@turco dalle 10.50 alle 13, 1a :

---_%eg:ﬂ& dmle‘lre 11 a.lle 11.35,1 lupini da,lle

Dricati rnstici-si- sono andati miﬂgli(ir&ndo pr()-.-' o
1 gressivamente ¢ nel nuovi e nel restaurati vi
“ha sempre luogo il granaio pin ampio e pin a-
| rleggiato. . -
Si mangiava polenta e si ma,ngiwa,m pa- .
| nocchie cotto nel fuoco o nelle pentole dellej"'____.]_
- verze che st cuocevano per la minestra,ed 1 -
fanciulli della famiglia stavano ansiosi mtomo'" e
- a quella pentola ad aspettars che la pwnﬂcchm s
| fossero passabilmente cotte. RN

A proposito di panocchie cotte nell’ acqua,

lastra di Enrico IV.
~ Bertiolo, 23 settembre 188‘-}

~ O ST

| Mouwmiciero o1 Unine. — Grani. MartedI:'_-7"ﬁ._'_;_-z-fj—'?i‘j'i;.-_‘7!-’%-
| corse il mercato mediocremente sia per
. quantita dz generl che per limitazione .
- d’affari. ' ' g

1l frumento lo si pagd dalle hre 16. 50

| alle 17 0 1L granoturco da hre 1l a 13,
a lire 11 a 11.40, i 1 lupini da

750 alle T 6O

Sa‘i‘b«hﬁm "« pioggia caduta nel giorno

@“isglelinercato ¢ nel mattino se-
1o B ‘poca CONnCcorrenza; nul

- OYEZZL canvenie anaturen nnee
oo e U0a Hoba

A poco ascmtta © non macma,blle. Il fru-»-

! 0 nella pentola delle verze, ricordo d’aver letto
- sessorl di campi vitati hanno gia raccolte le ! che a Nuova Yorck, nella grande capitale degli =~
~ loro uve e forse fatto anche il vino, il quale que- | Stati Uniti d’ Ameuca alcune povere famiglie
' s1 gunadagnano la vita; certamente una povera 0 -
| vita, vendendo granoturco cotto. Stannmo sul
| canto delle vie a venderlo, ragazzetti mal co-
| perti e intirizziti dal freddo, e gridando colle =~
deboli e fioche loro voei: Hot korn! Hot korn! - - -
Mais chaud! Mais chaud! — Sarei curioso di =~ -
| sapere se a Nuova York, tra la povera gente . -
| che mangia Hot korn, domlm ia pellagra. o
‘Noi avremmo tra poco gli essiccatoi di grano
turco ed 1 forni Anelli, chs:- saranno certamente
un rimedio contro alcune cause della pellagra, =~
~ se saranno abbastanza diffusi e se in aggmnta_f:
a questi mezzi si avrd a pi caritatevole prezzo . = . -
‘il sale per salare il pane e la polenta alla Po-- i
‘vera gente. Meglio di tutto pero, e rimedio i~
curo contro la pellagra, sa rebbe la fa,m@sa, pol-'
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__',',-lmento &Ild(} dalle lire 16. V)O aﬂe 17. O 1}
- granoturco dalle lire 11 alle 13, 1a segcﬂa,

oy “—_mm

EULLTTTENG DELL A%&OCMHQNE mmam qumm o

oo dalle 11 a 11.50, i Iupini dalle lire 7. 25
- alle 7.6b,

 mento fu di cent. 11,
~ noturco fu di cont. 5

Nella settimana il rialzo medic pel fru-
1l ribasso pel gra-
la segala rimase

‘rente.

' elementam neﬂ’occmmn@ che quesm sl tmw

veranno nella nostra cittd per le confe-
renze di pedagogia da aprirsi il 25 cor-
Le conferenze saranno circa 12. 11
Ministero dell’agricoltura, desiderando di

diffondere nelle campagne [ istruzione o

agricola, incoraggia ogni anno anche con

f. - 1 prezzi fatti furono i segue nti ;

.ta gho al Cg. lire 1.70, 1. 60 secondo ta-
-_--'}_f:;glm 1. 40 1 qu &hta. pumo tctgho 1.50, |

Vlg llettO‘ ha avuto dal Mi mstero dell’a g Il
R ‘”""’f‘-'*.-'-f-'-'_’”"coltura, I’incarico di tenere in Udine un

o '..--Tstd,zmnarm , 1 lupimi .;Lsceser'e di cent, 35. compenm in danaro quei maestri elemen-

tari che in un modo o nell’altro imparti-
scono queste insegnamento. I nostri mae-
strl se lo tengano adunque per detto, ed
‘anche 1 Comuni vedano di venir loro in
‘aiuto per uno scopo si utile. "

O

La produzione del bestiame bovino. — Ae~
“cenna ad assumers nelle varie provineie d'I~
talia una sempre maggiore estensione. Nella
~provincia di Lucca ove una tale industria ha
diséreta 1importanza, 8i Jamentava la mancanza
di una stazione di monta che avesse provveduto
‘al miglioramento della razza locale. Preocci- -
pato di questo fatto, i1 Comizio Agrarivo di quel
| capo-luogo ha ora presa l'iniziativa d’impian-
tare, nell’ Orto sperimentale ed in una stalla
| da costruirsi appositamente, una stazione con

due tort riproduttori, uno di razza chianina,
e P'altro di razza del Morbihan. 11 mlmstem' '
d’agricoltura nell’encomiare 'operosita di quel

Frumento lire 16.50, 16. 80 17, 17.25,
.._17 30, 17.40, 17.50, 1. 10, 17.75.

e Gmnotwco lire 10. 50, 11, 11.50, 11,80,
e -.12 20, 12.25, 12.50, 12.70, 12.75, 12, 90
i Segaécﬁ lire 11, 11.10, 11 20, 11 ‘9{),'

e _.'11 50, 11.35, 11. 40
o L%pzm lire 7, 1.25, 7.50, 7.60, 1.65.

~ Foraggi e -eo_mbustiblh, IL pit bel
mer(:atd 10 81 ebbe giovedi, ,:,,11 altri due

Carne dl manzo I° quahta- primo

- WWW

NOTE AGRAR[L B ONO‘JICHI

Confere%ze agrarie. ~— 1 egregm prof

sussidio nella spesa occorrente all’ aquisto dei

tori; talehé quanto prima 1& novella 1stitnzione
sam p1 esto dttIVﬂ,th- S

byl ekl S -y e T
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Comizio ha promesso di concorrere con un largo



