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Il Bulleltino esce in Udine ogni lunedi. Reca gli atti ufhcmlu]ella, &somem Viene uwmto franco a tutti i Soci che hamw o ]

versato la tassa annua prescritta dallo statuto,ai Comuni e agli altri corpimorali contribuentiin favore dell’istituzione,
Chi non fa parte della Societd pud tuttavia ricevere france il Bullellino pagando antamp"itﬁmﬁﬂtﬁ' per un anno liredieei,
[ manoscritti sono da dmgerm alla sede della Societé (Udine, palazzo Bartolini)

maggior comodo dei Socx i pagamentl pﬁtmnnn anche esser fatti alla Tlpwraﬁ

aormanm : Le latterxe sacmh e ln f&bbur
maggio a metodo Svedese nella Rrovine,  ‘elluno. —
Sullo svolgimento di azoto libero nella putrefazione e
conseguenze pratiche pel confezionamento dello stalla-
tico, — Sete, - Rassegna campestre. — Notizie sui
mercati. — Note agrarle ed economiche, — Prezzi dei
cereali ed altri generi di consumo, ~ Prezzo corrente

e stagwnatum delle gete, = NOB!ZIE dz Borsa, — Ossger-

vazioni metearolﬂgmhe.
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LE LMTEME SOCIALI

" E LA MBBRICAZIOW DEL FORMAGGIO A METODO

~ SYEDESE NELLA PROVINCIA DI BELLUNO.
~ Nel n. 22 del “ Giorn ale di agmcoltura,

_ 'mdustma, e commercio, che pubblice 1
a Bologna, I’ egregio medico-v sterinai. . |
_Lulgl Volpe, ben noto propu*matore delle

latterie sociali- cooperative . =1 Bellunese

‘spiegava con chiarezza ed erudizione ¢ |

eriteri teorico-pratice sulle latterie a me- |
todo svedese, ed il loro tornaconto, con spe- |
ciale riferimento al caseificio di Taibon |

nell’Agordino, seguendo per tal guisa il
nobile esempio del cav. . B. Bellati di

Feltre, il quale descriveva non ha guari |
in un bel volume La Cascina Sociale di
Villa di Villa parimenti a sistema svedese.

~Applaudendo di cuore all’operosita del

sig. Volpe, alla introduzione del sistema |
 Swartz, alla confezione perfezionata del
“burro, non potrei associarmi alle di lui
Dsserva,zmm intorno la produzione di
' quella data specie di formaggio magris-

simo, di cui si cibano da tempo 1mmemo-

,ra,blle 1 contadini nel Bellunese.
In una recentissima pubblicazione Sulla |
decadenza economica della provincie de

Belluno (Tipografia del “Tempo,, Venezia
1882), discorrendo del casc?ﬁcw e dell’ al-

levamento dei bovini (a pagine 493 ) abbia-
Mo p}*@p()bto e svﬂuppato il seguente |

quesito :
“ Le nuove latterie sociali devono cwel

» per base precipua la fabbricazione del |

. burro, ovvero la confezione de1 formaggt;
» ossia devono attendere i maggiori pro-
, venti dal primo o dai secondi? o

14 del for-

Smtz ( Mercatovecchio),

Sull’ esﬁempio dei primari caseifici di
Furopa, e mediante analisi e confronti =
intorno alla qu antitd e valore del burroe .
formaggio nei diversi mercati nazionali
ed esteri, fummo indott1 a con cludere,che

i maggiori proventi, derivando ovunque

dalla produzione e dallo' smercio del for-

maggio, anziche del burro, le cascine del

Bellunese eziandio debbano iniziare la
fabbricazione di un cacio mighore, e ri- °
produwe W un giorno non lontano quer  °
.' formaggi borghesi ¢ democratici, @ cui sta
imnanzi un vastissimo mercato, + qualt as-
sunsero a loro tipo ed emblemw U Emen-
| thaler svizgero, anzich® attenersi costan- -
| temente alla sola produzione di un for-

magglo magrissimo e poco nutrittivo.

E nella stessa guisa che sopra questo .
| _punto vitalissimo pei caseifici, dissentiva

in parte da not 'egregio cav. Bellatl , COS1
| parimenti il sig. Volpe sarebbe di avviso

che le latterie del Bellunese non possano

abbandonare la fabbricazione primitiva -
del formaggio ma,grissimo e salato. Ne
| 'uno, né Valtro pero dei due valenti con- -~
tradditori im presero a conf utare gh ar-
gomenti svoltl nel tenue nostro lavoro )
| per modo che la divergenza, risolvendosi .
| pit che altro in una questione di oppor- = =
tunita, di tempo e di abitudint, equivale- =
| rebbe ad uno screzio insorto fra individma o
di uno stesso partito, i quali, mediante

una discussione pacata e tranquilla, con-

vergono agevolmente sopra una linea dl_'x S
wnmlmmone la pit confacente e la piu
’- pr0p1zm all’ Incremento di un mduhtrla ol

da essi concordemente propugnata.

| Il'sig. Volpe, per quanto concerne la
fabbricazione del cacio (a pag. 361 del
citato periodico ) limitavasi alle seguent:r

brevissime 0SServazioni:
« Non posso tacere e non coniutare

‘un’ingiusta accusa che viene data anche
g da egregi autori al metodo svedese , ed T
e che il troppo burro ottenuto mda a

joves gi ricevono purelpagamantl PE‘:I‘ '
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... _' _ j f-_'“'"._.'-.scaplm de]]a quahm del f@rmd,ggm che if
~ viene magrissimo. s _
- “Prima di tutto faccio osservare che Vi |
o sono dei paesi, p. e. quasi tutto il Bel- |
~lunese (parlo del contado) dove si appe- |
. tisce pilt che mai il formaggio magrissimo |
- per mangiarlo colla polenta, purche sia |
. debitamente salato, fermentato e stagio-
'-j:-'-".-}.-,f;na,to di pii nelle nostre latterie coopera-
. tiveisoci ritirano quasi tutto questo pro- |
. dottopei bisogni delle proprie famiglie, ed |
G g 1‘01*0“-p0c:0' importa che il formaggio sia
. piu o meno sapido. Il principale calcolo |
. "% lo fanno sul reddito del burro, che dalle |
- stesse direzioni viene venduto quasi total-
. mente, e cosi con quel danaro i soci pos-
- sono comperare la mancante polenta.
~ Credo anche che per viste fisiologiche la |
~ magrezza del formaggio che si consuma |
© o non lo renda meno nutriente, essendo la |
. caseina (formaggio) sostanza azotata pla- |
. stica, mentre il grasso (burro) & solo ma- |
.- terla, idrocarbonata, cioé respiratoria. ,

“Alle quattro argomentazmm addotte

-.“’;-‘-da,l 8ig. Volpe per gmstlﬁcare la produ- |
. zione del formaggio magrissimo, le quali
- allincirea ci furono esposte eziandio a |
. voce dal cav. Gherardi, espertissimo del |
iR caseificio , e meno 1’ ultima vennero pure
s -','rmpllogate dal nob. Bella,tl, rlsponderemo
- succintamente. -

Innanzi tutto non saprei per verita

*

noi che vi sia 1’ abitudine nei contadini

del Bellunese di cibarsi quotidianamente
con polenta senza sale, e con formaggio

~ magrissimo, ma non possiamo ammettere |

~ che vi sia il tornaconto per le latterie di |

~ attenersi a quest’infima produzione di
. cacio, che non ha alcun riscontro in Eu-

~ ropa, tranne che nel formaggio ordinario

3

-detta Lapﬁekas de:t FHEOI']I in OIanda 4

colla, scrematrlce
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mm

Wm

meno angora possiamo assentire che talal
abitudine abbia a perdurare in sempiterno

con'danno evidente dells latterie, che per

tal modo rimarrebbero stazionarie, e con
scarsi pmﬁttl. Sappiamo noi pure che
non si possono di repente trasformare le

| condizioni economiche della provincia, e
| le povere e modestissime abitudini dei

conta,dlm che ne sono dp conseguenza ; ed
¢ percido che ci siamp limitati a propu-

| gnare una iniziativa per la fabbricazione
di un forma,ggm di m1gh@fe quahta, onde

poter a poco a poco, ¢ un GIornNo Non

| lontano, far salire le nostre latterie so-
| ciali-cooperative al livello, se non del
| primi, almeno dei~ medii caseifici della

Germa,ma, e della Svizzera. @

Non possiamo d’altronde persuadercl N
che i contagdini del Bellunese sieno tenaci N
nelle loro abitudini per modo da preferire |

| un formaggio magrissimo e poco nu-
| triente, ad un cacio pili saporito e pili |

nutritivo; come del pari non possiamo |
| persuaderci che sieno essi condannati in

| perpetuo a cibarsi escluswamente della
| polenta senza sale. '

Prima della mtrodﬁmone del grano- |

turco, avvenuta nel Bellunese dal 161.6 al

1620 per opera del nobile Miari, e prima

| che ne fosse dilatata la coltivazione, é
L e | fuor di dubbio che i nostr1 contadini si
e comprendere come egregi autori abbiano |
. potuto formulare una accusa qualsiasi in- |
. torno alla bontd ed alla idoneita del me- |
. todo svedese per la fabbricazione del
.. cacio, se, come abbiamo diffusamente di- |
. mostrato nella nostra monografia, me- |
. diante quel sistema e
oo Lefeld si ottengono dd, parecchl anni 1
. formaggi pili squisiti e pitt accreditati di
LT ..'--,Europa nelle varie ed indefinite loro gra-
. dazioni, lasciando o rimettendo nel latte
" una data quantith di crema a seconda |
- della qualitﬁ del cacio che si vuole. pro-
. durre pit 0o meno grasso, plu 0 meno
~dolee e saporito, a

In secondo luogo ammettiamo ancor

cibavano di legumi, e con pane di fru- |
mento o di segala ; e probabilmente di un |

cacio, se non migliore, certamente un po’
| pil grasso e nutritivo, ovverossia di latte
| non scremato, '

KEd e appunto il maggior incremento e

| diffusione delle latterie, il quale svilup-
1 { pando oltremodo -l’allevamenta degli ani-

mali bovini, condurra gradatamente 1

| pch()h possidenti a dilatare la coltiva-

zione dei prati e deil pascoli, ed a re-
stringere di conseguenza la coltura e la

| produzione del granoturco. E come ebbe
| ad osservare saggiamente il nobile (xiov.

| Batt. Bellati, a poco a poco prenderanno
il loro posto naturale 1 foraggi, la segale,
- gli orzi, 1 legumi, ecc.; le quali produ-

zioni rappresentano la vera agricolturs

razionale della provincia di Belluno.

Iniziare e promuovere frattanto la fab-
bricazione di un forma,gglo pilt sapido,

| piu nutriente, e pilt commerciabile, corri-
{ sponde maggiormente al tornaconto, come
| abbiamo dimostrato nella nostra mono-




.....

gmﬁa ; dlﬁonde 11 credlto e la rmomanza_
delle nostre latterie, e si presta eziandio |
a favorire le condizioni economiche ed |
igieniche dei nostri rurali, poiche la ma- |
grezza del formaggio, che si consuma |

tuttogiorno, lo rende ben poco nutriente.

Sia pure (come accenna il sig. Volpe) |
che la caseina sia sostanza azotata plastica, |
e che, il grasso (burro) sia materia idro- |
carbonata respiratoria ; ma conviene in |

pari tempo aver presente, che, second¢ i |

precetti elementari della moderna scuola
fisiologica, gli alimenti che costituiscono

la nutrizione, sono di due specie; vale a

dire la materia azotata platica, e la so-

meno all’a,hmentamone, :
_ Se fosse esatto il criterio espﬂsto dal

sig. Volpe, che il latte scremato, il quale

contiene la sostanza azotata, fosse nutri-

~ fivo quanto 1l latte non scremato, 1 vitelll |
potrebbero essere, senza detrimento, ali- |
~mentati e nutriti col latte spannato; ed |
ogni allevatore sarebbe ben lieto di po- |

‘tere convertire la crema in burro nei tre |
 mesi dell’allattamento. -
~ Qosl avviene appunto presso alcune |
masserie nel Belgio ; ma in tal caso, alla |
crema che si preleva dal latte vengono |
sostituite, per completare I’alimentazione |
dei vitelli, altrettante sostanze idrocarbo- {
nate respiratorie. Il prof. Malaise dell Isti- |
tuto di Gembloux nella sua opera: La |
Belgique Agricole, ed il sig. Galanti nel |

suo Viaggio agronomico, ci fanno sapere

un latte artlﬁcm,le, €106 :

_, Materie
Proteina respiratorie

100 litri di latte spannato Cg. 4,000 Cg. 5,401
3 1/2 C .dimaltod’orzo » 0329 » 2,037
3 ‘/3 » fa.rma..frumento » 0,420 » 2,569

Cg. 4 749_

A questa massa ricca di materie re- |

spiratorie si aggiungono 100 grammi di
carbonato di potassa e 16 litri d’acqua;

© 81 ottiene cosi, fatta la cottura ton ap- |

Cg. 10,560 | zione di un formaggio pit grasso e pit
commerciabile, o permettere almeno che

mpmm“m“mh“ PR ; st paarma T A TR b Ao e e onr

posﬂ‘,e normE, 1’ equlvalente dz. 116 htn-'-.'.u
“di buon latte,

 di soli franchi 5.79. B percm R

1! costo e
un alimento eccellente ed a buon mercato.

Provino (dird anch’io col Galanti)i
nostri allevatori questo sistema econo-

mico; ¢ ci concedano i nostri egregi con-
tradditori di rimanere fermi nel convin-
cimento, che il latte scremato ed il tor-

maggio magrissimo_esser debbano molto

meno nutrienti del latte non scremato, e

| del caccio grasso o semi grasso, dolcee
saporito; poiche quello cha avviene nella =~
_ ahmentazmne dei vitelli, con maggior in- R
| tensitd avvenir deve pure in quanto si
stanza drocarbonata respiratoria , et uno | ks

avulso , decypit alter. Questo avviene del |
latte se si preleva la crema, del pane se |
s1 toglie 'amido; el’'unoe !l a,ltro vengono

riferisce alla nutrizione del contadini.

11 sig. Volpe sa e conosce altresi che
il latte scremato, sia pure col metodo
¢ pinttosto insipido al paragone .
| del latte non scremato, e ben presto ina-
| cidisce, poiche lo zucchero si compenetra i
| quasi tutto nel grasso o crema che viene
¢ pure una So-

Swartz, e

prelevata; e lo zucchero
stanza eminentemente allmenta,r

Potressimo soggiungere ben altri riﬁessi I

che all’uopo ci vennero additati da un
distinto e ben noto professore di chimica ;
ma crediamo superfluo diffonderci sopra

| tale argomento, poiche a noi sembra che

trovandocit col signor Volpe e col cav.

Bellati sulla medesima via, giungeremo
ben presto al punto di essere concordr
eziandio nella fabbricazione del cacio. B~ =
di c10 posso asserire, per giunta, che non

mancano precedenti.

Ditfatti nel Congresso delle latteme del.
Veneto tenutosi non ha guari in Belluno,
- sulla relazione dal cav. Fagherazzi, pre-
- chenella Stazioue agraria presso la Scuola |
superiore di Gembloux nel Belgio, il latte |
viene quasi intieramente scremato, ado- |
perandosi la panna alla preparazione del |
“burro. Ai vitelli non st concede che otto |
litri di latte puro per giorno e per capo,
‘nelle tre prime settimane. Poscia al latte |
della, madre si sostituisce gmdatamente -

nali e straniers. E fu appunto nella di-

scussione di-quest’ ordine del giorno, che o

il cav. avv. Yolpe proponeva “ le latterie

, -socmh-w()peratwe, neli mesi di aprile e
| maggio, in cui per ordinario diminuisce

il lavoro ed il prezzo dei latticini, doves-
gero occuparsi di preferenza della, produm

taluno potesse fare all’ uopo degli esperi-

menti; ed esponeva in pari tempo, come |
il di hu fra,telh) signor Luigi Volpe fosse

immmwmo DELL*'AasoemszE mmﬁm mmmm S

sidente operosissimo del Comizio Agrario -
di Im:ngamne, venne approvato un ordine -
del giorno nel senso che débbasi miglio- =~
rare e perfezionare la fabbricazione dei -~ .
latticini, in guisa che questi possano so- .
stenere la concorrenza sui mercati nazio-

......
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-*:-*':- '_-'-rmﬁclto a fabucare pre&so una latterm

* dell’ Agordino un buon formaggio ad uso
S e ad ottenere con buon
-~ esito le muﬁ"e uno der maggiori pregi,
. ed uno dei pin1 forti ostacoli da superarsl |
- nella preparazione di questa specie di |
- formaggio. I\ dietro nostra osservazione,

‘se il signor Veterinario, oltreche della,

- qualitd e quantity del cacio, si fosse oc- |

~ cupato eziandio a rivelarne il tomaconto, |

del Gorgonzola,

il cav. Volpe soggiungeva, che per i cal-

% 18 centesimi al litro;

fpgsqa, ottenersi dai formag 8gi pilt prelibati,
il -"“-‘-“-:'j‘quah sono 1l Rﬁqwfwt di Francia, il Ce-

dl pochlsmml altri. B
- K come il sig. Luigi Volpe per mﬂatta

e " idam 4 OIand%, per tacer

~ . guisa conviene egli che pure debbasi pro-

.. gredire eziandio nella fabbricazione del

. cacio, cosi parimenti 11 nobile G. B. Bel- |
. lati, fra le varie sue proposte quale rela- |
0 tore, faceva voti ardentissimi, accolti con |
L g0 clamazione dai congressisti, affinche il |
. Governo abbia a fondare una Scuola pra-

- tica di caseificio nella provincia di Belluno
allo sc opo di poter avere sollecitamente
'_‘_---'fd_egh_espertl cascinari, non tanto per la

¢ pib facile preparazione del burro, ma
o2 bensl per la fabbricazione del formaggio,

PR T ERHE

. laquale esige cure piit complicate e piu
©o o (iligenti, ed una esatta esperienza fon-
. .data sulle buone re gole della sclenza € |
= del;l’ arte. ' .

oo o Concordi pert&nto tutti e tle nella mas- |
f"f““"“f*r;slma,, come dicevamo poc’ anzi,

« o disgiunge che una questione di Opportu“

s nlta _B__dl temp() _.da,pp(;)l(}ha’ I_lel IIle_l’lﬁle ,1 -{'
.0 ', miel onorevoli contradditori, rispettando |

fo rse soverchiamente le abltu dini invete-

. s :.-_-’procedere adagio e .
. del progresso, noi invece, convinti che le |
e ]at{,eme SOC]&h cooperatwe possono, come

" avvenne in altri paesi, trasformare solle-

rate del nostri contadini, preferiscono di |
gu&rdmghl nella via |

~ citamente le condizioni dei piccoli possi-

.+ facente eziandio dal lato igienico e com-

e “merciale. Il contadm(), cibandosi di un:
o fermagglo pill grasso, sia pure salato, ot~
‘wl rd con una quanmm mmore, ana mi- l latico d1 ag frmngem della calce durante il

P,

non ci |

-’r'bwl"l""'c"‘mr-rh-" m-ﬂ—- m' e

'_gher ahmentmmne ed wra ﬁel termme B
“dall’anno un maggior provento del proprw ]
latte. K questi vantaggi appaiono evidenti. -

Cooperiamo per tanto indefessamente
affinche le latterie della provincia di Bel-
luno, le quali ebbero nel Veneto il pri-
mato della istituzione, possano eziandio
conservare il primato sia nella introdu-
zione sopra larga scala del sistema sve-
dese , o per lo meno di un fac simile, sia

T ‘| pure nel perfezionamento della fabbncam
 coli fatti dal di lui fratello , fabbricando |
.. il formaggio ad usc Gorgonzola, il prezzo
L R del latte ascenderebbe nientemeno da 12
e il massimo, che |

zione dei latticini nei modi che abbiamo

; additati nella nostra Monografia, non gia

colla dottrina diun cattedratico, ma bensi

col buon volere e colla modestia propria

di un semplice amatore di un’industria
tanto utile e benefica.  PieTrRo Bago.
~ (Dall’ Italia agmc.ola)

SULLD SYOLGIMENTO DI AZOTO LIBERO
NE_LLA.PUTR]‘FAZIONE E CONSEGUENZE PR 'TIGHE |
- PEL CONFEZ1ONAMENTO DELLO S8TALLATICO

E noto, che in quel periodo di tempo

in cui la quistione dell’azoto, rispetto alla

nutrizione delle piante, occupava la mag-

gior parte dei chimici e degli agronomi,
oltre le esperienze instituite per decidere

| se I’ azoto libero partecipasse o no alla

nutrizione dei vegetali, altre furono di- -

| rette a risolvere questioni secondarie, che

colla principale avevano un legame pit 0
meno intimo. Fra le altre cose fu dimo-
strato da Lawes, Gilbert e Pugh, che ab-

| bandonando alla putrefazione dei semidi
1. cereali, una parte dell’azoto s1 svoige
' sotto forma elementare ; ed altrettanto tu

pil tardi verificato da ¥. Konig nella pu-
trefazione della polvere d’ossa e delle

- carni ; da Reizet nel processo d’ nfmclda-
.ment() dello stallatico. ' o

Una volta stabilito che, pér la nutri-
zione delle piante. solamente I’azoto allo-
stato di combinazione ¢ utilizzato, lo

_svolglmento di azoto elementale nel pro-

cessi di putleia,zmne costituisce una causa,

che agisce in senso sfavorevole alla vege-
- tazione e quindi alla vita degli organismi

R | in genere; come quella che tende a dimi-
~ denti, di cui sovrabbonda la nostra pro- |

vincia, desideriamo che si affretti la fab- |
bricazione di un formaggio che magho .
. corrisponda al tornaconto e sia pili con-

nuire la quantitd disponibile di azoto as-

similabile, 1.’ esperienza pol aveva inse-
‘segnato che, se alle sostanze in putrefa-
| zione si aggiunge della calce o del carbo-
' nato di calcio, la perdita in azoto libero

riesce assal diminuita e da cio ne venne
la pratica nel confezionamento dello stal-
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WLLETTENO DELvmsomAszE AGRARIA FRIULA,NA

permda éli:i. matu‘ranza onée eﬂtam que* 1

sta perdita di azoto. -

Ma per quale chimico proces&o I azoto
si svolgesse in tali circostanze, non era
noto fin qui, e molto meno si conosceva 1l

modo d’agire della calce aggiunta al ma- |
teriale in putrefazione. Ora invece siamo |
in possesso di alcune esperienze le quali |

riconducono lo svolgimento di azoto ad
una ben nota e semplice reazione chimica,
e rendono evidente come possano la calce
ed il carbonato calcico impedire il pro-
cesso in questione,

11 Dietzell, dopo aver confermato che |
nella putrefa,zmne delle sostanze organi-

che azotate wuna parte dell’azoto si perde
sotto forma libera (la quantitd minima

fu in una esperienza del 5,04 per. cento |

dell’ azoto totale, la massima del 17,07

per cento), credette interessante I’ inda- |
gare in qual modo avviene un tale svolgi- |

mento, ed a questo scopo, sopra un mate-

riale (sangue, urina ed acqua), che da |
~due mesl trovavasi in putrefazione, ricerco |
la presenza di alcune sostanze dalle quali |

potesse presumibilmente procedere I’ eli-

 minazione dell’azoto. Tali ricerche rivela- |
~rono la presenza di ammine primarie, di |
lencina e di acido nitroso libero. La pre- |

senza di ammine primarie e di lencina,

come anche composti analoghi, non co- |
stituisce un fatto nuovo, essendo noto |
come queste sostanze siano costantemente |
fra 1 prodotti della scomposizione degli |

albuminoidi ; ma la presenza di acido ni-

troso libero, in queste circostanze nonera |
ancora stata osservata ; ed e questo nuovo |
fatto che ci di la chlave del processo la |
cui conseguenza e lo svolgimento di azoto |

elementare.

Infatti I ehmlnazmne dell’ azoto delle |
ammine primarie mediante ’acido nitroso |
costituisce una delle reazioni di piu estesa |
applicazione in chimica organica. L’azoto |
del residuo d’ammoniaca unitamente a |
quello dell’ acido jnitroso, si svolge in tal |

caso sotto forma libera, mentre il residuo

stesso, nella molecola della sostanza or- |
e sostituito dal residuo di acqua. |

ganica,

Cosi avviene della lencina, nonche degli- |
altri acidi ammidati. Ed a,nche I'azoto del
sali ammonincali, si elimina sotto forma |

|| libera sotto I'influenza dell’acido nitroso.

..-I.'

Per tal modo il fenomeno rimasto fin ad |
ora oscuro, e rlperta‘to ad una reazione |

. troso libero

. S-::»lta,nte che per megho cemprendere '
1 |' andamento del processo & necessario

aggiungere che la presenza di acido ni-

carbonico.

Impedire la formazione di acido nitroso -+
libero, equivale percio ad impedire laper- = o
dita di azofo sotto forma elementare. E
siccome finche si ha in soluzione del car- = -

‘acido nitroso
libero, & evidente che uno dei mezzi pin
sem phcl per evitare la perdita di azoto -
nella putrefazione sia quello di aggiun- . =
gere del calcare bagnando il tutto con STy

,'"k

bonato di calcio, non vi ¢

molt’acqua.

Questi fatti hanno un’ importanza pra-ﬁ- B s
tica non trascurabile, perche ci fanno co-
noscere il meccanismo del processo pel - .. o
quale nell’infracidamento dello stallatico, =
ad esempio, si ha sempre una perdita di .

azoto che si svolge dallo stato elementare,

e ci danno una ragione dell’ efficacia del
calcare aggiunto al letame in iermen ta,m

zZione.

dovuta alla presenza di -

| acidi grassi inferiori liberi, che sono pro-
1 dOttl CO8 tanti y nel prlmi pEI’IOdl | ﬂ:}.lﬂen(j} .
della fermentazione putrida, come ha os-
servato 'autore. Questi acidi in presenza . =
di nitriti, rendono libero I'acido nitroso. =~
Oltre di cio anche I’ acido carbonico pud =~
agire sul nitrito di calcio, scaccian do
' acido nitroso ; cosi risultd da un'espe-
rienza nella qu ale si faceva passare del-
I’ acido carbonico attraverso una solu-
| zione di nitrito di calcio. Una volta perb- R
| che siavi in soluzione del carbonato ca-
cico, I"acido nitroso non si mette in Li-
bertd anche f acendon passare dell’ acido S

D’ altra parte I’ a,gm icoltore stesso puo e
conoscere quando sia a temere una per-
dita di azoto allo stato libero, per conse- =
guenza quando sia il caso di aggiungere
del calcare, come pud avere una norma
intorno alla quantita di calcare che Bard
necessario aggiungere. Non avrd che & =
fare un: 8agg1o sull’acido nitroso, cio che = = .
pud eseguirsi con grande se mphclta Ba- -
sta assaggiare il materiale in questione - . .
con cartoline imbevute d’'una soluzionedi =
ioduro di zinco e d’una soluzionedi amido
nitroso, onde si produrrd lanota reazione
fra amido e iodo, con colorazione blew,

ORI )

Se non si manifesta qu‘e&ta colorazione, B

A. MENOZZI, L e

libero. .




SETE

Quantunque la ﬁsommla della decorsa set- |

'ﬁ-i”__txmana non abbia variato, né le transazioni si |
~ sieno fatte pid numerose o pin facili, possiamo
- almeno constatare che gli affari non sono pog- |
- gioratl. Anzi va msmuandom I’opinione che
gl odierni prezzl sieno tanto bassi da non te-
- mere in verun caso ulteriori peggioramenti. |
K anotarsi anche che ben pochi detentori si |
;', ff:";f_.;;,}; --;ada.tta.no a vendere alle attuali condizioni, per
- cui, al primo manifestarsi di bisogni un poco
_,'?;-t__,_---5"f1mporta,nt1 in fabbrica, i compratori dovranno
- . di necessitd concedere qualche aumento se
fvorra,nno provvedersi.

~Ordinariamente a quest’epoca hanno luogo

R _‘f_--molte consegne per accordi anteriori, che la
fabbrlca suole pattuire per assicurarsi la, merce |
- di cu abbisogna; ma quest’ anno gli affari a |
~ consegna furono i mininio rilievo; circostanza
- questa che, se valse a provocare ‘il ribasso,
- gioverd a far riguadagnare almeno parte del
- terreno perduto per ché guello che non si &

= provveduto prima, converra comprare pol.

Tale, a nostro modo di vedere., ¢ la situa-

S e .'zume odierna dell’articolo, e, nel mentre non
_'__vedla,mo, per alcun tempo almeno, motivi che
0. possano giustificare una seria ripresa negli af-
~ot o farl, crediamo che 1l ribasso abbia ragglunto |
© il suo confine, anzi lo abbia sorpassato per la
-7 soverchia fretta di qualche detentore di voler |
~ vendere; —il compatore, fino a che non & pros-
. sato dal bisogno, tenta con offerte basse, ma |

. _se non’ trova ascolto, quando abbisogna della._ |
~ merce 81 adatta a pagare una lira di piu. Il
- ribasso, in fine de’ conti, lo provoca il vendi-
-~ tore che non sa sestenere convientemente la
- propria merce, 0 la offre quando non & richiesta.

leltatlsmme furono le vendite anche nella

. scorsa ottava quantunque meno nulle che nella

o j_.,pracadente, con preferenza alle sete buone non
-~ classiche, i compratori. preferendo risparmiare
- nel prezzo. Ci constano offerte basse fatte per
“partite rilevanti, che vennero rifiutate, come -
. pureil collocamento di piccoh lotti di sete §u-
. periori a prezzi di poco inferiori a quelli pra-
oo ticatisi all’ apertura della campagna. Le piccole |
.7 partitelle, mazzami e sedette, articoli questi
- assai poco abbondanti, godono sempre di facile |
impiego. 1 cascami dledelo luogo a pochlsmml |
~affayi senza variazioni nei prezzi. '
" T prezzi segnati nell’ odierno listino sono ap-
;"_pmsmmatm la pochezza degli affari effettivi |
- . non permettendo di stabilire un listino ple N
namente attendibile.

C. KEGHLER_;

RASSEGNA CANPESTRE

Mercﬂledi sera avevamo un nuvolio disteso

- Udine, 21 agosto 1882,

-e leggero con aria siroccale piuttosto stagnante.
~ Era un tempo che prometteva meglio di ceril

S nuvoloni gmv;dz d1 pioggla o dl tempesm (,01_ I’ 1struzione agr aria, affinchs la gioventu §'i-

.J

vano tante altre volte da una parte o dall’ altra

0 per essere pol pﬁrtatl dal vento a gcaricarsl
lungi da noi.

.Con tutto c10 in quella notte non si e‘bbaro'

che loggerissimt spruzzi di pioggia; ma nella
mabtina seguente (giovedi) venne a rallegrar
not ed a ravvivare le piante languenti une
scasso abbondante che durd circa un’ ora e pa-
reva che avesse a durare tutto il glorno. Non é

| stata une di ches buinis travanadis che i no-
| stri campl domandavano dopo. una sicecitd di
| oltre un mese, ¢ se & penetlatd fino alle radici

t del granoturcoe, non ha 1agg1unt0 qualle del-
1’ erha medica. |

Avremo in ogni modo un raccolto migliore

| di quello dell’anno scorso, ma non abbondante
i come quei fortunati che ebbero la pioggia

quando loro occorreva, poiché quella toccata

..............

. _nspetﬂm cormd@ d1 la,mpl 8 tuam che sarge_. :

| dell’orizzonte per lusingarci nel loro passaggio, '

a 1ol o stata a tempo per salvare i granoturchi

| tardivl in buona parte ed 1 cinguantini.
Nei 70 campi circa (di are 35) che furono

1rr1ga,t1 otto, dieci, dodici giorni prima della
pioggia. colle acquo del Ledra sono di una ri-
gogliosita mcmvlglmsa. Hogia detto che queste

| benefiche acque giungono a noi tiepids ed, in
| tempo d1 ploggia nei paesi superioti,

a,nohe

| torbide. Tutti 1 possessorl vicini ai ca,mpi' ir-
| rigati vorrebbero aver acqua, sicché nell’anno

venturo e pil ancora nei successivi, se il Comi-
tato del Ledra si fard coragglo, vedremo la

conversione di molti san Tommasi. Uno di que-

sti che sard forse pin tenace degli altri (8,

3’ intende, un consigliere comunale di buona

i lega) sosteneva in conslgho che queste acque
1mmagriscono 1 campi

- argomento del rimborso del capitale e degli
| interessi). lo gli risposi che smagriscono 1

(st trattava lo spinoso

campi gli acquazzonl stemperati che cadono

talvolta nell’ estate, 1 quali esportano neifossati

| o lungo le strade basse il fiore della terra e
| buona parte del concime che si trova presso la
| superficie dei campi. Egli soggiunse che quel-

| 1’acqua lo manda Quel lassw. E fino a quando
i consigli comunali di campagna saranno com-
posti di teste simili, le quali un vecchio con-

sigliere villico diceva che bisognerebbe portare

- in processione quando tempesta, che cosa volete

Anche I agrlcbltura. pud sperar molto da si-
mili cultori, nemici dichiarati delle novitd che

| abbondano nel nostri villaggi, e specialmente
i in quelli nel q_uall 1 contadini seno proprietari
| di alcuni campi, ed insisme a questi ne lavo-
| rano alcani altri presi in affitto. Sono quindi
| indipendentie tenacl sostenitorl dello statu quo.

‘Sarebbe-tanto piu necessario in paesi siffatfi

"1struzione elementare ben condotta e sorve-

| gliata, e che vi fosse oggi anchein ogni scuola

1 che faccia 1l buon senso o semplwemente 11 :
| senso comune ¢ -




spmsse alle 'kmone massime e cmscesse Pin
docile agli insegnamenti ed agli esempi, che
pur non mancano, delia buona agricattura, onde

che 1l risultato delle gravi spese che costa aj
Comuni 1'istruzione, si riducono ad avere i
conbadini che sa,nne leggers stentamente un
libro e a scrivera scorrettamente il proprio nome
e cognome, "1l motivo di tali lagni. Quei possi-
‘denti poi dovrebbero occuparsi un poco delle
scuole rurali e fare in modo che i denari che
816 obbligati a spendere nell’istruzione popo-
lare siano ben spesi. Ma & sistema troppo co-
mune quello di lasciar fare, di lasciar andare,
per lagnarsi poi del mal fatto.

- Cosil avviene nelle piccole e nelle gmndl
amministrazioni e nella stessa a,mmlmstmzmne
dello Stato... o

Beruolo, 19 agﬂstﬁl%ﬁ A, DELLA S}WIA

WWM

NOTIZIE ML MERCATI

‘Muntciero o1 Unive. — Granic La be- | dl 46 cent., delle foglie di 50 cent. di lunghezza - '

| per 40 di 1a,rghezza, e del tronchi dell' altezza o

nefica, pioggia abbondantemente caduta
la notte in antecedenza, al mercato di gm-
vedi, produsse poca concorrenza di generi
sulla piazza, mentre in quello di sabbato,
grazie al bel tempo, si ebbe una quantiti
“sufficiente, con molti affari trattati, pero
a prezzi in ascesa, verificatisi cosi: pel
frumento cent. 48, pel granoturco cent. 0.

La segala invece ebbe piu facile esito con
un calo medio di cent. 44.
I differenti prezzi registrati sono:

Frumento lire 16.80, 17, 17.25, 17.45, |

17.50, 17.70, 18, 18. 20 18 2D, 18 50.

- Gmnotwco lire 15. 90 16, 16 25, 16.40,
16.50, 17, 17.50.

11.90, 12.

In foraggi e combusﬂblh mercati | notizia a scopo che questo vegetale venga dif-

mediocri; ricerche plu attive con rialzo su1 |

_prezm, _
~ Carne di manzo ---~V Bullettinon. 30

NOTE AGMR]E ED ECONOMICHE

FBsposizione bovmcz di Pordenone. —

Fmo a tutto il giorne 10 settembre pros-

simo si ricevono le domande di iscrizione
“deglianimali bovini che si intende presen-
‘tare alla esposizione bovina, avvertendo
che 1 moduli per le domande si possono
ritirare o presso la Commissione ordina-
trice residente presso 11 Municipio di

Pordenone, o presso il veterinario pro-

vmcmle di1 Udine. .

- Agli allevator: d@ bestiame. — Qualche
allevatore di bestiame hovino s1 addimo-

colossali.

M*“WWWWW

Possiamo assicurare che non sola po-

| tranno aspirare ai premi tanto nell’ anno
| corrente che nel venturo, ma che un

| eventuale premio all espomzmne di Por-

denone o Tolmezzo varra come titolo ‘di

O

| Girasoli giganti. — Trovandogpi per og- -
| gotii di mia professione dal sig. Rossatti, fuori
' di Porta Ronchi, ammirai un bel numero di
| piante di Elihantus annuum di proporzioni
Il proprietaric mi rese edotto che
| provenivano da semi dell’ Australia. Per offrire

un’ idea delle dimensioni che possono raggiun-
dird che misurai un disco del diametro

'stra mcerto sul CONCOTrere 0 meno alla- o
| esposizioni bovine di Pordenone (13 set~
fosse tolto a certi p{)ssulentl i quali lamentano | tembre ) e Tolmezzo (6 novembre), nella,
| fema di non poter aspirare al concorso
| regionale del venturo anno. .

di oltre due metri e della grossezza di 23 centi-

depurata, rappresentando ogni pianta una su-

solidita pud essere utlhzz.ata come buon com-u-
Ho creduto ben fatto di pubbhcare quessa

fuso in Provincia. Dorr. T. ZAMBELLL

00

| I1 frumento-riso. — B questo un nuovo ce~
' reale scoperto nel sud della Russia e portato
| da. alcuni emiglati nell’Arkansas degli Stati
| Uniti, dove & stato posto in coltura. Da eplmi v o
ﬁ+- abbonda,ntl, alti e vigorosi che servono per =
| lottiora ed anche per combustibile; fa gran. T
| tondeggianti, ricchi di b1anch18§1ma farina . |
| ben nutritiva; resiste alle siceitd piu 1unghe e
| pare possa acchmarm nei nostri paesi. Ben

| metri in circonferenza. Posso dire di aver pas-

| seggiato in un viale ombreggiato da girasoli,
{ tanto & il riparo che offrono quelle immani
| plante. — Questa varietd meriterebbe propa- -
| gata nelle campagne potendo ritrarne del chi-
| logrammi di seme per ogni disco, seme che &
| eccellente, massime per !’ ingrasso dei galli-
| nacel. Dow ebbe seminarsi nelle parti basse
| della provincia, ove 1" aria ha bisogno di essere

perficio fogliare di metri quadrati due, un
| vero appmecchm di fabbricazions di ossigeno.
| Non & nemmeno da trascurarsi la rendita che

| offre il suo fusto, che per le sue dimensioni e

Segala llre 11.50, 11 65, 11.75, 11 80 | bustibile.

coltivato pud rendere pitt di 50 ettolitri all’et-

| taro di grano e paglia in proporzions.

11 nuovo frumento-riso si va sperimentando

nelle colonie francesi, e chi sa che un giorne

‘non possa anche da nol sostitulrsi in parte al
| nostro antico cereale del pane quotidiano, la cu1l
i coltwa,zwne s1fa ogm di meno rlmuneratme._ -

BULLETTINO DELL“A%OCMZEONE mmfzm rmvmm e

| merito all’aspiro nel concorso del 1883.
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PREZZE DEI CEREALI E DI ALTRI GENERI DI GONSUMO |

“venduti sulla piazza di Udine nella settimana dal 14 al 19 agosto 1882.

Senzadazio cons.  Dazio
Massim0 Minimo OnSUMO |

- Prumento nuovo, ... perettol. 1850 1680  —~.~—
- Granoturco, . . . . » 17.50 15,90 ——
begala BUOVA . 4 . 1225 1150 o
A'Vﬂlla. % & 0 o % ® |, F | T """"*6.1
Sorgorosso. . .. ..

%ULLETTIH@ DELL*A%‘%{}GMZKGNE mmﬁm Fﬁwmm B

Sanm dazio ¢ons. am
> Dagid

~ Massimo Minimo 9OTSUM?
Carne di vitelle a peso vivo p. qmnt —— o
» diporco » > R —
» divitello q.davanti per Cg. 1*30 Y1 -0
. S » g.didietre . » 170 140 —10
» dimanzo ..... .. 148 1,08 .12
»  Aivacea .. v v o v 130 130 —. 10
»
<
»
»

&y B &
* B a2 w

L

3

m"m | m.w m.mﬂ

Migiﬂ .
- Mistura. ., ..
“Orzo da pllaw -

» pilato . . ...
Fagmal; di pianura. ., , .

» al ngi&ni b e e e

,:z Rlﬂﬁ lﬂ qil&lltﬁ. . o+ ou

' 1' T fﬁ I T TR S u “ooa
NGRS Vmﬁ lemvmcra v e e e

B A ' T TR [ T ‘M

d} CCOYA o+ ¢ ¢+ o ¢ & » ln].B - 1-0& M*E}4
h Ok e .04
1.37 - 1.07 -3
3.15 1.80 - 10
215  1.90. —.10
290 180 —.10
2.15 1 90 —.10

di montone . . ...
di castrato. . « . v
i » diagpello. .. ... .
- Formaggio di vacca duro. .
- » molle .
A dipﬁcora duro
» » molle .

> lf}dzglana .o
Barro ;. . oo v v v i 00 e
Lardo salato, ., v o ¢ o v
Farinadifrumento 1? qualita
» > ar 9
» di glanemrcn . v
Pane 1% qualitd . . .+ ..
» 28 2 o0
- »  MISto .« v .0 0w .
L Pastel® » C e s e e v
I DN S
Pomiditerra, + . s ¢« « « « .
Candele di sego a stampo .
| » steariche . . . ...
- Lino cremonese fino . . . . . _
» Dresciano . « o s o o o« s g
Canape pettinato « . . . .. 2.10 1.82 N
StOPPA « ¢ 4 v s s w0 s . 1.3 —.80 —— &
Tova . ... ..¢ves. adozz, =66 80 . —.—
= JF‘ormellu di scnrﬂa . » per eentﬂ 2o—" 190 e

- { Vedi pagina 271 )

l'REZIO (;Oltl{hN’l‘!u l*] &TAMON ATURA DELLE SETE IN UDINE
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