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L AGTINOMETRO ARAGO DAVY

CONTRIBUTO A.LLO STUDIO DELLA MATURAZIONL DELLE UVE o

del dott. Alberto Levi (1)

_ Il blsogno di luce &, come vedemmo,
o preva,lente nella prima fase di vegetazione
~della vite, ossia durante il periodo che
- chiameremo del celere crescimento, allor-
che la pianta e in procinto di formare i
~ suol nuovi mga.m, allorche allunga rapi-

damente 1 suoi tralci e si copre di fronde,

di fiori e di frutti. Pitt tardi il crescimento

‘diviene piu lenito, cessa o quasi allunga-
~mento del vegetale, la pianta non forma
- piit nuovi orgam, ma sviluppa e perfe—
- ziona 1 gia formatl; 1ngrossano 1 nuovi

tralel e Ie loro gemme cresce 1l volume_ )

~det grappoli e deghi acinl, e 1 materiali
- organici prodottl da questa nuova fase di

assimilazione pit lenta, ma non meno |
‘importante, vanno amccoghm s1nel fruttl, |

o vengono accumulati come riserva nei

‘tralei e nelle gemme destinati alla produ-

zione dell’ anno venturo; e col decrescere

:dell attivitd ass:tmllatrlce decrescono an- |

che le esigenze relative dlla, intensita della
luce, e aumenta d'altra parte sensﬂ)ﬂ-
mente il bisogno di calore.

- Ma, mentre per le piante annuali, si
erbacee che a granella, il frumento a ca-

g}ion d’esempio, il processo di assimila- |

zione si arresta quasi alla fioritura, per

cedere la preminenza, alla elaborazione .
| poco a poco si trasforma in zucchero sottoi

dei materiali gi& assimilati da cui dipende
la maturazione del grano, esso perdura
~invece pér la vite (come avviene pure,
quantunque in diversa misura, per lo altre
~ piante perenni) fino al momento In cui 1
sarmenti dell’annata incominciano ad ali-
dire e ad inlegnire, e le uve ad immezzare,
_ad ingiallire od a saracinare. Se non che
i limiti del periodo di assimilazione della
vite non si possono determinare a priori,
dipendendo la sua maggiore o minore
durata dal clima, dal suolo, e dalla va-
rietd del vizzato. In generale pero si puo
ammettere che quel processo vegetativo
della vite incominci fra noi al primi di
aprile e si chiuda ai primi di agosto.
Ad esso succede immediatamente 1l

periodo di maturazione dei tralci e delle

uve, mediante quelle reazioni chimiche
che consistono principalmente in idrata-
zioni, ossidazioni e combustion parzial o
complete di sostanze gia precedentemente
(1) Continuazione; vedi a pag. 213. '
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ass:lmllate od cLSSOI‘bltG e anche 1n gran’f" .
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questo momento, tutti i materiali che

devono concorrere alla produzione del- .
'anno presente e in parte anche alla gemu[_- ..
- mazione dell’ anno futuro, trovansi gid 4
raccolti e accumulati negli organi della =+ 4
vite, ¢ il suo gran lavoro non consiste pih ¢
nel crearne di nuovi, ma nell’impiegare il
su0 a,pprovwgmnamento a raffinare e per-

fezionare i suoi frutti, mettendone Iecce-

denza in serbo nelle gemme e nel legno = -
dei tralci destinati alla vegetazione sue- =~ = -
cessiva. Allora 'azione della luce riprende . -7
il suo posto accanto a quella del calore, Sl
| senza rimanerne pil eclissata ; la 1*esp1ra,-- U
zione della pianta diviene pii manlfesta e iy
¢ domina incontrastata sul-
| I altro prbcesso gia affievolito o spento;
1 prodottl easosi della vita vegetativa si
| trovano radicalmente modificati; le foglie

pit attiva,

ed 1 frutti non inspirano piu I’ acido car-

bonico ed acqua.

Sotto queste nuove condlzmm fisiolo- - . o
giche, I’ amido raccolto nei peduncoli dei el

grappoli e nel peduncolett1 degli acini, a

un’ azione probabilmente analoga a quella
della dmstasz, e va ad arricchire il succo

: degll acini; I’ amido contenuto nelle foglie
- migra nei ‘sarmenti e nelle gemme dor- =
mienti, mettendovisi in serbo per la vege-' e
| tazione primordiale dell’ anno avvenire;i A
| diversi acidi vegetali in parte si ossuia,no-' BN
| trasformandosi quasi interamente in tar- -
tarico, e in parte bruciano fino al punto-

di risolversi in acido carbonico ed acqua;

' 'acido tartarico libero rimane in gran

parte salificato combinandosi colle basi
minerali (1); e il tannino, finalmente, con-

| tenuto in molta copia nel succo degli acini -
| acerbi, in gran parte sparisce, (2) e il rima-

(1) Secondo Neubauer le sostanze minerali, e

particolarmente 1a potassa, aumentano negli acini

| durant& il periodo della maturazione. Chemische

Untersuchungen wber das Reifen der Trauben,

| — Annalen der Oenologie, tomo v, pag. 393,
| (2) 11 tannino contenuto nell’'uva sembra essere
un’altra sorgente dello zucchero, perché sotto
Tinfluenza di vari agenti si scompone facilmente

N. 18, = 2_8 oftobre 18’7‘8‘

| bonico dall’aria, ma bensi il suo ossigene, = |
| non espirano piu ossigene, ma acido car-
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stato odierno delle nostre cognizioni, de-
terminarne con sicurezza lo speciale uffi-

- cio, ne 1l rispettivo grado d’importanza.

1l primo periodo incomincia colla com-

- parsa del primo granello di clorofilla e si

f prolunga da principio pit attivo, pit tardi

~ piu lento, fino al momento in cui 1 sar-

. menti cominciano ad inlegnire e I’ uva a
. immorbidarsi, ad ingiallire o ad invajare;

e 1l secondo, che gli succede immediata-

“mente e si estende per tutta la durata del
‘processo d1 maturazione, si chiude col-
& appasmre e col cadele delle foglie, e

- collinvizzire e col disseccare dei grappoli
. e deglt acini.

Le pazmntl e laboriose ricerche d’insi-

_gm fisiologi c1 hanno resa manifesta 1’ a-

- . zione indispensabile-della luce nel primo
S TR __-permdo della vegetazione della pianta,
. ossia nel pemodo dell’ assimilazione. Esse |
7 cilasciano pero affatto all’oscuro rispetto
- alla influenza di quell’ agente meteorico

ﬁ.-:_-j'Sul S@COH (10 pel 10 dO Vege tﬂa thO OSSIEL Slll

.= processo della matumzmne dei pr odotti
e agra.rl. v,
oo Oral asmmllazmne, ossia 1& produzwne '
e d1 materia organica da elementi inorga-

.~ nici, presuppone necessariamente nelle

. stesse cellule, che sono la sede di quel

. processo, la costante presenza e il conti-

~1nuo concorso di corrispondenti sostanze
- nutrienti morgamehe assorbite dalle ra-

~ dici nel suolo e in parte anche dalle foglie
B nell! &tmOSfera.,

(1) FAMINTZIN, loco ca.tatol
3 .

LI

disciolte mnel liquido

SO -'_{.cqm assorbimento d° acqua, in acido ga,lhco e gli-
' © cosa, la quale ultnna,, alla sua volta, assqrbendo
~acqua, s1 sdoppia in zucchero d’uva e in un altro. |
. corpo che pud appartenere a vari gruppi, MAYER.
« . Opera citata, parte I* pag. 136 e 137. Vedi anche |

; *SAGHS Lehrbuch, pag. 676.

ﬁ

i

26 L* ACTINOMETRD ARAGO DAVY mc
e nente i concentra, a,]la perlferla, dellacino
. sgotto la buccia, e nella cortecclfm dei Vi-

) Ild,CClUOh (1) __

~ Hannovi quindi nella vegemmone della
v1te due diversi periodi e due distinti
- processi: quello della assimilazione, che
 avviene nelle foglie e nelle altre appendlcl
~ vyerdi della pla,nta, e che dipende princi-
- palmente dall’ azione della luce, ed e pro-
- porzionale alla intensita e alla durata
~ dell azione luminosa; e quello della ma-
~ turazione, ossia del 1*a,fﬁnamento de1l ma-
- teriali raccolti e assimilati nella prima
~ fase, il quale si compie nei grappoli e
-. .negll acini dell’ uva, e in cui !’ azione del
“calore e quella dellaluce semhrano egual-
‘mente necessarie, senza che si possa, nello

protoplasmico ossia nel contenuto fondd,- g s
‘mentale delle cellule. (1) Queste due ﬂpeme--
di materiali, prodotti in parte nell’interno
del vegetale e provenienti in parte dal di =~
fuori, subiscono continuamente nelle cel-
lule della pianta vivente una serie di mu- -~
tazioni chimiche, ossia di scomposizioni
¢ ricomposizioni (metamorfosi), in forza
delle quali si rendono atte a produrre il
crescimento del vegetale, la formazione
di nuove cellule e di nuovi organi, o in
altri termini I'infogliazione, la fioritura e
la fruttificazione della pianta. Ma mentre
i chimici mutamenti che si succedono in-
cessantemente durante il periodo dell’as-
similazione avvengono quasi esclusiva- .
mente (2) col concorso di materiali nuova-
mente assimilati e nuovamente introdotti =
nella pianta, per servire alla sua costru- =~
~zione ed organizzazione, per aumentarne
il volume e la massa, o in altri termini per
accrescere la quantztab dei sum prodottl
lereazionichimiche che sicompionoinvece
“dopo 1l termine di quel processo, ossia
finito 1l crescimento, passata. la fioritura, -
allegati i frutti, fermau 1 semi, dopo ces-
sata per conseguenza, la produzione e ’as-
sorbimento di nuovi materiali di costru-
zmne, a,vvengono unicamente fra sostanze
gid prima assimilate e in gran parte gia

chimicamente trasformate, e servono, non
ad accrescere, ma soltanto a porta,re a
perfezione ossia a maturazione gli ultim:
prodotti utilizzabili della pianta, ad -assi-
curare cio® la eletta qualita dei ricolti.

. De non che la vita della pianta, consi- .
derata nei suoi rapporti colla produszione
whilizzabile, non forma oggetto della, bota,-'f TR

nica , ma dell’ agronomia.

Pel botanico, infatti, tosto che la pla,nta,'
“ha sviluppato i suoi organi, ha formatoi
suoi fiori, ha assicurata la conservazione
della specie con semi fecondi, essa ha
, ademplta la sua missione, e le di lui ri-

cerche si arrestano a questo punto.

(1) Le' sostanze albuminose che compongonc)
1} pret()plasma, derivano dai sali di acido nitrico-
e d1 ammoniaca assorbiti dalle radici-e in parte

anche dalle foglie, Lo zolfo forma parte inte-
~grante degli albuminati. Il ferro & indispensabile
per la formazione della clorofilla, e il potassio

per la sua attivita assimilatrice, Nobbe ha dimo-
strato che, mancando la potassa. non si forma

amido nel gra.nelh di clorofilla. Vedi Sacus, Lehr-
buch , pag. 669 ¢ 670. _

(2 ) Dico quasi esclusivamente, alladendo ai
materiali di riserva, accumulati fino dall’anno

precedente negli organi piu adulti della pianta,

che vengono impiegati nei primi momenti della
- vegetazione per lo cmluppo delle gemme, ecc. '
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Le‘ eslgenze dell’agmnomo V&HDO HTWQGQ '

'_a,ssa,l pilt oltre. Egli considera la pianta

© dal punto di vista della sua attitudine a

~ soddisfare i bisogni della vita animale, e

ne esige come prodotti utlhyza,blll, ora le
'_ﬁbre legnose, ora le foglie, ora i fiori, ora
i frutti, ora 1 semi, e financo talv olta. le
sostanze escrementizie (resine, balsami,

ecc. ), e ricerca la squisitezza non meno

canape e negli altri tessili, egli mira prin-
~cipalmente alla lunghezza, alla finezza e

~ alla tenacitd del tiglio; nelle granella dei |

cereali al tenore di glutlne e di amido;
nelle patate all’abbondanza della fecola;
nelle bietole alla ricchezza in zucchero
‘cristallizzabile: nella vite alla dolcezza e
a,l profumo dei suoi frutti.
- Per I'agronomo I’ importanza del pro-
~ cesso di assimilazione risiede prmmpa.l-
‘mente in ¢i10 che esso determina la misura,
~ossia la quantitd del raccolto. Ma non
meno importante e per lui il processo
- della maturazione, perchg, assicurata l’ab-
bondanza, deve darsi altrettanto pensiero

B della q_uahta, ossia del grado di bonta, di

ﬁneﬁza, e di squisitezza del prodotto.
~ Dove finiscono le investigazioni del bo-

tanico, incominciano appena quelle del-
1§ agronomo.

‘Non deve quindi destare sorpresa se 1
fisiologi, preoccupati sopratutto delle mu-

pianta durante 1l periodo del crescimento,
- dopo avere riconosciuto che 1l movimento

del protoplasma ¢ affatto indipendente |
dalla luce (1), e che I'allungamento del |
vegetale, la floritura, la fruttificazioneé, e

forse pure la ma;tura,zmne del suoi fruttl

e dei suoi semi, possono avvenire anche |

all’ ombra e nella oscuritd, purché non

manchi in Iuila corrispondente quantita di |
materia organica assimilata sotto I'azione |

della luce (2), abbiano generalizzato il

principio: che mentre 'assimilazione non |
puo aver luogo che sotto I'influenza della |

luce, la metamorfosi avviene invece egual-
mente anche alla oscuritd (3).

per la pianta contemplata astrattamente,

vale a dire sotto il punto di vista bota- |
nico, non regge quando la si consideri in |

relazione ai suoi prodotti utilizzabili, cioe
sotto 1’ aspetto della produzione agraria.

(1) MAYER. Opem citata, pag. 98.
(2) Sacus. Hundbuch, pag. 2,17, 19 e 33 a 38
(3) IpEM, Lehrbuch, pag. 674 e 675.

- _Non 8 mfa,ttl a dublta,re che un vegetale'_- SN e
' fornito di sufficienti riserve di sostanze
. orgamche asmmﬂate, ¢ cul 81 sommini-
strino in pari tempo gli alimenti inorga- .
- nicl correlativi, possa crescere, ﬁorn'e e .

g€ Vuols;l anche fruttificare e maturm*

| il seme, ancorch? sottratto in parte, o per

un tempo pitt o meno lungo, all’ azione

| della luce, finche i materiali della prima
che la copia dei ricolti. Nel lino, nella |

serie non vengano a 1r1ancargll. Ma le

metamorfosi della materia organica ed

inorganica che succederanno nella pianta

alla oscuritd, saranno elleno identiche a
' quelle che sa,rebbero avvenute alla luce,

saranno cioe capaci di portarne i pro-

| dotti a quel grado di perfezione e di ma-

turita, ossia di bontd e squisitezza che

| si richiedono per renderli vantaggiosa-
mente utilizzabili come oggetti di con-

sumo, d’ industria, o di commercio? Nes-—
7 b

| suno, cred’io, oserebbe affermarlo.

La maturita botanica non coincide in-

vero nel maggior numero dei casi colla
- maturitd agraria(1). Poco importa al bo-
| tanico che I uva sia pilt 0 meno acerba,'
' che nel mosto abbondino o scarseggmo le ~ 0
sostanze zuccherine, che vi sia eccesso o o

difetto di acidita , di principi astringenti,
di materia colorante ecc., ecc. Per lui
I’ uva & matura tosto che il vinacciuolo
518 atto a germinare, 0ssia a riprodurre

| la, pianta. (2) Per I’agronomo, invece, per
tazioni chimiche che avvengono nella |

(1) Senebier ha potuto far germinare dei pi-

_ selll ancora lattiginosi mettendoli immediata -
| mente in terra. Anche il frumento & atto alla ger-
minazione tosto che il succo lattiginoso, che
- empie la cavita del granello, ha perduto la sua

fluldita, vale a dire quando 1l suo perisperma 2

ancora allo stato pastoso, quindi prima di aver

| assorbito gli ultimi sughi che si trovano nel cul-
mo, nella spiga e nelle glume, e che sono destinati '

| a riempirlo completamente aumentandone 1l va-
| lore agrario e commerciale. GASPARIN. Cours
d’ agriculture, tomo 111, pag. 452 e 614, « Ce n'est
pas toujours (soggmnge lo stesso Gasparin ) la

maturité du fruit qui détermine le moment de

la récolte. D’ailleurs qu'entend-on par maturité?
st - ce I'état ot 1a semence peut germer et re-

pmduwe an végétal semblable? Nullement. Le

pepin de la poire d'hiver est mir bien avant que
| le parenchyme so0it assez sucré pour que le fruit
_ _ _ | solt propre 2 la cansommation Bt la maturité
Ma questa sentenza vera e indubitata |

| mais un état de la tige dont 1'appréciation est

des fourrages? Ce n’est pas celle de la graine,

bien variable. La récolte des tubercules farineux
ne précede -~t-elle pas sonvent la floralson elle
méme de la plante? Autant de produits, autant de

| principes pour déterminer leur maturité Hgri-
| cole, si différente de leur maturité botanmique.»

Opem citata, tomo 111, pag. 569,

(2) « Lapolpa delle frutta, dice Gmelin, la sua

composizione e le mutazioni chimiche che vi av-

vengono dal momento dell’allegamento del frutto

llllllllll




~Quale meraviglia dunque che 1 fisiologi,

- estranei a tutte queste considerazioni eco-

-~ nomico-agrarie, anziche botaniche, non

si sieno dati la pena d’indagare a quali |

- estrinseche influenze dovesse attribuirsi

~ nei diversi anni la prevalenza di certi

- ”--fi';plut.tosto che di cert’ altri elementi nel

- succo dell’ uva al momento della presunta

- matunta; questione che tanto interessa
~invece la viticoltura e Penologia?

- L/ influenza degli agenti meteorici e

S smgolarmente della luce sulla matura-
- .. zione dei prodotti agrari, e in ispecie
< gulla maturazione delle frutta e dell’ uva,
R qumdl un campo ancor vergine che pro-

mette ricca messe di utili e interessanti

o | scoperte a chi, fornito di sufficienti cogm- |

fino alla sua maturita, furono ripetute volte 0g-

- getto d1 analisi chimiche. Ma queste mutazioni |
~~ - meritano forse in minor grado lanostra attenzione
G5 _degh altri procesm chimici che hanno luogo nelle

varie parti della planta, perche quelle mutazioni

. mnon potrebbero avere alcun interesse fisiologico,
. senon quando si potesse dimostrare che la polpa
© delle frutta esercita una continuata influenza sul |
o seme che vi e contenuto fino alla maturita di
e quest ‘ultimo. Ma se guesto non fosse il caso, come

“oolo. . sipudritenere con tutta probabilita, in allora le

- sostanze che compongono la carne delle frutta

non-si potrebbero considerare che come altret-

- tanti rifiuti o escrementi di cul la pianta silibera
 all’atto della formazione del seme, come essa si @
 forse allo stesso fine liberata nei peta,h di eonsi~
~ mili materie all’epoca della fioritara. Tutti questi

involucri dei semi vanno in isfacelo dal momento

- in cui il seme diviene maturo, senza che ne derivi
alcun pregiudizio né alla pianta né al seme. La
loro destinazione puo quindl essere tutto al pin

himitata a servire alla conmmazlone del terreno

~ sul quale cadono e marciscono in prossimita
immediata del seme; la loro ricchezza in sali di |
'potassaiendendohamb assal appropmat} o Le

- frutta, queste parti dell’ organismo della pianta,

~ hanno una vita propria soltanto fino al momento

della matm*azwne ma dal momento che incomin-

carbonico, esse vanno incontro alla loro dissolu-

- zione e distruzione in dipendenza di processi
~ puramente chimicl.» P‘hyta-—-zmd Zamhe;me [ 858,

- pag. 153
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SN 11 wtmultore @ per 1’en010g0 1’ uva non puo
- dirsi matura, prima che gli elementi che |
~ ne compongono il sugo, non si trovino ri- |
- dotti a quelle giuste proporzioni di equi- |
7 librio ed a quel grado di perfezione che |
© sl esige in loro al momento della ven-
© demmia, affinche possano convertirsi me-
- diante la fermentazione in una bevanda
“ :lglemca, stlmolante, alimentare e grade-
vole ai sensi; quindi vantaggiosamente |
- utilizzabile, sia, come oggetto di consumo
~del produttore, sia come merce di fﬂ,cﬂ{,

e proficua vendita. '

[ zioni i to ormhe e pmtlche e dl &d &ttl &truw
' mantl, 8i accingera a dlssodarlﬁ, con amore

e con perseveranza. . o _
Ammessa infatti la presenza nel sualo -

e nellatmosfera dei necessari materiali
| nutrlentl e assimilabili, ammesso che il
| processo di assmulazmne abbia potuto
| compiersi in condizioni pienamente favo- -
| revoli, non & possibile renderci ragione

delle differenze che passano ira un anno

e 1’altre nella proporzione dei vari ele-

| menti costituenti il succhio dell’uva,, senza
supporre che quelle differenze sieno di-
| pendenti dalle anormalitd della staglone_
| che corse durante il periodo della matu-
razione, sieno cio¢ dovute alla diversa
attivita dOl vari agenti esterni che eser-
“citano un’ influenza preponderante suL tuttl’
| 1 fenomeni della vegetazione. ' '

Ma fra i tre principali clementl me-

| teorici: acqua, calore e luce, ¢ indubitato
| che i primi due non possano venire acca-

gionati della variabile proporzione fra
zucchero e aciditd che presentano nei di-

| versi anni le uve della medemmm wgna, eﬁ,f
| del medesimo vitigno.
| Non l'acqua, perché per effetto dell’ab%_}.
| 'bondanm o della sccumta. di questo ingre-

||||

'zmnea gll altri matena,ll dell’ uva, e
| specialmente lo zucchero e gli acidi, do-' “

vrebbero trovarsi egualmente_ dllultl___o
egualmente concentrati nel succo degli

| acini, e guindi in una misura costautc-,'

; mente proporzionale. S
Non il calore, perche volendo anche a,t-; R

tribuire a questo importante fattore la

‘stessa influenza sulla diminuzione degli

acidi, che gli compete indubbiamente

sulla. produzione dello zucchero 1), il

rapporto inverso esistente fra questl due

| prodotti organici ‘dovrebbe conservare

sempre la stessa proporzionalita, sia che

| la maturazione avvenisse sotto I'influenza
- di un’alta, sia di una bassa temperatura.

Noh resta qumdl che la sola luce che

| possa darci la spiegazione di quel fatto

interessante e misterioso, permettendom

| di supporre che nel modo stesso che il ca-

lore agisce sull’ aumento dello zucchero,

| 1a luce potesse dal canto suq operare o la
- diminuzione e anche la parziale spar izione
| degli acidi.

ciano ad Inspir are ossigene e ad emettere acido. |

(1) E noto che Ia pmdumone dello zucchero

| nei vegetali & molto minore nel nord che nel
‘mezzodi. — Vedi Marig-Davy, Météorologie et

physzgue végétale. Journal d’agric. pratigue, 1876
~ tomo 1, pa.g 249 . T



DI UN PROGETTO DI SCUOLAHPODERE PFR LA PROVINUIA DI UDINE

I fa,ttl d’altmnde confermerebbero que-

. Sta supposizione.
'~ Una primavera luminosa e altrem ab-

fbaatanza, calda ed asciutta assicura lu

T copia des g:arodoitz dell’ anno presente; un’e-

state calda e in pari tempo sufficiente-
mente luminosa prepara tralci e gemme

- robuste per la rigogliosa vegetazione del-

- Pammo venturo; ma la qualita dei fruthi
pend(mt?, d,l.pende principalmente dall’a-

- - zione pari e combinata del calore e della luce
- durante il processo della maturazione delle

uve ; per cul alla elevata temperatura di
'. -.,questo periodo corrisponderd un sensibile

~ aumento nella proporzione dello zucchero,

come all’asciuttore ed alla conseguente
 lucentezza dello stesso periodo succeder
- una rapida diminuzione della acidita.

- Noi vediamo di fatto gli anni d’abbon-

~ danza succedere d’ordinario alle prima-
~ vere asciutte e luminose, e le uve riescire

zuccherinenegli autunni ca,ldl, quantunque
-__-.um1d1 e nebblosl ma non otteniamo mai

o DI 0N PROGETTO DI SCUOLA-PODE RE PER LA PROVIN CADIUDNE

‘Un quesito di molta importanza, e sul |
- quale punto non esifiamo di chiamare |

1’attenzione degli onorevoli soci in parti-
colare e in generale di ognuno che bene
~ intenda e sinceramente desideri il pro-
- gresso della nostra agricoltura, e stato
non ha guari rivolto dal Ministero del-

" I'Interno (Divisione dell’ Agricoltura) al |
nostro Consiglio scolastico provinciale e |

~ da questo, per mezzo di un membro del

- Consiglio medesimo, proposto all’ esame |
“ed al voto dell’Associazione. Si tratta di
provvedere, mediante una scuola agraria

‘elementare da fondarsi in luogo adatto
e possibilmente centrale della provincia,

alla "1struzione teorico - pratica di cui ha |
bisogno la nostra gioventl, specie della |

classe agricola ; s1 tratta dell 1mplant0 di
una scuola - podere

pilt tre anni) si possano avere buoni agri-
coltori, buoni gastaldi, fattori di campa-
gna, direttori di aziende rurali.

Che una tale istituzione possa effetti-
vamente tornare di grande ajuto alla

nostra agricoltura nessun v ha che ne |
¢ nol anzl crediamo che, pure |
considerati tutti insieme e ciascheduno |

dubiti;

degli altri provvedimenti che in favore
dell’ agricoltura stessa si sono fra moi

dalla quale, in un-
tempo relativamente breve (due od al

quali 'aciditd sia ridotta proporzzlonal— |

mente all’ aumento dello zucchero e eli

altri elementi perfettamente ethbm‘m '
fra loro, che in quegli anni fortunati in
cul durante il processo di maturazione

“delle uve, alla elevata, temperatum Sl AC=

coppi un clelo sereno ed un’atmosfera lim-
pida e trasparente che permetta ai raggi
solari di irradiare la vite colla massima
durata e colla massima intensitd!

Se non che per accertare i rapporti
della luce colla maturazione dei prodotti
agrari, bisognerebbe aver modo di deter-

minarne la intensita, di mlsura,re, 108,

la quantitah di forza viva che puo accu-

' mularsi nel suolo e nella pianta, in ogni.

momento del periodo vegetativo, per ef-

fetto della diretta radiazione solare. ”
Vediamo se e quah mezzi ci offra la

scienza per consegmre tale mtento

- (Continua)

SINOra attua,tl, questo della scuola,-podere
sia da ritenersi quale necessario comple-
mento di essi; crediamo insomma che la
proposta novella, istituzione risponder

Q possa pienamente ad uno dei maggiori e
piu reclamanti desideri del paese.

In realtd, sia che ci preoccupino le an-
gustie della possidenza o quelle pitt co-~
munemente e.piu fortemente sentite dei

| lavoratori della terra, o sia pure che le une REROE
e le altre ugualmente ci premano, 010 che .
- 0ggl da ogni parte si propone e 8 invoca e

come rimedio capitale alle sofferenze della
classe agricola, vale a dire della grande

N

maggioranza del popolo 1talmno ¢ la

1struzione.
Senonche la istruzione stessa, poten-:
tissimo mezzo di progresso morale ed

| economico, pud essere pill e meno atta a

raggmngere lo SCOPO cul mira; € v ha

| persino chi pensa, ne forse a tor‘to che

una certa IStI'UZlOHb, poco approprmtm

| allo stato di chi la riceve, possa, non che
ritardare, impedire pur anco 1 vantaggx

che se ne aspettavano.

La istruzione alla quale la prnpoq‘ta
scuola-podere ¢ destinata non presenta di
certo codesto ne alcun altro pericolo; e noi
siamo profondamente convinti che i1 bene-

| ficl di essa potranno non soltanto alle-ﬂ

220
uve perfettamente mature, nd vini vera-
mente prelibati ed armonici, ossia nei s



' 'wa,re n parte 1 mali di cui la nostm-’ 7'
~ agricoltura ¢ da gran tempo affetta, ma
- altrie maggmrl sconglumrne che la mi-
~ mnacciano. -
' Rlport amo La, nota, mzmste,rlale al cen-

A] ‘%119‘ Plefbtt() d1 Udme.

Il Gwerno, el presentme il bilancio di

J-_;pnma. provisione del 1878 por il servizio del -
. Mirstero d’agricoltura, con relazione del 15

settembre 1877 esponeva un programma d’or-

- dinamento dell’ msewnamento Agrarlo. .
~ Per I"insegnamento elementare, inteso a for-
© . mare agricoltori, fattor: di piccoli poderi, pro-

poneva una scuola per provincia o per gruppi

~ di provincie, ed accennava che 1’insegnamento
avrebbe dovuto essere specializzato in armonia

con le colture predominanti nella localita. Il

~ Dbisogno dell’ insegnamento ¢ in generale poco

- avvertito in Italia: in molte parti 'ordina-
~mento della proprietd & tale che non s1 palesa
, 1:1 necessita di fatborl, ed i piccoli proprietarl
- si-decidono dlfﬁcﬂmente ad inviare 1 loro figll
~a codeste scuole, nelle quali s’ impara per mezzo

- del lavoro; mancano insegnanti specialmente
- adatti alla direzione e al buon andamento di
. tall scuole; e queste speciali condizioni del
- paese nostro spiegano come la proposta di cul

- sopra siasi limitata ad una scuola per pro-
~vincla o anche ad una per gruppo di esse.

Per I'attuazione di questo progetto due vie

T st potevano seguire ; 0 scegliere per ogni pro
~© " vincia una localita che si raccomandasse per la
sua posizione centrale, per facilitd di comuni-

cazione e per altri 1*eqmsrh1 ovvero mdagare
accumtarmente quall iniziative fossero state

~ localmente prese, quali tentativi fossero stati
- fattie, seguendo le iniziative stesse plendem
AR _una deﬁmtwm risoiuzione. -

QllLStO secondo sistema si 1accomandav

o -.'_'pel mglom diverse, che non ¢ uopo {d’esporre.
~ Onde s'inizid una raccolta d’ informazioni
mtorno allo stato non solo di tutte le scuole

esistenti, ma anche di quelle che avevano

- avato un prineiplo di esecuzione od erano
state semplicemente progettate.

Restringendo 1'esame a codesta pr ovineia,

- risulta che un solo tentative fu fatto nel 1871
‘dal Comizio agrario di Cividale per D'istitu-

zione colda di una colonia podere. Fu pol

- abbandonato il progetto che ora il Comizio

sarebbe dlSpOStl%lmo a riprendere per tra-

- sformare in scuola podere un abl]O di ('auta
1ecentemente fondato. -

- Intanto manca peu‘) in codesta pmwncm-
un istituto . speciale per 1’*1113@&11.:1,111911130 agTl-
~colo elementare, e su questo fatto prego la

S. V. di richiamare Vattenzione del Consiglio

;provmcmle scolastico, e successivamente dellau

onorevole Deputamone provinciale, Tperché
prendano cognizione di quanto pwrede e (Ldn

R L

DI UN PROGTTTO DI ‘%CU'LAHPODFRE PER LA PROVINC‘IA DI UDINE
divengano a qu alche - dehberamne bll mlef

importante argomento.

Concordata la localitd da Scorrlx@re owouei_:’-"-'-f'f

Plosta,blhm 11 da, fare. Anmtntto non 6 dﬂ?

AVere Un mdmzzo emmentemente pmtmo & non '_ CE
estondere quello teorico al di 1a di cid che &

necessario ad agricoltori e fatbori, e nella quale

'insegnamento non deve preparare ad istituzioni
di grado pin elevato, ma esser fine a s¢ stesso.

Basta percid che siano impartite poche
nozioni generali; 1l rimanente deve ngegnarst =

per mezzo del lavoro nei campi, nelle stalle =

ecc.; quindl la necessitd di stalle, di campi, e

d1 qmnt’altro 0CCOTTe per una azmnda agraria.

Da qua,nto ¢ detto chiaro apparisce come
nulla vi sia di comune fra questo insegnamento
elemeontare ¢ pratico e quello elevato e teorico
che s’imparbisce nelle sezioni &gmue deﬂ*h

1stitutl tecnicl.

Sono pol da evitarsi pmgettl tI‘OppO gmn.. .

dlo%l per I’ adozione dei qua,]l 8pesso mwene-:_._ L

che 1st1tuzmn1 congenerl facciano naufragi

La scuola da impiantarsi deve Uplodulle,'"

presso a poco, le condizioni ordinarie delle fa-
miglie coloniche della provincia, e non ereare. .
~per gli alunni, bisogni che pit tardi non po-
tranno essere soddisfatti; in una parola, non
deve spostare le COHdlZIOHl sociali della classe R

degh agueoltou.

K nemmeno ¢ indispensabile che la scuola,’ o
sorga arredata sin da principio di tutto cido che

- & necessario perche Pordinamento possa du*sene-
‘buono e completo '

Col successivo svolgimento di quolh, Sl f“z,--

ranno palesi 1 mlgllommi,ntl e le innovazioni

da introdurvi; ma & indispensabile bensi che

‘1a scuola nasca vitale, fornita cio¢ ditutti quei
| mezzi che valgano ad assicurarne 1’ esistenza.
- I” amministrazione della scuola sarebbe af-
fidata ad un consiglio, nel quale fosserorap-
presentati 1 corpl morali che concorrono nella
spesa; e con ¢id vengo ad esporre 1l mio pensiero,

che le spese dovrebbero essere sopportate in
parte, ed anzi per la parte principale, dalla Pro-
vinela. e dai Comuni, che dovrebbero assumele a

proprio. carico le spese d’impianto ed i tre

quinti di quelle di mantenimento, mentre per

gli altri due quinti concorrerebbe 11 Governo.
Appena sia stato concretato un progetto per
1’1stituzione d’una scuola sulle bast suaccen-

nate, il Governo chiedera al Parlamento, come
fu detto nella sopra rammentata relazione del

bilancio 1878, 1 fondi occorrentl. -
In quanto si riferisce a codesta provineia,

“prego la S. V. di sollecitare le opportune trat-
tative, e spero vederle condotte a termine prima
~della LOIII}Jll&ZlOI’lL del bllancm pel 1879.

Roma, ’:?‘3 Settembm 1878,
| - Per il Mimqtl G

BUNG HETTI.

Nulla per ora, siamo in grado di agw

'glungera ‘al cenno che la riferita nota




- “sgarebbe dispostissimo di riprenc
- Nemmeno, a dir vero, sappiamo a quale

DI CIO (‘TTF‘ LA POSSIDEN?'A F’ONDIARIA PUO

"__;".f"-";f-.'_-"-;bonmene mtcarno a,l progetto che il Comi-
- zio agrario di Cividale avrebbe ideato sin

‘dal 1871 e, come la nota stessa asserisce,

.............
Bl L Tt e

ere.,

~“asilo di caritdh recentemente fondato ,

~ Tonorevole segretario generale dell’ In-
- terno intenda fare allusione. Ond’ & che |

~dobbiamo limitarci ad augurare il men-

~ zionato tentativo possa esser tale da sod-

disfare pienamente all’intento per cui il

' 'j-._'_-Mmlstero ha pur testé richiesti, e senza
altro, gli studi del Consiglio qcolastloo'

~ provinciale e questo quelli della nostra
- Associazione. Ne sapremo, forse in breve,
‘e ne diremo di pit. Ma se, come il fatto

:_stesso della, ministeriale ricerca in certa, ’

guisa ¢ mduce a. dubitare, e, il pla,ne per;
‘una scuola - podere gid fatto e, pare, gia

proposto dal prelodato Comizio, non pre-
sentasse sufficiente fondamento di riu-

scita, una diversa soluzione del tema e
gli studi che questa imprescindibilmente
domanda s;a,lebbero non solo opportuni,

ma urgenti. I per ¢id che ci siamo affret-
tati di partecipare ai nostri lettori la

buona notizia della proposta ministeriale
sopraccennata; sulla quale riservandoci
di ritornare con altri elementi di fatto ed

altre necessarie considerazioni, intanto
vivamente preghiamo gli Onorevoli' S0C1

ed amici tutt: della pa,trla agmcoltum 8
volerci in argomento favorire del loro

utile avviso. La Redazwne.

DI C]O CHIE LA POSSIDENZA FONDIARIA PUD B DEVE FARE

IN VISTA DELLA CRESOENTE LMIGRAZIONE DEI CONTA_DINI

Ogmqualvoita il Bullettino della %cleta,

o agmrla ci porta la Cronaca dell’ emigra-

~ zione (e non ho mai sinora trascurato di

~ leggerla), mi ricorre alla mente spontaneo

il quesito: A che tanti studi, tante fatiche,

e per chi mai il benemerito nostro Coml- -

~tato va raccogliendo e pubbhca,ndo dati e

- notizie intorno a codesto ormail vecchio e

poco lieto argomento? — Ne mi appaga
la risposta che io stesso mi vado facendo,

kbl ]

mentre mi sembra quasi inutile (e me ne -

~ persuado ogni giorno piu) parlare il lin-
guaggio della ragilone, esporre fatti seb-

~ bene eloquentlsmml a chi o d1sglazmta,-

mente non puo o non vuole ascoltarci.

- Il nostro contadino, a vantaggio del

qua,le tendono in modo diretto gl studi

~ del Comitato, sia per quella corrente di

malcontento di cui in ogni classe di citta-
dini si veggono 1 segni, sia per le poco
',1*id9nti condizioni della nostra agricoltura,

“sia infine per le mene segrete di gente di~

sonesta ed avida di denaro, & ora montato

~in tale esaltamento da indurlo a rigettare

qualunque consiglio ragionevole, massime
se porto dal possidente, o da chi esso so-
spetti essere con guesto in lega. Gli e
questo statod’ animo morboso, e non gia

fatto ei gia I'interpreto alla sua maniera,

la miseria, che lo spinge a far vela per

I’America, mentre dovrebbe pur pensare
- che coi risparmi fatti sulle nostre terre
sopporta 1 gravi dispendi.del viaggio, tal-
volta con numerosa famigli& Dunque mi-
seria, propriamente miseria no. Iise fosse

invece semplice ristrettezza finanziaria, il

DEVE FARE Ecc BT

contadino non dovrebbe dlmentma,re che: AR

neppure il possidente nuota nell’abbon-
danza. Ma di questo il contadino che' N

emigra certamente non si di pensiero. Ei

8&, 0 crede di sapere, che al di 1a dell’ At-

lantico ¢’ & per lui stesso-un modo facile e
pronto di diventare grande possidente; e

questo miragio lo seduce, né vi ha forza
di ragionamento che dal suo propositolo
distolga. Inutile il dire, inutile 10 scrwere

e lo stampare.

Persuasi di cio, e d’ altronde convmtl

d’ aver fatto quanto il dover nostre ¢’ im-

poneva istruendo chi non sa, od & ﬂluso,_ '

sarebbe conveniente di pensare ora un po’
pill ai casi nostri; e cid anche per metterci

magglormente in armonia con gli scopi
che la nostra Societa agraria ed 11 Comitato

stesso, emanazione di essa,, si prefiggono.
La questione ¢ abbastanza grave e credo

‘domandi serii studi dal punto di vista del

pOSS1dente e nel suo interesse.

Non mi si obbietti che il contadino, con-
scio di codesto nostro allarme, si rinfran-
chery e persistera piu ancora nel suo tra-

,

viamento ; perocche quanto da noi s1 e

e parlando e tacendo ci sospetta. Ne cre-
diamo che, cessando !’ emigrazione, cessl
la tensione dei nostri rapporti col colono.
Codesta febbre delle facili agiatezze, che

ha pure invaso il contadino abbiente, e di-
tale carattere da mostrarci come 'emi-
grazione non sia la sola,, ma ung delle

diverse forme per cui questo fenomeno
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fsemale 81 estrmseoa, 0 81 f-:L apparente. A. mezm d1 ga,ra,ntlrcl da,l da,nm dl un ca_ e
~ chi vive fra, quella gente tali sintomi non | -pmccmso abbandono delle terre, Spesso
- saranno di certo sfuggiti. o improvviso ed estemporaneo, da pa,rte

| - Studiando bene la nostra posmone, ve- | del c¢olono, essendo presqoche illusori 1 di- .

. '.;.dremo a che punto stanno le cose. F'in ora | ritti del possidente che il contratto bila-.-~

~ persone autorevoli e benememte, preoc- | terale d’affittanza cdollrl‘t,lelrie:g contratto che, - -

~ cupate della miserevole posizione dell’e- | in cosiffatto riguardo, ¢ a tutto vantaggm e

. migrante messo in balia di avidi specu- | del contadino. Potremo studiare, almeno .«

~ latori, procurarono di difenderlo dalla a larghi tratti, la questione delle mercedi

L "_'ma,lafede e dalla rapacityh di questi. Ora | e degli &fﬁttl, consultandoci sulla lorm
. mi sembra sia venuto il nostro turno; e | reciproca convenienza e sulle eventuali -

R “-"'spetta all’ Associazione agraria, nostr modificazioni da introdursi. Materia da,,f
~ naturale rappresentante, spetta a noi pos- | fissare la nostra attenzione non ne man-,
- sidenti di studiare e provvedere ai ma- | cherd di certo. L’Associazione agraria.
- lanni che ci minacciano e che possono | avrd, occupandosene, indubbiamente gio- |
~ recare non lieve pregiudizio anche alle | vato al paese col tutelare gli interessi del '
finanze delta nazione. Se da parte nostra | produttore; ne il contadino sara certo per~
vl s0no dei torti, facciamo giustizia e po- | soffrirne dlscaplto, mentre il suo benﬂsﬁw
™ niamovi riparo. Lo nostre costituzioni co- | sere ¢ intimamente lega 0 & quello del i
~ loniche, forse antiquate, avranno bisogno | possidente. | ~ PR e
3?; ot e ol et Dokbiamo foveave, | Villsnov del uls, 24 ctcbrs 1678,
7 : ¢ 3
N megho dl quello che lo faccia la legge, il

CRONACA DELL EMIGRAZIONE

L DE PUPPI. e g

”~

o Le notlzle che ci pervengono dalla Co-
-_'_10 nia Caroya (repubbhca Argentina) sono
- sempre interessanti, perché ivi abbiamo
© " molti dei nostri fmulam E per cio che
~ pubblichiamo nella sua integriti una let-
- tera buona, la quale pare scrifta senza
-~ artifizi né suggerimenti ;
“angurando che i nostri contadini si abi-

e lo facciamo

tuino a discernere e a farsi una giusta

.7 idea della vita del colonizzatore; la quale

pud essere vita di risorse, ma esige abi-

o lith e coragglo e fortuna in chi la intra-

e 'pl*ende ed e
(R fatwhe e da pericoli.

Gr L PFC‘ILE

Caroja 12 Lugho 1878 — Caus&lm% madre
Vengo con questo mio scritto a farvi sapere

il mio sta.do di perfetta salute e cosi spero di

01 e di tutta la cara famiglia.

To vi ringrazio tanto che io horicevuto quatro .

righe con Cividino Salvatore e suo fratéllo Do-

‘menico — 1o sonno allegratto in quel giorno

‘che ho ricevutto quelle quattro righe che ho
“gaputo di voi altrl che siete tutti sani — Io lo |
credo che voi avete miseria ma datevi coraggio |
~— To sono contento che mio- fratello Candido |

A volontd di venire qua in America io lo aspetto
molto volentieri — Qua si vive bene, polenta,

- carne, pane, riso, fagloli, e caffé e zucchero,
tutto abbendante Il mese ai giugno hanno data

la terra, o siamo in sed, quattro womini e d.ue

e poi mrcondata. sempre da_

| donne ed avemo 80 Oampl . se Dio manda rac-
| colto s1 spera di fare dena,rl ed n quella Volta '
- v1 ajuterd. -

In fino al mese di Settemble non si pub se-
minare, ed 1m quella volta si semina il grano

turco, pa,ta.te fagioll e cipolla — Ed il fi‘u»—--. '

| _-mento sl semina 1l mese di Marzo. Adesso 8 B
1’ inverno e fino ai 15 Agosto quafdura poco il

| freddo, e per quel poco che dura fa fre ddo come.

n Ita,lm.

Io madre ho por tato pochi vesmt] e qua i ve-ﬂ B

stitl gono carl.

Che se avesse 1’ mtenzlone d1 venue mio fl"t— .
| tello Candido e lui verra con qual che duno del 5
| paese e portera molti vestiti e coperte, e quando e
| saranno a B. Ayres andranno all’asello della

migrazione e staranno qumdm 0 sedicl giorni

| e diranno alla Signora dell’ emigrazione di an-
~dare a Cordoba ¢ 1'Emigrazioni di Cordoba li

manderanno alla nostra Colonia di Caroja Qua,

& buona acqua e tutto va bene e quello uhe o i

vl scrivo & tutto vero vero. -
~ To mi penso sempre di voi altri perché non
posso vedervi perché siote lontani, ma se Dio

‘mi lascia la salute, staro cingque o sei anni e

pol ritornerd alla patria — Su questa lettera

che 1o v1 scrivo bramo e desidero di avere una

breve e sincera o pronta risposta e bramo la
direzione di mio cugino di Udme, fatemi sapere

| come ve la passate con la miseria, ma io fin’ora

non ho guadagnato niente porche sono sulle

| campagne, ed adessp facciamo la casa. E adesso
| 1on 80no layor1 a giornata pagano solo che due
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L QULLA UT}'.MZZAZIONE DELLE vxmccm L i eme
_ francftu a,l gwrno e farm 13, spesa.. Tutto al con- Buenos Ayres e 1)@1‘ Cordobammsm ferma,'jf S o
-~ trario quell(} che dmwano in Italia che in Ame- - |

' l__rma, si glappa dal b ai 10 franchi al oiorno ed

~in vece tutto il contrario. Solo che la campagna
- & buona ¢ for txle ed 1 lavori verranno da qm

o _un anno.

' La dnezmﬂé LEL fa,lete 0051

Gesu Mm* ia.

To non ho niente altro da dnm solta,nto che I
abbraceiarvi e baciarvi con lagrime agh occlup s e

d1 cuore o sono 1l v. aff. figho

Derra Nuona PI BTRO. i

-~ SULLA UTILIZZAZIONE DELLE, VINAGGIE

In uno degh ultimi fascicoli del Bul-

lettino 1877 (pag. 583) abbiamo fatto |
~ cenno del terzo Congre%so enologico ita-
~ liano che sitenne in Firenze nel settembre

di quell’ anno, e riferite pure le conclu-

- sioni dal Congresso medesimo adottate in
- riguardo a ciascun punto del relativo pro- |
- gramma. Quelle conclusioni (cio anche |

~allora pensaramo) sono per sé stesse do-
- cumento che attesta della serieta e della

~ utilith pratica di cosiffatti convegni ogni

volta che sieno opportunamente predi-
spost1 e convenientemente diretti. '

- A confermarci in codesto pensiero viene
*perta,nto un altro fatto particolare e assai
- degno di lode; ed e la pubblicazione degli
 atti relativi alla, sessione suddetta e delle
- memorie che a sviluppo ed illustrazione
- di ciascun quesito vi vennero dai rispet-

o tivi relatori prodotte. Frale quali memorie

“una ha di preferenza attirato la nostra
“attenzione per la specialityh del tema cui

e dedicata, specialiti che per noi acquista |

~ancora importanza dal momento attuale,
avvegnache corra proprio ora la stagione

~in cui le cognizioni che I’ egregio relatore

- discorre possono venire vantaggiosamente
“applicate. La memoria fu dettata dal di-

~ stinto enologo dott. I. Maccagno, e versa
~ sul quesito: “ Quale miglior partito possa

¥ trarsi nelle aziende rurali dalle vinaccie
 «ed altri rigetti delle cantine; e quali
~ “proposte e raccomandazioni siano con
“« tale intento da fare, in ordine alla legge
« ¢ aj regolamenti per la tassa sulla di-
“ gtillazione. ,,

"1l tema & senza dubbio interessante ed
opportuno ; e noi siamo sicuri di far cosa
altrettanto opportuna riportando testual-

mente lo seritto che lo risolve.

- La Redazione.

Durante e dopo la vmlﬁca,zwne abbiamo
~ dalle nostre cantine una quantitd ragguarde-
vole di preziost residul, che per I’ impmtanza
degli elementl che contengono mer 1ta,no la piu
seria attenzione del coltivatore. -

K punmpm generale dell’ agucoltum che_

ogll deve, c108, rendere al suolo quanto gli &

| dovuto, ma iy soltanto dopo aver saputo trarre
| 11 miglior partito possibile dal pmdotto del-

terreno medesimo.

Terminata la felmentazmne tumultuosa

all’epoca, cioé, del primo travaso dei vini, noi

| abbiamo un primo residuo nelle wvinaccie, le
| quali vengono private per quanto si pud del
' vino che tengono aderente mediante forte com-
| pressione. Piu tardi, al secondo od al terzo

travaso troviamo nel fondo delle bofti, ove il

| vino si lascid compiere la sua lenta fermenta-
zione, del depositi melmosi, detfi d’ordinario
| fondacce od anche fecce di vino. '

Di due specie sarebbero dunque i residui

normali della vinificazione, ed in ambidue tro-

viamo importanti sostanze che bisogna saper
utilizzare. Nella vinaccla abbiamo dell’ alcool
proveniente dal vino in cui esse hanno soggior-

nato: alcool che si pud avere facilmente con
| una semplice distillazione sotto forma d’una
“bevanda direttamente consumabile, detta ac-
| q%avite . abbiamo dell’acido tartarico in mas-
| sima parte sotto forma di bitar trato potassico
- (cremortartaro) ed in piccola quantita combi-
| nato colla calce; abbiamo della materia vege-
| tale, graspo e buccw contenente azoto, acido

| fosforico e molti altri principii atili; abblamo
| infine del vinaccioli che contengono un olio
lmpmtanm, nonche i soliti preziosi elementi di
| tuttii semi. I fondacci contengono pure alcool, .
cremortaro, piu una qua,ntlta di materie 0rga- .

| niche ucche in azofo.

‘T coltivatori meno esperti e Ghe abitano re-

sioni ove soltanto a grandi distanze esistono

distillerie, non sapendo come trar profitto di

' questl 1%1(1111 li gettano senz’altro sul leta-
majo, 4’ onde p01 passano nella vigna; ed a ¢id

SONO costleth dal non poter in alcun modo ven-
dere od utilizzare tali prodotti. Con questo si-

stema, che dlsgrazmtamente 8 il pitt diffuso, si

utilizzano assai male i rigetti delle cantine,
perché si perdono parecchi elementi che 1n

commercio hanno un valore, mentre non ne han-

1o punto come concime, vale a dire 1’alcool

e 1 acido tartarico.

- Lo stesso dicasi di quegli altri un po megho '

| nulla dove and are perduto o chP tutto qu anto S e
contiene elementi del suolo deve ritornare 2l
suolo. Il principio & semplice; ma non cosl o
| semplice & la sua applicazione: da essa si R

| rileva essenzialmente il merito dell’agr 1colt01e,_

e o tmnt



.....

in caso di consumarle in bIGVG tempo per defi-

~cienza di numero di animali da nutrire, le con-
~servano per I’inverno comprimendole ] m tinl od
~ in cigterne insieme ad altre materie utili como

foragglo Questa pratica segna gid un qualche

© progresso; ma in questo caso sicommette 1V er- )
- rore di toghele al commercio 1" acool ed il ere-
- mortartaro per somministrarli al bestiame. Ed

. b unerrore; perché queste sostanze hanno un

. valore facilmente realizzabile , mentre come a-
~ limento non solo sono quasi 111\11;111, Ma Possono

- divenir dannose quando oltrepassano certi
' -‘-_.hmltl. o -

Quanto pol aifondacei di botte, gquesti nelle

_.:;azmndo rarali vanno d’ordinario a finire sul
~letamailo ; pochi &gricoltori s eurano di racco-
~glierh, di farli scolare in sacchi, di essiccarlt

anto per venderli e ricavarne almeno il valore

. del cremortartaro che contengono.

~ Per una completa e vera utilizzazione di

. .questi residui delle cantine e pel miglior van-

- taggie della agricoltura sarebbe necessario
L 1’impianto di gmndl distillerie e di opificii spe-
v cialiy ove 1 coltivator: trovassero facile lo smer-
o clo di simmlil prodotti ricavandone un compenso
oo dirvetto in denaro ed un altro indirvetto in fo-
. raggio o concime. Calcoliamo difatti quanto si |
. pud industrialmente ricavare dalle vinaccie e
‘dai fondacci; un calcolo esatto non é possibile
- perché la loro composizione varia non solo da
~ sito a sito, ma da vitigno a vitigno in una me-
~desmma localitd. Perd basandomi su quanto ebhi
- occasione di osservare, possiamo ritenere che |

G . 100 quintali di vinaccia (prodotto medio di

s Lussac;

-_-;.,.'_400 a 500 ettolitri di vino) somministrano:

da 8:a 10 ettohtrl di acquavite a 50° (xay

da 100 a, 150 chllogrmmm di cmmortwmm

da, 5 a7 chﬂogramm di ac@do mrmmco, Pro-

o -_'.'-_Vemente dalla lavorazione del tartrato di calce, |
St *ahe rlmane come residuo della mfﬁnazmne del

L da 2000 & 2500 chilogrammi di materia ve- |
| *:T,ﬁq;etale ridotta a secco, composta di graspo e
- buecie, conlenente circa il 2 per cento d’a-

70to , 11 1/, per cento di acido fosforico ed il ¥/,

o per cento di potassa, sostanza applicabile 11t11- _

mente o come foraggio o come concime; -
da 1200 a 1600 chilogrammi di @maccmoh
(seml d’uva) ben secchi, contenenti circa il b

~per cento d’ a,zoto 0 1’ L pm cento d1 a,cldo fosfo-

Udme, :ottoble
Eﬁﬁttwamente noi atiraversiamo adesso un

-brutto periodo. Se pochi anni addietro eravamo
S _costretﬁ a lottare contro 1’1 lgnm anza e la reS1

ﬁ
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o om S R B'C AMPESTRI ECC '

I | 1nf0rmﬂtl &1 pllnell)]i dellﬁ Velf:], a@rlcgltur& 1
- quali si servono delle vinaccio ancora fmsche |
o per alimentare il bestiame, e se non si trovano

rico, pit un o]:m utxhssxma per f are sapom, nella
dose del 51 per cento per lo meno dei vinac-
cinoli stessi, vale a dire da 220 a 250 Ghﬂog'mmﬂ, S

mi di detto olio per 100 quintali di vinaccia. .
~ Quanto ai fondacei di botte osserviamo che =~
per ogni travaso se ne pud avere circa una
quantltd oguale al quattro per cento del vino,
considerati perd allo stato loro naturale pa- =
stoso. Da una cantina dove si travasarono 500
ettolitri si avranno circa 20 quintali di feccie
umide melmose le qu ﬂh possono d&l o Sl cent

parti in peso:

da 10 a 14 parti in volume & acquawte a

50° Gay Lussac;

~da 6a 10 par tl in peso dicremo rtax tm 0 pum 3

azotate ridotte a secco.

11 runa,nente ciod da 72 a 60 pa,rtl in pesa

¢ costituito da acqua.

Ora non abbisogna &i dimostr &Zl@lib, chfa
| tutta questa notevole serie di prodotti pud sol-
tanto essere utilizzata e realizzatadalla grande .
industria. Passi per la produzione dell’ acqua-
vite, cosa abbastanza semplice; mala raffina- -
zione del cremortartaro, 1a fabbricazione del-
I’acido tartarico, la estmmone dell’olio che, o
secondo me, dovr ohbe essere eseguita col solﬂ'
| furo di cmbomo SOno cose che passano 1 mezz
| intellettuali o m&teuah a disposizione di un
modesto agricoltore: sono vere industrie chimi-
che che non si possono esercire in un ‘azienda

rurale.

La grande industria sarebbe certo il mlglmr'
mezzo per fare di questi residni una applica-
zione veramente proficua all’ agricoltura. Gome
succede per la barbabietola e peri grani, che

col loro passaggio nell’alambicco sommini-

strano, oltre 1’alcool, un foraggio prezioso od

ﬂ,bbondante 6 quindl una ricchezza in concime

nelle campagne, ed un vero miglioramento eco-
“nomico nelle popolazioni rurali e nell’agricol-

1 tura, cosi dovrebbe essere per 1 ngettl d’ ogm_“__

spacie delle cantine.

Dal grani e dalle barb abietole 1’ 111dustr1a
trae gliidrocarburi, mettendolisotto formadial-
cool o di zuccaro secondo i casi, e.restituisce a,1-.--.'-~
I’agricoltura un foraggio concentrato pit nu-

- triente della stessa materia prima, da cul pro- -

viene. Dall’ uva, prima la vinificazione ¢ poi la

distillazione debbone trarre tutto quanto vi
pud essere utile -all’ uomo od all’industria 111-_
modo da lasciare un residuo contenente in
maggior copia dell’ uva stessa elementl utlh al_- |
Pbestiame ed al terreno. EREER

(-ij}ftm’em )

NOTIZIE CAMPFSTR] ECC

j stenza pa%lm dei COI]t'ldlIll, ci trowamo ora

di fronte ad una vera 11belhone, che, gual se

dovesse prendere maggiori proporzioni! E le

plendera nel nostro. paese, Se il Gtoverno ncm
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“'ﬂwf.»:, qmlche cosa d1 pm afﬁcaca (;11{3 nc»n 11
~ mandar circolari. I’opera del Comitato centrale
~ dipatrocinio degli emigranti, che siede in Roma,
~ e quella del Comitato filiale costituitosi presso
- la nostra Associazions, ¢ opera vana; poiché i

~contadini, affascinati da,].l" 1dea d1 tromre nel-
S I’Ameuca la cuccagna ¢ la felicity, dipinte a
~ vivi colori dalle interessate mlamom degli a-
~ gontl di emigrazione, non credone alle Imtme
- della sorte infelice toccata al maggior numero
~ di coloro che vi si lasciarono adescare, se pure
~ tutto ¢id che si stampa su poi gmmcﬂl gmn-
. gesse fino a loro. Gli stessi reduci, e sono assai
~pochi, sono fatti segno all’ indlgﬁnazwne dogli
-+ illusi del proprio paecse, se si attentano di nar-

 rare la storia vera di cid che hannc veduto e
- provato nella malaugurosa Repubblica Ar gen-

_'tmah K per conseguenza la veritd sulle condi- |
- zlonl che trovano cola gli emigranti durera
~ molta fatica e richiedera molto tempo a farsi

~strada e & dissipaie 1llusioni che toccano ad un

- vero acciecamento, sviluppando ¢ fomentando

nei villici I'immoralitd sotto tutte le possibili

o osue forme.

A che gioverebbero nell’ attuale stato di cose
gl ubhili sug gorimentl pel miglioramento della

~ nostra agricoltura, se chi potl ebbe darli e farli
-~ adottare, deve pensare invece a porsi in guardia

~ contro i fraudolenti abbandoni delle proprie

~ campagne ed il trafugamento dei redditi cha
~gli sono dovuti, e se le leggi o la meticolosita

~di chi le interpreta e le fa eseguire esigono dal

- proprmt&uo 1’0sservanza delle preseriziont di

~ una bastarda procedura, mentre non provve-

~ dono altrettanto o sono 1mp0tent1 a tutelare i
diritti di 1111 ¢ -

Perché i contadini ritornino alla buona fede

e alla subordinazione antica, & necessario gua-

o r1111 dalla febbre dell’ emigrazione in America,

e la cura pin efficace di questa febbre sarebbe

11 ritorno simultaneo di quel gran numero d’in-
folici, che, impossibilitati al ritorno, languono

~in quel lontani deserti di stenti e di fame. B il
~solo modo possibile di ricondurli in patria sa-
~ rebbe quello che il Governoinviasse al Rio della
 Plata alcune navi da guerra con incarico di

- accogliere quanti emigranti italiani chiedessoro
- Pimbarco per ritornare in Italia. I1 loro nu-~
- mero, che sarebbe di certo considerevole, toglm-
rebbe la contraddizione fra le notizie che giun-
gono da cola: i lamenti lagrimevoli da una

~ parte, e 1n gran numero, e le liete spemnz&e, .

‘non semypre sincere, dall’ altra.

- L’umor nero di cui ¢ informata quest’ 08l
la cronaca, ha la sua ragione nella lotta 1n
plena attualith, che 10, come tanti altri, siamo
costrebtl a sostenere colla invadente e pertinace

“arroganza dei coloni, slano o no determinati ad

emigrare. Né a mitigarlo vale di eerto 1l tempo
plovoso che corre, mentre tutto il frumento &
ancora da seminare._E siamo ‘aghl ultimi di
ottobre !

Tutti 1 proverbl non song, non mmnno, -

falllblh ma se i .«,wverasse quello che s1 Gd{a m-_*_-
petele a,de,sso alla Jung Settemb?*mctz settelune
le 8inching, noi abbiamo agio di aspotbare il

~buon tempo ﬁno a]. venturo mege di maggio!

iyl oyl L

Consermzimle delle patate. .

A. DELnA SAVIA. E

Por 1mped1re che lo patate si alterino, da,

alcuni giornali agrari si raccomanda di mettere B
| tuberi, appena raccolti, in acqua mistaaclo- %
ruro di 0&1010, neila prop orzione dell’ uno per ¢
“cento, tenendoveli per circa mozz ora e quindi
immergendoli per altrettanto tempo in unaso- .

luzione di soda (stessa proporzione). In seguito

s1 lavano in acqua chiara e si fanno a,scmgare. e

I tuberi per tal guisa preparati si conger-

“vano senza pericolo di putrefazione tanto nel,_

terreno come nelle cantine.

Un chilogramma di cloruro e un altro d1 soda, el

bastano per 500 ehllogmmml d1 patate.

Libri offerti in done all® Assoeiazi one agrarla'..-_ S

Friulana. (1)

" Bilanci comunali per gli anwi 1875 1876*
confrontati coi bilanci degli anni pmcedmtz -

@ cominciare dal 1863. Roma, 1877.

Esposizione finanziaria dcl Comune d@ IR

Udine; anno 1878, Udine, 1878.

Esame della recente teorica del Selmi -sulm. |
cause della pellagra, per AN']‘ONGIUSb PPE dott

Par1. Udine, 1878.

Muteriale per Ualtimetria italiana, regione
- veneta-orientale; raccolta di 222 quote d’al-
tezza rilevate mediante 11 barometro nei bacini T
del Tagliamento, dell’ Isonzo, del Livenza, del
Piave ¢ del Gail negll anni 1874 - 75 76 da, S

G. MagriNenL. Torino, 1877.

“Bilanct provinciali (Muustero dell"Inter-

no); anno xvi (1877 ). Roma, 1878.

Report of the Commissioner of agrioulture
of the operations of the depmtmmt foaf' tke

year 1876. Washington, 1877.

 Dell operato nel primo trienmio dalla r.
Scuola di agricollura e pastorigia in Catan- 5
zaro, relazione del prof. G. Ricoa -ROSELLINI.* |

Catanzaro, 1878.

Traité du ver & soie par Malpighi; texte
original et pla.nches, avec une traduction et B 0
des notes en francais, par H. Mamror, direc-

teur de la Station séricicole de Montpelher_
Montpellier 1878. -

" Annali del Ministero di a ﬂacoltmw in- |
d%strm e commercio (num. 98): Concorso -

g ario regionale di Leggio - Emila. Roma,
1877.

Tguana marine guano, velazione del prof.
G. N. GARDELLA. Genova, 1878.

(1) Le pubblicazioni il cui itolo precedute

~ da asterisco sono offerte dal Mlnlstero d1 agrlﬂ_’_ -

coltura e commerclo.

&
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