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MEMORIE DI.SCCI E COMUNICAZIONI
! Padronfdovrebbero distribuire éi !0—
ro coloni :'pata‘h_ié_ per sementa. .

- _le!!_dd_ nell’ agosld 1861 Ila 'Deputazioné-di' S,
Martino di Valvasone proponeva che, olire ad ecci-

lare alla semina di molli cereali d’ inverno, a pre- '

vemire le Iristi conseguenze della fame i Comuni
acquistassero una cerla quantila di patate, p. e. 4
mila libbre per Comune, e le distribuissero per se-

menta ai loro amministrali, questa proposta non

lrovo eco nemmeno nel Comune da dove era par-
la, e venne protocollata nel gran libro dei pii de-
sideri, L affare della fame non entra nelle attribus
zont del Comune, ¢ un affare d’ ordine privato.
Uosi “restera ‘probabilmente nei limiti del proprio
Distretlo, e senza imilatori, I’ iniziativa dell’ 1. r.
commissario Pavan per I’ insolforazione delle viti
ad impresa comunale, e chi si facesse a domanda-
e che una Congregazione provinciale pubblicasse

una circolare del tenore di quella emessa dalla Con-

gregazione - provinciale di  Verona nel 6 settembre
1861 N. 7089, allo scopo di procurare un accorde
fra possidenti e agricoltori per ritardare la ven-
~demmia fino a completa maturita dell’ uva, potreb-
bf}ﬁsenlirsi a rinfacciare che questa cosa limita il
divitto di proprieta e ne lede il libero esercizio.
Abbenché gl’ interessi agricoli siano non solo i prin-
tpali, ma diro quasi gli unici materiali interessi
della nostra provincia esclusivamente agricola, pure
sembra ritenuto per generale consuetudine che non
abbiano mai ad essere presi a tema di consigliari
deliberazioni. N

Strade , chiesa, cimitero, medico, preventivo,
Consuntive, firma di mandati, ecc,, ecco a che si
llml‘tg I opera dei Consigli e delle Deputazioni, In
PEro non so trovare nella legge alcuna prescrizione
che impedisca di aggiungere ai soliti argoment;
altr) di Pt immediato vantaggio, e credo che I’ ni-

4, e _persino 3 franchi e 90 centesimi.

ziativa del Comune, ove questo sia bene rappresen.
tato, potrebbe in cerli ‘casi tornare di grande gio-
vamenlo agli interessi agricoli, che sono interess
di- tutti, e quindi interessi del Comupne, =

La proposta del Comune di S. Martino, p. e,
io la trovo molto ragionevole; 4 mila libbre di pa-
tate possono diventare 40 mila libbre: dando uno
ogei si da dieci il giorno del bisogno, con vna sco-
della di fagiuoli freschi e di patate non si muore

. di fame, e credo che la. Superiorita non avrebbe

nulla ad opporre se dai fondi per spese inpreve-
dute si prelevasse un cento cenlocinquanta forini
per tal titolo. o ~ .

A quesl’ ora, specialmenle nelle terre vinifere,
molti contadini hanno gia consumata tutta la loro
biada! In Inghilterra, in Francia, in Belgio, le pa-
tate non solo si mangiano, ma si distillano, sy con-
vertono. in fecola, e si danno alle bestie, Qui le
patate si collivano in miniatura; non trovo nn pos-
sidente che deslini un campo intero ‘alla coltura
delle patate; e notate che qui 1 pomi di terra s
vendono qualtro volte tanto che in Krancia, appun-
to perché la coltura & limitata a qualche ajuola
dell’ orto, 0 a qualche ritaglio di foude, Al mo-
mento del raccollo in Francia, un ettolitro di pa-
tate (che dev’ essere circa 200 libbre) si paga 4.50,

- E ritenuto da sommi economisli, che se abbi-

. sognano venlicinque perliche di lerreno per mante-

nere un uomo a carne, supposto che vivesse di sola
carne, ne occorreranno cinque di frumento ed uno
di patate; vale a dire una pertica a patale produ-
ce in valore nutrilivo come cinque perliche semina-
te a frumento, come venticinque perliche a prato
per produzione di carne, - R
. E forse raro il caso che un agricoltore abbia
ricavato da un fondo a patale in un solo anno quasi
il valore del fondo che produsse quesio racculto?
Se pertanto la proposta del Comune di S, Mar-

tino restera fra i pii desideri, non manchera certo
d’ imitatori 1" esempio dalo da alcuns possidents che

acquistarono in questi giornt palale da seminare
per distribuirle ai loro coloni, verso rimborso sul
raccolto. K una sovvenzione che si riduce a una
piccola anticipazione di pochi mesi, & una collura
produttiva che si propaga, ¢ una (riste allernativa
evitata, o di veder morire d inedia il contadino, o
di doversi dissanguare per mantenerlo. -
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Viti ungheresi

(Continuazione, ved;.;.- uum 7]

Hans wevELu, che vuol dn'e 9 fodhe dl tmho |

ha i grappoli molto lunghi e piu cnlmdncn d’ ogni
allra. variela ; quesla forma allungata "gli da un a-

spetto caratteristico,, pel quale ricevelte anche il
nome di- Loemmer scuwanz (coda di montone) Fisch
TRAUBE: (uva pesce) LANGHER TOKAYER (Tokai lungo).

BavAFanT & una specie ‘che si avvicina a que-
s ullima_ per la. lunghezza det racemi; I’ uva del

BaLarant ha pem 1 gram pin grossi, di colore giallo,

assal ‘rotondi, rari; e si- lrasparentl al momento della

loro completa maturanza da polerne contare i vinac-
ciuolr. Queqla vile vigorosa ha i sarmenti assai’ gros-
~si, i pampani interi, spessi, ampi ¢ lomenlosi al dis-
sotlo’ come quellx delle vm amecedenu ;- pero un
poco meno del Furmint.

~ Feser szoeLLo (uva bmnca) E molto dlﬂ’uso
nelle vigne dell” Heg gy-Allya, forse troppo, sebbe-

ne non ‘dia- acini che facnlmeme alidiscano ;" ma é

molto - produttivo, e riliensi utile ‘il' miscuglio del -

SUo - moslo veldasuo al ‘mosto delle altre uve. I
facile riconoscerlo al momento della vendemmla al
fiore o polwre che ricopre 1 grani. Perd & pru-
dente di margiarne con riserva, perche quest uva
e moll,o rilabsanlo- del resto poco costa I astener-
sene, essendo mediocre uva- da tavela, - . - .

"Il Narangas si presta -bene all’ asclwamento

Il LEANY - SZOELLO NAGY - SZEMU; ‘€ 'KISSEB - SZEMU_

IFH\Y-S.&OLLLU danno pocht grani grinzi, -
Altre viti-che mewlewlﬂuuo estirpate per la
lmo inferiorita, sono: PEYTRES SELIMES SZELLO, PETER
SILIEN TRAUBE , racemo a foglie di prezzemolo, il
¥Eter cErsET, il KiraLy Ebgs, il Sar DOVANI, - il DE-
MJENY, Il RosAs SZELLO O uva rossa. - -
Al contrario ¢ molto interessante il BARAT-TZIN
s7ELLO, che vuol dire uva color veste da monaca :

malgrado il soprannome di Tokai rosso & poco col

lwalo in quel mounte, mentre invece & molto dlﬂ'usa
nel monte di Rast comitato di Ed |mburﬂ‘0

Uy’ allra uva preuevnle e il MUSGATEL ' lelw
in altra parte Feser-penka. 1l solo bianco ! “eolti
vato nel comitato di Zemplen dove & - abbastanza

coniune per ‘fabbricarne un -vino a parte. 1l vino
chie ne: deriva rion ha per vero I’ abbocealo dei vini

moscali della Francia, pero mescolato con: allw uve
mmuuma loro un gusto molto aggradevole.

‘Anche il Voros DENKA (umz:.cdto rosso) pmduue_ _

del vino mollo stimato.

- Fin :qu bho p'lrlato delle uve dell Hon'y AHya.

che, come ho detto, abbraccia “non il solo monte
Tokai, ma trentaquatiro monti ‘che formano una

piccola catena. che va ad allaccarsi alla gran catena
dei Carpuzi. Diro ora di altre vigne che godono una.

npuhmmw e le cul vm memano di essere cono-
| ﬁlfllll . D |

hianco che st beve nelle mlﬂ'lwu tavole di Pest e
di Vienna sotto 1 nome di Bulmtor, dalla vite BA-
kaToR, clifamala altrest Avrowpy nella reglone al di

'

. Nel (mmllalo dl Blmr ,p. e., si fa un vino

la della Theise. Gli acini dell’ uva sono ovali ¢

piutlosto -elitlici - 0 semplicemente oblunghi, d’ uy

~ bianco glallastm, _mnll,o carnosi, e lultavia abba-
B =-Stanza sucgolenti,

‘Una va ﬂeta del Bakator e 1l GRANAT sz BA-.

. xaton, che & d’ un rosso granata come lo indica
il suo ‘nome. Le foglie sono laglieggiate, tomentose

o velutate al rovescio anche sui nervolini, il pic.
ciuolo & violello, e questo colore si prolunga an-
che sul pl"l!luplt} dei nerbolini delle foglie. IF grap.

polo non- & grande, gl -acini sono rél,ondl e -distanti:

il loro colore rossasiro diventa violetlo a completa
maturita ; questo colore

q,

appannam da ahhonddme
fiore 0 polvere che ricopre i grani. -

Il ‘Comitato di Komorn, deve sONno sntuall | f-

mosi vigneti di Neszmely a poca distanza dalla riva
dritta del Danubio, ci offre qualche specie prezioss,

¢ soprattulte il SAr-reJER szoELLo. A Tokai non e
siste_questa variela perché malura un mese prima
delle variela piu in uso; ma & coltivalo con predi-

lezione ‘ nei vigneti presso del lago di Balaton, in

quelli- di Schomlan, di Gion:Gios, e sulnaltulto if
Neszmély nel Comitato di Komorn. I suoi pampani
nom hanuo mente dl camttenstlco, ma - sum h‘lllll
bastano per farlo riconoscere: sono meno gross
dell.l Malvasia, leggermente oblunghi copmh i fiore

o polvere e & un colore uu!e[m:bile, & un grigio
piutlosto giallo “che rossastro e che volge al cine:
roguolo per la polvere di "cui & cosperso.  Quesla
mleta 2 Neszmely si chiama anche Hamvas SZOELLO,
¢io ‘che si traduce uva grigio cenere, ed @ pure il
Grau-Tokaven delle rive del Reno, dove. non_se ne

faccia il conto che merita. Odard & chsposlo a credern

che questo sia il vero Pinot dei Francesi, di cu
possiede e la precocita e le buvne qualita e Lutli i
caratleri che distinguono questa famigha, e *‘-pOCIﬂI
mente i sarmenti soltili e lunghi, e pmpouehbe if
chiamarlo Pinot ceucrognolo d’ Ungheria.

- Il Sar-FEGER DE VEszeriM. Gmppoh grandi,
granl grossi e’ bmn(,lu ingialliscono un po’ a per:
fetta maturanza eai quest’ uva glunge precou,mente.[
gettisono forti, le foglie spesse e Lomeutosu a segno
da costiluirne un Lmuo uarallm'mhco l‘lllenSl e3¢
re ll vero BupAr ¥EIJER, .

“Nominero il Veiss HONIGLER TRAUBE dei vigneli
dl Budd, il SzoLb SzoELLO, uva verde | 1l qzr\m-
DRIANER MAGYARKA, nel Bmmtu 1l BELA SLAKAMENKS,
il Bord kapankas, il ‘Mobu o Jom rirka che & il
LaNestarncer dei tedeschi, e terminero 1’ enume-
razione delle uve 'da vino bianco col ricordare il
VELIKA szELENA 0 SzRLEMIKA (in Swmla) a grani
gr0551 olivoidi- di color verde che’ diventa chia-
ro a maluranza, grappoli fitti, suceo dolce ab-
bondante e di gusto mediocre ; ji’l' racemo matur:

~ tardi ed & in pregio perché resiste alla pmﬂ‘ﬂm di

autunno, Per ultimo il BELA OCRUGLA KANKA (bmuw
votondo precoce) del Ducato di Sirmia, ed ¢ il Frun
VEISS MAGDALENEN 10 molti vigneti dclla Gexmama,
uva blll, merita molta consulm mmne' [ suot gr'ml
SO0 plulloslo agialli che bianchi, qu'"uf-n lr\spweuth
di un sapore dl miele, e di maluranza sollecita. Il
vino c¢he danno in terreno adattalo non la cede al
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vini moscatl per gusto ed aroma. E“' molto dﬂ'usa
nelle vigne del dmlorm di. Buda, ma poco nei vi-
gneti di Hegy Allya, dove le piante sono general-
menle piu tardive e non si vendemmla che a Ognis-
santl. o

Diremo altra volla delle viti da vmo rosso a

grappoh neri che maggmrmenle ci mleressano
ﬂ:ontmzm)

Proyetio d’ as;cmzwne di una “Socield deﬂ*h Agroﬁll

Jtaham — Osservazwm sulla malattm delle vzta
e mez;a d& cum. —_ Varzeta. -

Lo spmto di aqsomazmne, _come mezz.o, ch e
mirabile e potemlsmmo! a gm\are all’ agrlcoltura,
ha fauo m Ilalia, inassnme in- questi ultimi mesi,
un progresso  assal q:gmficante. ..Su tale - argomento
questa nostra. cronaca, quasi setlimanalmente sug-
cerilaci dalla lettura: det principali giornali. agro-
nomici. i quali ¢i onorano del ricambio, non ha an-
cora notato un falte che nella storia della patria
agricoltara sara ben:'consideralo come un vero av-
venimento. E perché i discreti nostri lettori voglia-
no perdonarcl queslo peccalo d’ 'ommlslone non
¢’ indugeremo a ripararvi. o

lntendlamo primamente accexmare al propos:to
“della istituzione di una . grande Sooieti delta degli
Agrofili Italiani avenle lo scopo di promuovere il
progresso dell’ égncoltura nazionale. Il magnifico
progetlo deve la sua origine al fatto magnifico della
recente Esposmone a Firenze; la prima idea ne -é

po1 men nuova, giacché vuoolsr essere nata, gia sono

circa “quindici anni, al 1X Congresso degli Scienziali
[taliani a Venezia, o forse ancor piu addjetro, quan-
do, or ha vent’ anni, Cavour promoveva I’ Associa-
~zione Agraria degli Stati Sardi. Rinnovatore adesso
del bel pensiero ]l conte Pietro Onesti d’ Arezzo,
che della Italiana Esposizione presiedeva alla classe

di Meccanica agraria; caldeggiatori Ridolfi, Carega

ed altei illustri; luogo di nascita Firenze; ad un
lieto simposio col quale.i giurati della Classe or
ricordata festeggiarono il compimento dei loro lavori.

Il chiarissimo professor Botter fa primo, cre-
diamo, a svolgere nel suo Incoraggiamento (num.
18 ¢ 49 a. d.) I embrione di quel progelto in uno

seritto di - analoghi Penswrz ch’ esso propone a di-

sculersi, e nel qualv esso intanto discorre 1" oppor-

lunita  della proposta, I’ utilita, lo scopo, i mezzi, .
Riprodar-

| coquluzlone della dﬁﬁlderata Socieli.
remmo orrgl ben volentieri ogni parola di quel pre-

gevole arlicolo se ce lo consentissero i limiti di

questo Bullellme ma come ¢l propamamo di. ritor-

nare: in-seguito all’ argomento, e ci. avverra di rian-
dare i pensamenti significati dall’ illustre professore,
¢i accontenteremo per intanto di offrire ai nostri
lettori lo stesso’ Mamifesto pﬁbb‘licato dalla Commis-
sione, composta dai signori marchese Cosmm Ri-
dolf, marchese Andrea Carega Barlolini, dott. Pell;
F']bt'om a cui venne dai Soci promolon afﬁdalo
" incarico di raccoghere e divulgare il $enso delle
deliberaziom gia prese su.tale ocrgetl.o. Eccolo:

L« Fra i grandn van!aggx prodmh all’ mlera Pemsala '
dalla recente Esposizione Italiana, vuolsi.. wnsxderare for-
se come 1| maggiore quello di aver rivelato il paese a
88 stesso, facendogli ben conoscere le proprie risorse,
lo, stato delle sue dwehe industrie , ed accendendo una
noblle emulazwne fra tutti quelli che lo coltivano, g
o Né Y’ agraceltum fu da ‘meno delle mamfauure da
questo lalﬁ, gh agmnoml, i:coltivatori e gl intelligenti
possessori dl terre non indarno si mnobhero, studiarono
i reqpeum pmdoll: e fraternizzarono, fra di loro, ecci-

tandosi a gara:a far progredire I’ arte, che somministra

i prmclpah prodotu alla cml convivenza.,
ture ed al commercio.

Molti di loro pero non sn ]asmarouo seduvre dalla

alle man:r,fat-

%plmd;da mﬂslra che I’ arte agraria aveva apparecchiala

gmduandone lo stato da quella sollanto, ma con savio
intendimento cercarona i suoi difetti, i suoi l):sagm, con
animo d’ accingersi a correggerli ed a provvedervi.
A queslo og gdlo non limitarono i loro studi fra le
parelx del palazm dell’ Esposmone, ma . corsero i campi,
vmlamnn le scucrle, e cercarono i libri; e allora VldLl‘O
quanm tutte queste cose lasciassero a des:derare, e si
Y convmsem della necessxlén grand:smma che v’ éin [tu-
ha, e mass:me nelle campagne, di popolarizzare la scien-
Za 3 dl far comune e di tutli quello: ¢he oggi si sa da
[)Ot"hl, di porre i noslu al corrente dei  progressi del-
I’ arte presso gli stramerl, in una pamla di far In mo-
do che la coltivazione ed il collivatore possano facilmen-
te tenersx a lwello d’ ogni miglioria, d’ ogni. pmgresso
che la scienza o la pratica suggeriscano. o
_ E ricercando i mezzi per raggiungere cudesla scopﬁ
1mporlanle, videro come non lo possano conseguir  pie-
namente le socield agraric, le accademie e le scuole, co-
munque nperose e ben dlrelte, perché ciascuno di code-
sti istifull aglsce denlro un cerchio risiretlo e non di-
spone di un rapula ed esteso mezzo di propagazione

~dell’ insegnamenlo che sia properzionato al bisogno. Vi-

dero che la sola benemenla Associgzione agraria del Re-
gno, col mezzo dei conuness: ¢ delle conferenze ; col
prowcdere alh, ‘esposizioni dei beshmm di prodotti e
di macchme rurali j col distribuire premi. e rwmnpense,
col fare o commellere esr:erlmeml, col promuovere I’

s[rumone agricola, e col tenere raccolta di libri, di in-
cisioni, di macchine e d’ istrumenti . d’ agricoltura, po-
trebbe Dbastare all’ intento, se non fosse temibile che ap-
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punto la vastitd dell’ impresa che intende dirigere da
un centro, e se la complicanza a cui si fa luogo per la
moltiplicitd dei comizi locali che si formano e ne dipen-
dono, non le preparasse crescenti difficoltd. Videro final-
mente che in specie nelle nuove condizioni d’ Italia, un
facil mezzo pur vi sarebbe da adoperare per conseguire
I mtenlo, il quale ben lungi dall’ offrire il minimo in-
ciampo a lutlo quanlo esnsle e che mira all’ utile ed al
progressu -dell’ arte agraria, di totto anzi si gmverehbe,
da’tatto caverebbe alimento, di tutto addt:npplerebbe I’ ef-
ficacia el utilita. |

K questo mezz0 & un periodico, il quale a d:fferen-
za dci tanti periodici che pur vi sono in Talia, non a-
vesse alcuno spirito muoicipale, e si 'pmpnnesse, senza
rinunziare a contenere articoli ‘originali, di fare una fre-
quente ¢ complela rivista di tutto. ¢i6 ~che di relativo
all’ agricoltura si pubblica in ltalia e all’ es!bro, illa-
strando l¢ ‘materie con opportune figure, e procurando,
@ per quanto & puSsibile,' di riugire la chiaregza alla bre-
vild per ragg nungere I" economia, affinche la spesa non
sia di ostacolo alla sua diffusione, la quale se non di-
venisse El‘dﬂdlSSlmﬂ, verrebbem a mancare la rmsuta e
. ulnhlé dell’ intrapresa. - '

~ Questo pensiero sorto fra i giurati del Consiglio a-
grario dell’ Esposizione italiana non era nuovo, Nacque
nella Sezione d' agronomia del Crmgresso dei scien-
ziali italiani a Venezia: e questo ripetersi della mede-
siina idea in circostanze diverse e coll’ intervallo di non
pochi anni, non che indebolirne il valore, non fa che
tulilicarne I’ importanza ed aumenldrne I effello sperato,
quando possa convenientemente attuarsi.

E che d' attuarlo sia giunta I’ opportenity, che sia
prer questo venuta la pienezza dei tewmpi, lo fa giudicare
la premura e V' amore con cui fu discusso il progetlo
fra gli agronomi piu distinti che I’ Esposizione italiana
aveva richiamato a Firenze, i quali deliberarono che un
manifesto si redigesse a cura di alcuni diloro che s’in-

titolarono Promotori dell’ intrapresa, che vi apparrebbem

in calce il loro nome, e che si adoprerebbero a farlo

conoscere agli amiei lom e confratelli, affinché quele-

con la loro firma confortassero all’ opera, promettessero
di coadiuvarla, e si desse
usa Societa per ridurla ad effetto. ‘

Sarebbe quindi intendimento dei pmmolon (qui sot-
toscritti che la Societd si formasse da che le sottoseri-
zioni dei fondatori unite alle loro giungessero ‘a duemila
e che ogni soscritlore s’ impegnasse a pagar per due
anni consecutivi lire 20 nelle mani di un cassiere da
nominarsi da quelli tra loro ai quali piacerd d’ interve-
nire ad una riunione che si terrebbe in una cittd da
stabilirsi dai Pmmotorl a suo tempo, e che loro ne da-
rebbero avviso -per redigere e discutere lo Statuto so-
riale, e per formare la gerenza e il Consiglio di compi-
lazione e di direzione del gmrnale, di cui dovrebbe es-
sere rilasciata una copia a ciascuno dei sottoscrittori, i
quali si chiamerebbero Soci fondatori, e che coslituireb-
bero la Societd editrice del giornale, sotto il nome di
Socield degli Agrofili taliani, I’ elenco dei quali sarcbhbe

Iuowa cosi alla formazmne d:

|

: -.il .' | #I 3 . # : . " .
pubblicato, I soci fondatori conserverebbero questo titolo

e i gid enunciali diritti anche dopo due anni pul‘ché i

mangano associati al gnomale. .
Un’ altra classe di soscrittori si apmrebbe a suo

tempo, e sarebbe quella dei qemplwl associati, ai quah
si distribuirebbe il gmmala al prezzo che sarebbe fis-

- sato nell’ adunanza suddetta, nella quale dovrebbe sta-

bilirsi il numero dei fogli da stamparsi e il permdo con
cui i fascicoli del giornale dovrebbero venire alla luce.

Se la mtrapresa prosperasse ed offrisse un- lucro,
questo darebbe luogo alla Societa di deliberare qual uso
dovesse esserne fatto in pro del progresso agrario, nen
dovendo in nessun caso la progettata xmpresa divenire -
una speculazione per chicchessia. ..

Intanto il Consiglio. déi pmmoton elesse il suo do-
micilio in Firenze presso il signor Gio. Pietro Vieusseux,
al quale dovranno esser direlti i manifesti tultt che ver-
rapno firmati da chi intende di divenire Socio fondatme
del giornale dcgla Agrofils Itataam._
~ Sperano i Promotori di questa. nuova unpresa che
dessa sara bene accetta ed incoraggiata da quanti amano
e. vogliono il progresso dell’ agricoltura italiana, »

— |l signor Gaetano Pirovano, Presidente della
Camera di commercio di. Lodi, pubblicava non ha
goarl le seguenli osservazioni sulla malattia - delle
vill ¢ su alcuui 'n'mZzi aduperati- per guarirle:-

« Dacebe la. vite é slata altaccala dall’oidm, Bk 5000
proposti tanti svariali proccqm per sanarla, ma lomarono
sempre infrulluosi; si tmvc’) efl'cace I’ uso dello zolfo a
preservare 1’uva dalla malama, ma non quale radicale
provvedimento, Qneata operaz:one & dispendiosa ed in-
comoda, perché ogni anno occorre rinnovarla; Oltre di
che il vino partecipa dell’ odore di zolfo. |

A noi & stato dato di osservare che si potrebbe
raggiungere lo scopo in modo semplice e con poca spesa.

~ Abbiamo letto che il signor Magonly, professore di
chimica a Bordeaux, ha constatato, che il succo della
vite allaccata dall’ oidio, che geme per I’ incisione dei
tagli alla primavera, era, conlrariamente alla sua com-
posizione: abiluale, intieramente sprovvisto di potassa, Si
pud ricavare da questo fatlo importante delle induzioni
utili per la pml:ca di concimare le vigne malate. Ho ri-
condotlo ad una produzmne abbandanle e normale qual-
che piede di vigna malata da tre anni, bagnandolo con
acque saline di upa lisciva domestica.
~ In Francia, nel dipartimento delle Lande, si & gua-
rita la vite con un amalgama di zolfo, cenere, Sapone
farina di frumento, e con dell’ acqua; si compone un
impasto, mettendolo sopra le ‘radici, ma il vino parteci- -
pava dell’ odore di sapone e di zolfo, -

- Noi giudichiamo inutile il sapone inquantoché cou-
tiene della soda, sostanza affine alla patassa, e del grasso
ridotto quasi allo stale stearico senza uno scopo deter-
minato, e la farina ha "servilo solo a rendere piu ade-
rente 1’ amalgama alle radici della vite ; ma bensi la gua-
vigione la si deve allo zolfo come sostanza disinfettante,



e B —

ed alla cenere perché contiene molta polassa. L' uso del
solo zolfo. posto sopra le radici fu gid esperimentato, ma

non sempre I'esito vi corrispose, forse perché sard stato

dilavato dalle piogge. |

Il sig. dott. Francesco Cavezzali, in un suo podere,
ha guarito alcune viti attaccate dall’ oidio, mettendovi
«derente alle radici del godron. | '

Nell” ortaglia dell’Orfanotrofio femminile di Lodi, si
trovarono, nel 4859, due viti prese da questa malattla,
e, di proprio moto, la direttrice dello Stabilimento co-
perse le radici con una miscela composta di due parti
di cenere, ed una di fulnggme, dopo di che, le due vm
andarono immuni dalla- crittogama.

Lo zolfo, la fuliggine ed il godron sono potenu di-
sinfettanti, e basterebbe il solo godron usato dal’ citato
signor dolt, Cavezzali a provare, che Ia malallm risiede
nelle radici, e che, col sopraggiungere della. pr:mavera,
I’ oidio vien portato alla superﬁcte della vite col mno-
versi della Imfa. |

Questi disinfettanti uniti alla cenere, la quale, come
si disse, contiene molta potassa ( specialmente quella

della legna dolee), indipendentemente dai suindicati ri-

medi, servirebbe a mdunare alla vite la- potassa per nor.
umlnwnte funzionare,

 Noi proponiamo ai s:gm}m vignaiuoli di wusare di
preferenza la cenere mista alla fuliggine nelle propor-
rioni adoperate con buon esito da questo .Orfanotrofio ;
voltachg 1 espemmento désse ottimo risultato, potrebhe
supplirsi- -ad un-casuale difetto di cenere colla potassa
del commercin, ma in mioor quantnta, perché sarebbe
troppo forte,

Am*he alla fuliggine si potrebberu surrogare allm
disinfettanti, che la chimica tiene a sua disposmene, per
esempio , I’ acido plrolegnoso, la benzina, ecc. ece.

Non si deve perd ammeltere in via di prova I’ uso
del godron; un- budn esito servirebbe ancora pil a pro-
vare che la malattia della vite risiede nelle radici. I
vino parlec:perebbe forse di quﬁstn odore, ma solo per
in anno, - - - -
Cnns:gl;amo i vnlmullom du esperimentare i nostri
suggerimenti- sopra un dato numero di viti, nella vicina
primavera, e di ripeterli nel novembre di quest’ anno
stesso, in caso nella primavera avessero a cadere fre-
quenln piogge, da rendere quasn nullo I’ effetto del pri-
1o espenmenlo. ” |

ll G'iomdle delle Arti e delle Industrie, da cui
togliemmo le surriferite osservazioni del sig. Pirovano,
lporta pure dall’ Italia grande un articolo intitolato
Lo zolfo applicato dai Turchi alle viti per innesto.

Di quesl;a invenzione tarca, che vedemmo pure de-

seritla in una wrrmpondenza della Rivista ﬁ*mlana,
del 9 uorrente I‘ICOI‘dlamO d’ aver fatto cenno nel
Jassato anno a pag. 411 del Bullettino. Dicemmo,
e o ripelinmo, essere nostra convinzione che il mi-
glior modo finora conosciuto di applicare lo zolfo
Per rimedio contro I’ oidio ne ¢ I’ aspersione in

-y

polvere finissimasui tralci e sul frulte. Giad nel 1860
(Bulletltmo anno V a pag. 127), respingendo I’ opi-

nicne di coloro che pensarono essere la crittogama

conseguenza di un”affezione ingenita e morbosa della
plama una condizione patologica della vite intera,
—_ fmslraneo qumdl il med:care la cute quando le.

viscere sono malate — ci ‘ponemmo dalla parte di
quelh che all’ invece ritengono non essere I’ oidio

un fuuomeno eslerno .prodolto dalla celata infermita
della pianta, si bene il malanno provenire dal fatto

che per U aria vanne nuotando miriadi di sementi

di un fungo (oidium), le quali qua e la portate per
le commoziom almosferiche , si posano poscia onde
germogliarvi e riprodursi all’ infinito sulla vite, st
attaccano alle foglie e, fatalmente, quasz dt prefe-
fenza al frutlo. ' _
Onde, tornando ora all’ apphcaznone per inne-
sto, quei turchi, pare, credono tutto il contrario di
noi. K dessa quistione da darsi a chi la indovina?

"Nol pensiamo. Ne ;_GOHSlglleremmo, alcuno ad appli-

care |" innesto se non che, quando pure lo si vo-
glia, per esperimento, a qualche pianta; non mai in
grande. Pensiamo poi anche, il riflesso della mag-

.gior difficolta e della noja che porterebbe siffatta

turca operazione, valera forse piu della nostra voce

a far prefemto 1 conSIgho di ricorrere ancora al-
l msolfaznone per aspersmne a secco, i cui felici ri-
sullali sono ormai un fatto, e dei piv mconlra%tablh
che si abbia la prauca arrrlcoltura '

Varieta
 Cassa d’ assicurazione per gli animali. — Fra i pro-
prietari di animali nel circondario della citta di Basilea,
sino dal 4854 havvi una mutua assicurazione per gli a-

~nimali, Lo scopo di essa & doppio.

41.° Quando un membro di essa deve ammazzare un
animale per timpanite, aborto, o malattia, e che la carne
si possa mangiare , gli altri membri devono acquistarla.

2.° Se un membro perde uno o piu capi di bestia-
me, e che la carne non pud essere mangiata, rmwe un
proporzionato indennizzo dalla cassa d' assicurazione.

8.° T prezzo della carne, quando sia innocua a man-
"‘giarla', viene stabilito da una commissione composta dai
membri della stessa assieurazione. |

4.° La cassa d’ assicurazione trae i di lei redditi.
a) Dal prezzo di entrata consistente di un franco per

socio, b) Dalle annuali contribuzioni di 70 cenlesimm per

ogni animale. ¢) Dalle multe. . |

~ La societd novera 48 membri, i quali nel totale
posseggono 9549 capi di besuame. ( Schweitzer Bauer-
zeitung), '

— Metodo chinese di propagctzi(mg'di piante frutli-
fere. — | Chinesi non prupagano le piante fruttifere per
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semi o coll’ innesto. Il dottor James Howisem riporta il

seguente. Quando essi hanno il soggetto -di propagare,
scelgono fra suoi rami quello la cui perdita sfigura me-
no la pianta; attorno di. questo ramo , 6d il pil vicino
al tronco che sia possnblle allarl:ghana .una corda di
pagha, _c()perta d1 sterco di vacca finche vi si farmn un
anello avenle cmque 0 sex volte il daametm del ramo.
Egli ¢ in questo anello o cmgo!a che si fermano poi le
radlc:. Falta quesla operazmne, lanhano la corteccia del
ramo appena solto Ia legalura, e per due terzi circa
della clrconferenza. poi sospendono ad un ramo supe-
riore, e sopra il centro -dell' anello, un vaso ripieno di
acqua, dal quale, per un piccolissimo foro, ne defluisca
conlinuamente e lentamente il liquido a goccie. Questa
acqua serve a manlener umido umido ’anello di paglia,
ed a favorire qumdl la formazione delle radici, Dopo tre
settimane si taglia vn terzo della corteccia rimasta e si
ingrandisce I’ incisione gia pralicata. Dopo venti altri
giorni si rlpe!e la stessa cosa, e di solito dopo due mesi
veggansn le radiei intrecciarsi sull’ esterno dell’ .mella
il che indica esser tempo di toglier il ramo. 1l ramo Y
sega nel punto dell’ incnsmne, per iscuolere meno il cin-
golo di paglia ‘clhe e quasa patrefatta, indi si pianta il
.ramo come una gmvane planta. (Revue d'économie rurale).

— Allevamento del pollame. — Non & molto cono-.
sciuto che si pud facilmente cambiar I’ epoca della mu.
da; il metodo & un poco barbaro, ma spesso praticato
'perche vantaggioso. Ordinariamente si levano le penne
ai polli piu volte in un anno avanti la muda, la quale
succede in autunno., Se voi potete anlmpare quesla mua-
da, avrele le vova nel verno: , B
- Le penne de’ polli vivi si vendono a buon patlo,
specialmente le bianche, Le penne de’ galli e d¢’ cap-

. poni, che si rinnovano tre o quatltro volte I’ anno, d.mna '

un beneficio quasi eguale a quello delle galline.

Le penne d’ oca e d’ anitra, seccate al forno, si pa-
gano assai care. Le oche vive da 4 a b chilogrammi
danno generalmente da 4256 a 485 gramme di penna;
ed un’ anitra di 4 '/, chilogrammo ne di circa 80 gram-

e. Aggiungeremo che la coda e le ali si lasciano intatte.

Per ollenere buona quantitd di- uova-& necessario
che 1" alimento sia abbondante; le galline-di specie gros-
-sa devono ricevere giornalmente da 70 a 80 gramme di
avena o d’ orzo; e quelle di media grossezza da 60 a
70 gramme; ossia da 26 a 29 chilogrammi all’ anno.

“Anche la . verdura é necessaria pel pollame, ma il
secreto di certi allevatlori sta nella carne trita e nella
verdura. Spesso & difficile procurarsi carne dai wacellai,
~ma nulla e pia facile che I’ avere un vermajo (perdona-
temi. la parola), perché una fossa in matloni, per 500
ed anche 1000 capi di pollame, non costa wmolto, non
esigendo che metri 250 a 3 di lunﬁo, per. metri 0,50
i largo. '

Un buon vermajo si compone di:
gale tagliata 4 chilogramma col quale si ricopre per
0,705 tutto il fondo della fossa. 2.° Sterco fresco di
cavallo per !’ altezza di 0,02. 8.° Terra vegetale per

" e
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4.” Paglia di se-

0,02. 4.° Sangue, intestini, e minuzzoli animali, chilogr,
3 1/, Tale stratificazione si ripete due altre volte. Quesla
fossa fornisce coi vermi il necessario nutrimento animale,

Al cibo dei polli & utile eziandio il- meéscolare un
30 p. c. di sale, il che facilmente si oltiene usando_po.
mi di terra, (J. de la Soc. agr. de U Est)

—— Nuovo mefodo di coltavare ) ﬁmghz. - Il funﬂ'o del
lello di terra , varield dell’ 4garicus cczmpestr:s, e su-

-scelllb:le di acqmstare un vnlume consuderemle col nuo-

vo metoda di coltura del sw. _*_Lahourdelte. Quesll, dopo
alcuni anni di rwerche, gmnse a farli vegelare sopra
un terreno battuto senza mr‘rrassa, surmﬂ'mdo a que-
si” ultimo il mlrato od arolalo di polaqsa. | |

B mtralo w,n soltel‘ralo colle sponlm del l)mnca
del fungu ad una profondlta di 8304 willimetri. I lello
d1 lerra 8 umcamente composl(} di solfato dz ('alt,e o (i
calcmarcm forlemenle 1.nmmucchml{) deﬂo spessore (i
circa 45 centimetri posto su un letto dl avena della
profondita di 25 cenlimetri, Basta che Ia soluzmne ac-

quosa, colla quale si mafﬁq, conlenn‘a 2 gramm: d’ 2-

.zoto per melro quadralo di superilcse.

La crescmla dei funglu ha luogo neilo spazm di 2

2 6 giorni ; ed il letto d1 terra pué produrre deﬁmll-
vamenle per sei anni.

Mentre I 'hgamco oommeshb:ie, col mezzo compli-
cala di coltum al quale egli & so‘!dmesso, raggiunge
una media di 400 grammi nello stato adullo, egli col
metodo di coltura del sig. Labourdelte, pub arrivare ad
tma medm di eirca 600 grammi. |
' In una seduta recénte (14 ottobre) dell’ Accadentia

~delle Scienze di Parigi nella quale V' inventore ha pre:

sentalo qualche campmne dei pmdolh ch’ egll oltiene,
effetlivamente si trovd un volume cons:derevole. (Coltwu-

teur Genevms)

~— Processo per conservare it legm espasti au aria,
spemalmenle piantoni , pali, paletti, manegge sia da vi-
gna che da giardino, asse di serre, scale, ecc. — Si'fa
macerare il legno per 8 o 42 giorni in un recipiente
qualungue contenenle una soluzione di salf.;a_m di rame,
in ragione di un chilogramma e mezzo per ogni eltoli-
tro d’ acqua. J§ legni che vi s’ immergono devono essere
gia preparati od aguzzati. L’ operazione si pud facilitare
riscaldando a 70°.il bagno; in tal caso baslano otto ore.
I legni porosi sono preferiti ai compatii. Alcune perti-
che di pino cosi preparate, efisse in terra da dieci anni,
erano aucora intatlte, mentre altre di rovere, del mede-

simo tempo, trovavansi alterate.

Al Museo di storia nalurale in Parwl, una grossa
tavola di fagglo fu dmsa pel lungo in tre parti- uguah.

'L’ una fu preparata col deuto cloruro ,di mercurio 0 Su-
blimato corrosivo, altra col solfato di rame e la parte

cenlrale fu lasciata senza alcuna preparazione. Collﬂcaln
il tulto in terra, dcpo cinque anni, la parte non prepa-
rata era complelamenle pulrefata, quella imbevata di

deuto cloruro di mercurio era quasi distrutta, guella

preparata col solfalo di rame perfettamente intatta, (M0°
nil. des connaissances wliles). |
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— Falsificazione dei panelli dz colza. — Sapplamo

che in Inghilterra avvennero casi d’ m-\elenamenlo con
ortelli oleiferi falsificati § si trovd che la causa dell' av-

velenamento prowule dai semi della senape nera (smams
pigra) chie vi si trovano fram:msn. Qucsla sorta di se-

lhlpﬂ com ¢ noto ad ognuno, _ﬂppdi‘llene alle malerbe,‘
od & una di quelle che si molllphcano in modc vera-

mente ﬂneravnglmso
nere smo
;Dhanza di essa col LD]Z& e la d;fﬁwlm di

mentre una sola pmnm pub conte-

sufficiente da cagmnar ‘danno. agh ammah ohe ne ‘man-
giarono. (Ecoawmm rurale).

e Iﬁﬂuema del dzboscameuta e rimbﬂscamemo —
Si ha parlato snvente dell” mﬂuenz.a di questo o di quello

sulle cose che interessano I’ agncollura,_ Troviamo ora
nel Gcomate da agrecolt:am progresswa BSpenenze rlfeme_

Si tratla di un
versante boscato della pendenza di 15 a 60 centimelri

da Forster in questo grave argomenlo.

per metro. Dopo il ‘dtboseamento -quasi. completo-di una
parte di questo versante, dovuto alla pegligenza di un
Comune, si riconobbe che il '('DrSO--""d"ac'quﬁ‘,?bhe ha la
sna sorgente nel boseo e che e conduce le sue acque,

cambid tutto ad un tratto la regolarita. del SU0 €orso.

& Prima del d;bmcamenlo, le acque si mantenevano sempre
nolto regolarmente nel loro alveo ; 1mmedmlamente dopo
il diboscamento, in seguito a forti piogge, I'acqua irrompe-
va nella piceola vallata, trascinando una massa di materie,
«l in estate il quantitalivo dell’ dcqua diminuiva assai.
Ebbe luogo il rimboscamento, e 1" andamento del
corso d’ acqua si regolé, aumentandosi anche in media
2 loro quantitd. Si pud conchiudere da cid che il rim-

_.. o

corsi d” aequa nelle. epoche di siceild, -

Ora: non si pud negare the un effetm di questa na-
lura, se non in tutto alm{,na in parle, previene glin-

convenienti che 3 rovesu “dei corsi' d"acqua, ‘duranle gli
- esali SBGClll , cagionano all’ agricoltura , e che d”altra
parte si possono ovvmre le umondauom che sono cosi
[uneste in alcune coulrade.aSxenluratameule il l‘xmbosca-
mento dei terreni in un pendio forte e denudato, e’ co-
me le irrigazioni generali, & uno di quei
clie esiﬂono il concorso. di' molli interessali, e presso di
| 1ok %pecmlmenle non si [ quasi abituali alle grandi 0-
| peraziond, perché si possa sperare che la realizzazione -di

questi grandi LWOPI sua mlrapresa dall’ mlzlauva Pprivata.
(4rti ed Industrze)

Ly
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—— Mezzi di‘vér’s’i’ ”p"ﬂi‘ risanare la  generazione dei

bachi da seta; giudizi. della r.’ Camera di commercio di
Torino. — Nourrigat di Lunel propose in un suo opu-
Seolo La rdgéneration des vers a soie, di rigenerare i

hachi da- seta’ meédiante alleva'menli anlunnali e mediamer

0 sealvo dei gelsi da insolforarsi pm in primavera, La

. Gamera i} commercio di Tormo, ehmmam a giudi-
tarne non poteé, per mancanza di dali positivi, e estenders
4 gindicare sulla convenienza di preferire il morus ja-

‘ad 8000 mmul:ssune granelle, la rassmm-'

lelrparla e
sceverarla & forbe la cagmne che S trm'asse in quanhlé

wscamento ritarda lo scolo d’ una parte delle acque ca-
dute in tempo delle: grandi piogge, e la_-sqm_mini_s_tpa—; ai

miglioramenti -

1
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pfmar-a al gelso oomune, ma commenda la proposta degli
allevamenti - autunnali, ch’ essa. vorrebbe. . .fossero lentati
in grande, sia perche la temperatura pia fresca non: po-
trebbe nuocere cotanto alla salute del baco, sia perché:
in.allora le foglie del .geiso §0N0 - pitt  mature, epperd
pit nutritive; sia anche perché non ¢ a temersl abbia
a patire I’ albero che verrebbe spoghalo in tempo pros-
simo a quello. in ocui esso suol deporre. naturalmnente le
sue foglie 5 vantaggi. questi che. dovrebbero far superare
gli -9513!3011.___;m_mﬂab;li in. I_l__al;g..nell’.aumnno eirca: la di-
sponibilila. di braccia. pel .__'Iairo__::e.. e di locali liberi ed adatti.-

. Meno favorevolmente la r..Camera si. pronuncié sul-

I’ efficacia di upa. proposta del  signor Berlone di Ales-

sandria;chie intenderebbe impedire il contagio dell’ atro-
fia, facendo deporre. dal_le;,;,-fa:t‘fazlzl.e_:. le loro. nova su pan-
nilini disinfettanti, poiché se vi ha contagio piutiostocha
epidemia, non sarebbe cotale morbo circoscritto alle de-
ieziont delle farfalle, ma pur lmppa il suo germe sa-
rebbe gid passato nel seme. (Tecnico). .

— Conservazione de’rgli"ali‘m'éntf per mezzo del vuolo,

di Fastier. — I’ autore sotlomise alla Societa d’ incorag-

giamento di Parigi (5 sellembre 4898 ) parecchi saggi
delle sue preparazioni di alimeuti in conserve mediante
il vuoto, e numerosi rapporti emanall da. Commissioni
llmu'lcaw dal \lmlstro della marina e dell’ Ammlragham
mulese di esaininare i suoi prodotti, Risultd da, questi
dm__tam_nenl,n_.che le..,scamle_._nd;._ conserva . preparate da Fa-
stier da un agno e piu, contenenli '_con.siderevoli-:qu‘an-’
tita: di carne, da 40 a 20 chilogrs, vennero aperie su
diversi- p'umi*dt;i"possedimenli francesi U"Aﬁ'ica del Se-
negal ¢ del Brasile, ¢ furono trovate in’ no ‘stato di
conservnzmne perfella di un guqto aggrademle.

In enm Fasl:er prepara, per mezzo del vuom, delle
svalole capaci di 50 chilogr. ELCO in qual modo egli o-
pera. Allurquandu prodolu SONo. dlspost: ed acmmodatl |
nella scatula, si scalda il coperchm perforato da una
piceolissima apertura, destinala a dare sfogo -ai vapori,
e si pone il vaso sul fuoco. Quando la cottura & termi-
nala, che il vapow esce con forza dalla piccola apertura,

Sl allmllana un po’ il vaso dal fuoco e si tura I’ aper-

tura per wezzo di una goccia di stagnatura; si asperge
1| vaso con acqua freddd i vapori si condgnsano, il vuoto

si forma, I’ aria lmpngmnata fra i pori della sostanza
salc in alto. Si salda una seconda. volta, sturando il pic-
colo buco, quand0 I’ aria ed il vapore sono escili, si
chu;:dfu di nuove.’ Si nwmnmma di nuovo qualche volla
& opurazmne quanﬂo lo 51 gludu,a neuessarm, e le con-
SErve sono’ pmnle per essere spedrlfﬂ- colla cerlezza che
esse S:H’cllll]() umllerabnln almeno per parecchl anm.;_;,‘ |

| Afhm,he uon rnnanﬂ'a plu nulla a desmerare, blso-
ﬂnera lrovare una lmdlura emummca, ;unplme sicura,
che faceia le. veci utilmente della. %tagnalura. Allora la
preparazione delle conserve alimentari potrd eseguirsi in

tutle le case , giugnere nelle campagne e divenire per

una papolazmne rurale un’ occupazione ulile, un’ indu-

stria importante, una sorgenle fecand'\ di riechezze e di

prosperitd, (dnnali d' agricollura ).
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— I ltartufi. sotlo t nocciuoli.

le quercie nella produzione dei tartufi odorosi.:
stide Rouziére ha trovato ai piedi d' un mazzo di noc-

ciuoli, piantati dal suo giardiniere alla sua casa di cam-

pagna, un buon numero di tartufi (trifole) assai odorosi
e grossi da non invidiare i migliori di Périgord.

~+E presso che alla superficie, e raspando leggier-
mente il terreno, che il suo giardiniere, tutlo sorpreso,
ha raccelto questo criptogamo. Questa scoperta & di na-
fura non solamente a mettere sulla via di conoscere

tutto cid che i noccivoli possono produrre di tartufi

nelle vicinanze delle loro radici, ma ancora di far sta-

~ bilire ‘delle ‘nuove piantagioni di questo arbusto’ e di--
venire cos’l I’ origine di una ricchezza di plu delf

suolo. — (Giornale deue Arit e d Indwstrw)

COMMERCIO
1Bestiame

Udine, 17 febbmjo — 1l mercato det S Valenlmo

(13, 14 e 15 corr. in citta, 17 fuori), favorito da buon

tempo, ebbe concorso grande particolarmente nei due pri-

~mi ¢ nell’ ultimo giorne. Pochi buoi da ingrasso, ma molti
da lavoro, massime d’ oltre Isonzo, che si vendettero quasi

tutti nella prima giornata. Vive in generale le transazioni
per ogni sorta di bestiame, e i preszi sostenuti come nel
precedente mercato, con qualche piccolo ribasso nell” ul-
timo giorno. Care specialmente le vacche laltiere, — Or-
dinario il concorso di cavalli e, come al solito, sostenuti
i prezzi di quelli di bella apparenza, ~ 1 suini da in-
grasso, se da 250 in 300 libbre grosse in peso, vende-
vansi dalle aust. lire 50 alle 60 il centinajo ; se dalle 350

alle 400, toccavano ﬁno allea 65 ; dalle hre 15 a 17 lma
schi da latte. B |

I"rarn medii di granaghc e & altm generk
o sulle pr mmmlz pwzze di mercato della Pz 0VINCIN.

Prnma qumdlclna di gennajo 1862,

. Udlne — Frumento (stajo = ettol. 0 ,1916), v. a, Fior.
6. 43 — Granoturco, 4. 72 « Riso, 8. 00 — Segale, 4. 71
= Orzo pillato, 6. 59 — Orzo da pillare, 0. 00 — Spelta,
0. 00 —-Saraceno, 3. 14 — Lupini, 2. 24 — Sorgorosso,
5. 01 — Miglio, 5. 80 — Fagiuoli, 6. 34 — Avena,
(staja‘:: ettol. 0,932) 3.°08 — Fava, 6. 49 — Castagne,

. 29 — YVino .(conzp, = ettol. 0,793), 15. 82 — Fieno,
1 15 — Paglia di frumento, 0. 00 — Legna forte (passo
., M32467) 10. 50 — Laﬂna dalce, 6. 00.

Presidenza dell’ Associazione agraria friulana editrice.

— Non & pilt per
supposizione che noi potremo d’ ora in avanli parlare
dei- nocciuoli come perfettamente propri a rimpiazzare
M. Ari-

I

{‘wndalr — Frumento (stajo = ettnl 0,757), v.a, Fior
6 70 ~- Granoturco, 5. 10 — Segale, 4. 80 == Orzo pillato,
8. 05 — Orzo da pillare, 4. 02. 5 — Saraceno, 4. 00 — Sorgo.
rosso 9. 10 — Fagiuoli, 6. 30 — Avena, 3. 50— Farro, 8.
40 — Lenti, 4. 50 — I‘dva 3. 80 — I‘ieno (cento libbre)
1. OO — Pan'ha di l‘iumcnto, 0. 75 — Leguna forte (4l
passo) 8 20— Leguna dolce 7. 30 — Alre 6. 00.

S. Danicle — Frumento (stajo = ettohtm ( IGG)
v. a. Fiovini 7. 04 — Gtanatmco 5, 02 — Segale, 4.

63 — Orzo pillato, 0. 00 — Sorgorosso, 2. 79 — Lupini,

0, 00 -— Fagiuoli, 6. 97 — Avena, 3. 27 — Vino (conz
d: 4 secchie, ossia boccali 56) 14. 30 per tutto il 1862
— Fieno (cento libbre), 0. 80 — Paglia di ftumeuto, 0. 70
— Legna dolce (passo = M3 2,467), 8. 00. o

Palma — Framento (stajo = ettolitri 0, mlﬁ), v,
a. Fiorini 6. 81 — Granoturco, 4. 72, 5 — Seﬂ'dle 4. 63
— Orzo pillato, 6. 75 — Orzo da plllme, 3. 37. 5
e Spelm , 6. 60 —~ Saraceno y On 20 - Smﬂm*osse
2. 36 — Lupini, 0, 00 — Miglio, 5. 63 — Fu
giuoli, 6. 45 — Riso, 7. 00 — Avena ( stajo = ettolitn
0,932) 3. 28. 5 — Fava, 6. 40 — Vino, {conzo = elloli
wi 0,793), 17. 00 nostrano — Fieno, (cento -libbre = kilog.

- 0,477), 1. 21 — Paglia di fromento, 0. 80 — Legna forle

(passo = M.32,467), 8. 50 — Legna dolce, 4. 30.
Pordenone — Frumento (sLaJu_ ettolitri 0 972) v.

“a. Fior. 9. 30 — Granoturco, 6. 30 — Segale, 6. 80 ~—

Orzo pillato, 10. 00 — Salaceno, 4 20 — - Sorgorosso, o,
2!1 —_— Faﬂmoli, 8. 86 — Avena, 5 90 |

il iy et uengie v, J

Oll‘m-te dl znll‘o

Alla Commzsswne per la salf‘omtm‘a delta vili. presso v Uf-
ficio dell’ _Assocmzmw agraria friulang

Aderendo all’ invito fatlo da codesta Commissione nel
Bullettino dell” Associazione agraria -friulana in data 11
febbrajo corrente, il sottoscritlo avverte di tenere presso
di sé una partita di zolfo macinato per la solforatura delle
viti tanto della qualita proveniente dalla Romagna come
anche di quello della Sicilia, .

1l prezzo di quello della quaﬂna 8 di ﬁor 7. 75,
e di quello della Sicilia di fior. 6. 50 per ogni 100 libbre
grosse venete, verso paﬂ'amento in da 20 ﬁanchl a fior.
8. 40 1" uno.

S Vito al Taﬂhamenl;o 18 febbrajﬁ 1862

~ AGOSTINO QUAR'I ARO

~ Alla onorevole Cammissio'n_e sulla solfamziom delle viti.

Il sottoscritto avverle tenere deposito di zolfo di Sicilia e

" di Romagna ai sottosegnati prezzi, facendo considerare essere
“macinato in Friuli e portato alla massima- polverizzazione.

Z0lfo di Sieilia, ogni 100 libbre gmsse, a fior. 6. 50 in oro
» di Romagna » -» » o» 7,20

Udine, 25 febbrajo 1862. o
. ' + V. DE GrroLAMI

VicARpo DI COLLOREDO 'redattore responsabile.

- Tipografia Trombetti - Murero —



