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Preparazione e manufenzione dei vini,

N dlstmto enolaga Cazahs Alut,
‘prmclpah proprietari temerl del dipartimento del-

I’ Herault, ha comunicato al Messager agricole du

Midi una sua memoria, la’ quale venne nprodotta

Fed ag prezzata. da_ diversi allri giornali, sopra i. 18 L gound spsa’ dic
'clpnem yinart e sulia preparazione e conservazmne'-f""' (- '

dei vini. Il vasto: podere di quel signore, situato

q_,n-!l ﬁ ‘ElEh’i

a circa 16 chilometri da Montpellier, comprendc
un wgneta dell’ estensione di- quasu 200 etlari, il
quale da vent’ anni gli diede in medio un - utile
netto' di oltre 40,000 franchi. La lunga praucq di

vinificazione del sig. Cazalis - Alut ed i segnalali

servigi resi alla vmcultma tltolo questo che gli
apportd inoltee pare.cchle onorificenze in occasione
di concorsi agmcolu ¢ la decorazmne ‘della’ Legmn

d’ onore c mducono a rwuardare come irrecusa-

bile 1a di Iui autoritd in materia del suaccennalo
argomento, e ¢i persuadono quindi ad offrir tra-
dotto ai nostri lettori lo scritfo in dlscorso tanto
piln che i suggerimenti in esso’contenuti vanno per
P _e*ntr_ante slagione a presentare dell’ opportunita,

Quando i vmi erano a basso prezm, i propr:elan
di vignobili, forzati a ridurre le loro spese, ebbero |’ idea
di far costruire .dei tini in pielra a \Olta, al doppie
§copo di farvi fermentare le uve e di riporvi in. seguilo
)l vino, Credevano di oltenere con questo mez2zo “una
notabile economia : ma, siccome rimarcarono che questa

economia era pin appareme che. reale, hanma ora. quasi'
\ulti rinunciato a far costruire simili tini, i+ v

Una bauﬂ di grande capacnté costa in ﬁsgj com-.

uno dei

‘meglio, per questo molwo, quasi- tutli i
i propnetari non hanno alcun mleresse i Iasmam inVﬁﬁr

idnmenaione, al fine di

presi i sednh, franchn 55 per ogni selle ellﬁhlrl, memm

che per la stessa capacitd il tino a volta di pietra nun
costa che 24 frmm!u, cid che sarébbe una différenza in

' favore dei tini di pietra di franchi 34 per ogni 7 ettolitri.

‘Ma siccome si ritira da una botte circa 8 franchi
d: tartaro per anno e per ogni 7 ettolitri, e ‘solaments
il quarto di questa somma quando si ha a fare coi lini

anzidelti ] si riconobbe che in definitivo eravi. awantaggio

allacarsi alle pareli del tini di pietra & causa che

cade nelle feccie senza profitto dei proprictarii, ‘a meno

('he esql fd(‘mano tm‘('hlal"e e ﬁeccare le ft::('t :e frm e‘he

“a servirsi di botti. La difficoltd che prmra il tarlaro ad -

porta molto fastidio e mano d’ opera. Rmopnre di assi

le pareli dei tini sarebbe un mezzo per ramnghew il

tarlaro, ma questo mezzo non & di facile esecuzione, ed

nccasmnerebbe d"altronde delle- Spese ed ll penmln d; _

eomunwam un cattivo gusm al vino.,

| ‘La botte & uvn mnbllp, essa ha un vatﬁm quaﬂdu
si vende una pmpneu’l [l tino di pietra, che non ‘st pud
traslocare, non ne ha punto ; 3 €850 men eslge per v&l'_;i&:__.f‘_,_{__.__ L
maiitenzio ne, “Hia- ‘produce-pin congump
Questo )

di vino, finchd il cemento si sia cnstallwzaw
incomenit,nla & passeggiero, ne canvenga, ma un incon-
venienle permanente & questo', che i vini non si formana
ne: tini di pietra, Ora mi acemgn a dimostrarlo.

i +Quando ho travasato i miei vini, net dicembre scorsq,
o la mmperalura del mio celliere era di 5 gradi ; quella

del -vino delle’ mie botti era di 6, e quella del vino dei
miel tini di pietra a vélta di 12 Si yede dungue ohe,
in seguito delle difficoltd che prova il rafireddamento del
vino pasm nei tini di pietra, la fermentazione insensibile

si mantiene troppo lungn tempo, e si sa’ bene ‘chg prm
lungandosi questa ﬁmsee sempre per delermram Ia qua- o

'llla del vifno,

‘Se i vini non si. fanno nei tini di pielra, essi si:: R

@ sono in qualche ‘modo nei tini di’ questa :sorta’ come

| nelle bottiglie, Questo vantaggio non pud rperd essere

che raramente glmemle ai - proprietari “del mezzodl;

perché i loro vini vengono impiegati frequentemeiite - per -

tagliare altri vinij e siccome i vini' nuovi cebvengono

compratori ed

chisre i loro vini, .
Per evitare qualsiasi caltivo gualo, i Imi ln cpi ai

'-conservanﬁ perd molto bene se vi si meltono gid falti. @
perfeltamenla chiarificati. Si- allerano meno che nél'legno

'._?.“:: , .
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“desidera conservare il vino devono essere guarml: mtar o
, namente di mattoni inveraniciati. - |

'E conveniente di non fare tlni di lrappu ﬂl‘ﬂnda o

Non 8i saprebba usare Iroppo i precauzione quando

poter estrarre le vinaceie lo stesso
giorno della cavata del vino, od al piu tardi I’ indomanij

¢ il mozzo. di evitara che 13 vino del torehio abbla tmppu
d’ acerbllﬁ '
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si fanno cnslrmre dei lnm di colto. I ‘minimo d.feuo
pub dar luago a perd:le cuns:deremh._: Non si avra a

temere queslo grave ‘“"““Ve'"el“% se sl faramm fermen- -

' essendu fuori di lerra, s accnrge preslo della mmlma';’

perdita, e si pud portarvi rimedio unmediatamenle.

Della ﬂré_ﬁéntﬁziohé dei!e u:v'_e.'

Mﬁnnhé la fermemazmne cammini. regolarmente e
Si cnmpla bene, blﬂﬂ&,ﬂa lasciare il hbem passaggio-al-

)’ aria_nei tini d| bollalum._ll processo Gervans, che con-
siste nel far compiere la fcrmenlazmne in tini (elnus:, e
.che up celebre scienzialo aveva preso sollo ]a sua pro-
__te.amne, & stalo intieramente abbandonato. _ .

Jo_ho praticato, molte volte, in via di espenmcmo
queﬁlu memda Germs facendo uso di turatori idraulici,

¢ Je esperienze cmnpmalwe da me inslituite mi hanna“

wlwmlo che non offre -alcun vanlaggm. S
Up .processo: del tulto opposto mi ha, al conlrarm,
_.dam buonissimi risultali. Ecco come : nel 4848 ho estratto
da un tino, subilo dopo cessata la fermentazione, il vino
di uve della qualita Cabemet-Sauvzgum, Liverdun. e Pe"dro
_Xemenes, in quattro botli, tenendone una di queste per
“un terzo vuota. Non ho voluto empirla, allo scopo di
esaminare 1’ effetto cho produrrebbe I’ aria eslermre, che,
_imtmducendom dal taratore ldrauhco, doveva mellersi
in confalto col vino sopra- una pil grande . superfme,
infatti in un corlo spazio di lempo questo vino acquistd
le prime qualitd dei vini.vecchi, ciog perfetia limpidezza
e frugranza. In luogo' di tutto questo, il vino delle tre

“botli .piene non aveva d@ncora del tutto compiuto: la sua

fermemamome dﬁp{) Ire mesiy € per cnusagnenza non
erask abbab_lama chmnhoalm Lo stesso cffetto si produsse
1 apno scorso SOpm nna bGlle di vino bianco laSﬂ‘lalﬂ -per

un terzo mola, in poco tempo il wno divenne chiaro

e, frﬂgmnle, carico di profamo. . :
- Queste due esperienze. mcndomn dalo nsultau lden-
nu, invito percid gli enologi ad e,sammaa'e se queslo

processo .potesse applicarsi ad, altri vini, ollre quelli
neridionali. Se con un’.mezzo cosk semplice si. polessero

otlenere dei vini polabili. in breve lempo, sarebbe . cosa

assal vanlaggiosa, poiche. dimintendo il prezzo dl_caslo, |

g ne; acereseergbbe moltissimo la ‘¢onsumazione.

B mdmpensablle per evitare |’ acetificazione dei wm_

casi: imllah, di riempire e chiudere bene le bolli.appena
Ja fermenlazmne siasi vomplemla. Una grande esatlezza
e saprallutm necessaria in uesto proposito, specialmente
quandn trattasi di vini leggieri facili a passare al brusco.

-Gl enologi hanno dovuto rimarcare che quando un
vmo ¢ slalo messo troppv giovane in lmthglze non pud

jnvecchiare e migliorare se non si permelle I introduzione

dell’ aria nelle medesnne, levandone il turacciolo, E im-
possibile di precisare il tempo necessario .per otlenere
quesm risnltato. Gid. dipende. dallo stato e dalla qualitd
del .vino. Qualche volta I’ effelto si produce in due o tre
giorni, ed anche in mipor. tempo. Prodottosi I’ eﬂ”ello,
~ bisogna tosto chiudere di- nuovo ermeticamente le. botli-
. ghe, e conservarle in luogo f[resco, _ S
‘Questo ullimo metodo ha, come sl vede. qualclle
'amlogla con quellﬁ citato preuedenlemenlc. 5
Quando si vaol fare dei vini fini, non bisogna lasc:are
-1| vino lungo tempo pei tini di fermenlazione, E facile

il convincersi della molla differenza che passa fra avml_‘_ )

cavali subito, e quelh che soggiornarono, sotto le ymaccle
“alcuni giorni. Se i Rossmhonem cavano lardi i loro. vini,
¢ che essi sperano d oltenere dex vini - piu colorati. Se

[
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nelle botti che comcnﬂono meno alcool,

all’ Eremula m ed in Borgogna si fa lu alesso - nonﬁé

secondo ngl per dare unggmre colore ai loro vini, g
__:_'__]pmbabllmeme affinchié i vini pmdmu siano  pitt profu.
. mati, 1mperocché le- qnahlé di nve che essi usano, detla
- Syrha e Pinol, apparlen,;ono alla categoria delle uve,

I’ aroma delle quah risicde plu parhcolarmeme nella scor-

-za dell’ acino.

“Forse anche blsogna attrnbmre 2 questa causa |’ uso a-
dottato in Borgogna ed all’ Eremitaggio di rifollare coi pledi,

- uso che consiste a ripigiare nei lini il coppello delle uve

qualche giorno, priwa di procedere alla cavata del vino. Ho

‘potuto convincermi, vinificando delle ave della Bnrgngna,
~ che il vino delle turvhmlure & effettivamente molto pit
profumato ; ma esso non acquista la delicatezza e 1’ ama-

bhilitd se non “guando ha dt,posm il suo. tartaro sullﬂ
parel: delle- b(}lliglle -

Vi sono dei vini, falli senza la l'ermenlazmne nei
um, che contengono pitt di alcool di quelli fatti colla
boltitura delle uve, come vi sono dei vini neri prove-
nienti dalle uve della vendemmia, dalle quali subito si
& spremuto il mosto per fare dei vini colla fermentazione

Vi & adupque
compensazione, ed & un errore il eredere che nel fare

dei -viniy, non fermentali- in tini, di tutta la propria
vendemmina, si otllerrebbe una quantita d’ alcool piu COlL} -
mdemwlv ‘ossia vini pm almalm. N

Comeructz:‘one det -vinﬁ.

1 vini da l:quore ed i vini bnanchn ecehl ‘molio
alcnahu possono essere conservati lungo . tempo in: botli.
Cosi riposti meglio completano la loro fermentazione e sf

-perfezmmno Nﬂll e pero lo slesqo del vini bianchi Ieg
_,_glen e, dei vini rossi. ;Qtleau con . un tmppo lungo s0g:

giorno nelle boll:, ‘perdono le loro qualild buone, esi

_delermrarm. Bisogna percid metterli in - boll;glle appenu

la prima fermenlaucne & lemjmdla..Qucst gpoca €. pil

vicina pei vini poco nlmol:u, e la si ricoposce da quando
essi non divengono pil wrbidl nei graodi’ calorl, e che

sturando le bﬂlll non si sente pid, il romorio che fa

~quando si svolge il gaz carbonico dal vino ancora in fer-
'menm?mne. | | |

Havvi grande d:ﬂ'erenz fra il vino messo in bolu
gha lmn.t,dmlamente, subite dopo terminata la fermenta-
zmne, ¢ quello che si tiene in botte dopo che ‘non vi @
pm pemmlo di fermentazione, Quest’ ultimo- si altera as-
sai pin presto, prende spesse volte un colore di mattone,
inentre il primo consérva Iungamente 1! suo bel calore,
I’ aroma e I’ amabilitd, =~ - -

- Le cantine hanno grande mﬂuenza sulla qualitd dei

nm, siano. essi posti nelle bottiglie. o nelle botti, E vero

che si dice che si pud tenere i vini fini imbottigliati
anche nei granai. Si, _quando non sono fatti; ma scorsa
quesl’ época, una cantina fresca ed una temperatura uni-
forme sono indispensabili e grandemcnle favorevoh al
loro perfezianamenlo.

lIo ho lasciato IHVBC{‘hIaPe del Grenache del 1822
in bolllglie parte in una cantina suuerranea, ¢ parle in

~an*allra-a piano lerreno.

Il vino conservato in quest’ ultima canlina non -

sullé cosi - delicato, pastoso ed aromatico come I’ altro.

Come dissi, il vino formatosi in bottiglie conserva
assai’ meglio la fragranza e le altre thla di quellﬂ
fattosi in* botti.: 1" aroma’ essendo wolto fugace, si ca}‘l

sce- che si volatizza pilt facilmente dal legno, assai piu

parosa del vetro. Quando si fa il vino in grandi bottiglie,
o damigiane, bisogna riempirle quando la fermeitazione

L e rraa a  om
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tomultuosa & lermmala, e rucupr:rle tosto di tela per
pormetlere il ‘passaggio dell’ aria, aﬂmf:hé la fermenta-
sione possa compiersi. Si chiudono le Imllmhe appena il
vino si chiarifica, e si travasa il medesimo_in pr:mavera
allo sbocciare delle foglie, Prima di travasare il vino,
nel timore che la fermemazmne lenta non sia terminata,
bisogna permellere per tre o quattro giorni 1’ introduzio.
ne dell’ aria, lenendo appena puntato il turacciolo sulla

damigiana, ricominciare questa medesima operazione al-

I’ epoca dei grandi calori, e continuarla nel seguente an-
no, se lo stato del vino lo es:ge. |

~ Tulte quesle cure sono mmuzwse, N convengo ; ma
si ¢ bene rlcumpensall delle pene che si plendono.:del
moscardello falto'in questo modo ha cosl hene conservato
il gusto del fratto, che bevendalo, 51 crede di masl;care
}’ uva silessa; |

E indispensabile quando si cluudono le dam?giane

di lasciar loro un vuolo proporzionato alla capacitd. Senza

questa precauzione la dilatazione del vino, all’ epoca dei

calori estivi, farebbe scoppiare tutle quella che fossero
chmse ermellcamenle. - | |

Chmri'ﬂcazione dei :m’m .cbu"albumiﬂao' colla gelating,

Qualsmsn vino la di cui hmpldlt:«‘i & mcnmplela
non ¢ un vino perfello, Percid & essenziale ch:amﬁrarlo.
Il sangue di bue ben‘fresco (quando non ha I’ odore di

musco) spngha meglxo di qualunque altra sostanza i vi-

ni fini. 11 sangue non si corrompe nel vino, tanlo che
si. potrebbe lag,marln sagglornare parecchl mesi senza
inconvenienti, - -

La colla bianca (gelalma) nella dose da due a lm
lavoletle per &gm etlolitro, conviene perfettamenie per
i vini rossi e bionchi secchi. Le uova sono preferibili
pei vini leggieru. Quando i vini non si' chiarifichino intie-
ramente in una pnma operazione, b:sogna travasarli an-
cora dopo che si siano ben deposilati, e chlar:ﬁcarh una
seconda volla,

Un Ieggnera movimento di fermentazione per insen-
sibile che sia, puo, impedire che la chiarificazione si com-
pleli. Per ovviare a questo inconveniente bisogna ag-
giungere un pugno di sale nello stesso momento che si
sballe nel vmo la soluzlone di gelatina o di albumina,

De&!e botti per riporw { vini,

Plu le boltn s0N0 ptcmle e puh presm i Vllll s: ch:a-

nﬁcanm Cid si riconosce facilmente se si ripone il vino
che si cava dai tini di fermentazione n piccole botli’ od
“in botti piti grandi. Il vino delle piccole botti, avendo
maggior contalto coll’aria, non tarda molto a chiarifi-
carsi, mentre che 1’altro resta sovente torbido fino quan-

do gmnge il gran freddo, e & intorbida di nuovo quando

1l caldo sorviene, chnme, per “econowmia, & conveniente
avere ampie bnlh, cosi i possidenti viticollori che fanno
vini di commercio, si troveranno molto meglio se daran-
no la preferenza alle botti di media grandezza, per esem-
pio, della capacllé non maggmre di 390 ettolitri,

) [
. .y

Dalla vegetazione delle piame

R F. STOHMANN. _

Molti. scwnznatl in quesh ultimi lempl rlpresero
le esperlenze di far germogliare , le Ppiante nell’ ac

qua, e nelle soluzmm acquase delle Iora malerm

nutrienti, B o el
Knep ha ll merito di essers stalo II prlma a
studiar di nuovo questo argomento con metodi scien-
lifici, 1 suoi prumi esperimenti datano dal 1851. Si
serviva prima di terre arlefalle, e dipoi adopero esclus
sivamente det Ilquldu al quali dggiunﬂeva in soluzione

le materie nutrienti delle piante, Risultd da  totte

le sue prove che le piante possono bensi svnlup
parsi- nelle soluzioni acquose, fiorire ed anche pro-

durre qualche seme capace di germinare, ma cio-

nonostante il peso del  raccolto delle piante nello
stalo’ secco era, o minore del seme lmplegalo,
latto al pit lo sorpassava di 1 3/4. o

~ Cio doveva fare tanlo piu meraviglia in quanln_
che Sachs dichiarava che le piante terrestri potevano
rerfeltamenle prosperare in modo normale nelle so-
nzioni acquose delle loro malerie nutrienti, e che
esso aveva collivato delle pionte di meliga; il peso
del -cui prodollo era stato piu di 100 volte quello
del seme, che esse piante avevano avulo dei fiori
maschi e femmine, e che avevanu pmlalo qualuu
grani di semenza maturi. -

Queste asserzioni non erano. appuwmle ne'

_dall‘ indicazione del metodo tenuto, ne da dati pre-

cisi, e Knop, che dopo lunﬂfhl lavori era giunto ad
un risultato contrario, fu co»l.rello a dubllme. della
esaltezza degli esperimenti, ' '

Piu tardi Sachs diede la descnzmne delle sue

esperienze, e la composizione delle soluzioni: si ri.
levd da ci0 che egli aveva diffatti ollenulo - una

pianta . di meliga con ‘una’ pannocchia che portava

47 graui, e che pesava 86 volte il seme. I suo
,metodo consisteva in cio, che faceva ullernaluva~

mente vegelare le sue p:anle in due soluzioni, le
quali assieme contenevano tulte quelle sostanze ne-

| cessarie alla nutrizione della pianta, ma ciascuna
| era composla in modo che non polesse aver luogo
| nessun precipitalo- insolubile per effetto di recnproca _.

sosliluzione dx sali, - :
Cosi una soluzione conleneva della pelassa,
della soda, dell’ acido fosforico, e dellxacido silicico
— ¢ I’ altra, della calce, della magnesia, dell’ ossi.
do di felro, dell’ acido nitrico e dell’ acido solforico.
‘A misora che le pianle erano poste or nel.

P una, or nell’ alll:a soluzione, polevano assorbsre

ed assimilarsi percid tulte le materie nutrienti- mi-
nerali, Risulto che le soluzioni che meglio conwen-

geno alle piante debbono contenere 3 paru dl mas

terie solide per 1,000 di liguido.

Parecchie piante si svilupparono. thSSImQ m

_queslo modo. altre Invece pemono per un’ lmpmw

sta circoslanza, Verso il termine della vegeluzione
si formd nel liquido e sulle radici un precipitato
nero di solfuro di ferro, la soluzione mandava odor

- di acido solfidrico, le radici e le piante perivano,
|| — Sachs attribuisce la formazione del svlfuro di

ferro alle’ radiei, le quali empiendo il vaso “in cui
sono contenule, cagionano una deficienza di ossigeno
nell’ acqua:. e cambiando spesso quesla, ogli non

osservo annerimento delle radici. — Quesla spiega:
zione & fulsa. il fenomeno & prodotto da altre:. gir:
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mslunza le quali dimostrano, che le piante ‘per ve-

- getare in queste saluzwm, emgmm l’ u\tenore alulo
._ *dello spenmmlatm‘e. '

~Al principio di quest’ anno (1861) Ia opinioni
- smlla vegetazione delle piante erano divise. Sostene-
vano- gli uni, ehe le piante polevano crescere nelle
soluzioni scquose e dare un auvmento di peso sul
- seme, gli -altri affermavano succeder precisamente
1 opposto. Sin dal pl‘lllCIplO d” aprilo cominciai le
i esperienze, onde indagare e sciogliere in un
~modo imparziale codesto guesito, e nel medesimo
.ilempo chiarirmi se le materie nulrienti delle pmnle
fossero tutte di eguale importanza, oppure se lalu-
‘ne dl esse polessero soslituirsi reciprocmente.

© Pero invece di seguir il modo finora praticalo,
| :ds mescelal'e cioé fra loro le materie nutrienti delle

~ piante ‘in properzioni arbitrarle,' abbindonando  al

ceagona cum ¢he la soluzione riescisse composta in
'_ ‘-'m();'lﬁ da soddisfare a1 bmon'm della pmnl.z 10 presi
© per base della mia sperienza la composizione delle

veneri ‘della meliga, volendo esperimentare su que-

-sla planta, e preparai le mie soluzioni con tutlo ri-
wore, secondo 1 principii di Sachs. Cosi per ogni
~pisnta-aveva due soluzioni composle in modo, che
1n -esse non potesse aver lnogo nessuna soslituzione
di salt con formazione di plE(:Ipllle nsolubile,

o quella delle ‘due soluzioni contenente dei

‘sihicati e dei fosfati aggiunsi del nitrato di polassa,
all’ altra dell’ azoto, solto forma’ di sali ammonia-
~eali.. La quantita d’ azoto fornita in forma di nitra-
“to- di potassa ed ammoniaca, era regolala in modo,
..che. a(?
.u)rr,smml{,ssem due parti ¢’ azoto, essendo questa,
~secondo -I' esperienze di Mayer, molto approssimali-
vamente la proporzioné dell acido fosforico e del-
P azolo, (‘ht‘ si (rova 1n lulte le specle di gram
Oltre di cio preparai ‘delle altre soluzioni, in cia-
scuna delle quali mancasse un componente delle
ceneri, mettendo in luogo di queslo, una quantita
equivalente . d’-un allro corpo che avesse con esso
- magg ior analogia, T

" Ottennivcosi la serie seguentie:

1. Soluzione normale, conlenente tutte le maleérie
J]Ull"lel'll! delle piante,, uelle pmporzmm della com-
. --posmone ‘delle ceneri. '

2. Soluzione che, invece del? ammoniaca, conle-
'neva un equwalenle di nitrato di polassa. g

8. Soluzione priva di nitrati, soslituiti da- una
';quanllla equivalente di ammomaca.

4. Soluzione priva di azolo.

- B, Soluzione senza soda, sostituita dalla polassa

6. Soluzione senza cal{'e ed invece di- questa, un

L ?'equwaiente di magnesia.

7. Soluzioné senza m.-;gnesm, colla calce In luogo
adl quella. B . o

Ciascuna di codesle soluzioni divisi in due parl.
Quella che conteneva gli alcali uniti agli acidi sili-
eico, -fosforico, e nitrico, sebbene d:lmtlss:m'} —_3
'=paru d1 sali anidri per 4,000 parti di acqoa distil-
lata — presentava una reazione alcalina, debole
bensi; ma - distinta. L altra era’ neulra 0 le gler
’menle ﬂCldﬂ | O AN

ogni parle d’ acido- fosforico delle ceneri,

Feci gérminare i miei grani nell’ acqua stillata,
dappm i “tenni galleggianti sull’ acqua smlantocha
misero delle vadici lunﬂhe 10 centimebri, focchd
rluhledeva 10 a 11 giorni secondo la temperatura,

~ Allorché i semi giunsero a codesto punto, i

~posi in bicchieri pieni fin quasi all’ orlo della solu.

zione neutrale, in modo che essi rlp(masser 80pra
uncinetti di gulta perca, mentre le radici erano in.
leramente immerse nel liquido. — Nella prima_solu.
zione le piante crebbero per pin giorni benissimo :
le' foglie erano fresche e sane e si poleva quasi se-
guire d’ ora in ora il loro sviluppo. Trasportande
queste piante nella soluzione che conleneva gli al-
cali, apparvero fenomeni ben diversi. Le foglie co-
minciavano ad dppasure, a8 voigere n basso, Ia punta
della pianta piegava in giu, lo stello si rompeva, la
pianta moriva, Se la riponeva a tempo nella prima
soluzione, innanzi che il deperimento fosse di troppo
inoltrato, la pianta si rimelteva in vigore a visla
d’ occhio. Mi accorsi pero presto che quesla via non
mi avrebbe ‘coudolto a verun risultato, e dovelli
percid decidermi ad abbandonar il mel.odo delle so-
luzioni frazionale, come le chiama Sachs. — Questa
calliva riescila non poleva provenire fuorche dall’ es-
sere la soluzione in discorso leggiermente alcalina.
Non si poteva neutralizzarla da sola, gmuche I’ aci-
do silicico se ne sarchbe separalo in- massima parte.

Pensai percio di mescolare le due corrispondents so-

luzioni, dopo di averle diluité ciascuna al punto vo
luto. Per :mpedu' la reazione -alcalina, e per ridi
sciogliere i precipitati- di fosfati- e_silicati terrosi, e
d’ ossmlo di ferro, che si andavano formaﬂdo aggitin.
si” con gran coutela tanto di acido clorldrwo al-
langato (plu tardi’ adoprai dell’ acido fosforico), insi.
no a che una sensibilissima carta di tornasole mi
accusasse una leggiera reazione acida. I precipitali
erano con cio- in massima parle ridisciolti o mul.atl
in sah acidi, - . S
‘Ma con questi tentennamenti ebbl perdum as-
sal lempn di modo che solo al 1° gingno ho potulo
mellere due . piante nella: soluzione normale modifi-
cata. Ai 10 di giugno misi nella soluzione normale
altre’ due plaule e qualtro in ciascuna delle altre
soluzioni. In prineipio le piante vegetarono in vasi
della capacita di 500 cent. cubici, ed anzi due. piaiite
per vaso, ma tostoché le radlm ebbero ‘maggiore
sviluppo, lasclal una sola pianta per vaso ; per ve-

_,gelaz.loue piu avanzala le -posi In VaSl plu grandl di

due a tre litri di volume. .
Le esperienze furono fatte in una serra, appc-
sstamente costrulta, ed esposta ai raggi solari ‘della
mattina -alla stufa. Le pareli erano: mobili cosieché
polevano essere aperle interamente & in queslo caso
le piante erano solo difese dulla pioggia, del resto

rimanevano esposte a ltutle e influenze atmosferi-
che. — Queste pareli vimasero aperte notte e di per

tutto I’ estale — meno alcuni momenti di vents
violento. Si poteva all’ nopo riparare le piante da un
sole troppo cocente, col mezzo di un rotolo di tela
bigia che si stendeva sul tetlo, ma cio non venne

- f‘lllo, eccelto alcuni giorni di ltmpgmle nella seconda
'mela di fruwno, emandosn del danno della graanuola.
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lu principio le planle S| sw]uppareno con.molta ||

nmfunmlla._Smlanlﬂche esse. polerono BSSlmlldl’Sl le

malerie nulrienti contenule u&l seme, non si puleva .

distinguere se le piante vegelassero nell’ acqua stil-
lata © uelle soluzwnl salme. Ma preslo Oﬂ'rlronﬂ
ben dwersn fenomem -

Le due prime piante della soluznone normale
crebbero rapldmmente ¢ vigorosamenle in dllezza,
misero dei fusti forti e legnosi, delle feulie rigo -
aliose e piene di sugo, delle forti radici, dei fiors
mascln ¢ femrine a tempo debilo, cosicché i Gori
femmine polemno senz’ altro. venir fecondati dal pol—
line dei fiori maschi. -

Cio accade il 3 dl 3gosl0, per cui slando al-

! apparenza delle piante potei ritenere che le piante-
possono perfellammle swlupparsn nella solumne

Ma pid tardl, durante T malurazmne dei semu,

le piante offrirono l‘epentmamente un aspeito malat-
ticeio, le foghe inferiori

riori, che ia wmlm si mostravano. rggegllase pende-

vano appassne. Esaminando le radici, (rovai che

erano queste Lulte perite, e coperle di uno strato
nero dl solfuro di ferro, mentre il llquu:lo In._cul
 erano immerse mandava odor di
fomlo.__ o - v
. Come 'si ‘formava codeslo solfuro neile mle $0-
luzioni acide? ° e

" Cid non poteva aver luoﬁ'o senza un cotal cam-
biamento della soluzione, gmcuhé" la formazione del
~solfuro di ferro da per sé esclude la essenza. dl a-

_-Gldl hben 0 sah acidi, »

Sa rglandﬁ la solunone gia aclda lroval .che P

fenomeni_della vegelazione della pxanta | avevano
resa alcalina. N -

Questa reazione .:lcalma du.,lla solumone, aveva
prodolto la scomposizique - del sugo delle radici,
quindi il deperimento di queste e Ia malattia della
pianta, prodotla dalla modificazione del liquido, es-
sendoche il sugo corrotto che esce dalle morte: ra-

dici, aveva un’ azione scomponente sui sal di ferro“

e su solfati.
Questa &, per fermo, la vera SpIegazmne del
~come si formi codesto solfuro e non ha nulla a fare
colla mancanza d’ ossigeno, come pretendc Sachs.
- Secondo molle mie osservazioni, manlenondo
costantemente acida la soluzione, non - s produce
mai 1l solfuro di ferro. R -
Sebbene vi fosse poca plobablhla dl salvar le
mie - piante ridotte a cosi mal partito, nondimeno
lentai la. prova. Lavai le loro radiei con . molta- ac-
qua, le immersi in acqua leggiermente acidulata con

acido cloridrico, le lavai dappm con acqua pura, e

le posi infine in una soluzione normale p:epnrata
di fresed. -

- Colla maqsﬂma glola vidi. tosto mmlmarm I a-
spelto delle foglie, le piante rinvigorirono  visibil-
Mente, misere nuove e .numerose l‘ddl(:l ed a1 10

di settembre raccnlm la prima pannewhla malura-

con 290 grani.

Seccate mleramente e soltrattone le pam com-
ponenh le cenell

divennero gialle, le supe-

idrogeno sol- |

|

- se delle

pesava a prlma ‘pianta grammi §

B9 1/2 1’ altra. 54, Siccome |I same alla stalo: sam!

dro e sottratlone le ceneri, pesava 104 miligs, cosi
relle wie ptaute ‘una parle di -sostanza orgmnca.

del seme aveva prodotto in una di. esse: cirea 570,

nell’ altre 490 parti di soslanza organica, mentreche
Sachs aveva ouenuto soitamo 86 paru d1 pmma per-
1 di seme. o : L
Codesu esper:menu rlsolvuno la quesumre, Se
la pianta di meliga puo crescere in. soluzioni :acquo-

proprie. materie nutrienti, -ciascunor puo
produrre artificialmente delle. piante di meliga, colla

- slessa facilita con cur . un  farmacisia - prepary: un

rlcel.la, attenendosi alle norme. ‘che :seguono:

An principio di maggio si prendouo dei semi di
mehﬂq si mettono, nell’ acqua a germogliar e for-

mar’ radlm poi st pongono - in_ una wluzmne «che
contenga le malerie nutrienti. delle piante, n: quelle
proporzioni che risulta dall’ analisi delle cenert, ag-
giungendo tanto nitrato " ammoniaca, clm per. una
parte di acido fosforico della soluzione vi sieno 2
parli di azoto, allungando infine la soluzione con ac-

qua.stillata, in modo che’ per‘-)l 000 parlr d acquu
¥ sieno 3 di sal. oo

Si- espongouno le ptanle in luefro dove vi-sia

Isole sl aggiunge o0gni giorno : dell acqua distiliata

per lener luotro di quella che svapora, e:si esamina
-spessc la reazione che succedé... . ..

Tostoché la soluzione non’ presenta pm una

reazione acida, debole,ma . distinta, allora si- aggiun-

re. alcune goceie :di: actdo fosforico allunwato, £ sl
olterra in questa. guisa -delle.. piante ﬂ‘l‘dn‘dl forte-

amenteﬂsvlluppate, le: quali; in circostanze ' favorevoli,

potranno aggiungere un’altezza divben’ selle piedi.

St presenta  naturalmente - un” altra domanda.
Queslo ‘modo di vegelare & normale, o no?

Nelle : piante di ‘weliga :cresciule nel suelo s
formano delle radici robuste, compalle, in- plccol
numero . e munite - di pochi filamenti. ~ e
 In vece nelle plante cresciute: nell’ acqlm, la
cosa & ben diversa: si forma una massa: di' soutilis-
sime radici, assai lunﬂ'he e che possono empu‘e un
vaso di ben tre litric . R -

‘Una pianta di melma della stes 0-seme di queilﬁ
che servirono alle sperienze, - cresciuta . liberamente

‘nel suolo, e di grandezza media, - pesava . allo ‘stalo
secco 346 grammi. 1l peso del rnccolto, 1 massnmu

che ottenm, -fu solo di 84 grammi. -
- La quantita di cenere della’ paﬂ‘ha (fusto, foghe

e radum) delle pianle cresciute interes,: fu di 44,4

per cento della materia secca. Questa quantlta nelle

piante cresciute nell” ;acqua osclllava da 0, 5 a 15,9
" per cenlo, - R N

In media, era maggiore nelle u[tlme anzmha

in quelle della prima specie.

Le ceneri delle piante terrestri sono alcalme e
contengono 4 per cento d’ acido carbonico; le ce-
neri di quelle acquatiche non offrirono quasi mai

traceia di acido canbnmco e solc una voll;a l 4 per

cenlo o S . . .
Risulta da quanto precede che noi siamo ben51

in caso di cambiare la meliga in pionta acquatica,

ma che.in questo caso essa presenta delle grandi



differenze culla specie comune, e che quindi la me-
~ liga non puo crescere n modo normale nelle solu-

~ zioni acquose delle sue materie nutrient,

-~ Possiamo ora rispondere con piena cerlezza ad
una lerza questione, cioé: se le piante terrestri pos-
sano -vivere delle loro sostanze componenti sciolte
nel suolo, allorché esso suolo non eserciti vna de-
cisa e pronunciata azione sulle malerie nutrienti delle
piante?
~ . Rispondiamo che no, poiché le piante perireb-
bero, se il suolo non avesse la propriela di assor-
bire gli alcali che si sprigionano, cosicché solo me-
diante la propria cooperazione possono assimiliarsi
la quantita a loro necessaria, -
. In-quanto alle allre- piante, vidi tosto che il
40 giugno era una epoca: lroppo avanzala per prin

cipiar. tali  sperienze. Ambedue le piante che misi

in questo giorno nelle soluzioni normali, rimasero
visibilmente indietro delle alire due che piantai, se
0sso-cosl esprimermi, 10 giorni prima: crebbero
Ea nsi rapidamente in allezza, diventarono anche della
stessa grandezza delle altre, ma i fiori femminili si
‘svilupparono cosi tardi, che le antere dei fiori ma-

schili avevano gia fornito 1l polline prima che si

mostrassero i pistilli, In una sola pannocchia ehbe
~ maturi tre semt, L

Le piante trattate colla seconda serie delle so-
luzioni, vale a dire senza ammoniaca, ebbero da
principio. I’ aspetio pallido, le- foglie color giallo-ca-

narino.. Tre di quesle piante perirono di buon’ora, |

e la loro- materia secca era appena superiore di
dieci volte quella del seme, La quarta annata fu
posta doppor nella soluzione normale, e si riebbe
Eensi ‘qualche poco, ma le foglie non divennero verdi,
Il peso del raccolto fu di 48 volte quello del seme,
~ Le piante poste nella soluzione priva di acido
nilrico, perirono presto, 1l peso del raccolto era del
doppio di quello del seme, Ulteriori sperienze sono
necessarie per sapere se si deve attribuire la- morte
di ‘queste piante- al modo in cui fu loro sommini-

strala. I ammoniaca, oppure se la meliga deve rice- |I presto il massimo interesse.

vere almeno una parte del suo azoto in forma d'a

.cido nitrico. Forse ¢ per tutte e due codeste ca-

~gioni, Le piante di meliga coltivate in- terra contens
- gono una ragguardevole quantita di niteati,

. Le pianle immerse nella quarta soluzione, quella
conlenente solo dei sali minerali senza azoto, resta-
rono affatto indietro nella vegelazione; si formarono
piccole foglie, che perirono I’ una dopo I’ altra, per
dar luogo ad altre foglie egualmente piccole. Pero

queste piante vissero sino al raccolto al fine di set.
tembre, Per una parte di sostanza organica del se- "

me avevano prodotto 42 parli di quesis, e conles

‘nevano ollre cio una grande quantita di cenere, Que-

sta nelle radici era in proporzione di 22,8 per cento,
nel fusto e nelle foglie 46,7. =~ -
~ {Queste piante si distinguevano poi da talle le
altre per le loro radici che avevano lunghe e nu.
~merose, Menlre presso le piante -normali per ogni
400 parti della sostanza der '

~_piante crebbe rapidamente a grande aliezza, e si

_ la pianta, la pannocchia
ecceliuala, corvispondevano 13 parti in peso di ra-
~dici, nelle piante in- discorso la proporzione erva di

-k L S _
I 30 parti di radice per 100. A due di queste 'pi_a.,m

somiinistrai piu tardi una piccola quantita di nitratg
di ammoniaca. L’ effetlo fu tosio” sensibile, la vege.
tazione grogredi rapidamente in una di queste piante,
che pero rimase piccola, si mostro presto un fiorg
maschio, ma il fiore femmina resto molto indietro ¢
fu fecondato dall’ altra pianta, La pianta produsse
una pannocchia con sei gtani fecondati, che pero
non erano maluri, = - N

- La quarta ed ultima pianla di quesla serie, che

aveva del pari avalo una aggiunta di oitrato di am.
moniaca, ¢ pin tardi, della soluzione normale, mo.
stro una eguale vegelazione, Essa si sviluppd lenta:
mente ad una considerevole allezza, ebbe dei fiori
"maschi e femmine, e si formo anche del polline,
ma non fu possibile la produzione del frutte, in
causa della stagione troppo innoltrata, Ai 46 di no.
vembre aveva 45 grani non ancor maturi,

~ Nelle piante della quinta serie, cioé quelle trat.
late senza soda, pon vi si scorgeva differenza con
quelle trattate #colla soluzione normale, forse eran
anche piu rigogliose .di queste ultime, Perd piu tardi,
in agoslo, rimasero addietro, ed una sola tra queste

distinse dalle altre sviluppandosi' il fiore femmina

molto prima del maschio, Questo era piccolissimo,

e forni poco polling, | S
Questa piania ebbe dieci fiori femmine, ed uno

di questi ebbg 13, grani maturi, un altro fu fecon
dato mia pon maluro, R
- Si. osservo un’ altra singolarita in quesla pianta,
le sue foglie avevano una® forma ben diversa da
quelle comuni: esse erano corte ed acuminate,
~ Due di queste piante perireno, la quarta si
svilappo pochissimo, Segue da questi fatti, che la
soda, alla quale ordinariamente si da poca impor.
tanza nel nutrimento delle piante terrestri, ha invece
un’ influenza speciale, ed & un eleento indispensabile
~ Le piante coltivate senza calce presentarono

~ Gia dopo sei giorni si poteva osservare che
restavano indietro di totte le altre e da quell’ epocs
‘sino al ventesimo giorno rimasero stazionarie, mentre
le allre tutle crescevano-pill o meno; vivevano hens
senza perd fare verun progresso. Queste pianticelle
erano alie tutto al piu due centimetri, ed mvece
di formare un fusto verticale, si sviluppavono, I
‘due di codeste piante (le altre due erano state por-
tate via da un colpo di vento), tre o quattro foglie
morte, di cui non si poteva distinguere qual fosse
il principale e quali i secondari, Dopo cinque selll:
mane di siffatta vegelazione, non essendo piu spe-
rabile verun aumento, feci seccare una di quesle
piante, e diedi all’ altra il 1. luglio 0,1 grammi di

~ calce in nitrato, Accadde un maraviglioso cambia-

mento, - | S
- Dopo cinque ore spuntarono quattro freschi e
verdi germogli dalle estremita della pianta che gia
erano appassile, e nei giorni seguenti essi si svilup:

parono in foglie e steli, Uno dei germogli _S'Pif%gp

Il maggior vigoria degli altri, i quali lo seguirono tosto,
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b nln form amno una quanllla dr fulte ma plceale
ﬂmhe Quosla pmnl;:l era cosl ben pmpomonala ed

aveva il fogliame cosi folto che poteva venir con- ||
siderata come pianta d’ ornamento. Tulli e quattro

gli steli- produssero un-gran numero di fiori fem

mine, i-quali contribuivano molto all’ ornamento della
pianta per 1 loro lunghl e pendenu pistitli. I fiore

maschio si mostro assai tardi, rimase ptccelo a

produsse poco polline. Degli otto fiori femmine, (luef
forono fecondati .e formrono tredici grani maturi.

La pmma che feci seccare, senza fornirle della

calce, pesava 0,300 grammi; I altra alla quale ag-
giunsi del nitrato di calce, e, ‘pin tardi, della. solu-
zione normale pesava, secca, 84,300 grammi, ed. é

quella che offii fra tutle le altre 'il mag gior peso
del raccolto.

Finalmente le | plante (rattate. coll’ u]uma solu-::
prmmpm-_

zione senza magnesia, Sl candussew
come le precedenu

Successe anchg qui una fermata nellu vegel,a-'=

zione, una pianta raccolta in questo tempo ¢ pesald,_
era circa otto volte il peso del seme.
Dopo che fornii a due di esse plante del nitralo

di magnesia si misero in progresso; perd i fenomeni

della vegelazmne erano affdl.lo dwers: dalle. pr'ecedenu
plaule -

| germon*h § mualz.arono rapldamentea suHe

loro punle si produsse di buon ora.un ﬁore maschlo,
che ‘pero non ebbe pollme -

~Non si sviluppd verun fiore femmma ; salo In

una di queste piante 'si‘polé scoprire pin tardi un

ovario -appena discernibile ad occhio nudo.

Vediamo dunque -in questo caso ‘avvenir preci-
samente il contrario di (quanto. accade in quelle
lmnle, in cut sul principio della vegelazione manco
la calce: quesie tendono prmclpalmente a produrre
dei fiori ‘femine, mentre le piante che mancarono

di magnesia, produssero pl'emcemf,nt(, dei’ ﬁorl ma-
schi slenh -

Di lulte queste espenenze rlsulla evndentamente'__

che tulti gli —elementi minerali che servono alla
uultizione della pianta sono della stessa importanza.
Quindi non si puo sostituire la calce alla soda, né
la_magnesia alla calce, né la calce alla magnesia,
¢ ‘neppure ha luogo la- asslrmlazmne dell' azoto del-
I at'la almosl’erma _ - S
- Se poi I acido nitrico e I’ammomam Sleno ne-
cessart essn pure, ovvero S@ posaano venn sosLiluitl,
ed in che modo, & cosa ancor dubbla, ¢ quesla mi
|1!'0]mngon0 di mdat*me il prossimo estate. -»—--E R.
( E’conumca Rm'ale) S

| Varielh -

Arrateacha, nuova pianta alimentare. — La colli-
vazione di queala p:anla ¢ molto estesa nella Colombia
ed in tatte le regioni fredde e temperale del Cordiglie-
re della Nuova’ Granala, Essa ha radici tuberose e car-
,nusa, di forma e "msqezza ‘simile alle. corna i vacca;

¢ di eolor bianro, giallo o vlolello, secondo la varietd 5

' 'della consistenza delln earota di sapore aggradevo’le a-

mmalwn, alqnan.m zucrhermo'* ha lo slelﬁ alto 0 metri

- 65 cirea, erbaceo, poco ramoso, il fiore’ rosso - vidletto

ad mnbmllo, legg:ermenla concavo, e che si mostra dali_
lughﬂ all’ ﬂllobre. Quesla planta 51 molllphca per pezzl'

del colletto o per semi, i quah si conservano per sei.
anni, Ama terreno uunda, leggiero e profondo. I pea-

zelti mmuti docchlo si ‘piantano in primavera a 0 metri
05 di profonditd, ed alla distanza di 0 metri 603 si pra-
licano due zappature, e si leva da terra quando comin-
ciano a cadere le foglie inferiori. Ogni ceppo dd 4-0 6
lubercoli lunghi da 0 metri 46 a 0 metri 25, e grossi
0 metri 06 circa, pesanti per media da ‘2 a 4 chilo-
grammi, il che davebbe da 40 a 80 mila clnlogramml_
all” ettaro. Gli steli abbondanti, aromatici quanto il se-
dano, sono rifintati dal bestiame. 11 tubero per facolla

nutritiva sta tra il pﬁmo di terra e la carota, Si mangm-"

cotto nell” acqua o sotto la cenere. E di facile cottura,

Ridotto in polpa e colto al forno diviene un buon pane;
con Jo zuechero fornisce otlime conserve ; stemperato

nell’ acqua e fermeulal:a produce una bevanda aleoolica

~tonica. [ tuberi vengono in ultimo ricercati per 1’ in-

grassdmenlo del besuamﬁ e spemalmenle dei mdjﬂll. _

Eatmzwne di bufma fm Ina dalla er usCe, trctella, ecc ---'
L’ Foanomm rurale, nel suo ultimo fascicolo, ¢i da un’ m-
teressante notizia. Dice ebsa, che un emigrato romano, il
signor Vincenzo Naiili, & giunto a tmvare un metodo di
rimacinazione dei residui della macinazione dei _grani, come

~crusche, tritelli, codetle, semolette, ecc., da cui si potrebbe- '

ricavare anche dal 40 al 60 per U;O di buopa farina. Que-
sto. metodo consiste nel separare esallamente ogni specie
di residui, trattarli con acqna dura, pmcacuanda loro un
conveniente grado d' umidita, e sollupm*h ad una ‘macina
~ battuta in: ‘modo particolare e regolata pure con 1speclale
movimento. 11 metodo Namh fu pr ahcata a Roma per alcuni
anni, con buon successo ; ma {ll 1, pamtam 1" autore non
poté pitt progredire, Nell' anno scorso si procede a nuovi
ebpﬁl’ll‘ﬂ?ﬂll in Tmmo, e i rvisultati furono tali da valerg
mcmaggmmentl e raccomandazioni all’ inventore, ‘il quale

sk reco toslo a Bologna, perché 1a ‘credeva dovesse quel
-‘metoda riuscire di piu conveniente apphcamanﬂ, e vi costi-

tul una Societd per dare opera a cotesta intrapresa di
rimacinazione. La farina cosi ottenuta in nulla differisce

- dalle altre, tranne nel grado un pochino minore di proprieta

nutritiva, e ncl colonto che é alquanto plu rossiceio.

Modo con cui in Russia si preserva dai gheacct la

- vile. ._._Nella Russia meridionale si cuopre la vite in tutti

gli inverni, come si fa dei fichi in Argentenil. Per-questo

- processo 1l legno della vile non rimane danneggiato - dai

freddr 1 piu thstruttun Una fossa viene prahcala alla fine

' ottobre al piede di ciascun ceppo, o un fossato si scava

lungo ciascuna linea; i ceppi vi sono soltercati & ricoperti
non solo dalla terra estratta dalla fossa, Ia anche_ dalle
terre vicine, in modo da rappresentare una serie d’ aiuole
e di solchi, Questa disposizione risana il letto del ceppo,
preservandolo da un eccesso di- umiditd. La stratificazione
produce sulla vite lo stesso effetto clie sui*fichi, ciod invece
di nuocere alla forza di vegetazione, essa la prepara, e la
rende pill vigorosa e pilt pronta, trattenendo i rami in una
saturazione permanente di umidita ; la precocila e la bel-

lezza dei fichi 4? Arn‘enteull non - Sono dnvute che alla

stmtiﬁuazmue mvemale.

Segno distintivo del sesso  delle uova. ---Sl assicura

-he il sig. Genin indirizz6 or ora all’ Accademia delle
scienze in Londra wna memoria sul sesso delle nova, Egli

assicura che in seguito ad ‘uno studio continuato: di tre
anui, riusci a stabilire con sicurezza che le-uova conte-
nenti il germe de' maschi hannu delle ripiegature alle loro

~ punte, mentre le uova a germe femminile sono lisci al
- | estremita. - -



wage_ E

Per twere della grossn uova, = Un ﬁtta uolo della Lama-—
'gne uutre le proprie galline nol modo segupnte.. Prende
una misura di buccie di lino senza semi, e le poneinun |
forno mednowemmnte caldo per seccarle; in seguito la

batle come i grani, e le metle nell’ acqua bollente, Vi
unidoe ura misira di crusca di fromento ed altrettanta
favina; di ghianda, ne fa upa pasta uniforme con propor-

 wionata quantith & acqua, e questa somministra alle galline,
‘le quali ol dire dell’ autore darebbe uova d' una grossezza

.‘unmeuba, alcune volte con due o ue tuarll, tﬂnta estale
quama 11} mvernu. o | N ~

‘essenzia
‘quali, seguaci della dotirina di Broussai e del - principio

di Frank, che la febbre ¢ I’ ombra del merba, ritengono.
per fermo che ogni febbre deriva da ﬂogw, 0 suppene

~un’ alterazione qualsiasi dei sistemi organici. Oggi non ¢

- pit permesso dubitare dell’ esistenza delle febbri pri m*llve,"
~ & meno che non si vogliano sconoscere certi puriti impor-

tantissimi di palologm. Molti esempi di febbri essenziali,

. dontinue ed intermillenti, si trovaino ricordati negl Annali

della scienza, osservati segnatamente nella specle dei ru-
dninantt ¢ dei solipedi, |

Nou_ cosi per il porco, nel quale la febbre palusu‘e-
debbe essere abbastanza rara, perché anche gli speciali
‘trattati che trattano delle malattie di questo ammale, non
escluso lo slesso Pradal, non parlano della febbre palustre ;

né il Lessona nel suo Trattato delle febbri ne fa pavola.
Tottavia un caso di febbre palustre, che ci narra jl dottor

Bughe, osservato in una. troia, dimostra la possibilita della
inalattia in parola nel geneve suis. Il signor Bughe, dopo

‘avere osservalo dlhgeutemenw una lrma affetta, riconobbe
trattarsl di_una febbre miasmatica.

.. La,sna dipgnosi era appoggiata, non pure sullo esame
-'dm fenomey; che presentava lo infermo, ma  ancora da
“tiflessioni sulla nalura e condizioni del lnogo, per sé stesso
paludoso, che abitava lo ammalato ; ed ebbs. sempre pil

a convincersi dell’ esattezza del suo gmd\zm, quando vide
u nsultau della indicazione curativa; Ammlmalw alla troia
affetta quaranta grani di solfato di chinina, in due fiate,
o -sotto- forma di cllsten., il che fu sulficiente per guarirla
;erlcltamente La cura fu completa da un esatto tratta
menlio - 1gienico. La osservazione del dottor Bughe aggiunge
un - fatto di pit alla storia delle febbri mmsmatmhe dej
“bruti, ed inoltre dimostra che anche i porci vi sono sog-

getti, perd essa difeita della sintomatologia la quale @

rappresentata dalla mdlcauone di qualnhe sintomo vaﬂa
q generale -

Iugmsso della m’te presso gu antichi ramcmi -
'-La vite fu I’ oggelto specialissimo dell’ altenzione o della
pl‘%dllemene déi Romani e dei Greel, Tutti i loro scrit.
tori agricoli’ indicano pii o meno complelamcnle I' arte
di- gavernarla e collivarla; i loro storici se ne occupano,
~ed ‘i lorp" poeti, solto. I’ 1nfluenza del di lei suceo, la ¢an-
tanu dappermlm nei loro versi, e il popalo si raccoglie
a firle omaggio nei numerosi tempii innalzati ad onore
_del Dip che la protegge.. -
~ Consultando queste NUIMErose sorgenti, non riesci.
_rﬂbb\; difficile lo stabilire che la collura dﬁlla vile nel-
1" antichita non & stata inferiore alla viticoltura moderna,
@ che tulle le guestioni, che oggidl si fanno su punu
coritroversi teorici o prahm ~sono slate completamente
‘risolute da quelli che ci lmnno precedati.
Per dimostrare quanto sia fondata la nostra opinione
_su quesln pmposnta, andremo, per esempia, rintraceiando
guello che gli scrittori *mlwlu hanno deuo dell’ ingrasso

i L

l*’rastdmm dell’Assacmzwne agr(ma fmulana edurme, |

Lﬂ (9bb""9 palustm nei pam -—-La eslstenza delle fabbn )
¢ -messa in dubbio da_non pochi veterinarii, v i

(sterwmh‘a} della vnte, Iasmando al naslri Iattora la cura
di fare i confronti con quello che avranno pomm trovarg

nelle. opere specmll e nex gmmah che si occupano della
Lvnlwnllum. L .

S Quand’anche la paverté e la slenhl& del suole
fossero le cause della nessuna riuscita di an vigneto,
hisognerebbe tuttavia essere assai prudenh nell” imptegu
dell'mgrassa. La vite ha un olfatto delicatissimo, ella_si
perde allorché sente qualche cosa di insolito, oppure ne
& del tulto urcisa. Certe materie vegelali, come i baccelli
delle fave e dei piselli, e cost il salnitro, I’ allume, 1’ acqua
di mare riscaldata, scmo per essa un veleno #» (Ptmm
XVH 87, 40y, '

Il letame di stalla allo’ s!atn fresm guasta sl gmtn
del succa della vite » (Palladio, 1X, 2). '

-« L’ingrasso dei porcili; quandn non & rimasto am.
mnnhcchmto per cinque anni, o non & stato disteso e ri.
petutamente bagnato, abbrucia la vignaj dicasi IO Sl&&bﬁ
degli escrementi umani » (Cﬂtumeua, II 49). .

« [ ritagli dei lavoratori di ptllarm nof-*Servono 8o
non in quanto sono mescolati coll’ acqua » ( Plinio, XVI[, 46),

« L’'orina dell’ uomo accresce il grappolo, giova al
gusto del vino, ed aumenta la produzione dei ceppi, ma
deve avere almeno 6 inesi. ed aver l'ermentalo ” (C‘o!u-
meua, IL, 45). -

. Iu quesio stalo si pud nmplegarla come ('OI'IGIH}B

~ autunnale nei paesi freddi per riscaldare la vile, ed al-

lora ha lo slesso valore della colﬂmbma ” (Comme!{a,
1V, 8, XI 2). ' |

« I ingrassa fresco non deve ma:, soprallnllﬂ du-
rante il calore del sole, essere messo ai piedi' della vite.
Se si vuole ingrassare, si praticano dei solchi fra i filari

e si seppelhsce il letame; oppure si scalzano 1 capp:, 8
conlnmann di letame ma in modo che non tucchn le Tas

dici ne il tronco n (Geopon., I, 21).

- '« Bisogna usare le stesse preuauzmm plamando gm-
vani piedi (lem, XVII, 85,7) o tralci vecchi allorcheé si
ci)prom} con quelli i fori dﬁu’;rrlﬂazmne» (Calumella,w 8).

w1l troppu ingrasso nuoce (lew XVII, 6); & pre-
feribile mgrasaare spesso e poco che multa ed in una
volta, Ordinariamente su 10 piedi quadrati si spargono
circa 3 bossoli di ingrasso ben consomato; la qualitd del
terreno deve perd sempre ‘essere presa in considerazione,
La vite trova il migliore ingrasso in diverse malerie ve-

getali. Il lapino & I’ jngrasso per eccellenza per 1 wgneli

- sfrattati » (Palladio, 1X, 2).

« I vignajuoli lo interrano a tdl uopn in "l‘osm mazzi, »
(Plimo XVII, 6)

o« Si 1mp1eﬂann am-he i sarmenti prm'emenu ddl la-

glioy si riducono in minuti peazetti » (Cawne, v, 7;

Palladio, 1, 6).

% Oppura anche, e per Fitornare la vmorla alle. viti
ammalate, si adopera la cénere dei sarmemm (Pallad{o,
IV, 7; Pirgilio, Georgichey 11, 408),

& .La feccia mescolala al Ielame é raccomandaia per

le piante giovani» (C‘o!ume!m, i, 415; Palladio, 111, 9).

« In mancanza di ogni allro mgrasso conveniente,

8l cnns:ighano le mescolame delle lerrey si pud miglio-

rare una terra magra col solo riempire i buchl delle
piantagion) di terra grassa n (Columella, V, 9).

-« Si creano i piu bei vigneti mescnlando della creta o

della terra figulina con sabbia, o mettendo della sabbia nel

terreni tmppo compam " (Pauadco,x 4) e (Ann. d agr)
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