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Sommario. _ Aui & ufficio: Agli onorevoli Sooi del-
" Assoc. agr. fr. (Presidenza), ~ Esame microscopioo dells
foglie del gelso in velazione coll’ atrofin del fllugello. (L.

Puppr). . La cultwra del Colsal ¢ del Ravizzone per
semenle da estrarne olio & una vera risorsa dell’ indu~

stria. agrwola, ed in gwmam uno dei migliori ricolis (A,

~d' Angeli), . Enologia : Rap g orto ‘del barone Pastore syi
r

mefods, da. lui usais mlm fabbricazione dei vini, letlo alla

Socwtd di acclimasione e di agricollura in Swdm nella
'tamam del 56 mam 1862 — Commercio.
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.  ' | dell’ Assocmzzone agram* f"mla”a

33,88 fm *f.'mi!}am, ﬁhﬂ dovev:i aver luogo

EEN lugiw p. d..allo scopo di predisporre un’a-

dunanza sociale, per mancanza di numero (Stat 8
66 ) ando desarta e cosi rimase senza effetto. I’ a-
naloga circolare d’invito 14 s. m. num. 49%, pur
inserita nel Bullettino del giorno successivo num. 28.
~Cid non pertanto la Presidenza, soccorsa di
wnmgho da altri benevoli Soci, ha dehberato di
COnvoOCare stmordmamamente la Someta pel 25 del
corrente agosto. S
Col programma. degh oggettl a trattar31 saré
qumdl in breve inviato . ai Soci di ogni -classe un
rapporto. sull’ operato dall’ ultima tornata. Tale rap~
porto inoltre richiamandosi ad affari relativi all’ am-
ministrazione 1859 tuttora pendenti, porra, confi-
dasi, 1a Societd in grado di definitivamente risol-
vere quelle questioni che, per un complesso di cir-
costanze all’ Istituzione assai sfavorevoli, le 1mpe-
d!rono sinora maggiori progressi.

Dall’ Ufﬁcw dell Assoczazzone agrama frmlana
' Udme, 5 agosto i862 '

LA PRESIDENZA
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Fino dai_ pnml apni nej’ qugh si ngg;ag'ca I;fgt
umle malattia dei filugelli, da prima intitolata gatéine,.
indi' mafattia di deperimento, poi atrofia confagingg,
ece,, glit agncellon andavano indagandope sommaria-
mante l& causa, Chi'la’ atiribuiva ad ung dageﬂeraﬂ

zione della specie per. la precipitata. coltivazione, chi

fkad lma mal® aria su'mzcaﬂe,.H chi alle slagioni. avverse,
|t eper Ia massima parte, alla foglia mdlsaua. Ogn’ uno.
| st dava tutio lo studio 'di procacoiarsi semente. ‘che.

 provenisse. ‘da parlite sane, e trovato che le indi-

':.-;1

gem. non ~ corrispondeyano, ‘ricorreva aile esntmhe,
e specmlmente alle orientali, con grave “danno- 8co- ..

_‘-sauravano fraltaqm
gh esperimenli curativi\sopra illugelh, ritenendo,
ché Ta malallia esistesse prlmmvamene nel loro.

| organismo; wa anche quesh tentativi riuscirono a
male. Non restava che a mtenere essere Ia oo'lm

la vera causa della malatua in’ d:scorso' abbe
di fatto la dnlorosa eonvmzmne che sememe sams-

sima, trasportata da paesi immuni, pmducem uq rac.
colto piu_o manco abbondanle, ma che da questa,

non si ha mai potuto avere semente per il taccolﬁo
successivo, in onta che si sieno osservate tuite

sane pratiche per. il confezionamento della stessa,

Per decifrare perlanto tale. SUpposm ho volum
fare un qualche esame microscopico sulle fowhe e
sui frutti delle varie qualita di gelso che si colluva
fra questi monti, ed osservare se vi esista infezione,
per poter indi stabilire in qualche modo quale sia il

principio deleterio alla salute del filugello, E a mie%
oggello mi sono servito del grande microscopio di
Chevaher, assistito dall’ amico e distinto mlcmscopn-;—-'

ata sig. dott. Francesco Occofer,

~ Ai 7 di giugno di quest’ anno ésseggeuam al
microscopio varie porzioni di foglia, le quali ad oc-
chio nudo mostravano soltanto qualchﬁ macuhmlln

vedute pero a mezzo di guesto, mostravansi. costi-

tuite da un complesso di macchie della grandezza.
“di un grano di miglio, di color negro intenso, .con.
~margine giallo sbiadito ; la tessitura della foglia era,

guasla e non permelteva di rilevare in verun modo
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e sua ﬂrgannzﬁztone natnra*lm i-vasi ‘erano prwl
d’ umore; qua e la nella stessa foglia si nutavan_o
macchie singole di color neg:i_'_,ﬁ_;}fi?i""__;mfm%f"“cﬁh “oitg
- pitl 0 meno estesa di colore giallognolo o rugginose, con
disorganizzazione del tessuto. Queste macchig si ponng -
rassomigliare, si pel colore che per la forma, a quelle
che si rlmarcanmsopra le uova.non incubate del fitu. -
gelle, e nei bacolini appena nati. La configurazione
delle macchie complesse & varia; la si osserva talvolta
frastagliata, lal altra quadrata
chioceiola, e"che’so io. In una foglia rimarcava appunto
una micchia n’omplessa sotto forma di chiocciola; da
uno ~dei“suoi--capt si dipartiva una fimbria quasi-ar--
ticolata, »FAppresantante un. tubo . vuoto, ricurva,

] hmncas%i%“mfsamilﬁ ad ‘una Jalle ﬁmbr:e déll‘ mdm

Le macchie descrille erano palesi nella pagina 1n-
feriore -della foglia, non mai nella superiore; e

quebta ‘mbstedva -d' edsere: guasta el caso soltanto’
clie aup: ma plessa: - avesse - dlslrutw quaSI

schia « o
per inlero la tessitura della stessa.

~ Sulla fine di questa sedula venne in mente s!
dott. Occofer. che la rimarcata malaltia potesse di-
pendere dall” affievolimento del’ gelso. per il troppo,
frequente érdndamenm a cui lo si assorrgel,ta._jPer
~convalidare o manco_questo supposto, e nella mira
di npptere un secondo esame in epoca pia ‘avau-.

'-IL,

zata, nella qUale la malatm avrebbe mostrato, nag-

glén i guasti, mi proposi — come eseguil il di H giu-
g_qq_-—- dl esaminare tulle le qualita P foglia che si
.col iva in questa vallata, cwe a) la fon*ha del gelso,
frutlo  grosso mnegro, che si ccllwa soltanto pel’
_ fmuo da tavola e clie non’si sfronda mai; &) quella

| del trelso a frullo "msselm bmnco, GOlllVdLO ney cor-

il cglm]]u A paﬁ%ﬁrla dei portj e dei rrallmacel e

~che percw neppur questo si sfoglia mai; ¢) quella
'dBlle filippine ; d) del gelso geuule ossia giaziola;
€). quella inuestata selvatico a selvatico; f) infine
quella del selvatico puro. Si noti che gh alberi . di’

tlulte queste quahla, chi pel frulto e chi per I eh

.,rr

non furono giammai sfrondati.

“Le or riferile quahla, coll’ esame oltenuto d:e—
dem a divedere maggior grado di malattia che nella |
prima ‘seduta; anche ad uct,lm) nudo si avrebbe po-
tulo dirle infette, e piu di tulle era quella’a frallo
gt‘osso negro ; indi veniva la ﬁl:ppma, poscia “quella’

a frutto grosso bianco. Le altre erano in ogual gmdo
- dl questa, fatla ‘eccezione di quella descritta alla- let-
tera e, la quaie ad occhio nudo non marcava setrno
alcuno, e contuttocio al microscopio dava, mdmo di
'qualche 3punm negro isolalo senza guasto penferlca
che costilnisce I areola rlIggmosa ; la sua pagina su-
periore ¢ra perfettamente’ sana; la sostanza fila-
mentosa e celiulare non che i vasi erano in 1stal0
normale. - |
' Esammal ‘pure un’ pe?zeilo di mamw apparte-
néente a foglia infelta, & vi riscontrai un numero ri-
levante, di pumn nEgn erruah nella farma a qufﬂh
delia fagha. e

“UAnche in” questa seduun m’ accadde rimarcare

':= . ﬁ'g 1[. '=.

un “filaménto ‘somigliante ad un filainento d’vidio’; con
questo pero; che era attaccalo soltanio da ‘un lalo,

che aiuotava’ pel resto’ sulla superﬂcie Ho potuto quindl

patallelopipeda, a
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convmcerml che la” maiaum pmgredisce cﬁli’ avan.

nm della f;_:.l;__agrlorje_ﬂ,_e lale progresso ¢ manifesto
__al ll!l‘m BF 9 .

‘m dalla maggmre estensmne

Nal 0 gmgna npete: I’ esame, in nspecnahta per
esser are lo slato della foglia innestata da selvalico

' selvalico 'segnala e, la, qualia nella :seduta dell’ 11,

ad occhio uudo, non dava segno alcuno di malattia,
essendolo d’ altronde visibilmente al microscopio,

Ho rimarcalo che, ad onta che. il gelso. mantenga:

un aqpelto floridissimo con incremento dei getli, 1s

| ”_:____."malalllﬂ ha fdu.e raplda aumento, dedolto e dal .nu.
“mero maggiore dei punli isolati e dall’ aggl‘ﬂPPMS'

di iquesti in  modo da costituire lé sohte ‘macclie
Gﬁmplesse con: dlsorgamzzazmne deHn sostanza Lel

ln lll“‘ll() e premsamente afr[l 8, percorrende la

{*ampwna ho vedutc sopra quaSl lul.li 1 gelsn che
non furono sfrondali in ‘maggior- 6 minor’ copm [

frutli avvizzili, negri, staccantisi dagli-alberi’ ‘con’Lilta
facitita. Pensm tosto che fossers td'l a) “cagione. della
malattia che avesse esleso la” sua azione malelica
anche su..di essi, e ne assoggellat alcuni al- micro-

. scopio. Lasciavano vedere di falli molte macchie
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negre, con zona icolor mggmé, ¢ “con sovrapposta
muffa biancastra; pml.avano varie fimbrie eguali alle
descritte; quesle aveano 1 punti d’ attacco sempre
corrispondenti ad un jpunto negro o giallo con muf:
fa; aveano inoltre. degl’ ingrossamenti o nodi lungo
la loro superficie, Quesle Iesmm 2 rlmarcavano sul
frutto come sul suo pmcluolﬁ..._ EVRFLR IR R L |

[n tale occasione esaminai nuovamente Ia foglia,
e lrovai una quanlitd di punti che simmetricanients,
a circolo, _contorngvano gli stommi della stesss, ¢
talvolta quesla ers gialla quasi gli fosse stato. SUC-
chiato tatto I umor verde. M’ accadde d’ osservare
anche in questo incontro - una fimbria di color ce-
ruleo differente: dalie ‘gia "ossérvate solo che per il
colore ; come pure rimarcai una macchia della for-
ma di un grano di segale speronata, di color negro-
ceruleo. lee fatlo I’ osserval talvolta  anche nelle
qedute anteriori ; appari sempre sovrastanle alla
pagina della fogha nascondendo il colore e la tes-._
sxlura organica della stessa.

- Le - lesioni ‘sovrannolate le r:marcm in “grado
mag lore nei gelsi posti-a mallina e ‘mezzodi in ter-
reni g_,hm;oan che in  quelli; )posti;-a ponente: e -in
terreni argnllosl. _ DIIO anche, per 1ncidenza, che
queste ullime posmom il raccolto del filugello la-
sciava negll anni andati, ed anche nell’ attua!e, dl-é
scretamente  conterito il possndente mentre nelle
prime ando fallito per wolta parte negli’ anm ad-
dielro: e .quasi nella sua totalila in- questo |

‘Evincesi dagli esami. esposti, che la foglia ¢
attaccala da prima su varii punti in generale della
pagina inferioré; che''la ‘sostanza deleteria vive a
spese dell’ umor verdé della foglia, la quale privala

di -esso deperisce, assumendo. un ; colorito rugginoso;
infine si disorganizza completamenle e si carbonizza.

A seconda pai della maggiore o minore quantna di
tali dégener azioni, la foglia si mantiene in vita per

un tempo pit o ‘manco tungo, Poi si slacca dall’ al-



“hera. antlmpalameme, el gelso sbﬁ’re malla sua nu-'t--;-f
rizione e nel suo ingremento,, o L o oo
N mluw tmchp esammare le fu he del rlbes.
ahe lmval sane; .non..cosi ho. tmvam quelle del
prugno, del noocinolo, . e della rosa. In. queste ho

rlmarcato dei punti negri e gmlh,s:a isolati cone unitl
a chiazze: e nel nocciuolo. ve n’ erano. lanti da dis
orgamzzara non. solo Ja fogha, ma benancha 1:nuovi
germogli, Non ho. potuto. estendere le  indagini so-
pra le ioglle d’altri alberi, mancandomene il tempo,
Si affacciano ora alla mente varie, ricerche; 1.°
Dlpende la malaltia. da spossamento- dell'albero, per

diminuita. quantilg di elementi  pecessari al piend

esercizio, delle. sue funzmm? 2.° E una malaltia spe-
ciale del gelso? 3.°E questa dlpendente da. speciale

fermentazione della. pianta.stessa? 4. E déssa forse |

simile _all’ mdm? 52 E forse una crlnogamaache, Vi
luppald dalla fermentazione vegetale, venga traspor-
tala poi sugli alberi a mezzo dell’aria? 6.° E questa
la vera sostanza che ammala il filugellof o ..
~ Abbenché poco esperto in simili; malem dieo
lttavia, il mio- parere, appoggiate.alla. luce ‘micro-
scopica ;. gli esami d’ altri . che fossero - forniti di
maggiore attiludine lo . confe Ormeranno; o - lo . infirmes
ranno, e di lal fatla tanto  piti chiara e zprecasa ris

sultera la conoscenza d’ un_fatto finora ‘oscuro. -

E provato che il continuo sfrondamento del gelﬂ
s0 non & Ja cansa della. ‘malaltia, avvegnaché  alberi
non mai . lOGGhl e vegetanli nei cortili colonici, ove
pon Mancano . certo gh elemenh per una vita . rigos
gliosa,” sono mfﬂln in pari grado se mon: maggmre
~degli altri; non é poi malallia- specifica di quest als

bem, essendone ammalall degli altri di natura tut-
U affatto disparata: e ¢io fa, ad un tempo . supporre

¢he non dipenda da specifica farmentazione di: ques
st unica pianta, e si deve rintracciarne alirove. la
causa. Il ritrovalo, microscopico fa sospeltare forte-

mente che I' mfezlona dominante -sia della: stessa

natura dell’ oidio, con qualche modificazione. Il ce-
lebre Amici da per - caratteri dell’ idio. cuna rete
di filamenti blanchl, ramgsi,-concamerati, estesi sulla

superficie dove si fissano .qua e la, e dalla quale si

“}I'I'-

elevano altri raddlmzau, terminati da. una sere di

globuli bianchi a rosario».: (1), Il sig. L. Leclerc,
oltre che descrivere quella rete di filamenti, dice:

uSﬁesso & seminata — la foglia — di macchie
giallastre isolate o confluenti: talora poi le macchie
brune cariche compajono spiegate. sulla colorazione

biancastra. della lanuggine che ricopre la faccia in-

feriore del lembo.. Qualche volta finalmente la-foglia
s'aggrinza, appassisce, e cade essicala» (2). L' oidio

altacca il frutlo come la foglia,” & priva il coltiva-
tore d’ ogui rendita. Ora nel gelso si riscontrano

macchiate le foglie con qualcha filamento altaccato

alle stesse, e poi il frutto viene macchialo, appassis -

sce ¢ cade. lo propendo a credere che la materia
maleﬁca, solto delerminate .circostanze del caldo ed

umido, si sviluppi alla guisa delle muffe; e questa a

mezzo dell’ aria sia trasportata sulle varie pumte

W

{t) La malattin dei- pomi &i terra, delle hurbah:ololr au coresh, 0

delle viti di A, Payen, vers. ml Mdnm 1355
~{3) Openn citata.. T

etloivi *swﬁw.*appeﬂahdme il guasto’ Ammmﬂi& oM

la’ foglia sia ammalaty, & assolutamente!inanminigsitite

che' il ﬁlﬁaelin possdevitare 1’ | '{ngeﬁétléweﬁ jd“iiia SO
stanza’ nﬁcwa@ perché immedesimata fells dompage ;

introdotta’ wel suo’ brganlsmé deve "detertfiifiate” uno
‘sconcerto nelle funzioni‘e una viziatura umovalé,” in
generando la malattia- dominante, 1l ﬁhagelin in gallé

- prime fa ‘ogni sfofzo per: llherarsene, ‘ma sopravve:

nentlo: un nuove pasto infette; 'poi un ' terzo 'pik in-:
fatto, e via via," finiste coll’ intristire ‘e deperire’;

quello’che' arriva- al bosco, vi arriva’ inquinato di

materia pulresuenle e ne sussemimnﬁ quelle alte-
_razmm funzionali che a tutli pur ﬁ'oppﬁ sono’ note.

‘Tornerebbe, a' mio credere, molto “opportuns
anche 1* esamne Ghlmwﬁ da“a fﬂfrha in- relazmneﬁal

filugello ammalato, per osservare se vi- esiste tinifor:

mllﬂ nella sostanza che cosulmsce l’alterazmne a4 e '

trambi gli- enti. o 'non sono a- pﬁrwta per tali rii

UBI"LhE, ma ‘qualeh’ altm”férse potra m’emplre la *lé'-
"cmm ‘ol 10 lasero, -

Lo studio’ dell’ aﬂronamﬁ in tale frangenle dfwe-

essers quello: o invesura 1 attuale ‘cotitbinazione mo:
lecolare delle sostanze in' decompﬁshmhe e gudll
provocano lo svaluppa delle mufle’ o “degli@éssérl
crittogamici.- B -a cio & noto'a tulli come:la’ calce
_ustaie la/ fuliggine distruggano i muscm le’ alghe”ta
piante-delle: brughiere, i funghi, e gli esser1 &’ ordi:
ne inferiore, converlendoli in sosmnza nutritizia’ dele
pianta che ‘non sentond’"danno-'dalla preséiiza 'idi
guesti caustici; sivsk del pari che*lo zolfo' distrogite
éompiatamente " 0idio ‘e qualsmsa ﬁmgo atiche ‘noti
microscopico. Se pertanto in: aulunnd'si- Scoprirand
la- radidi dei gelsi, ele’ si: GOSpergeranm con un mi

scuglm delle ‘mentovate sostanze, -si’ *distruggeraund

con molta. verosimiglianza “'quegli ~elemeiti'’ che’: al
pl*esemﬂ pmvocano quella muffa o- semeﬂzajo fun:

goso.” Tornera inoltre molto utile fare’ in primavera

ripetute solforazioni alle foglie. E poi inatile il dive che
per tali esperimenti sard - ben  fatto seeghere que
gelsi -che. si coltivano a basso fusto, per” poter ‘ese-

guire piu f'acllmeme e mm magglor comudna Ie 0pe-

*vaz‘lom ‘necessarie, 00t e PR

+8i allevi dal prmmpio al- ﬁne una detevmmata
quantlta di-bachi, 'che dovranno servire’ per la se-

~menle con fogha dl tal guisa apparedchlata e pm'l;o

fiducia c,he 8i-avranno | ‘bachi- sam, e da quesu sé-
méme immune ‘da malattia. SRR i
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W La eultura del Cohal e del Rammo

per. semente da esirarne . olio () tma,

ed in. gmrnaia uno dei mlglim-i Pim
c‘bl‘i‘ . . '; o | - .'.‘ ..1. - :;1_ | il;' i “‘, ;._5_;; :

Py iy

lndmzzero ai nosm agr:collon qualche parqla-' .
sul proposto  argotento;i e mi - proverd di farlovin
modo chmo e con quel huguaggnm che pudiessere.

vera. risonsa dell’ mdustma agrieola,
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disse ;lodi. sperticate. e chi asseverd lornar esse dan-
nose anziché, utili in- agricollura;; sull’ appoggio del-
I’ opiniene portala da agronomi sommi, e posso dirlo,
su quello. della mia vecchia esperienza, non esilo a
proglamare essere, nella rurale . economia la coltiva-
sivne. del. Colzat e del Ravizzone una delle: piu pro-
© fiskevoli, ced una.vera risorsa. . o o e
e L piavta del Colzat (frivl, Ueli di: brocul)
now & copfoudibile con quella . del Ravizzane: (Ra-
vizze), sehbene fra le due vi abbia grande rassomi-
gliagap = per, non. diy, d’ altri - caratleri . differenuziali,
noleyo. solo. che il . Colzat. ha le. foglie . liscie, ed il
Ravizzone, le. ha pelese.ed arricciale: come quelle

. a

delle; rape. Ma d’ alive . differenze. piuttosto nolabili

e che si riferiscono al tornaconto. mi 'occuperd: il
primo,. quaniunqgue dia pur discreto. prodotia se se-

minato. in luogo e senza ripiantarlo, ne dara . assai

maggiore ripiantandolo ; ~mentre. il - secondo, il : Ra-
_ vizzone,; stenta a*sopportare il tropianto, sicché rie-
~ Seira, ‘f‘!}aej%]iﬁ‘ﬁﬁe lasciato.,:ove .s1. semina,; Il : Gglz-'a_l,_-,
lﬂsgiiﬂ(}iﬂ 1 '%u@g{hva p;iil S@ggello ﬂ pe [‘d]la per - ©Ce

L] .

cpssiva (veddo nell’ inverno; in. primavera . pol, . piu
dul Ravizzone; stimola la cupidigia dei ladei campe:
~loro..padella; Il Ravizzone, si.racooglie 5 —-.G giorn

o ptnesgmwlledal meno. salmu e -%91;0 ;:;prgatii .l}}i | m] te "

del secondo ;, ma. Lale. scapito.si- considera, massimé -

~ uyqualche,;aupala, compensalo. col vantaggio del-

Ty Rt .

P.anlgeipagiope, del ricolto we. dilla; minor probabilita
di perdite,, fondata snlla sua . maggior . resistenza al
freddo... Sull’ utile delle. due: paglie non vi ha ri-
. Dirdora. che la semina; tanto, dell’ una. che del;
la, si .faceig, gettandone il seme per'- entro:-al Cin-
“quantino quando gli si da la terra, o che si voglia
seminatlo- da selo appositamente dopo frumento, a-
Yena ece.,, nel ;quale ullimo caso “converra 'prima

L

- preparare il;. derreno. . Fra il :Colaat 'si- potrd anche

‘mischjare, qualche granello, di semente di ripe, onde
‘polersene servire pei bisogni. nell’ autunno avanzalo,
- 'Da'--ques!.i seminaﬁ@j_zf.;si-%}avﬁr:&;a p,foi?;l:’,'fOp-pn,r;.tuﬂita di
cavare.e mipiantare il Colzal come si pianterebbero
i cavoli e le verze; e lo-si seminera rado o spesso
a seconda della stagione pii o meno avanzata. Nel
caso poi non si avesse la comodita di seminarlo fra
un, 8\, %‘E%%“  $1 semini, o golg ove  Maglo, coitp

a; purefie non si dimenlighi essere in giornata
) “lel? Colzdt! ¢ "del " Ravizzone "uno ‘dei 'mi-
gliorii naecoltl§ el particolsrmente il primo, che
ool ripianto: pud darfe unau: rendita: vistosissima. : S
rifleita che il prodotto & dei piu antecipali. e primo
ancora di quello della galetta ; che al pari di que-
skl sema . del (Colzal & presto ;commerciabile , e
chegil, prezzo . cosi facilmenta wealjzzasi 1n -un:-epdca
4t 2B %‘91‘ Elﬂlﬁﬂﬂ 2z3 - per gh iagu collork. = i
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~daalla :sua :coltivazione & giustificata 'dal tornacon-

- i

s 8 @ detlotiche il Colzat' & vna’ pianta in som:

mo grado depauperanite, ohie’ spossa il Lérreno

dove la si coltiva, Sara 'vero; certd, anzi, mon s

péSSﬁﬂOE in prﬁPeSitO :Smﬁntiré ; i irigul-ta li c‘hé -, ;ﬁ[ Gol]"

ferma di: tale -sentenza venuero ‘dedotti da ‘studi

scientifici - e da ‘langhe pratiche, "Non' omelters
pertanto di: avverlire’ come sia fondata' opinioné cha

alla terra:pressoche tutto ¢id chie ne hanne (oito,
purché si -pongano opportunemente ‘a profitto e ~pa-
glie ed -1:panelli in -proporzione della guantita de;
semi, vaccollic Se. gli avanzi di ‘queshi, estratione
I olip, {venissero riporlali nel tetrenia che i pro.

1 T e

dusse:; 'se la «paglia si - ulilizzasse per doncime 4
profitto: del terreno medesimo, forseché questo non
perderebbe gran falto dei principii fertilizzanti pre-
statial -Colzat.' Ma su ‘queste considerazioni non mi

.‘.

fermero, lanto piu che, siccome qui, in generale,
quella coltura. si: esercita in“piccole ‘dimensioni; | a-

gricollore possiede di rado’ 1 mezzi*'industriali’ pes
la:: fabbricazione “dell’ olio ; onde, lo: so: bene, 'la po-
ca: semente: prodotta viené portata al mercato, & di
panelli .non se ne discorre’ nemmeno. 1l 'terrendove
venne :coltivato: il Colzat ‘iisulta dunque necessaria-
menle ~depanperato; e tanto - pia ‘che @ ordinario
esso st coltiva- in ‘segiitoa grano. Ma infiné se il
prezzo. del Colzat ei“paga "'meglio "d’ un’ altra pianta

" ingrasso ‘per ‘esso consumato, la- preferenza 'che si
l03 e vquesto, se I’ agricollura & un” induS{ria,” &
sanza dubbio il migliore degli 'argomenti per il mio
7 Proprietari -di- fondi, ‘¢ coloni, e sottani, semi.
nate - dunque - del ‘Colzat, ‘Anche ‘il “soltano avra,
quantungue certo non estesoj’ un' qualche "terrenc
adallato, e se. non:per un pieno, almeno 'per un
diserelo :'racgolto ;: ne -ritraesse ‘an” solo’ pajo di pe-
sinali; ma e’ sarebbe 'subito un pajo di' fiorini 'tro:
vati fa .inun cantuccio® dell’ ovto, -~~~
-« Esporré pia precisameénte il ‘mio caléalo. Dietro
esperienze per lungo tempo fatte, ¢ pur or ora rinno-
vale,.un campo piccolo friulano (metri quadrati -3505)
oltivato a Colzat ' di ‘ripianto’ pud’ dare, come ha
dato, una irendita: di- ‘oltré'lire’ austr.” 300, 'tallo

-

compreso. Verra poi ‘sulla ‘stessa ‘siperficie’ un di-

sereto e forse buon-raccollo di granolarco; ¢ cioé
da.8 2 12 staja;-secondo la stagiome’ pin o meno
favovevole, i ‘quale’si .calcolt, tutio” compl‘eso e fatte
le.:debite’ detrazioni, alire lire’ 100 assieme lire
400, sopra:un’ estensione, di- melri’ quadrati  3505.
Bopra.-unsol metro' risultera- " quind) ragguagliala-
mente »lal rendita di lire 0, cent." 41 circa.” Questo

~calcoloinvogliera, jo credo; "anche i ’sottani ed in

generale i (picooli ‘possessori di foitdi*a coltivare il

- Colzat,

sl Le sliesec l'e'l"a_tigi'e *di cusllt;ii ra’ Sl S_épf'a‘ﬂ'ﬁ'b f&cilf

menle:-ealoolare: ‘ché' gia' uiti 7 lavori da farsi,

. . " -

bensi colla maggior possibile 'ditigenza, sono ~cono-
sclabissimi/ e “cioé ‘oonsjstono in” arare, ‘erpitare,
g dare la terra tanto. al Golzat. che al gra-

L

o o

or SR ERM SN o enaaridew, Ly SR 3 o sl . L
néturco. Se piultogle si. amasse.’conoscere :qualohe
dato circa il costo del trapiantawmento,” jocredo di



* mﬁéﬁw - T
non isbagliarmi- n’tdlcandﬂlﬂ frn le 6 e le 15 ave
striache: il campd; “secondo chie oceorTésse di daré
qudlche inaffiatura: alle piantine a wotivo di secco. ' !l

ero vanlaggio da agglungem come conse- fl .,
suente questa coltivazione si & quello ch’ essa 4 Meccamsma ed utmmh.
presenta. I opportunita. di netlare 1I suolo dalle male || N
erhe. *‘-“'l che sncme il Colzat vuol essere. sar-
chiala, queslo lavoro serve: egregiamente al- fine. or

argoniento la* partmone della maténa dl cul vengo ad"
-mtratteﬁerla*‘

. w1 " . " :.. oo . R :. ".; S T
. _ . o] C e _ R S N no
LN ; AR IR | .:;' B S ST i S e d £ hE S ; N R -SRI

1 Smm adunque nella mia fauorm aampi netu e ven-_ -
érhlaln locali, destinati al pigiare ed ailo: spremere le- uve.
accennato. Un terreno. a: Colzal, ben zappatoied-in ff . Il mosto che scorre nel Palinento, e quello che vie-
lempo wnvemente sara preﬂzm hheralu (lu egm cat- ne. i torchi; scende naturalmente: per separati Gﬂﬂdﬁlh .
iva eérba,. e e i ampia bipartita cisterna, e vi resta 'distinto;"

Diro per- ulllmb che, l"e'["t'ﬁ'{_jhe it dlt‘alé- o Quello: del .Palmenlo ' incontra: una ' prima graucola
uPpollune ai lavori richiesti- dd talé coltura, fion & “'d verglw di ferro orizzontali, per traltenere gh gc:m di

uva.non pesti-'o in raspi:che sfuggono, gt
lieve vanlaggio quellu ch’ essa reca, cioé di offrire “E-questo,’ e Ialtro dei torchi passatm ‘per altre
impiego agl 0["”‘3' cdmpeslt‘ in un meﬂ I cu saparala graticole di- fil di-rame itessute’ ad -occhio di-
{;ppunm Ie occupazwm dglICOIQ scarsegglam, e la- seretamente . piccolo, -0ve. 81 arrestano: i vmai*cmh, ed
Se1ero, pm ad altl'l di calcolarve quale pmhttu passa || jambo' intanto per: via si scaricano  entro vaschette di
derivare 'da cio . alla ‘morale della genle. rustica e '

selce, e per wodo che lo spandimento ne passasse olire,
bm.w;;usa,gse con ‘mezzo cosiffatio. si glungera.a sol- || @id abhastanza depurato dal sedlmenm melmasa, od lm-
irarla, sempre- plu da qual Lapltale nesmwe d’ ﬂgm A | "

f-puro qua!unque.--,... IR ATV SR S S TS _
o frutto, che el oztow v inh o en b oh ot o »Unai;pompa- metallzca mnalza 1l mostu dal fondo
Udine, 2 agosto ' C ' i ;.;della Cisterna ad un.livello soprastante le rmghwre del-
S ANTONIO D’ ANGELI "I le-botti, e per: lo. speditc e sieuro meccanismo di’ tabi
. Direitore provv., dell’ Orto Agrario, |

fissali lunghesso le pareti del: magauino, va 4 ‘scaricar-
It 1o nei fasti destinati. a .riceverlo nei- -quali per alcune

P AT R LU TCRE YRR MR S S IS PR i T L
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-;stagno etneo: e .cony validissima cerchlatura Servono’ a
_ o * ]l speciali; fermentazioni. Altri due pit grandi a cono ‘spez-
Rapporto dal barone Paswre sui metodz da lui usati | 2a%o, la di cui:imboccatura & ben ":garantita - da!“grande

B i r l " ‘.
nella fabbrwazwne dei suoi mm, letto alla So- t_mpe chio, che ha:perd nel centro un: ben disoreto vane

AR gihadrato, seryono alle fermentazioni delle uve: nera. .-
cretardi 1300""‘”'0“& e d' agt y ncbliuh "1 ﬁ":l,p'l'a +|| - altre comuni, cui si convenga farla subire.

| it o temsas ol privilegiate. quah!é non- s:. ammeue che passande per
i ;.ﬁllﬂ selaceios. S AR
oy ape il e v Treedinge conici- perfettamente ch:usl, dn rﬁbusto ca-

Tt Pl L.
P L ...F_id.l."",—'- PR

o E‘*“ ' ﬂ._ | S
nella l‘ornam de Z g;Q, m@rzo 1,-“_:,_62 et ol . Questi tini, collocati contigui al Palmento, si riem-
i ST | pll'mt) facilmente della 'massa’ ‘pigiatavisi per una inter-
Sggnor Presiﬂenge’ . SITROVIEPA | media comunicazione, mentre la stessa pompa vi reca il
T e T e Bl contingente del - liquido, il quale gid: fermentato i sca-

rica per 13peclall congegni e ‘per.: alu‘e gmucole !feml
ria. mlle farmi, ascrivendomi tra i :suoi soci; e I’ inchie- i} eclslema, per andarsene colla §tessa pompa nei fusti; °
sta contenuta nel pregiato di lei foglio del -25 cadnto off o0 o questo sistema: di- lini a cono spezzato ‘col lf"'ﬁ
gennajo num. 202 cosi concepita: « Piaccizle compilare | |i vauo nel ~coperchio , repulo aver trovato un. espediente
« (Ella scrweanu) ed inviarmi un articolo ad uso della | ecoletico. tra i, due sistemi della fermentazione aperta, o
. Societd, in cui siano deltagliali chiaramente e procisa- || iPerfettamente chiusa. Poiché da una-banda codesto vano
« mente i varii metodi che ella usa per ogni qualita di turasy da se: “]Fd_*amﬂ la elevazione della massa .3_f;emi:eq-‘
«vino ;. colle diverse ‘denominazioni » ‘sono- dae titoliir- il tante, e vieppiu, e facilissimamente se ne conseguisce la
recusabili, che m’ :mpongono uscire  da quel r:sevlm che chiusura, applicandosi il gesso in polvere sulla superfi-
mi ¢ conmaturale. - L Lot cie - della v:naﬂcaa incastratasi -nel vano del quadrato;
. Di questa mia: rlserbalezzw ando in nguat*dn ai puo- || ‘mentre. «dall’ altra -banda,, anco nella lpOlBSI di una fers
vi metodi agricoli, dird-a Lei, sig Presidente;,’ una che J(;lenla?mne .indomabile | non ma} avviene la esplosione
parmi la principale ragione; cio® che senza dnslruggere, el. tino, ma. solo lo. scuncm del endersx, 0 sopravanza-
sconoscente , tutto cid. che ¢i lasciarono gli antichi, e e de"a ;nacc;a‘fthZananle da lu raccm.. N"B";a mla pra-
senza rigettar, dispettoso, quanto i moderni ci han fatto .|| tica.perd, non e occorso che di aver dovulo quinci e

dpprendere, o, ho creduto sempre: non aver falto allro gqumdl S“PP‘“'B allro gesso sapra il vanﬂ qﬂadrangolam
serepolatosi, , |

L onoremhe colasta raguardevohss:ma Socseta Agraf- i

e fm'hila, nc’averé daﬂa natura smsaa deil assegnalonu .

Vattuazione di-.queste due norme'; ed in:tal wodo che
avessi . poluto . ambire, e nou- mdeb;tamente prendere a
divisa della mia industria il motlo: . . i - -
% communia. . non  communiter facere 0, o
- Sta .in .cid il segreto -de’ miei risultati enologlm.
Ed & percid stessoy che in questo/ rapporto non 'trovera
che la schietta e semphce narrazione di tutto.cio che
ho fatto a rendere. 1 miei. prodolli, enologm werjtevol
di quel posto cui vennero assegnati: bensi ne sminuzze-
ro. Iﬂ narrazione. sieccom”Ella me 1’ indicava, *

di_nolabile nella.mia induostria agraria, cheattenermi al- .'“%l

-Atulato; dalla:precisione della- mchnesla ohlie'mi-'ven- -

Quanto gmvmo quesle dlstmzmm € queste dapura-

zioni, e quanto importino al risparmio di bracmah, non
¢che a garantirsi dalle perdite: di mosto: nei -suoi ‘svariati

tragitti nei grandn lovah, ¢ qui superfluo il voler di-

amoslrare. 2

La semphce dnslmzmne dl mosu glovarebbe xmlla
senza 1a’ prec dem'e daslmzmne delle uve.

“Per quanio possa assoll:glmrsene la pi*éduﬁune in
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nmsto non i dﬂ prmmpm# nei miei fondi, alle vendem.
',;_-.tmé Sé le uvc mm sr r:cunoscuno complelameme mature, j'

E s:cmme & rlsapum ‘che né tulte le vili in, .esteso

v:gneln, né tolti i grappoli di una stessa vale arrivano

nello stesso momento a perfelta: mamr;la, ¢ mia régola

di cominciar la- venidemmia quando gli" acini, per I’ ap-

parizione di quelle macchie brune, volgarmente dette
poline, accennano. la loro . maturazione.. E  non. pertanto,
cominciata. in. una ‘sezione - del: vignelo, la si eseguisce
JIa dimane in un’ allra,;ewero si- intervompe per. alquanu
giorni , lornando -cosi fino a-tre:volte nello stesso :sito
e sulla stessa viley: ﬁnché si . raggiunga: quella che & ba-

,se alla perfezione dei vini; la perfetta maturita’ delle uve, -

. Le uve dei_siti elevati o meglio ‘esposti all’ azione
' de: raggi solan, servono. a- fornire i mosti- di qualita sa-

- periore.. Serbando alle inferiori quelle dei siti; ambreg _

giati: o bassi, e lasciando sempre sul tralcio quei grap-
~poli ostinatamente acerbi, i quali si raccolgono ‘al finire
totale della vendemmm per deslmarsene il mosto agh
aceh‘ T e S R ARSI
| Né man nello slesso glarlm $i scende da un sim @
levam in altro pitt basso per evitare le confusione delle
~uye. Il che, se qualche volta :avviene per inevitabile ne-
cessila, non & senza -preventivi. avvisi, che il"prepbslb
esterno ne. manda. subile a colm ehe dmge Ie opera-
zioni interne. della vendemmia.

Ora,non ostante la d;hgente sm'veghanza dl chn $0-
' vramtende ai vendemmiatori, le-uve che si scaricano nel

Palmenio , vengono di nuovo accuratamente  esaminate,

mettendo . da canto quei grappoli che all’ occhio od al
,.-gnsto si presentano d’ incomplela matunlé ovvero gua-

8ty .0d in altra; guisa malconci, e vengono pur rmeltan-
- -dBSl dalle frondi, e -da ogni sorta di estraneo, -

... Queste’ precauzioni: si usano ‘in tutto il pemodofdena 0
_-\endemmla, a: secendo la: classe cui il mosto andek de- ||

. slmata. _
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L E una. hella noua dn otmhm -—-La rugiﬁda inwda
_mme pioggia i terreni e le pmme ed ecco i miei ven-

-!

demmiatori recarsi;alla- vigna assai prima che spunti il

sole e nel sito pitt bello dar mano alla raccolta den pm
belli: grappoli, cessandola: allo spuntar’ del sole..
. Imperlate di fredda rugiada e ben callocate in ri-
_.__._puhh tinelli, le uve si recano al palmento, ove in ampi
~crivelli, monde: di quanto abbiano di sporco o di guasto,

e di appasszlo (in questo caso spec:ale) 81 sg{'anellano L
_-ﬁllrﬂmﬁno leggermente con-le mani, _

| ~I}-mosto che cade:in nettmss:me tinﬁzze, 8i racco-
-I_.,;ghe superﬁcnalmente in una cassa a rele metallica, e

- poscia . passando al setaecio, s’ imbotta nei -tini conici

-pﬂrfellamente chiusi, ed esclusivamente -destinali a que-

- sta U0 ; aggmngendaw il 2 p. ¢. di zucchero comune. |
w8 tramuta indi in altri fusti, correndo il dlcembre,- '

_ ﬁ.-.preparau con fumigazione sulfuree, ed anch” essi serbati
~ a questo solo vino, praticandone il passaggm pﬂl" con-
duttori di laita ad ev:tare ogni azions dell’ aria.

w0 B viosi aggiunge 1" 4 p. e. di acquavite, cio¢ spi-
~ rito_da gradi 36 ridoito a gradi 22 dn Cartmr, per me-
scolanza di purissima acqua,

~ Poscia dal febbraio al marzo si rllramula eon Ie ]
stesse precauzioni aggiungendovi il b p. ¢ di zuechero

- candido ‘ridotlo a finissima polvert. e si chiarifica.

Dall’ aprile. al maggio si passa in bottlglne e sem-
- pre con parucalan apparecchi, mettendoyi i taraccioli a
'macchma e Iegandoh come s8i usa per, to t"humpagne.__

Questo snstema sublsce spesse volte dalle vamzwﬁi

per le quah . d:fﬁezle assegnam una nﬂrma. Ora & il
vino che si_inostra restio all’ azione di upa prima. chiarg,
_- ed allara b:sogng“mramutarla e, richiarificarlo, . .

Or per soverchia secchezza, ammorbidirlo con aliry

dose di candldo, ed or per languore leggermenle ani-
mar!o con altra dose di acquavite,

‘Le quali tutte cose dzpendonﬁ dalla natura delle

_-contrade e dalle qualita dei mosli, o per effetto special
della produzione di quell’ anno ; egh o percu} ¢che da
speciali -conoscenze e da conlmua ¢ solerti osservazmm

pud dipendere la buona riuscita del ‘prodotte.  «~
- Ho veduto talvollta saltare il turacciolo. ed uscirg

spumoso il vma da queste bottiglie: 3 rallegrando la mia
tavola, _cmue lo, Champagne.

f :Il Mbsfiatb fsécéo

tandnne il ‘mosto ' con gli stessi prmesm, modlﬁcau perd
pella aggiunzione dello zucchero cand:do, avulo riguardo

alla naturale dolcezza di questo vino, ho ‘ottenuto- quel
moscato secco, che in Francia potd rmsclre mm dngra-

dito ai meeenau del famigerato Lunel

H Bzanchzsszmo. .

Gh avanzi del ‘mosto mervnln al Sagestann, acore-
sciuto da quelio  che. yiene. dﬂlla ..... slesse uve, perd rac.

“colte dopo lo spuntare del sole, forniscono questa qua.

litd, che & la pit nuda e samphce rappresemazmne del.
I umar delle ave, -

b

Il Mascam dolce

'.;'. .'::‘!I. _.‘-:'I-
R

Senza marrere ad espednenh arhﬁmall questo mo-

scato deve recar dalla vigna quel tale dolce, e qnell" A-

roma che sono la sua -caratteristica.

E percio conviene studiarsi di tenerne i grappoh
meglio esposti ai raggi solari con una piu larga sfron-
datura delle viti, e di non distaccarli dai tralei, se non
ai.primi gradi -di appassimento, Sicche alle volte occorre
I’ uso di pesante pestello, avoleme raccorre tuuo quan-

f0. :l ﬂmdo. E

Lavanda dz Mascato. RN

Qﬂesla massa dopo pesla, e dopo Ieggermenta pre-

.'muta al torchio, sn versa nei grand: tini con una- corri-
.-spondﬂnle quantild di mosto di scelte uve comuni, 1a di

cui fermentazione macerando quello ammasso -di uve pe

ste, mi di quella che chiamasi Lavanda di’ Moscaw, uti-
lnssuno condimento a svarnate quahlﬁ dn vml. e

L’ Amarena

La mfuswne per 24 ore nel moslo cou,o, g:é mtro-

«dolm bollente 'dentro il fusto di questa fronda con ogni
diligenza espurgata dalle foglie appassite o guaste,

toltevi i peduncoli, comunica al mosto, che- w sa mve-

scia sopra, il gradum senso dell’ amarena,

Le porzioni, che.si adibiscono, sono quest’ esse che

si calcola la fmnda al & per cento ed il cotto al 42 per
;400, in: ragmue della quanulé del mosto_ R

La Cemsa secca. o

Per la cerasa blsogna adaperare i fruuo seeco, il
quale risciaguato . in acqua ‘purissima o fresce, per DoR




pmdere le partacella grm&ti&h_ﬁ; ﬁm’ fa bolhre nel mnsto
cotlo. -

Poscia, snocciolatone un dne larz:, e plglalolo a
conserva,  si discioglie in mog}a seelhssnmn, 3ggmngen-
dovi altro mosto cotto: sicché in totale, stia in rapporto

ul nwslo, al 42 per 100 ed 1! fmuo al 40 per 400
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E qmshone da lungo tempo'ag;lala u'a ghf enﬂlt}gl,g.

5¢ mnvenga mgh,ere Oppur conservare: i. raspl alle uve,
che Sl mallorm m fermeulawme. THENR IS AR £ L
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Senm entrare.-in. discussioni taorehche del tutto 4!

stranee @ questa scrittura, ho! credu’te adouare i due 8i-
stemi mettendo a fermentare: le uve: nere nell”’ une e nel--

I altro modo, a seconda 1* uso dal vum da pdﬂlila ﬂwero
da condimento di altri vini. =~

Versate 1e uve p:gmle ed il I‘orp mosm nen grandl.

lini a cono’ spezzato, e lascialovi men che me.;zo palmo.
di vuolo. tra la superficie ed il. cnperchm, per.il naturale

waento di volume della massa, si .chjnde  con . polvere:

di gesso il vano dei loro coperchi supermrmenle descritto,

Da essi non se ne spilla il vino se non & raffreddato

i mosm, ed |I cappello abbassalo, € cessata Ia esalazmne

s bollire, ‘€' poi vérsata ‘nel tind sul cominciare della fers;

mentanone, agglunge un bel gusto e rmfarza :l nNero co-
lore del vino,
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. Le ave d: questo nome , mi: hap dalo questo gradi-
 tissimo vino, che, sufl’ automlé del Ridolfi, introdussi nel

R i v:guela, g}lw lm *s,perlmammp c.m:l eﬁb:lw esmm ﬂalla

{ ciltogama.,, FINE I S e

“Trattate al- modo- slesso delle uve nere, ho credulo

lover aggiungervi nella fermentazione. una disereta- quan-
ild . di- maosto- colto, a vafforzar fin dal principio la sua’
nturale debolezza 5 rinunziando ak prosuugqmenm e quas;
appasmmemo dei’ grappﬁh all’ ombra, ‘pria di spremerh N
per nou perdere la fragola, che, tutta accludendosi: nel-.

lepxdumnde, svaniva dan grappﬁh tolu da lemp& dalla
vile.. S |
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. calabro ossia vmn muto, o snrdo, come altri il
chiama, risulta dalla sempllcnssnma mescolanza di .tant" ac-:

qua purissima e fresca nello spirito, gia ridotto a gradi

42 Cartier. E questa’ Imscela, versala nel mﬁstﬁ appena
dppena premuto dalle piu belle’ uve, e passato a setacmo
pria 4’ imbottarle, sta ad un terzo nspettﬁ al mosm,

ad un quarto al totale della massa.,
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Questi prelibati hquor; Si ram'-nlgono stllle a shlle -

da wve che si: Jasciano naturalmente | -appassire’ alla vite,
O raccolte, si. laseiano appassire all’ ombra; o per ‘calo-

e arl:hcmle -al - forno, Pel ‘Tokai ho adoperato Te' uve

noscate,

Lievemente ajulato lo scolo dalla mano dell” umna,g..n,__.,.:__,_,.ﬁ.,setto ed arrubinale che tanto piace- in commercio.

lorniscono un' mosto densissimo come miele, il (quale non

% scioglie ‘e si “riduce a' vino che -per lento, ma assiduo

ravaglio di tramute e di thare per anni ben lunghi. - .|l . uso, ¢ farsene propagatori.

Una pcrzmne ‘di’ gdesta massa ngaata,m__ﬂlessa pnma.
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La Madem seom d‘el 1834
M&n;ﬁﬂlalo.col snsleméﬁmgleée_ denﬂ vini dl Ma.rsalag

(peré non pil: da, me ripetuto.;pel non.lernaconto) egli

deve luuo il famre con cui viene accalto, ai- 28 anm di= |

" oo -
Lo e - ) T T
. B : o, TR A i, i £
L '-. 1 r b 1 . . 1 'r T
' ' PR .

. .. -~ ’ . r . v
s - L -0 OOy LA AR B . s
R e T . A Lods e S N
1 !B - B | L. SN R L o - ..3} L £
ol ‘ : : :

. . o U S
: : - .ot : Lo, I T o W BV .
T . o . Sl . - . .'1. ' ﬂl f S o i . I o - !: c r. iz A .-I:"' '|t._ Toa i
-l ' T o . AR E P I X _'.'- . . . oL . . . .- . .
B A PR S A R L R -"' oo 3 :- .

E pi‘*dpr:amenle il uem, che, messo m boltnghe edé
e-':pusw di' ¢ notte ‘al cielo aperto nei  mesi estivi, subi.

sce tale” trasformazione nel colore e nel gusto_per 1'a-
zione del cocente sole, da acquistare una proprietd sui i
generis, da ben eonfurtare gh stmnachl deboh, e coman- .

' tare difficili pdidll.
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Dn qucsti qui: garheotamwrb hmitatamente, ehé fér-
mu gid di una data dose di cotto, nello stato di musw
vanno - poi..nel::corgo: ﬂall’mnﬂ, secondo 1a’ loro musmta, _
raggtungende le classiy cuisono destinati medlante lpl‘ﬁ*
cessi: qui sauo mdmall con fﬁ‘irmﬂle g,émeralrr EREEEE
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IJ Masto cottaw i
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Pdrler(} dettaglzmneme dl quello éhe nella mia- fal.-
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tﬂl’laﬁSl adopera nelle speciali- manipolazioni-di- hquon. :

11 mosto-delle uve. trale ‘miglioriy passato al: setac-
cm, si melte-al:fuscoj e gquando gid tocca alla ‘sbollizione

_snﬂm;samranda dipolvere dx marano a smfverio, ﬁnché |

cesw ﬁgmﬁfermemu.g gty s e E S
.Allor:si decanta, e si lasmm per 24 ore in rnposo;
Qumdi tolto. ‘bel bﬁllﬁ,ﬂseuza muoverns il fondo, si

rlmeue al fuoco in piu ristretia Lalda]a e si depura con

1" albume dell’ novo- battuto a- Spuma, o si ‘riduce a mela.
.+8i decanta di- nuovo -e riposa per altre' 24 ore.’
Ritoranato al fuoco per.la lerza volla, 51 rlwghe @al

puntn di-giuléebbe: che:fila e fa la nappa.

“+ E dell’aitro cotto comune mi limito ad esporre che'
i cuoce .in tre caldaje a forneilo economico, costrmm,

_I-_gmsta i pita recenti modi ecﬂnomlcl pel" combustlblle,

preservativi: dall’Emptreumatlcﬂ, -0 dall’ Arsiceios. che il
mosto a . cuocervisi.vi tragiita da se dalla: cisterna, €neg -

ritorna gid cotto dentro il magazzino, mediante il conge--

gno: stesso dei tubi: sopradescritto ; che -vi si -riduce, o
cmadmsa 8ino-. ai lerzo. ad al quarte del suo wlume ”*eﬁ

‘ed m quellu nem dall’B al 40 per 400 R
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qulebbe dz Sargo

B qu1 m;m debbn tacere, a Ie1 sngnar Pwmdente,

-pmcewh risultati . oltenuti in. quest’ anno dal- Gmlebhe,-'

che me ne ebbi dal mio. onurevole amwe e collega il-'
swnor cavahere Atanasio. - o o
Ne feci uso altra vyolta, . ma eon piu larghezza e
fiducia vell’ ora scorsa vendemmia, * -
Nei paragoni ultimamente istituiti ho notato, che
somiglianza del cotto, esso comunica al vino quel pasta

.. ‘E'-'-

- Dei quali risullpti non ho lasciato dar conoscenza

a varii ‘proprietarii ‘miei vicini per mcoragﬂ!arh a fame
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_spumm

a ‘spuma. ©

Ma questo sangue, cotto al bagm maria ¢ ridotto

a‘llé consistenza del sangue dolce, 8 il mezzo pnh eccel-

lente di cui si fa uso nella mia faltoria, e che ha con-
lnbmto a quel pn di successo che han trovalo i miei vini,

‘Non comunica alcun senso dlsguslosu anco lascian-
dolo hingo !empo el fusto ove s’ xmmelle disciolto nel

“vino ‘e ‘ridoito a spoma, ed ove con apposuta ferro s

baue, nmesealanda tuua la massa.
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Tramute e perferionamenti,
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E qui s:gnor Presudente, cessano i melod: e le pre
scrizioni.

[ miei vini comoni non vanno in cammerom, se pria

~nop: subiscano la prova de}l’ alé, che par i liqmm é ben -

lungan * ‘ '- ; : 1,‘ v

B quaslo mtawallo passa tra frequenu lramule e
npglule chiarificazioni, le quali vanno animandosi da
poche dosi di spirito (wdnuo a gradi 22), quasi a com-

penso dello spossamento, che subisce il vino per le chia-
rificazioni, _

Non empirismi, non ﬁlemenll elerogenei s mtmdu-
cono a migliorarli; ma & uno studio continuo, paz:eme,
_smerte, ¢ dird puge dispendioso di tutti i giorni,

- E quando occorre addoleirli & 14 il Moscato, o la

' qsua Lavanda, o una lieve aggiunta di Amarena,

'E: quando, a fortificarli o colorirli, si ricorre al néro,
'adoperandﬁ I’ Isabella pel - suo color granatino che inna- |}
mora, e pel suo bouquet olezzante, ed al -Cotto, spero ||

ancor con: successe al Giulsbbe di Sorgo, valenda addol-

cirli-g fortificarli msleme, ecco il Calabm e lo Zueehero
wmuna. e | | *

Ma lu'llo' questo dapo varie. pmw e riprme tsnlate?

B m varte proporzioni, finché non si arrivi a- quel gusto
¢; quel colere che gli compete.

Né ometto di avvertire che. in generale nel]e fre.. f-

-quenh mramute, si vanno - accortamente ritaendo i vini

sgcchi ai pastosi; e i forti ai piu deboli, o quei di pid
"mlf"?r colore ai il shiaditi. E cid pué facilmente p*rah-

carsi per la divisa gradazione’ dei’ miei fusti adatti

questo officio- avenda eapacnla da botte una 8ino a quahc

| lordml. s

E. quaﬁ!e tramute allrellanle chmnﬁcnzwm, ﬁnché.
'nﬂn raggiungono quel . br;!lo cmstalhno, che ¢ farse una:

_delle loro men povere: qualitd. .

Son questi, signor Pressdante, i varii malodn, dl cui

fo uso per ogni qualita di vino, e le diverse denomma-
zioni con cui furono accolli in commercio.

‘Spero averli esposti con quella chiarezza e precisione
_ che ella deslderava, ¢ che per me si poleva.

- Ella si sarg accorlo, come da unico vigneto, anzi

dalla stesss vite si ricavino tante diverse qualitd, e come

dal semplice e schietto ragguaglio che le ho presenlato,
‘nen resti smentito il motto della mia impresa:
.« Communia non communiter facers.»

Preszdenza dell’Assomazwne agmraa frmlana edm we

Adopero rare mlle l' albume dell' 'um'n ballma ah

. Spﬁm’ it 3““3“3 di b‘ma Gﬂ!ﬂo ed anel:l’ ess‘? T)al‘i,“lo;?

2, 80 __ Miglio, 6. 55 2

gna forte (passo, = M3 467) 0. 00 __
00 — Altm, 0 (0.
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8 ‘agosto. Tmnne alcnma peche Ballh trame clie
trovano buon collocamento appena si presentano in’ ven.

dita, le transazioni sono completamente nulle, Le gregge

non (rovano offerte maggior: di 1. 22. 50 a 23 la roba

discreta; 23 a 24 la bella mercanzia, o 24. 50 a 26 I

roba classica di merito, che come osgervammo, & quest’ anno
pitt che ‘'mai rara. Simili: prezzi corvispondono’ appena al
costo, senza valutare le -fatiche ¢ vischii del ' filandiers,

per cui, s rari sono-gli acquirenti, convien - dire  esserc

pid rari finora i venditori.. Dalla Francia nessun indizio di
l‘lsveglm, ma. piuttosto tendenza al peggio, _nulla lasciando |
traspirare la_possibilitd di migliori. candizioni in America, |

luazione completa a Torino e Mnlana. Londra manda mi.

gliori notizie, ma per le. sete” asiatiche soltanto; le po

chissime vendite in robe u;allane awangtmo A hmm i fe.

riori al nostri.

- Vienna discretamente epemsa, e Ie nostra u’ama
tmvam} dlsm‘*em lmplego per quella piazza. T

. ﬁ“ !

Owidala, 3 luglw s Nella danarsa ﬁera mﬂnslla N
detta anche di S. Pantaleone vi fu gran councorso. d’ ani

mali bovini ed abham luogn alquanta vendnta, agi a, prem
dlscret:_.w-: |
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Prezzi medii di granaglia e 4’ altnl generi
- sulle pri'twipali piazze dt mercato della Provincia.

Seconda quundimna di Iuglm 1862

Udhm Frumemm(stajem sttol, 0, 7516) V. a. Fmr :
3 10 Granoturco 4. 63.5 __ Riso, 7. 00 Segale,ﬁ AT 1

— Orzo pillate, 5. 64 . Orm da pillare, % 8% .. Spelta, |
0. 00. e Saraceno, 4. 17 ... Lupini, 2. 30 . St}rgamsso.

Fa giuoli, 6. 05 o Pomi di

terra, 2 00 Avena, (hlﬂ]ﬂ Hettnl 0,932) 3.10. . Fava, |

0.00 . Vino (conzo, = ettol. 0,793), 15. 82 __ Fieno,

1, 07 __ Paglia'di frumento, 0, 00 __
= M32467), 10 50 .. Legua dolce, 6. 00

Cividale _ meento (stala-*eltol 0 757) v.a, Fior.
6.14 .. Granoturco, 5. 28 __ Se gale, 3. 70 . Orzo pillato,
6. 30 — Orzo da pillare, 3. 15 - Saraceno, 4. 00 _. Sorgo-
rnsso 3. 00 . Fagiuoli, 6. 20 __ Avena % 4b__ Farro, 7.

Lﬁnti, 4 10 _ Fava 5. 60 - Fleno (cento llbe’E]

Legna. fﬁrte (pﬂbaﬂ

,.0 80 Pagl:a di frumento, 0."70 __ Legna forte (2
passo) 40

Leﬂna dolce 7. 30 _. Altre,ﬁ_ 20.

S. lbanwla ' Frumento (.a-ta]o ettohm 0 766)1
V. 2, Flmlm 6. 74 vecchm, nuovo. Fmr 5 98 .. Grano-

turco, 4. 99 . Segdle, 3. B3 . Orzo pillato, 0. 00 —
Saraceno, 0. 00 —. Sorgorosso, 0, 00 . Lupini, 0,00 —

Fagiuoli, 5. 72 _ Avena, 3. 61 _ Vino (conzo di 4 sec-
chie, ossia boccali 56) 14. 30 per r tutto il 1862 _. Fieno
(cento libbre), 0. 80 ._ Paglia di frumento, 0. 70 . Le

Legna dolcm &

Pamlﬁnmw meemo (sl;a]o — attahtn 0 97))
a. Fior. 7, 52. 5 __ Graneturco. 6. 43 Svgale, 5. 155

= lz?"ﬁl’ﬁ!lt,au da plllare 2. 10 . Fagiuoli, 7 30 . Avena
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