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MEMORIE DI SOCI E COMUNICAZIONI |

cattivo- e di domandarne con alte grida ' emenda?
Che se' mi si opporra che, a dispetto di tulto ecio,
mercé tal metodo vittuario il contadine & preservato
dalla fame che si ‘di sovente lo torturava e spegneva
prima che tal retodo fosse generalmente adottalo ;:
risponderd a viso aperto, ‘che a ‘me" sarebbe ‘ardup
* . S Rt cosa il decidere se’ Tosse ‘miaggior male 1" essere
Esame speciale: dei cibi ¢ delle bevande che costi- || crucciati dalla fame ed anco il 'soccombere a questo
tuiscono il vitto ordinario dei nostri contadini. || flagello ogni quindici o venti anni per difetto di ce-
. W Bagewey | reali ol perire consunti lentamente; per manco di
e s b eibo plastico, dalla -proteiforme pellagra; n@ so-se
Risguardisi pure il cloruro di sodio tome com« || aluri fosse piu ardito di me nel risolvere sicura-
penso igienjco eccitante, come aiuto al compimento di || mente una’ questione cotanto crebra, ..
alcune funzioni animali; si lodino pure da chi vuole || - Ma neHe angustie economiche in cui stentano”
le sue virtu saporifere, si gridi. pare col ‘Liebig esoso. || adesso e i villici e i ‘possidenti sarebbe egly possi--
Il balzello che grava questo naturale. prodolto; ma || hile riformare alcun poco questo ‘melodo “vittuario 0
non gli si attribuisca una diretla potenza alibile che. || Non dubito di affermare che si, poiche a_tal dopo
assolutamente non ha, poiché ammeltendo questo, si || non domando nessuna di quelle lautezze che'fn det-
potrebbe credere che, per fare piu-witali i cibi che || (o io abbia richieste in pro degli agricoltori tapini,
per natura o per caso difettano di principii-plastici, || potendo essi conseguire non lievi avanzi ‘ango’ pa-.
potesse bastare I’ aggiungere a questi maggior co-- || scendosi "q’u‘taéif con quei cibi stessi di cul ora st pa-
pia di sale: anzi dichiaro che se tal compenso fosse * || scono, a ‘condizione perd che almeno ila principale -
sleun poco abusato, potrebbe ‘lornare piv infenso che {| loro vivanda sia falta con granoturco pitr stagionato
. ulile alla salute degls agl‘icoltori ' vﬂrilé_ch‘e_;-no._nfi'_s-pen; I emeghoconservato,e lapolenta meglmﬁammamla
derd molte parole a .dimostrare, essende noto ai: || o megl'ig cotta di quello clie adesso generalmente
medici ed ai non medici che non pochi né lievi- || o &y poiché questo cibo ' solo potrebbe profferirgh
morbi derivano dal trasmodare nel cibarsi di vivande || wuna quota di principii plastici doppia’ di - quella che
roppo salate. -~~~ .-~ I ora gli fornisce. Ed io fui sempre’ tanto" aliéno da
~ Dalle esposte considerazioni sulle varie-sostanze || raccomandare vivande ghiotte e pruriginose in pro-
ilimertari e sulle bevande di cui consta generalmen-- || dei villici operai, che nel mio libro sulla pellagra
e la pastura dei villici si deduce quindi: 1. che nel | iscrissi fra gli avversari della riforma’ viltuaria, che
loro metodo vittuario . abbondano i ' principii inser- [| reclamano quei meschini, tutti coloro che, consighati’
Vienli alla respirazione ed alla calorificazione, prin-- || pit dall’ affetto che dal senno, predicarono Ja neces-
Gpu che loro offrono in copia il maiz, gli olii, il lardo ' || sita di largire ai’ contadini- laute paslure altine di
tcc. ecc.; 2. che in questo metodo non iscarseggiano || ostare alla loro ‘fisica *decadenza; ed in uno scrilto
' sali, né il ferro, . poiché tali principii ritrovansi o || indirizzato anni fa ai governanti, in cui loro propo-
"aturalmente od . artificialmente in molte delle pit: || neva’i mezzi di rilevars la "condizione agraria della
“Silate vivande di villici;, 3. che in »questo: metodo” || nestra ‘provincia, ‘accennando ‘alla’ miseria "vitluaria
dlfet_la”nfo”piin o meno gli agenti riparatori dei tessuti Il de’ rurali braecianti, mi stetti contento al richiedere,

Studi sull’ umana alimentazione, e spe=
cialmente su quella degli agricolteri
dell’ Htalia superiore.




-che o quesu mlserelh f‘osse consenmo quel cibo
stésso che i governi civili consenlono a coloro «che
dier nel sangue e nell’ aver di EJ glio.r e che, esplano. ..
nelle carceri e negli ergaslomt loro ‘misfalli, ag:

.....

gmngendovl solo nei giorni de': grandi lavori una
quantita maggiore di quel medaesmm cibo. ' Pero ri=

spello a questo punio i convien dichiarare, che col
domandare si pogo.a fayore dei miei. clienti, non
domaundo quanto loro abblsognerebhe per farne ope-
rai_vigorosi, solerti ed intelligenti, ma.solo quel tanlo -
che l{lI'O torna mdtspensahlle perché. non cadano
Vllllmq della pellagla, ché richiedere di pin pelle.
presenti distretle economiche e nello stato della nostra -
agricoltura sarebbe o stoltezza o follia. Verra lempo,
e forse non ¢ lontano (perché é:legge provvidenziale:
che gli esiremi mali non.durino), in cui, riconosciuti
i, dirvitti dei singoli, popoli, posti:su nuove basi glt
ordini civili, riformata la economia dei:Comani, ri-.
‘storali i. censi. prnau svincolata: . 'agrmoitura dalle
caléne. dell' empirismo, e. sollevala mercé I’ agraria.
istruzione al grado di arte. scientifica e progrediente
~come. lo, @& nel ‘Belgio, nell’ Inghilterra, ed in altri
paesi. Benuh, 10 leverd di nuovo [ voce affinché anco
1 nostri contadini abbiano quel vitto veramente ri-
paratore che non puo essere -fornito ‘che col: con-
corso delle carni recenti; poiché; secondo il piu gran-

de dei chimici alemanni, qnesto soltanto, & il vitto-ma-

turale dell’ uowo che wolto affatica. In questa mo-
vella éra aﬂ'rana 1. v:lhu non alleveranno pill 1:vo-
latili- domeslwl né il suino per.fornire:le mense de:-
gli. epuloni,;ma per le proprie; né raccorranno, le-
‘uova -per farne mercato, ma . per. rnsl.qr re 'se slessa,
né il latte. sfiorato ed. mamd:lo sara . per..essi lan-
lezza, Ma. pel loro purcl._ In,questa &ra novella. si
plomuovma sopra. ogn’ altra ld coltura. del prau' s1-
consenliraniio] anem!eme ed -onorifici premi agli al-
levatori dei mlglmr ‘animali bovini, ovini e suini;
si che, moltiphcati, tutti questi utilissimi animali, di-
verta sempre piu. modmu il prezzo delle. loro carni-
e dei lal.ucml Layorera, & vero, il . contadino:: anco-:
in.. quesla éra des:derala poiche questo & sue,.debito;
ma.dopo. il lavoro trovera .una paslura sufficiente,.a

nslorarlo, e, qumda il volo umanissimo d’ Enrico. IV
NON, Sard piu..una finzione poetlca né.un’ ulopia, pon-
ché. sulla mensa. anco del pit; povero. villico ci avra .
non snlo ne’ giorni. festivi .ma. anco..in ' quei dei ia- --
vori pia gravi, se.non.lo. storico: pollo. almeng un .
Del. pezzo_di carne o bovina; od oving..o. suina, €io -
che, torna.. lo. ste,sso e forse anco meglm. Ma,. ta-.
luno. mi opporra che quanto,. dissi - sinora.su_questo -

subhleue?prova tatto al piu. che. I’ aliual metado Vit~ .

tyario .dei nostri villici.non :¢ buono, ma . nen: che -
sia il .peggiore. di lutle. quelle maniere di.. alimentas -
zioni. che tengono. gh agnco!tor: di tutwgla contrade :.
eivili d’:Eunopa;. ed & in, questo. chﬁ consiste.la. lesn
di. cul. debbu dlmﬁshrare la. ventab ! L

V. Storaa dell’ alementazwna umcma
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‘degli agricoltori- dell’ evo - presente, na anco d! quelli
_deglhagrmolmn delle ela remole, .

.polle dl faring; vino e carne-de’ satrifici’;
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* __x_____;'_d;mgslrazmna cha non mi wster& grave fauca pm-

ché, a quest’ aopo, | bastera istituire un conﬁ'onlg

o fra il.metpdo: v-ﬂcluaﬂo dei nostri wlhcl e quello-de. -
- gl agrlcoltm*hdegll altri paesi europei. E quantun:

_que a codestﬂ non _avessi bisogno che di porger,
Coan sunto ‘delld sloria *thm'mcq dei popoli mmlerm

pure vo’ dire aleunché. anco. degh andichi; cosi pro.

verd di plll dy quello chie bo pmmesso une che |

metodo viltuario dei nosirt villici & il pin contrarig
non solo déi melodi vitluari

Grect. = Comiuciamo  dalla- Grecm. Le pitran:

. llclle notizie sul vitlo dei velusti Greci sl nlrovano_

n Omero* powhé, stando alla lesl:momanza di quel
poela « che le muse allattar pitv che allvo mai» |
robusti eroi di quell’ epoca: sono- carnivori. Dopo
Omero, altri scrittori diquella 1 nazioné ci'narrano,
che, in lalani stati delta’ Grecia, ali’ dbllmu prepa-

ravano, in tempo (i pace, Fﬂcaccm con farina. d’ or-

70, di avena e carne, e in lempo. dit guerra. nubi-
vansi cowh armenu dei vmu' che g g_,h Soarlani man-
ofivaiio,” in una mensa comune, pane, fornnggw
‘che: alui
usavano ‘poco’ pane d” orzo e di avena, ma lo ac-
coppiavano col cacto e piu colla carne che loro ve.
niva_largita  dopo . le ecalombe,; e.soggiungono: che:
3 IﬂVOI‘l del suoio a qud tempo._ crano. pochi, :quind
poca’fatica e copioso villo. nutriente , precisamente
I” opposto di quanto occorre alla plaralitd’ déi no-
slr agr:coltorl ' :

“ Ebrei. — Passiamo agli Ebrel It p0po|0 obies

- era. paslore e qumdl nonw poteva difattare - di ali-

mento- plastico, perehe,. olive.:le oarni--che gli-*prot-
ferivano le greggi che allevava, usava . anco quelle
dei ‘sacrificj, meno il sangue; e se nella carestia di

- Giuseppe quel popolo ebbe a spenmentarc i Lraya:

gli: della fame,’ cio occorse pel manco del framénto
e non delle :carni. E: poi,’ come * poteva .esservi mi-
seria. villuaria presso un'popolo - nel cui’codice re-
ligioso stanne scritle- quéste massime santé : « Fra
voi né bisognosi vi-abbiano né mendicanti » — « Se al-
cuno dei fratelli e concittadini - tuoi ha 'bisogno di
ajulo, non fare il sordo, non leslrmger la’ mano,
ma dagli soccorso » ---aNon indugiare sto al ‘mallino
la mercede agli operai, non opprimere’ con’ usura
il blsognoso, ma lascialo vivere » ecc. ecc.?

Qual differeniza fra'la condizione ‘di questo PO~
palo pastore; selama il chmrrssnmo Lussana, e quella .
dm nostri poveri campagnuoli! | j_'

- Romani. — N& ‘ancoil 'vitto delle plebl roma-
ne dlfﬁlld?‘l di princip) plastici, pomhe esse, (opo
1 tempi. erotel “dell’ aﬂ'nco!lura, per non derogme_
alla loro dignita,’ lasmarono in baha degll schiavi 1.

. lavori - campestri, e vissero di bottino ‘e di’ conqui-

ste. Inoltre quelle plebi usavano il pane di frumen-
lo:senza’ che: alla farina ‘di queslo cereale fosse. lolta

~ la ‘crusva, fosse ciod: privata’ di“molta parte del suo

glutine; =pmcha i Romani' antichi non" conoscevano
I'carte di:-abburattare: la farina per: preparare il pa-

ne.-pianéo: e vamidaced, ‘pane bella Q vedex‘sn ‘ma tut:

V' altre chewnah'rente: *Ma se. quesw era’ L ahmento

:_:::F -1.*' :I" i



Jella plebe clttadma del)]™ zmpem di Roma. Iqual era
quello dei suei- poverl ‘schiavi? Benché certo non
lauto ,-pure era pin sostanzioso di quello in cui
prendono la vita moltissimi nostri contadini, pmche
Catone -e Columela ci dicono ‘ che agli schmw dei

Romani- si davano- quattro libbre di pane, a cui ac-

coppiavano in’ estate i fichi di cui strabbondavano

wite le campagne ‘della media e bassa Tialia, Si

dira che, nella nostra pemsola. Pittagora aveva mol-
lissim seguacl,_e che a quesli era vielato I uso
delle cayni; ma tale opinione non ‘¢ vera, non es-
sendo il cibo pittagorico affatto vegelale, poiché -ol-
ire chie di formaggio e di ‘latte, vi.'ha chi manllene‘
che questi seltarj si cibassero anco delle carni de-
oli animali, meno I’ nlero ed il cuore; e poi anco
sen'za ammeltere - queslo parere, 1 dnscepoh di Pit-
lagora -erano uomini ~ dediti ~soltanto allo studio e

non si davano a nessun lavoro manuale fallcose» |

per cui i loro muscoli non avevano d’ uopo di es-,
sere reintegrali con lanti malteriali “plastici quanu.
ne hanno quelll dell’ affaticato cultore dei campi, e
qumdi a quest’ uopo loro bastavano i cereali ed i
latticini. Ghe -poi tal vitto suﬂ'raghl ‘abbastanza i

muscoli -ed i nervi anco di ‘chi consuma lavorando

la vita, ne fan lestimonianza 3uelle popolazmm che
vivono plmclpalmenle di prodotti vegelali e di lat-
licini, come gl abttanti del Tu*oio e della’ Gamla,

e che pur sono sane ed lmmum quasn aﬂ'alto del

morbo della ’mlserla, ,

Medio ‘eve, o= Esammlamo |l'T wlw delle

popolazmm piu note nel medio evo, In questi
secoli selvaggi, essendo quasi vennte meno sin le
arti e le industrie - pm necessarie alla vita,

che I’ agrlcoltura fu mlserameme uegleua- per Cm:
non potendo pascerm col prodolu vegelah seguen-

do I istinto- di tatli i popoli ‘barbari, gli abitanti
anco degli slati che ora si danno vanto di maggmr
civilla, dovettero a quei- giorni sfamarsi' colle ‘carni

degli animali che crescevano e mollnphcavano a me-

raviglia nelle selve che allora ingombravano gran
parte del suolo ; quindi- 'sé mai ci ebbe dovizia di
carn sulle mense- dei ricchi e dei’ mendxcl, lo fu

in quell’ eta di ferro, e le malattie che a quei di

iravagliavano le rustiche famiglie, essere dovevano,

come veramente furono, di natura affatlo dlﬂ'erenle'

la quelle che ora le travaghano.

Ma lasciamo-in pace gli antichi e discorriamo

un po’ del vitto dei popoli moderni, poiché princi-

palmente dallo studio di questo deve risultare la
verila della tesi, che forma il pmmo scopo di que-

sto lavoro.

Popot@-. Settentrwnalz. — Cominciamo dall e50e
me generale del vitto dei popoli setlentrionali, Tutti

questi popoli hanno in copia carni e pescl, qumdl

nella loro alimentazione prevale I' elemento plastico. -
roro strabbondano tali ele-
menti, basti- il sapere che le arringhe fresche, di
cut principalmente fan uso, conlengono quasi dieci
volle piu materiali riparatori del latte umano, per
cul quei popoli sono -esposti a palire quei morbi a
cui soggiacciono coloro che abusano cibi esuberanti
di princip) plasucl, e non quel morbo crudele che -

E per poter dire che

i

....
-------

searseggiono o ne sono scemi.

Premessi questi: accenni ge'nerah sul vitto di

(questi - popoli, scendiamo a raglonare i ciasoheduno

in patlicolare.

Norvegi , _8995331 é Lapom -—- Parlandu della-

Norvegm Pagricoltura non occupa che la centesima

parle del sun!o di quest’ isola; quindi poche fatiche

campestri, minor consumo di forze, minor uopo di
riparazione organica. Anco nella. Svezia i lavori a-
grari non sono mollo eslesi, né gravi,
erbmollura e la selvicoltura occupano molti Lerrent,

e la coltura delle patate, del frumento, della segala

e dell’ avena,” addomandano meno lavoro che quello
del maiz. Nella Laponia I agricollura, per “effelto

della rwndezza lremenda del clima, & circoscritta
entro una sfera si angusta che ‘non - richiede che-

pncln lavori dai suoi abitanti -
< Tanto lontani dal cammin del Sole .o
Ora | vegglamo qual ¢ il mla specmle di queslt

lre popoh.

‘1 Norvegi mangiano pane di segale, @ 0rz0 e

| di frumento, mangiano. palate; e, quel che piu rileva,
| mangiano in abbondauza carne si di ammali selvag-

gi che di animali dumeshm pmche tra i primi, glt

orsi offrono ad « essi i loro prosciulli, e tra i secondl_

1 bovml e le capre, le Iom carni,
1 Laponi, che

ne,_[ L...pmn htoram banno ‘pesci_ eccellenti.

E carni suine e bovine e molto pesce entrano
pure nella suppellettile ahmurgwa degli agricoltori

svedesi, olire che essisi avvantaggiano nel loro 'me.
todo vlltuano colla birra, bevanda salubre e nu-
iriente, e che dovrebbe essere la bevanda prmclpale.

del popolo, e che pur troppo non lo &
Ecco dunque che sino i popoli pit nordici son

formt: a dovizia di carni, di latte, . di formaggio, di.
“quindi in una

pesci,” Wilte malerie assal plasuc.ha,

condizione villuaria mcompauahllmente mwlmre dl
quella dei nostri contadini. -

" Russi, — Da quanto mi venne falto d| nle-

vare sulle condizioni vittuarie dei popoli del vasio
impero russo., non dubito  di difermare, che anco.
glt agncollori di questo stalo siano ‘meglio nutrili
che i nostri; poiché il loro pane &, in generale, di
frumento e di segale, e le patate, le. carni, i pesci
ed 1 prodom dlllmdll, ne hanno cerlo in mdggmr

copia che i rustiei noslrl,

(contzmm} G ZAMBEL Li

| ronsu]lore & igiene preaao I'Ass. agr fr.

Modo dl l-emlere mangmbih i fungln%

velenosu.

Uno sludm sui nostri funghn nuscnrehbe inte-

: rGSSante solto molti rignardi. Lasciamo da un canto
il diletto che offre all’ amatore delle cose naturali la
micetologia; i fanghi in ogni paese incivilito atiraggo-

prostra le forze e slrugge Ia wla dl qual mesehml
che si pascaﬂo con alimenti ‘che - .di- quel prmmm'g

poiché la

e fan soggiorno sui monti, hanno:
Ie renne e 1 ranmferrl che loro danno latte e car-

il




_ Ht} merllamenle gli wuarth plu severi della pubbllca_
(igiene 3 potrebbero oceuPare un poqm nlmportanta

nella quesl.mne alimentare’ del popolo : coslltmre, c0-

me nelle vicinanze dei grandi- centri, un ramo di
pmduzmne industriale Iucroslssnno. S

-1 naturalisti moderni s’ accordano nel collocare'

funcrhl nell” estremo confine fra il regno vegetale

e il regno animale, ma in maggiore pmssmlla col -

: regno’ abimale. In fatl fa lorv sostanza & molto a-
umm cotti” nell” acqua, il brodo ne ha tutti i carat-
teri e persmu ” odore ‘di' osmazoma del brodo di
carne il pu concenlralo. ‘Quanto al loro effetto ali-

mentare, avviene come collq., seslanze ammall, che'
tumlmeule se ne rimane saziali, e non se ne puo _
‘mangiare che in discreta quanuta comparalivamente
aghi altei-alimenti - vegetali. "Raccolti al momente

conveniente del loro’ svnluppo non possouo fare al-
oun ' male* soltanto producono violenti md|gest|0m
¢ome: ogn’ altro cibo molto soslanzmso, qumdo se
ne mdngmno troppi ad una volta. Quale pmplzm ri-
sorsa noti potrebbe offrire questo cibo, che cresce

smntanea in ‘cerle stagioni nei nostri “prati e nei

nowl bhoschi, nell” .:nllmenlazmne del contadino?
“Ma alnme‘ lo stesso fungo, che collo in tem-

po utlle ¢i ‘avrebbe apprestato un alimento salulare,
eollo qu*nlc;’he ora troppo tardi diviene un veleno ;

Hha variela che si mangia lmpunemente in una re-

ZioNY, riesce penncmsa m un’ allra, I uovoio P, _e._' R
(agarwus caesareus, friul. ceredan di bosc) che si
~mangia a Udine impunemente, & mortale sotto il

f.,lnm di Parigi; ¢ pur troppo I’ ebbe a sperimen-

tare amhe il “cardinal CGaprara, Iegato della Santa

Sede peril Concmdalo sollo 1l primo lmpero, _nl;
quale mbcolse nel . bosco di Vmcermes di questt |}

funghi, dicendo che 1 Francesi |dSGldVaHO andare a

umlv per premudizm i pin dilicati cibi; mangmnne_-

M oonts a tulte le rimostranze faltegh, e morl in-
_ m*nw al cuoco llahano che li aveva ammaniti.

Avesse almeno lo scienza polulo marcare una

Iuwa di confine fra i funghi sani e paliti, fra le
variela mangiabili e le velenose in modo che que-’

sto eiho poleqse ‘sotlo celle coridizioni presenlarm
alte - nestre mense senza destare ben ragionevoli

mqmclmhm La scienza vi' si dichiara msufﬁclente

Qumrdu nell” ottobre 1859 sei ufficiali di guarnw‘m?

e in Corsica perivono per aversi voluto cibare di
funght sospetli, meno uno ‘che venme soccorso a

L(*mp{} il consiglio di -salute dell’ armata francese
fece: pubbhcare an’ istruzione relativa ai funghi com-
mestibili ¢ velenosi. Ecco, in” succinto, i caraltert

fungl'a buoni dai caltivi;

~propri a far distinguere
secondo le istruzioni. del conmgho di salute.
" Le specie commestibili crescono generalmente

nei luoghi elevati ed ariosi e nei tlerreni incolli,
mentre i funghi pericolosi trovansi nei boschi e nei

luoghi chiusi ed umidi, Le specie alimentari hanno

una“ polpa compalta e fragile; quelll che hanno la
~carne molle e acquosa devono rigettarsi,

« | buoni funghi hanno un odore aggradevole,
séhbene queslo carattere nom manchi a qualche

specie nociva; un odore forle e disag radevole )
1ndwo ooslante dl quahla permclose.
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o Devunsn ngellare in “modo, asseluto r fungln
che hanno una secrezione latllgumsa ,e quelli che

presentano un bapore aure, astrmgenle, amaro, _aclde
o salato. . TR
e Blswna dufhdme dea funghl che hanno ula
linta vivace , rossa, verde, bleu, le di cui lamige
soho colorate in bruno o in azzurro. La polpa delle
specie ‘commestibili ¢ in generale bianca; - tuttavig
un bel fungo rosso, I’ uovolo (agaricus_ caesareus), ¢
consideralo come la specie piu buona-e. piu. delicata,
~ «1 buoni funghi non cangiano mai di colore
al contatto dell’ aria. quando si laghano quelli la
di cui polpa si tinge a bruno. verde o azzurrv sono
velenosi. Devonsi’ cansulerara pericolose quelle V-
rwla che non vengono mai danneggiate dagl’ inselti.
« Bisogna astpnem dai fungln, alunque S1ano

le loro quallla apparenli, quando abllano raggiunto

il loro completo sviluppo, quande hanno subito un

principio di alterazione, quando pure siano stali rac.
colli prima di ventiquattr’ orve, potendo le - proprie.
la- tossiche svilupparsi quanda it fungc mvecclna 0
sl dlssecca.j _ - T,
Queste indicazioni, che pure glovano in qualclu,
gulba a far discernere | funghi buoni dai nocevoli,
non istabiliscono pero in modo, assoluto i, limiti -fra
| commeslnblh e i velenosi, e fra quelli che:lo sono
in grado man’gnme 0. minore. L’ istruzione di cui
ho detlo die’ pertanto molivo a vive discussioni nei
giornali scientifici di Francia dell’ anno passalo; ed
ll dottor Bertillon ( Presse . scientifique des . Deux-
Moudes, livr. 16 feve. 1861) dimostrando « non po-
lersi dm*e caralteri generali suffieienti a.far distin-
guere | f'unglu velenosi - da .queMli- che  nol sono»
giunse a lacciare |’ opera del Gonsiglio delle armi
di perniciosa I istruzione sui funghi. perniciosi. - Al

| mercato di Parigi, in conseguenza dei frequenti casi

di avvelenamenlo non , si. permetie 1™ accesso ehe
ai funghi prodotu aruﬁcmlmente Lchampwnons de
couche) lenendosi come sospetli Lulli quelh che J
raccolgmw alla ventura, .. . S

Ma se mancano 1 carallerl per riconoscere con
sicurezza i funghi nocevoli, non manca 1l modo  di
preparare questa vivanda in modo da toghe:e il
principio tossico anche alle varietd riconosciule le
pill perniciose ; queslo mezzo semplicissimo, portalo
alla conescenza di tulti, potrebbe prevenire 1 ma:
lanni assai meglio di qualsmsn istruzione - scientifica.

1l principio velenoso dei fam hi essendo solu-
bile nell’ acqua, basta la macerazione o I ebullizio-
ne nell’ acqua acetata o carica  di sale marino per
toglze?*e ai funghi velenosi il loro principio 1ossico;
ecco in -poche palole 18 rl‘assunlo dl« Cio. che sto
per dire. SR '

Questo plocesso non & di 1ecenl,e mvenmone,

neé sarebbe_ gran fatto lontano dalle abitudini di al-
“cune delle nostre cuoche, che usano pure di tenere

in molle e far bollire i funghi in acqua, che si gella

_vla, prama di conseﬂ'm\rh alla pentolay solo che i

sl aggiungesse un po’ di acplo o di sale, e avreb-
besi evitalo ogni pericolo. E amﬂ’ulare Lhe hassi
persino an passo . di Plinio a utare in appoggio, Il
quale, pdlldﬂdo dei - funghi , cbbe a dire: debelat
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808 - acetum et aceu natum contraria us. “E nel |

1793 Paulet, autore d' un gran trattato sui funghi;

sorisse: « risulla du esperienze falle su animali colle

specze eminentemente  nocevols ; che, se si lascmna

in molle, tagliati a pezzi, nell’ acqua cdarica di- sale -

warino o nell’ aceto, o nei liquori spirifos, si to-
glie loro il principio deleterio e si rendono incapact

di nuocere ... KEgli e dzmgue passzbtle di conver-

jire in_alimento anche il veléno. .. (tom. 1, pag. 25).
Ben inteso, sowlun% Paulel. che il hqu do in cul
i funghi vennero mdnemu {IEVL gull,arsu via, Lrovan-
Josi 1 esso disciolti. Lulli | pa'mc;pJ Losslci del fun-
ghi tenuti in. molle. . . .

Altri  dotti  uwomini, cowe Galuer Cm'(her,
Vardot, Fldntiln ecc., hanno  appoggialo questo me-
todo s ma. “colui che ha il merito d” avere arrischiato
le proprie budella, e quelle de’ suoi figli, per dimo-
strarne al mondo I efficacia, & un nalurahsla morto

qlldIChE anno fa, addelto al glardmo delle pmule a

Parigi, cerlo Federico Gmard Egli-si solmmlse al
regime allmenlale dm humlu vcleuosl cou una cone

xlulenza progreabm, Lemdmio ad una ad .una le spe-

cie riconosciute pin. velenose, come | amanita mu-

scaria (ovolo. malefico),. I’ agaricus bulbosus (bubbols
mezzana), il lominosus (fungo lapacendro-catlivo), 1 e-

meticus (rossola. m'dmarla), il citrinus (brigantino de:
’ml) 1l coletus perniciosus (parcino wmalefico).

“Nello spazio” di-un niese il coraggioso esperi- |

mentatore consumd .in casa sua piu d| 75 ehilo-

grammi di funghi’ velenosi. Per otlo giorni, racconta

egli, mi hmll,al a mangiare due volte al giorno da
‘2.)0 a 300 grammi di funghi cotti, Non avendo. ri-
bbllllbtl aluun mwmodo,fe sospeuando che le mie
numerose espevienze . avessero. ammorzalo la sensi:
bilita del ‘mio. stomaco, misi a parle de’ miei espe-

rimenti - lutti i ‘membri di mia famiglia, composta d

dodici individui. Non- mi avanzai che’ lentamente, in-

cominciando - da mm alla volta, Imche llm’iSl con-

vinlo che, malgrado la dm*renza di eld. di- sesso e

i temperamenlo niuno ne risentiva incomodo, -

Per 500 grammi (circa una. libbra grossa) di
lunghi tagliati di mediocre grandezza, occorre un
litro .4 acqua resa acidula con due o.lve cucchia-
Jale di acelo , o due o lre cucchisjate -di sale gri:

gio, se non si ha in pronto I aeeto. Non ‘avendo

che ‘dell’ acqua, hlson'na rinnovarla due o tre volte.
Lascianvisi macerare i funghi per due inliere ore ;
poi si- lavano in molt’ acque, quindi si metlono 1n

alty’ acqua f'redda che si fa rlscaldare Sino. all’ ebul-
lizione, e d(}p@ mezz ora si ritirano, si. lavano an-

cora, si rasciugano, e si apparecchiano per vivanda.

Inutile il dire che Luttel acque che hanno servito
Glavare ] funghl devono esser gettate 0051 il s:g
erard, | -

Glustamente soddlsfatlo dea rlsultall oltemm

Il dotto naturelista fece noto il suo processo n

una erudita memoria al Consiglio "di salute della

cita di Parigi, dichiarandosi pronta a mapgiare, -

sieme alla sua famiglia, composta di dodici mdmdm,

qualsiasi specie di funghi velenosi. 1l Consiglio no-
Mmind una commissione di cui formavano pmle 1 Sle

anori Gadet Gassmcour e Flandm

couche affatto innocui,

1 sig.. Gerard temm a. s0a sparola; e i mem-_'
Im della commissione (forse con qualche: ripugnanza)

presero parle a un paslo di amanita muscaria, a-

mantla venenosa ecci ) | espermnza fu r:pelula plll

volte, e mum) ehbe a rlsenhrna mconvemente dn

serta.

1 due rapporu ﬂnl,l: al Conm |m d| salule pm~ ;
lane le date del 9 e del 26 novembre 1851; sono
del sig. Cadet Gassincour. Poco importa se il consi
alio di salute, pur tributando-i dovati elogi al sig.

- hemrd stimo che fosse perlculoso di rendere po-

polare questo metodo, dubitando che le prescrizioni
del sig. Gerard potessero; in -pratica, essere mal

comprese e mal eseguile, e qmndl derivare. mag-

giori penwl: all’ igiene |3ubhl|ca dall’ mtmdurre

'I uso di mangiare. funn‘ln velenosi.: Cio nulla: lwlle

all’ efficacia del preservatwo, che le nostre padmne
di :casa dovrebbero 15 coscienza sostituire ai ridicolt
lalismani dell’ anello &’ oro, del. wcclmjo d’ argen.
lo, ¢’ una punta di tutolo (comul, panoglar), d’ una
fetta di paoe, i quali mezzi non servono Ohb ad
1spware una fiducia pericolosa o mgannatrwe. it

Chi desiderasse maggiori ragguaﬂh in- argn-
mema, legea I interessante memoria, e 1 dolli rap-

porli contenuti nell’Année scwntz/‘ que et mdustnelle

_del Figuier, 1362.

Quanto all’ ﬁppoflumta dl apprehttare rll que-

.slo metodo per rendere mangiabili una quantlta di

funghi ché vanno perduti, e aumentare cosi la so-

‘slanza alimentare azotata a vanlaggm specwimeme
della classe willica, rimetto la questione ai saggi ri<.
flessi del dott. Zambelh, che sta sludlando alaul‘e?
Fmente sulla vittuaria del popolo --

“Altra.volta "dird -dei metodi usati .in Fl'anma e

_Im lnﬂ'lultmra per produrre artificialmente i. funghl,

industria che. arricchi non pochi collivatori, e sce-
mo i casi d avvelenamemﬂ, essendo i funghi de

G L. P.

.o ' : el Yoo ol . .
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Al Bachieulmm
Sottosmzwm per la semente bachs Glam )

ll sottoscritto si. aﬁ'rel,ta a render noto che He

's:g Francesio. Rensi, Commissionario e ‘negoziante
~ avente Casa i Sacile e Verona, in; segmto ad .ap-

posita convenzione, venne esclusivamente incaricalo

della rappresentanza per tutto il Veneto, per le sot-
toscrizioni alla semente bachi primitiva dell’ abate F.

blanl. a termini del programma 20 maggw p. P
Wltlano, 8 luglio 1862. -

DoTT. GARLO BIGHETTI
gerente della ditta F Glam, Blghetu ¢ Cﬂmp

Rl sng Gluseppe Berti lappresenlante la Ditta

- F. Rensi riceve n Saclle quelle Gommlssmm chu

*) Ademmu ad un espresso desiderio. mseremlo 11 presente avver-
timento e le osservazioni che lo dccompagnano. Per parte nostra, sul
conto della e\ammoaa acaperta Giani, < rmhmmlaﬂm AncoIR a. quanlo
in proposito ci occorse di notare nel num, 24, ~ Redazwne
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gh venissero dale a maggmre comodlta della Pro-
wlma del Frmh. .. | Gi BEBTI

Sanza enlrare nella questmne 88 sia 0 No pos-

Stbllﬂ la:.generazions . spontanea di .esseri \’l\fﬁﬂll. -
del baco da seta, dalle materie organiche, noi . ci
limiteremo a far -osservare che spesse volte conlro
i dettami .della. scienza il caso scopri trovali che
riuscirono ulilissimi alla societd; e che la natura &
masaurnblla nei suoi prodigi e nei suoi mistleri,
. :Perché negare che il prete Giani sia il forlu-
nato “scopritore .di wune di: tali prodigi, e perche
negare che abbia egli trovato il ‘nodo di produrre
semente, di :hachi da seta scevra da quel maladetlo
gelme iche tende a dlslruggerla,? -

‘Se pin volle. venne tradita la buona fm]e dalla
lmposlura, non si pud escludere perd che tante al
tre_abbia I’ esito corrisposto: all' annunzio di trovali
meravigliosi ed inaltest, che fanno tulwgmmo sen-
tive i lovo: effeti benefici, .-~
. Che :se quello .del Giani ‘appartiene 3 quesll
ultimi, sarebbe stoltezza, nelle attvali condizioni tri-
stissime in- cm_ versa ‘la. bachicultura, rifiutarlo e
farlo morine .di inanizione, solo ‘perche Ia scnenza
non vale .a spiegare un segreto.

Noi esortiamo qumdl i Friulani a. concorrere

neli’ eqpemmento. tanto pin che mite el prezzo con
cui si ;pnd effettuarlo, o S
. .Che se ‘In fiducia fuastma venisse tmdua, Ci Te-

atevehbe sempre il conforte di aver tentato un altro
~ mezzo -per-rialtivare una fonte di .ricchezza agrwola-_

mdustmale, mmaﬁmala del suo esaurimento,

Ma se invece i risultali saranno formnau “noi

of thmaremo ben lieli di averpe fra mani la prova
e di essere i primi a sentirne gl effelti; e la pro-
bllﬂ, conosciula .in commercio, delle: persune che si
associarono al Glam, ¢ garanzia contro I inganno e

la frode Un Soczo
- dell’ Associaz, agr. {r,

.=‘E. o8 '- v B b . o . s
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Mal&itm nei bovini, - Maw per Joraggio, « In-
 grasso. wegelale per la vite, — Uso- della salzcma
contm Ja ccwhessm acquosa, o R

Negh Annah dz agrwoitum lrowamo lradolto
dal tedesco il seguente arlicolo sopra una malatlia

ehe von di rado si mamfesta pur nel noslm bovini :

4 La cessaziope della digestione, che si pub anche
chiamare col - nome- di mapcanza d’.appelito, si presenta
cos! di frequeme nelle bestie bovine, che questo stato
~morboso merita tutla la nostra atlenzione. -

- Senza dubbio vi sono pochi collivatori che non'ab-
biano gid osservata quesia malattia; ma ella & general-

mente trattata in modo poco convamenle, 0 perdhé non

si considera come gravissima o perchd non si conosce
ahbaslanw. Noi dunque pensmmo di riescire wtili dando

§ le,ul'lﬂ mdieaziﬁﬂi generah 8 questa malama e facendune

'la ‘descrizione dellaglmla.:
~Quest’ affezion® si rileva piu di frequenla nell mvemo

__ chﬁ nell’ astate, gmcché il nutrimento secco: che si dj

alle bestie durante la stagione cattiva & di una digestione
piu d;fﬁmle che quello che esse trovano in -eslate, con-
tenendo  questo delle parti umide cha conservano pu'l h..

bere le vie d:gerenu e gl intestini,

Ecco i principali indizi che possono serm'e a rico.-
nescera quesla malattia.. Gli ammdh che ne sono al ace
cali cessano anzi tutto dat mangnare; 1a rummazwna mm

si fa pitt -che leblamente ed intermitieniemente, e le eyg.

cuazioni alvine sono poco abbondanti. Se la malama all-
menta, |’ animale ha degli eccessi di febbre, ed ¢ colio
da. trem:la. H calore della pe!!a scompare ad m!erwlh
ed il pnlsu @ acceleratoj l'appeizm ¢ la ruminaziong .
scompajono affatlo, le dcjezmm si famm difficilmente ¢
sono -quasi nulle. | - | -~
~ Arrivalo a queslo slalo, non vi ha dubbm l’ ammale
preaenla tulti i caratteri della malattia, Tl nutrimento
conlenulo nello stomaco commcua a feumentare, il ventre
si gonfia solto 1’ azione dei gas di odore fetido che vi si
sviluppano. Le funzioni dello stomaco e degl’ intestini. si
arrestano, De segue Ia casl:pazmne ed il ventre si di
stende come avviene in  seguito all’ indigestione di fo.
raggi pregni .di rugiada e di umiditd. I movimenti del-
I’ animale sono lenti e deboli, vacilla e commina stenta.
tamente, ‘La respirazione & breve e difficile, e cid pro-
viene evndentemenle da gonfiezza. dello stomaco, il quale
sopraccanco di nutrimento e di gas esercila una pres-
su‘me sui polmoni e quindi impedisce le. loro fupzioni,
Si conoscerd che I’ animale & sulla via.di- migliorare
quando si veda diminuire la gonfiezza del venlre, ritor-
nare la ruminazione e |’ appelito, e le evacuazioni alvine
ricominciare e ritornare naturali, Se alcuni di quesh in-
dizi non si venﬁcano, si deve aspallarsl la morte dell’ a-
nimale entro lo spazio di 6 a 410 giorni, ' -
. Se si tralta )’ animale in modo opportunc e pnma
che la malattia abbia fatto grandi progressi, si salvera
quasi, sempre, Se al contrario si tarda tmppo, o se dal
principio la malatlia presenta una complela inazione ne-
gli organi digerenti (cosa che accade di raro), riescird
assat difficile di paralizzare I azione del male e ‘salvare
la besua che ne & colpita,
~Allorche si fa la sezione di un ammale morlo in
conseguenza di questa nmlatlm, si trova la pancia piena

‘di gas .infetli, 1 vasi sanguigni injetlali e Ie membrane

dello stomaco e degl’ intestini infiammate, -
Sono. specialmente soggelti a questa atfezmne gll

ammah i cui organi digestivi sono debali,

~Le cause esterne atte a determinare questa malattia
pessono essere il nulrimento iroppo secco, di qualit
calliva, mal condizionato e di difficile digestione. Per pre-
servarne le bestie, bisogna evilare di dar troppa paglia,
fieno fermentato o composto d’ erbe dure, trifoglio vec-
chio o ritirato in tempn cattivo : bisogna mvngllare a che
gli animali non mangino troppo abbundantemenle, non
manchino mai di bevanda e non ‘siano esposti a raf:
freddamento interno per 1’ ingestione d’ acqua gelata 0
troppo fredda, o d’erbe cariche di brine,

~ In una paro]a come In lalle le altre malallie, &
d’ uopo, per quanto sia possibile, allontenar tutte le
cause che possono provocare il male, -~ -

. Dacché si riconosce la malattia si deve, senza frap-
porre mdugl far chiamare il velerinario. In atllenzione
del’ sue arrivo, si pud sempre preparare una decoziono
di seme di lino nella quale si faranno sciogliere 260
gramml di solfato di potassa o di sale amaro (solfalo



di magnesna). Sz prenderé a tal uepo un. mezzo h!ro dn
semii di lino chie si fard cuocere in’ qual.lro Titei d’acqua
s filtrerd la- decozmna, e' vi si'getterd’ allaﬁa 1" uno o'
I’ altro - dei+ due ‘sali- indicati; ‘Allorché la- dlssoluzmne
sard fatta completamente, si dard d'ora.in ora tre quarti’
di Titro_ circa di tale decozione  all’ animale.- Sard. utile:
in pal\: lempo di ammlmslrargh ogni mezz’ ora .un cli-
stire coniposto da acqua ‘di sapone ed olio di lino.
Del resto i ‘migliori’ rimedi samhbem mefﬁcac; se
si: desse'alla: bestia . dell” alimento' prima’ del complelo
syo ristabilimento. Sul questo - prnpasﬂa bisogna: dungue’
allepnersi ngomsanwnle alle preserizioni del veterina-
vio. Unai bevanda:: leplda, composta 'd’ acqoa ‘nella qua-
Je- 5i. sia messda un, po’ di farma 0 ducrusca, 8’ 1mpm--:
gheré con ;. molta. cmnemenza. no - |

— Una prnllca opporlumssxma nvlla scarsezza

lllll

) mlu,olo che sague

B Gidi ci oceorse. di par!are in quesl:o pemodmo
lanto del”: eccellemﬁ mangime.che’ ne..porge il maiz. da:
foraggio, come del fieno bruno ‘¢ modo di prepararlo;
e sebbene il sole d’ lalia riscaldi ed essichi pia che il
sole di Germnnn ed’ allvi paes; pm al setlenlrmne, ove
questa pratica: :dequista sempre maggmr estensione, 'si’
dinno: tuttavia anche: da noi in: Piemonte. degli- autunni lai
mente piovosi da. reader: malagwohsmma Ja’ riduzione in-
ficno della terz’.erba o terzuolo come noi lo domandiamo.
Che’ sarebbe pm dell’ess:care il grosse e succulenlo gambo
del' nrais in ‘una slagione erdmawamente s) um:da, ed in
giornaténebbiose se non pnovase? II" metodo “cosl della
di Klapmaier applicato al succoso’ lmfnglw ed-alle legu”
‘minose, sarebbe insufficiente ed incerto. E forza dunque
ricorrere all’ uslessa preparazione in uso pel fieno brum}._

Or, come “dicemmo , questa preparamne va ogni

hhhhh

giorno guadagnandﬂ estansmnagqeﬁ si . mantiene: per tutto

ove non Si commettono 3bagh .nello.. seavamento delle

fosse ¢ nel resto dell’ operazione. Il bestiame mangia
volentieri . il fieno ‘brung, ed i risultamenti oltenuti sono
quasi tatti favoreyoli.-a.tale..innovazione,
Devesi aver grandﬂ allenzione nel dnspurre delle
[osse , rimovendo ogni umuh!a, altrimenti si viene in
pericolo di “rovinare  tiltE la provvigione che molto fa-
cimenle si guasta, yaglmnsi perlamo stabilire in luuglu
piutlosto elevali e sanki, . ¢
Il metodo di preparare ll foraﬂgm acqumla un va-
| lore speciale, come quello che ci pone in grado di con-
| servar per tutto I’ inverno mangimi che difficilmente in
| dltra guisa potremmo conservare o rendere conservabili.
A questo genere di mangimi appartiene adunque il
maiz :allo »statoverde , al' quale -aggiungendo ‘panelli o-
leosii o tritello di-leguminose .od altro , per' supplire al'’
suo difetlo .di. sostanze azolate,: e riconoscialo-come pian--
li.di grande. profitto, -avanzando forse: lutte-le allre nella |
magsa di foraggio: che forniscew. ~ &
I’ autore, tedesco ;. d’ onde prenda iy sosta.nza dl
f  (uest’ arucoletto, ws:té nel passato autunno- ¥ arciducale
f Dossessione di Mlemhurgo Ungheresa e vi trovd eccel-
| lente fieno brano di malz, che le bestie mangnavano di -
§ Duonissima vogha. Edin 'upn’ opereua testé pubbl:cata
1 Sullagricoltura “di quella regmne troviamo i seguenti
¥ ati: particolari i sull' ammanimeénto ' del ‘fieno " ‘biruno col
| Maiz, che ha luogo in quel podere in ipoporzibri ap--
Peﬂa eredibili,
. 11-maiz costitoisce col"n, anche “durante I’ eslale, il
g Diu importante foraggio verde, ela- supdrfici¢':che plgha

lh sua coluvazmne in tulte le tenute di quelgrande -po- .,

. dera ascm;de

.non mena*dn 1099 gmmale%pmsaiaue (di%_ '
25 are) il podera numerandone da 15,800 sollo I’ aralro.
Nell’ anno 1860 se ne ridussero 40,000 qmnlah in

| 'ﬁerm brum._Le fosse’ vennero scavale in parle nei campi

swssl od in lofo: pmssamtlé ed il maiz trasportato ne!-'-:

I'inverno alle slalle, ovveramente si facevano .presso i

casamenti rurali o loro circostanze., La pid convenevole:
dlmensmna, _ngspetlo alla spesa ed alle quantild. del fo-.
raggio, si dimostra dai metri 3,60 in largheaza e 1,20
di profmuhu'i Al maiz appena sewalo -8 dlhpmm a slrah _
entro questi @ seavi @ la: massa pllé élevarsi’ sino’ a me-

| tei 4,20 sopra-ly faceia del terreno. Le pareti della: foseh

!mnno metri 0,80 di scarpa, Ia massa - del maiz i .fa!

- enlral"e in allrﬂllaulo, afﬁuché la ‘terra venga ¥ pusarsr

al lupmo ”. --- A? te ed Iﬂd%m&
IS

© fetti nel maggior numero dei casi fumnﬁ pressaché nulli _.
perché{ ll Pl[llﬂdioi Néﬂhe applICﬂlﬂ ll‘(}ppﬁ tﬂl‘dl- Iﬂ queSll

alinl

s:ﬂ:damenle sopra,

Ad otténere poi una massa (?ompalla ¢ senza vacmlé
che: durebbe:* f4eilmente Inana alla’ muffa, si passa si)--:-:'
pra cop’ carricpesantiy con pbmlernsi mlmdrif mentre le’
opere non 'cessano .dal conculeamdnto. Indi: pol s view cos :
perto ai lati e al disopra con metri 0,60 di terra forte-
menie peqlala, come peslando si- allureranm} anche. le/,
fessure ‘ché ‘verranno ad aprirsi’ nel dar gia .della massa
erbacea. Dopo 84 mési’ questo foraggio pud essere ‘ma-
nomesso e servilo al hesllame, e basta giusta 1o espe-’
rienze fattesi, sino al secondo- inverno. 1l colore: & wlivi-
gm:;, verde pallido, -il gusla agrallo,l’ odore suo. proprw-t’-‘?

penetrame. TR & | - |

Si ammm:slra'“ -

" Per'le vacche alla ragmne di 40 45 chnl per capu.,
ed al giorno . ,

- Per buoi. all* i mgmsso sino’a 22 ‘/9 B R

Per montoni- sinoa . . .2 7‘/,, ':_': e

Il momento, & oppar;une per la sewinagione deli maiz -,
da’ foraggw ma quand’ anche per troppa secchazga di,
suolo si dovessa aspeitare la pmggm, e prolrarre piti in
1A la sementa "di cotesto eccellente furaggm, mleq\loio
ridurre:in’: figno ibrofio *si* pid proctastinare ‘la’ raccolta

fino: :al: autunno assai favanmam, ed i utilizzare *od" limf“gl;;“*“

me per 1 uwemu, fornito delle. maghom prﬁéprmu’t nutrllwe.a%;.
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Ingrassa vegetale per la vite. — I Signm' Dufaui
presidente del Consiglio agrario di Rumilly (Savma), [1&
pubblicato una notay nella:‘quale:fa:conoscere 'un’ processo

| & ingrassamento della vite per mezzo del granturco, ol

l:va!o in_ foraggio, secondo .i melodi -ordinarii. « Si fal-

' cia, egli dice, il granlurm dopo le. vendemmie; se ne

fanno dei fdstellelu, che si lagllano con un l.rmcmpagha,
in pezzetti di' 8'a 10 centimetri. Si trasporta poi questo
granturco ‘nelte vigfie, e 'si solterra al piedé di ciascun

. ceppo: .una « braeciata.'del medesimo’ ancora ‘verde. Esso |

non marcisce- che.al termine, di duevandi, é fornisce un.'
eccellente alimento alla vite., Quesl mgmssafé prefeﬂb:le;ﬁi

o O i ES

. Uso. daua salecum netla caehessin. acquesa. s FPa.
le molle malattie gravi degli-ovini,, dice. il gwrnale dii~ .
Medwma velerinaria pmtam, la..cachessia non .venne:fi- -
nora traﬂata che ¢on mezzi generah e tecmpl A cun qf

casi.. eslrem:wun coltivatore francese salvd: da certa morle“‘i
animali di prezzo, che pon:avrebbe guarilo con aloun -

~ altro mezzo, sommmmlranda la. scorza: di salice a guisa:
- di faraggm, ed il risultato favorevole che ne ottenne, par-

. rebbe dovato alla salwma, contenuta-in- abbendanza- nella
_scoma suddella. e Id
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"Decnmo Congvegao da‘gh Scieﬂzmtl iﬂ-f

‘ﬂhﬂnlt

:J-.-. P

i Snena, h B apﬂle 4862 ;
I Gﬂngressi Scmnhﬁcn Ilaham, mancati per gli av-

\emmenu pnhuc: inlewennu ne"a Pemsola nei qualtor-

_dm anm ora lrascorsl, nlumano ngg: a nuova vita sotto

i hel: auspm “di un’ lialia ‘politicamente ngenerata.,,

Dmrendom ora’ mandam ad effelto quanto venne de-

ltiwrato dal Gcmgresso straordinario degli Scienziali lta-

Tliani tenuto in Firenze nell’ autunno passato ; le scientifi-
" che riunioni rinnovellate e conmderevolmeme ampl:ale_’
dal nuove Regolamento generale ivi . statuito, debbono
~nel presente anno riprendere vita in quella cittd, che gid
era slata prescelta a sede della decima riunione del nono

-Cﬁngressﬁ scientifico adunato in Venezia nel 1847,

~Percid alla cittd di Siena, dopo un lungo auendere'_
du quasn tre lustri, si appartiene oggu I’ onore di aceo-
_ghere quel Gongresso Scxenhﬁca che primo avré il vanlo_

d"mlllolarsx Nﬂzmnale.

Iucombe pertanto a noi nl graln ufﬁcm di annun-
ziare innanzi tulto, che il Consiglio Comunale di Siena,

all’ oggetto di porgere fino da principio agh Sc:enznatl

che gua vengono convocali una qualche testimonianza

_della propria Lonsxderuzxone, che collo scopo delle loro
rivnioni in particolar modo si accordasse, ha deliberato
“di metlere a disposizione della Presidenza Generale la
somma di lire italiane tremila per servire a quelle i

daglm ed - ‘esperimenti. che gl: Scxenznalr, _durame ll Gﬁn{

gresso, desiderassero di eseguire e di esporre.

~Per norma poi di chiunque sard per mtervemm al
' Congresso, si reputa conveniente di rammentare alcune

‘parti del nuovo Regolamento, che d’ora in avanti deb

bono essere osservate, e che leltemlmeme vengono qui
appressﬁ descntte. '

mﬂé

PR Delle sclenze hswhe, malemahche e naturah,

« 2, Delle sclenze morah e sociah. - |
4 La pr:ma sezione comprende nove clasm. I La F:-

Sl('d e le Malemallche II. La Chimica e la Farmaceullca,-: |

_lII La Mmeralogaa, la Gealog:a e la Paleontologia; I V.'
La Bolanwa V. La Zoologia, 1'Autonomia comparata e
la_Fisiologia; VI. La Medicina; VI La Chirurgia ; VL

i Agronomia e la Vetermana IX. La Tecnologm.
~«.La -seconda sezione si suddmde in cinque classi,

.cloé I," Archeologia e Stona' II. Filologia engmshca,
1. Economia politica e Statlsnca, IV. Filosofia e Leg:-,

siazmne’- \'A Pedagogm- -

« Art, -5, Hanno diritto di essere ascmm come mem- -
bn dal Gongresso tutti gl’Ilalmm che gia appartennero -
ad uno dei precedenti; quelli che sono soci di Accade-

mle, o dl alm mstllutl che dz'mno pubbllmla al loro ﬂlll,. -? ;.

Freszdenza deH Aesocmzwne agmrea frmlana edltrlce

N Arl 4 ll Congresso si dmde m due grand: sez:oni -

i Drelton di altl studn 0 dl Slab:hmenh sclenllﬁm; lml{
i Professon msegnanu o emenu, e gli ufﬁt-xah superior;
' delle armi. delle. ‘Saranno’ pure amwessi a far parte del

Congresso coloro, che sebbene non Ialiani, verranne
propnsh da tre membri gia rscrlm al Gongmhsu medesimo,

« Art, 6. Ad ogni Congresso, ciascuno degli Scienziaj
[taliani che desidera appmlenern dachiareré la classe o

classa al!e gquali mlende d’ inscmvarm, e pagherﬁ nell’alla
dell’ ammwsmne una sola lassa du lire 20. »

Il Congresso saré mauguralo in. Smna, ll di 14 del
prassmm seltembre, ed avrd fine 1l di a7 della stesso
mese. Si rende noto intanto, come ai termini dell’ art,
12 del Regolamenlo sono nommau ad Assesson gli ono.
revoll signori : "

- Conte -Augusto De’ Gori , senalom del regno, pre
sndente della regia Accademia dei Fisio-critici di Siena,
socio ordinario della Societd di economm politica ltaha
na, e - socio cornspondente della regm Accademia dei
Georgofili. - '

Conte Smpmne Borghesn, Senatom del Regno, Socio
ordmarm della R. Accademia dei Flsm Critici, -

Pregluamo mﬁne i rappresmlanu di ogni istituzions

| sclenlsﬁca e letteraria, le Auloritd superiori nell’ ordine

polumo, nel gmdxz;arm e nell'ammmisiral:m, i Coman-:
danti della armi speclah e i Direttori d’lmpmse indu-

mnah, ai partec:pare a toll cnloro, ai quah apparuena
la presente convocazmne. |

n Prasident‘e Generale _'
Prof ancssco Puccmow,

I& Seg. Gen. .per lﬂ Saaenze 'nammli
| Prof GIOVANNI Cmmm. R

Il Seg Gen. per le Scwnze morau
~ Prof, VALERIO CASTELLINI.
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Nulla possmmo r:fenre che non sia. concorda con gh
ultmn nostri cenni, continuando calma pesante su tutti 1
mercati senza indizio di vicino risveglio. I prezzi per le
robe correnti snbirono gia un degrado d"1- lira ad 1. 50
per libbra. __ Anche le poche robe Llassmhe non trovereb-

| bero piu i prezzl che ottennero ne’ giorni scorsi, sebbene
'tale articolo sia I''unico che gode ancora della domanda.

leltatlsmme le transazioni nella nostra pmvmma ed
in’ [nazza ; sedeue e mazzami nbassatn da! 4 fino ad 1. 50

dai maggwrl limiti. Le prime wame che compatiranno i

breve | troveranno buona accngheuzd, tale artwulo essando
raro. su tul;te lﬂ piazze. . . 0 :

chmmo m COLLOREDO redattore responsabele,

— Tnpografia Trombetu - Murero Sl




