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' MEMORIE DI SOCI E COMUNICAZION

mewedumenu per Ia solfﬁrammne (ﬁelle |

wltl.

Jstruzione popo-
lare per esequire con fuciliti, economia e sicurezza lo

1

La Congregazmne Provmclale la cui mﬂuenm R

I utilissima applicazione dello zolfo a rimedio con-

ro la crittogama delle uve, ha or ora diramato |

agl’ imp. reg. Commissariati distrettuali ed alle Rap-
presentanze -comunali della Provincia una sua cir-

(olare, colla quale, plaudendo al fine propostosi -

dall’analoga Commissione della Societd agraria, si *
sollecitano quegli Uffici ad assecondare e coadju-

vare con ogni impegno gli sform della Commxssmne
medesima. -

E questa contmuando la benememta Opera sua,

Va ora a diffondere la seguente Istruzione, la quale |

sard inviata in abbondante numero di esemplam

lle singole Deputazioni comunali suddette, pregate _,

della opportuna distribuzione ai VlthUltOI’l del Ti-
Spettivo circondario.

Tale 1struzmne Si dlstnbmra pur gratultamente
presso 1’ Ufﬁclo dell’ Assoclazwne

ISTRUZIONE POP OLARE

per esegmre eon fac:hta, economia e
sicurezza la solflorazione delle wu.

Lasciando da. parte 1 moll;l pregmd:zu che s1
opposero finora alla solforazione delle viti, due so-

ho gli ostacoli che incontra luttora I’ apphcazmne
| questo sicurissimo rimedio, cioé:

. i ' . - . y - _h _
: H . A ) . ) . i r a .' f '-. R oo R i ..l .r |. II -ll .wr"

1. la speranza che la malatua della wte abbla a
ceéssare spontaneameme' o -
2. I opinione che la solforatura nchleda un ﬂrau

lavoro ed una grande spesa. = - St
La speranza che la malaltia abbla a scompa-

‘rire_ci ba ingannali. per molti anni, e non é cerlo
- prudenza reslare inerti aspettando che la Provyi-
“denza ci ajuli, quando essa ci suggerisce un: mezz0
sicuro per riavere il prezioso prodotto del vino.:

~ Quanto al lavoro ed alla spesa della- sollom-{
zione, supposto che si abbiano in un campo dai

408 a1 120 metri di filari, ossia da 36 a 110 al-

beri wtatn, un uomo solo puo solforarh in_un’ ota

0 poco piu, e quindi circa 10 campi in_un gioeno.
La quantita di zolfo occorrente per un. campo: in

~qualtro solforazlom e d hbbre 8 0 iﬁsgrusse ve-
'. nel,e. L | . vy r RS 1i
si era a tempo invocata nell urgente bisogno di || -

procurare venisse il piu p0351blle estesa in Frluh

B.ﬁenuto dunque che nessuno si lasm sem‘ag_ '

glare da difficolta -pit immaginarie che reali e che
| ad ognune stia a cuore di: lornar .a vendenimiare,
- ecco le semphclssnme regole che sono ad osservarsn

i -! _'. . s -

......
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I Dello zoZ[o. ._

" 1. Due sono le provemenze dello zolfei 8550
viene dalle Romagne e dalla Sicilia.’ La differenza
tra I’ uno e I’ altro non é essenzialej ma cio «che

importa piu di lutto si é, che sia finxssnmameme

macinato, poiché a 'questa sola condizione si: pud

_concnhara la_buona riuscita e I’ economia. E neces:
_.sano poi couservarlo sempre m luogo asctutlo.

A T
Pl ;
E,

II Deglz strumentz e del modo dz uéarh.

2, Gh strumenti plu apportum sS0No lo spolve-

- 1ino con o senza fiocchi di lana per le due prime
 solforazioni, ed il mantice o soffietto con cannelh |

dritti e ricurvi per le' successive. o
3. Il primo si adopera scuotendolo legglermenle

~all’ altezza di due quarte dalle viti da solforarsi, in
‘modo che la polvere cada equabilmente e si di-

stenda come un leggiero velo sulle medesime, adot-
tandovi un manico per le pin alte,

4. 1l soffietto & necessario quando il fogllame '
¢ follo, i grappoli accumaulali uno.sull’ altro e quan-

do alcuni sono. tanto alti che non si arrivino collo
_SPOIVGNDO, nel qual €aso s agglunge un cannello*

piu lango per spinger la polvere alle ma gmn al-
tezze delle nostre viti. -
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1. Del tempo di solforare.

d'a- farsi:

o tre pollici di Iunghezza, e questa deve estendersi
- anche alle trecee;

La seconda al momento della fioritura dei grap
poli; e questa seconda solforazione vuol essere piu

,abbondame della prima ed estendersu. a tutte le

parti verdi della vile;

La terza circa venti giorni dopo la seconda,
c10¢ quando I’ uva o granita come il sorgorosso;

La quaria verso gli ultimi di Iu'ﬂ‘ho quando i
'gram hanno la grossezza d’ un p:sellc (cesaron)

v Condzzzam pez ché la solfamzwne sia efﬁcaae

6 Lo zolfo aglsce sulla cmlogama quanto piu
nsca!dato dai raggi del sole; quindi in primavera
‘occorrono due giornate senza pioggia dopo la sol-
forazione ; nei - giorm di temperatura calda tra la
primavera e I’ eslate bastano ventiquattr’ ore, ‘e nel
grandi- calori qualtro o sei.ore. = -
1. Le viu devono essere asciutte dall’ acqua
di pioggia 0 di rugiada prima .che . s’ incominei la
solforazione, e se succedesse la pioggia tra gli spa-
2il dl tempo sovr’ indicati converrebbe rapeterla

- 8.Conviene sceghere per la solforazione giornate
serene ® senza vento; s’ incomincia ad operare ver-
so0.le otto anumendlane e s lermma alle tre dopa
-;..*mezzogwrno o SR
9, Prima . della terza e della -quarta solfora-
zione - converra levar via lutlti i rampolli inutili e
parte delle foglie, specialmente nei luoghi. ombrosi
e sulle viti pia rigogliose. E .poi mdlspensablle di
distruggere i puntemoh (lorteons plcarel) e le zurle
f..-(scussons) o |
e 40, Se le tre prlme solforazioni sono fatte 2
fidovere, e particolarmente quella sulla fiovitura, che
@ la pin importante, si potra forse risparmiare la
‘quarta; ma eonverra in questo. case che un uomo
seorra i filari ‘almeno una volta ogni settimana per

solforare quei grappoli che trovasse infetti dalla

crittogama. In qualsiasi caso, dopo il mese di luglio
non Si. eseguiscono solforazioni generali, ma limitate
ai grappoli infetli, onde lo zolfo sparso a profusio-
ne ‘non comumchl al vino- cattwu edore. -

i
al
..::4 - - - - "

R 'Avvertenzé' generali.

. Per facilitare I' operazione e reudella pru
i

*spedlta sard opportuno che due uomini scorrano
“'f"lau solforando uno per parte . |

| 12. Se “spirasse aria, I’ opératore camminerd
Jvnl{gendo le spalle » quella parte, onde evitare che

9. Quattro sono ordmamamente la selferazmm;--

La prima quando s svlluppa ll getto ed ha due' "0“"9“‘9““ d‘*““ solforazione,

Del!o zolfo usato quale mmedio ea‘ntm
I’ oidium delle uve e del modo di pre-
servare il vino e I’ acquavite dagl’ in=

(Studu d: GmuLmo DIAN)

| (Contmuazmne e ﬁue, num, preced.)
N lll

Ora per stimolare alla solforazione pur queg|i

“opponenti i quali dicono che il vino ottenuto da

uva solforata, porta con sé un odore, appellato. vol.
garmente odore di solfo, d” uova guaste, e in scienz

d’ idrogeno solforato o d’acido solfoidrico”; mi per-
‘metto di far loro . osservare per primo, che se le

solforazioni saranno falle regolarmente . per quanto

~si puod a tempo richiesto °), il-vino sara pertetw come

a tempi andali, poiché il fetore non lo dobbiame
accagionare che quando, non estinto il micelio, si
solfora negli ultimi tempi in cui volge ¥ uva alla
sua malurazione, Per altimo rispondo agli opponenti
medesimi che, ammesso anche I’ inconveniente sul
detto, cioé del callivo odore, svanirebbero i loro

“dubbi, se fiduciosi chiamassero in soccorse i cullori
“della chimica. Diffatti il Nestore degli--agronomi ita-
tiani, il celebre marchese Cosimo Rldolﬁ, nelle sue

lezioni orali, a questo proposito ¢’ insegna che il
vino appena uscito dal tino di fermentazione, s
debba porre in bolte solf‘orata Di guisa che a

~vendosi in quest’ ullima n almosfera di" gas acido
“solforoso, che si mescolera al vino in seno al quale
sta I acido ‘solfoidrico, avremo per doppia decompo-
‘sizione chimica, che I” ossigeno del primo si porter

sull’ idrogeno del secondo, per formarne acqua, e lo
z0lfo insoluto precipitera. Succeduta questa reazione,
per capaeitarsi della quale basta il solo olfatto, cioe

‘quando pel cocchiume non sentesi pin odore d’uo-
va fracide, e che il vino abbia raggiunto un sufli

ciente grado di hmpldezza, stimo buon ‘consiglio, s
debba passare il 'liquore -in altro recipiente (ben in-
teso non solforato), per cui separato lo zolfo, non

avvenga che, stando a contallo della maleria orgas
nica del liquido, non si origini nuovamente acido
solfoidrico. Avverto poi cid praticarsi nel solo caso

in cui il vino sia molto contaminato_dall’ acido so-
'pr'iddeuo menlre s’ esso trovasi.in: dehlle pr0pm'zm-

ne, uno' o due Lravasamenti operali in buon punlo,

favoreggieranno 1" uscila del gas, e la decomposi-

zione dello stesso in solfo ed idrogeno, il quale ul-

timo si combinera. all’ ossigeno dell’ aria che s in-
lromelte per originare acqua, senza grave alterazio-
ne del I'.q-.}m‘e.:Vsene suggerito per disinfeutare il
vino dall’ acido solfoidrico anche il carbone in pezzl
introdotto nel lino o hotte. Ch ¢sso  si prestl con

“"gh venga porlata la polvere negli occhi. |

13. Lo zolf’o non fa aleun danno aﬂ'll ecchl
j‘uorche un po’ di bruciore ; perd ! “operajo, lermi-
pato il Iavom, si forbira la faccia con una pezz.uola
asciutia prima’ di lavarsi coll’ acqua.

*) Vedi la Memoria del Prof. cav, Paolo Savi, — Suli’ qffaaem dello
sz" per gudr ire la malatltia delle yiti, e del moda di ‘amministrurlos
con sicurezza di pieno successo, — In qu, pe’ fratelh Nistri, tipo-
grafi h]n‘al, 1861, -

**) S questa ﬂperazmne 8i pﬂlrannﬂ altmﬂere wotizie nnche nel tomo V
della Gazzella di furmacia e chumm, Veneria, 3859.



in generale, sono’ rappresentati dall’ acqua, alcool,

slucosa, tannino, pectati, materie albuminoidi; dalle
materie coloranti in giallo (colore proprio del vino
delle uve bianche) turchino e rosso; dalle sostanze
grasse, dal bitartrato di potassa, dai tartrati di pctassa
di calce e d’allurhina; dall'etere enantico che coslituisce
il grato’aroma ed il sapore di tulli i vini, oltre a so-
stanze aromatiche speciali derivanti dalla buona qualiti
dei terreni, e dall’acido carbonico; infine da un gran
numero  di sali- minerali, come solfato di polassa,
cloruri di polassio e di sodio, e fosfato "di’ magne-
sia. Il carbone oltre alla proprieta di assorbire 1
gas, ha pur quella di appropriarsi le sostanze odo-
rose, ¢ le malerie coloranti. Sicché sono d’avviso,
dopo quanto accennar sulla costituzione del vino e

quanto ho detto sul carbone, che quesl’ ultimo deb-
basi adoperare parcamente, onde il liquore non
svantaggl dal lato particolarmente del sapore, cio
che dicesi.abboccate del vino, Pel contrario nell’ uso

dell’ acido solforoso; se anche si eccede, poco mon-
ta, poiché il vino non sarebbe danneggiato che nella

sola perdita di, parte colorante. Ricordero ancora a

questo proposito come il sig. A. P. di Coneglano
pubblico nel Bullettino dell’ Associazione agraria
friulana che 1l cav. Campana suggerisce una cannu-
la di rame per travasare il vino delle uve solforate,

principale scopo della quale & di moltiplicare la su-

rerficie di contatto del liguore coll’ aria atmosferica,

per favorire colla tendenza naturale dei gas, la con-
dizione espansiva dell’ acido solfoidrico. Questo si-
stema non & al coperto 'di grave pericolo, essendo
notissimo che ‘la formazione acida del vino é basatla

sopra il favorirne I’ accesso dell’ aria, per cui n’ ad-
diviene allora che I’ ossigeno di questa & assorbito

con facilita dalle sostanze azotate, e |’ alcool che
ad esse giace a conlalto, se lo appropria per conm-
verlirsi in acido aeelico; inconveniente poi anche

probabile ad incentraisi, quanto.piu il vine sara po-

verd di zucchero (glucosa) ed sbbondi in principii
albuminoidi. Di- pit il marchese Ridolfi constalo che,

agitato il vino nell’ aria, peggiora nella sua natu-

rale costituzione, perché il gas solfbidrico, -volatiliz«

zandosi, trascina seco una porzione abbondante dei
principii - aromatici e dell’ alcool del vimo. *) Per

cut lo svinare ripetuto sotto forma di zampilli, se-

uito dal cav. Compana, parmi per lo ragioni sopra

esposte non acceltabile. Che poi la cannula sia i

rame in vece che d’altro metallo o di legno, ¢ ben

lieve cosa per scomporre e privare il vino dall’ aci-
do solfoidrico, dovendosi piuttosto rifleltere seria-

mente ai composti cuprel contrarii all’igiene, che

originare facilmente si ponno, per gli acidi organici
del liquore con la cannula suddettay **) o

/

L -
e e

') Vedi ‘el tomo V delln Gazzetta citata di farmacia e di chimica.

") Su questo parere intorno alla cannula. suggerita dal cav. Gampana,
¢ ricordata dall’ autore della presente memoria, rimandiamo i letiori al
Bullettine del passato anno, a pag. 336, 386 e 393, ove troveranno
argomenti per rassicurarsi sul conto dei gravi pericoli che si vollero
attribuive all’ applicazione di tale ritrovato. Avendo noi ' riferito a so-
stegno delle discorse cose il giudizio prosunciato dall’ ottimo giornale
del dssociazione agmﬁ'd italiana, gindizio aflatto favorevole a quella

buon profitte allo scopo anzidetto & indubitato. Perd ||
devesi rammentare che-1 principii immediati del vino

_ Ad appianare qualunque ostacolo postoci innan-.
zi_dagli avversi alla solforazione, 'mi preme ancora
di* rammentare che, appena oltenuto il vino dalla
termentazione, se esso puzza d’acido solfoidrico,
Fiﬁlre L acgua\jite che si ricavera dalla vinaccia avra
“eguale difetto, anzi piu manifesto, perché lo zolfo
se ‘ne giace In parlicolare aderente alla buccia del’
frutto. Per togliere all’acquavite od alcool il disag-
gradevole odore, esperimentai il carbone vegetabile,
sapulami I’ energica sua attivita quale assorbente i’
gas, e fra i primi I'acido solfoidrico: il successo
corrispose pienamente al mio divisamento. A tale
scopo si prenda una data quantita di polvere non -

- molto fina di carbone vegetale, e lisciviala, ovvero

spoglia dai sali fissi solubili a mezzo dell’ acqua pura
e. bollente, fatta asciutta, la si tormenti in una pen-
tola di terra coperta, all"arrovenlameénto per circa
un quarto d’ ora. Di questo carbone divenuto fred-
do ‘si ponga una certa porzione a seconda della’
maggiore o minore presenza dell’ acido solfoidtico
nell’ acquavite, ed agitato il tutto alcun poco, dopo
decorsi uno o due giorni, si feltei del liquore in
una boccia fifo 'a che sia riempiuta per circa la
meta della sua tenuta; poi la si chiuda, e agitata
per breve tempo, levato il turacciolo, si dovra sen-
tire 1l gradito odore alcoolico, e non quello dispia-
cente che abbiamo detto. Ovvero si versino alcune
goccie del limpido liquido fra una palma e I’ altra’
delle mani, e dopo breve fregamento, evaporato,
rimarra I’ odore da formarsi un buon giudizio come
nel primo assaggio *). Che se I’ ingrato odore non
fosse ancora scomparso, sarebbe indizio che il car-
bone adoperato fu poco per appropriarsi tutto il
gas solfoidrico. Converra adunque aggiungerne di
nuovo, seguendo di poi le praliche suaccennate. In-
fine per hberare I’ acquavite dal carbone, onde ab-

bia la richiesta limpidezza, si fard la feltrazione

per carta emporetica o paunolano. Procedendo in
lale mafiera, s’ otterra un alcool od acquavite li-
bera da estraneo odore e da materia colorante.

. ' . . ' . ’ ..
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~ Innanzi  di por fine a questo mio argomento,
parmi non f;ﬂisullle | doverm; In lratlenere ancora %sul:.'
lo zolfo, onde il pregiudizio non ponga radice ne.
gl “inscienli che, senza dire il percheé, stimano buo-
no soltanto quello offertoci dalla Sicilia. In quanto
riguarda alla solforazione dell’ uva, non si richiede
uno solfo chimicamente puro, quindi poco monlta
sia originario della Sicilia, dell’ Agro Romano, op-
pure sia il prodotlo dell’ arrgstimento di qualche
pirite. Le circostanze piu interessanti nella scelta
di questo prodoito, che natura ci presenta a larga
mano, sono le 'seguenti: 1. desso sia scevro possi-
) invenzioi;; c¢i propenemmo di nulla piu ngg’iuﬁgere in propesito. None
- pertanto, se le osservazioni qui fatte dall’ onarevole sig. Idan moye-
ranno I egregio cay.. Campana a ripigliare I' importante discussione,
~sempre in vista del comune interesse, ¢i faremp ben volentieri a pup-
blicare in questo foglio.gli analoghi scritti, — Redazione.
') Il chimico-furmacista senza ricorrere a questa prova malerivle, possede
un otlimo reagente ch’é I acelatp di piombo soluto, col quele 1n un

piccolo nssaggio scopre la pin lieve tracein dell acido solfordiico, se -})um
ve ne esiste, con un precipitato nero o hruno di solfure di piombo




....92_-

bilmente dalle sostanze siraniere, che pili di spesso
lo_accompagnano, come arsenico, rame, silice, ar-
gilla e solfato’ di calce; 2. che ‘abbia un grado di
é In mas- .
se_cristalline, sia d' una debole aggregazione mole-_
colare, perché meglio si presta ad essere fatto in-

polvermazaone il pi desiderabile ; 3. Se é

polvere, e tale polvere ollenutasi da pezzi di solfo

non {‘Omlla!.tl, distinguendosi per leggierezza, con piu
atlivitd viene sospmla dal soffio dei piccoli maantici,

e meno se ne perde sul terreno ° Notasi ‘ancora

“che il solfo “sublimato (fiori di salt’o) si presta con-

ro. I’ oidium _con effetto superiore a tutte le altre
qualita ‘note di questo cofpo ) e saggi palesi da
“ ulenerla tale, 'se n'ebbero nell’ Inghilterra e pid
es{esamente in Francia; ma il suo prezzo non sta

- nei limiti d’ una sana economia. Infine, se si prefe-
‘risce’ lo zolfo di Sicilia, cid dlpende perché quel
suolo. ce lo offre allo stato nalivo, e non ha d'uopo
cha B k 'a'qsal lieve operaznme per essere prwato del-
‘le sostanze terrose; di pid tanta & la quantitd che

'!1’!

“anuualmente se ne ricava, da ammontare al peso

mﬂsnderablle di 50 milioni di Lllogramml. Laonde
nessuna parte &’ Europa ci potra fornire questo cor-
po_a miglior patlo, benché tanto estesa sia la sua
ricerca nelle- molteplici industrie, che |’ insigne pro-.
fessore Sobrerc nella sua chimica applicata “alle arti

fllce* essere la consumazione dello zolfo che si fa

in_un paese, 1l termometro dello qv:luppamenlo che

“vi_prese | industria ».

‘Ho svolte quesle idee nella ﬁducla che dehha-'_:
no apporlare se non nel loro pieno sviluppo, al-

meno in parte, buoni ufficii al saggio agricollore;

¢ se tale scopo avré rag mnto mi cluamero hem

dal mlo buon volere

M

Osservasi in quest anno fra possxdenh Friulani

grande attivith uel piantare a vigneto, destinando
cioé alla coltivazione delle viti un fondo -esclusiva-

mente, e disponendo la piantagione a' filari spessi,

con mtendlmemo di tenere le piante bagse secondo
il sistema. ungherese, piemontese, ecc. ‘Tale maovi-

meplo in favore dei vigneli mi lascia perd il dubbio
che non tatti i ‘plantatori abbiano posto mente a

quanto importa per evilare di ingannarsi sui ri-

sultati.

vite, da produrre in un sito molta e buona uva,

mentre H presso non se ne raccoghe che di scarsa

e caltwa. Ordmarlamente nei fondl a prato nalurale

) Il mg;. Gxacomo Bacca e C. & Padova drpomtani di grande parhta
- di-solfo di Siciha, me n” hanno dato un campione perche verifichi se
‘&850 fosse hudvo all’oggetto della aulforazione delle viti. Assoggettato
a succinta mveatlgazmne, lo rinvenni di poea coesione molecolare, con

pochissime materie terrose, scevro d' arsenico, di rame e degh acuh sol-—

foroso e solforico; Cid rendo noto a pubhlico iuleresse,
(“ Yedz la- Memoria citata del Prof, Cav. Paolo S_El_?]‘.

~ Credo per tanto di- rammemorare come nello
slesso paese, e talvolta nello stesso podere, il ter-
reno presenti diversita siffatte per il nutrimento della

o artificiale dlssodatl di recente, la vite vegela Tis
govhosa, ma il frulto nasce e non si manuene, Vouva
qumdl scarsa e d’inferiore qualitd; se cio avviens

~ anche colle viti alto capitozzale, tanlo peggio’ acca.
| dra colle viti basse. La causa delle differenze di

produzione, cui accennava, & difficile a decifrarsi, e

forse non vi si polrebbe . giungere che per minute

chimiche indagini , . esammando la  diversita d’ ali-
mento che la terra offre alle radici, e I’ mﬂuenz.a
dei contrari vapori che emanano dal suolo, sendoché
non & rado che si verifichi la diversita di prodotto
nella identica esposizione, e in condizioni apparen.
temente. uguali. : .

B superﬂuo l’awertlre che dai colle al plano’
da una sitnaziene piu o meno elevata il mltwalor
deve adattare differenti quallta di wu, varlare i

~ modo di potatura.

Ma parlando déi v:gm,l;l a basso c&ppo (40 50

60 centimetri) formati con vili piantate a breve d

stanza, oltre alle quality del foudo, positura. ece.,
conviene .essere circospetti nella scelta delle specie,
per polersi lusingare d’ abbondanti. prodotti. Nella
vite, come nelle dll,re piante fruttifere, esistono delle
varield nane .o seminane che domandano una pold
lura bae.sa, e anche ne!le nostre indigene la caceiata

¢ molto differente nelle diverse specie, essendovene

di quelle .che wmettono grandi e forti sarmenti, e

(- altre chie di poco pm]unﬂ'ano il lom gelto e ten-
~dono a dare il loro frutto. alla base del uapo, la

forza del terreno e I’ influenza dell esposmone poi
modificano sensibilmente questa ‘tendenza.

lo fui testimonio in giovinezza d’ un esperimen.
to fatto a Pradamano. nel principio. del secolo ;. no-

to il fatto sebhene. nulla concluda perché lsolalo_

e perché intrapreso in circostanze di localita poco
favorevoli, sperando che altri possidenti possano ri-
ferire quanto di somigliante venne loro fatlo di os.
servare pro o contro i} adozione dei vigneti a pian-
lagioni spesse. Nel 1805, se non erro, dietro dise-

~.gno & un ufficiale francese appassionato. per viti

coltura, si . piantd ana vigna nella braida di- casa
dei conti Ottelio. Le file erano distanti circa’ metri
1,50 e le viti un metro una dall’ altra; dico cirea
perché il dxsegno era predisposto in. modo. ce-
priccioso, a ‘rabesco, e la distanza non era Ia
stessa in ogni punto. La vigna toccava in parte un
veechio. stradone  erboso apposttamente dissodato;
tutti sanno che Pradamapo non ¢é il paese dove la
vite alligni gran fatto, certo assai meno che nei po-
co dlscosu campi di Persereano, Lovaria, ecc. Le
uve piantate erano, se ben m ricordo, szosc per

una wetd; Beverd, Cordevat, Chiavaliin per U allra
| meta. Nd 1808 lo stesso ufficiale che aveva pre-
; ,dlsposw I” impianto presnedeva alla potatura; le vitl

eraid a frullo, ma né In quello né negli anni suc-
cessivi potessi mai vaccogheie un prodotio nemme:
no discreto da quella vigna, per cui.venne poscid
diveltas I’ uva nasceva, e nello spugllarsl si perdeva
in gran parte, e cid tanto nella parte piantata sul-
I aialu come in, quella piantata sullo stradone dis-
sodato. Ritengo che la causa della mala -viuscita
fosse appunto o lo sfavore della locahla o la poca
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dlsposmone delle viti prescelto a frultare aqsomet.
tate a una potamone bassa, l

Nelle' contrade dove & in uso la vzgna bassa.f
| quasi raso terra, o seppesi trascneghere varieta spe-
ciali per questa destinazione, o le - circostanze di
- suolo e di clima favoriscono questo modo di colti-

' vazione. Anche qui in Friuli si fecero in  questi ul-

L timi auni degh esperimenli con viti importdle da
| paesi doy’ e in uso la pntatura a basso ceppo, e se
| ne ottenne un -discreto raccolto; ma per vero non |
| ¢ a mia cognizione che alcuno dei nostri possidenti

| abbia ancora fauo assieme tanl. uva da empleme
| qualche botte. ' |

| Fintanto Ghe non s:amo certi dell’ esito Pru- N
' denza insegna a cominctare dal _poco. Accordiamo

' che vi siano vasti paesi dove si raccolgono in tal ||
| modo strabocchevoli quanuta di raceml' ma non |l

bhasta il ritirare le viti da quel paesi, blsoﬂ'nerebbp"

L ossere accertali

che le circostanze meteorolomche”

| che hanno tanta influenza, specialmente in primavera

wvanzala ‘e in autunno  al momento e dopo la fio-

| ritura ed all’ epoca della maturanza, sia per la ‘pro-

| duzione del fnullo come per la formazione - delle gets

L R B B e e i

me per I’ anno suCcesswo, nen conlrarmo queslo'
modo di coltura.

In Dalmazia, nei dmtorm dl Zara
campo -di osservare

f cacememe alla consewazmne e alla maturanza dei

Prima’ adunque di mtraprendere gramh e di-

spendiose plantagmnl di viti secondo il sistema un-

sherese, plemontese ecc., sara bene di istituire un

confronto fra le nostre circostanze :metemr*(}luglcheﬁ
¢ quelle dei paesi da cui si importano le vili; pren-
dere a calcolo la costituzione fisica e chlmm del
lerreno, e |’ indole delle esalazioni del suolo la
postura in piano o in colle, la maggiore o minore
mclinazione del terreno e I’ elevatezza del sito; le

arleta  di ceppi che s’ inlende prescegliere per

" impianto; la bontd dell’ uva che dia vino gene-
'0so ¢ serbevole. Soltanto dopo aver preso in ma-
uro esame Luito cio, e fatto riflesso specialmente
lle nostre condizioni meteorologiche e alle varieta
di piante da destinare a vwnete questo. modo di
coltura si potra mlraprender in grande scala e ge-
neralizzare. -

Questo argomenlo venne gid saviamente toc-
calo in altro arlicolo segnato G. L. P. nel numero
1 del Bullettmo' ma essendo €osa di sommo inte-

'esse non si reputa superﬂuu 15 dlscorrerne nuovas
Mente, ’

Niuno vorra credere che qm io m’ mtenda 0+

sleggiare questa innovazione al nostro sistema .di

boltur ; mio vivo desiderio & pmltosto di contribui-
'e acciocchd | prlml tentalivi  riescano per bene,
onde ognune poi s’ incoraggi; perché i primi errori

dove ebbi
questo genere di coll,wazmne,'f
chiesi - conto dell* andamento “delle  stagioni, e mi-
venne nsposto che mai si da il caso di annate di
plwgm forte ed ostinata, e che rade volte vi ‘do-
mina aria umida e smmccale ma ‘che nei piccoli
piani e nei colli dove si collwano 1’ wgnen domina
una brezza che mantiene 1" asciutto e influisce ef-

~ guente tabella, nella

potrebbere essere falah e prolungare Dio ﬁa quanto' |
I’ mlmduzwne dei vigneti in Frioli, '

Do quindi aleuni swgemmenu frotto della mia

| espenenza, per le. imptanlagioni di vigneti in piano,

lasciando a coloro che ebbero campo di esaminare

" sul sito questo genere di coltura di farvn delle a*r-a*_
- glunte : L

Piantare .varieta di: ceppi d‘l o'la espenmentau

in Frluh

in terreni gia da lungo Lempo a collur.}, a-
sciulli e piultosto magrr che pmgm LT
le file a dlstanza di uno.io due mem, e ! le
vili nelle file da 50 a‘75 centimetri;. . . e
Applicare concio vecchio misto a terra, lermu
cio, od almeno raccogher intorno alle radici lo
strato di terra superiore gia “fertilizzato dall” mﬂuen-
za almosferica e dalle colture precedenh SRR
Tentando di costituire il vigneto ‘con viti Iﬂdl- i-=

gene, io crederei preferibili. le seguenti vaneta che;

indichero colla denominazione frmlana. L

Fumdt, Chiavaliin, Civon, Formmte, Moscamte
Palombite, Giate, Tazzelenghe , a grappolo 10880,

e la Gontule, la -Ghiargnelute, la Siliane a frotte
~ bianco. La Formiute, Civon, Coniute, e Siliane ma--

larano otto a dieei giorni prima . delle altre, : an-
drebbero qumdu planlate separatamente S

A D’ ANGELI o

.. . ; - !

' Espemenze faue in Germama sopra?:

o e SUEIEE SR
dwePSl lngrassn. L

%e a noi fosse dato: dl regﬁlare* l’ ahmento‘f
delle plante come regoliamo quellﬂ degli- ammali,
se polessimo. offrire di. ‘mano: in mane ai raccolti
il loro giornalieco putrimento e nello stato di dis-

soluzione e nelle - condizioni- le. piu favorevoli pel-

I' assorbimento, non vi ha dubbio che obterressimo
dagl ingrassi effetti molto ‘piu polenti, molto piu van-
taggiosi’ di quelli che otteniamo colle nostre ‘conci-
mazioni, le quali ripetonsi ad intervalli di un anno, di-
due e persino di tre, secondo la natura delle materie
impiegate. Ma questa ipotesi non é, pur lroppo, tra
quelle che si possono reahzzare; pero non é meno

| veco che, secondo. i1l grado di solulnlll,a degl’ ingras-

si, noi vediamo delle piante, dopo aver difettato nella
loro prima vita di alimento, svilupparsi vigorosa-
mente appena giunte all’ epoca della malurazione ;
mentre ltante altre, riccamente nutrite durante il
primo loro crescere, danno un grano cattivo ¢ de-
forme, perch¢ malamente nutrite negh ullum mo-
menti della loro vegetazione. :

Del resto, chi vuol rendersi conto di tali dif-
ferenze non ha che da gettar I occhio sulla se.
quale un distinto agncoltme
sassone, il sig. Stockhardt, volle notare I’ accresci-
mento giornaliero della materia secca in un raccolto
di avena coltivata nel 1835 in un podere speri-
mentale di Sassonia:



-  Qepga  Ossa - Guano
. Periodo coneime 1B e nitrato
della vegetazione ™ polvere disoda

o ohil.  ehil.  chil.

Dalla germinazione sino R
‘alla formazione del . : -
fusto (46 giorni) . 561 579 1285

Dalla formazione del _ o
~ceppo sino alla fio- -~

~ ritura (20 giorm) . 12,62  33.66  50.02
Dalla fioritura sino af- -~ .~

' la maturazione 30
giormi) ... . . 544 2057 10.75

~ La differenza nella’ solubilita ~degl’ ingrassi a-

doperati in quella esperienza, spiega perfettamente
I risultati ottenuti dal sig. Stockhardt. Prontamente
solubile, 1l guano agisce sopratiutlo nelle prime fasi

della vegetazione ; méntre che le ossa polverizzate,

la di-cui'dissoluzione si opera piu lentamente, pro-
lungano 1 loro effetti e li fanno senlire sino alla
 matorazione della pianta. Meno energica ‘sul primo

o medio periodo che il guano, I’ azione delle ossa
& piu beunefica verso la fine; e volendo esprimere

la differenza in cifre, si puo farlo come segue:
5,79 : 12,85 nel primo caso, ¢ 20,58 : 10,75 nel
secondo. Da cio si scorge quanto partilo potrebbe

- trarre la pratica dalla miscela delle due sostanze ;.

in pari tempo si osserva che | impiego degl’ in-
grassl commerciali, come mezzo per ajutaré, forti-
ficare e rendere eguale la vegetazione dei raccolii,
non € meno razionale che vantaggioso.

- Partendo da questo primo  risultato, il signor

Stockhardt chiese a sé stesso se, senza ricorrere a
una mescolanza d’ ingrassi di differente solubilita,

non si potrebbero ottenere i medesimi effetti col
mezz0 di sostanze molto solubili e prontamente at-

tive, adoperandole a dosi ripetute in luogo di spar-

gerle in una sol volta sui raecolti, Noi non abbia-

mo. sotto- gli occhi i risultati ottenuti da questi ten-
tauivt, che, cominciali nel 1852, vennero esperi-

mentati e sul fruomento e sulla segala ¢ sulle bar:

bebietole ; ma ecco almeno. il riassunto dei fatti

dedotti nel 1857 e 1858 sull’ avena concimata col

quano .

 Peso dei covoni per ettare
~nel 1857 nel 1858
o chil. chil.

. 4265 1755

_mento della seminagione . . 4790 508'0.
62'/, chilogr., ossia lameta,
~colla semente e 62'/5 chil. S
~all"apparire del fusto . . 7080 5700
-41%/4 chilogr., ossia il terzo,
~al momento della semina--~

gione, 41%; all’ apparire

del fusto, e 41%, verso la

fioritara . . . . . . . 8060 6775

Senza concimazione .

125 chilogr. di gaano al mo-

) _Pleso della materia secca

~ Si ottengono dunque maggiori effelli dagl’ in-

“grassi solubili adoperandoli per dqﬁsi_..successiye,___che_
- spargendoli in una sol volta. La primavera del 1858
~fu. talmente secca in Sassonia, che le sementi re.
~starono lungo tempo nella terra senza germogliare;
ebbene, I’ avena che non era staia conciniata riia
“se sempre in stato misero, mentre quella che aveva

ricevuto degl’ ingrassi crebbe con tal vigore da

‘resistere vittoriosamente agli ardori dell’ estate

e ollrepassare ' considerevolmente la rendita della
. Comunemente si sotlerra il guano mediante
una semplice erpicalura o al momento della semi.

- pagione o poco- prima , vale a dire che lo si me--
~ scola appena collo strato superiore del suolo. L' e.
~ sperienza ci apprende che questo metodo offre buo-
ni risultati; ma chi ci dice che sia 1l piu economi-

co e il piu vantaggioso ? In questi ultimi tempi al-
cune voci si alzarono per soslenere che |’ azione
del guano sarebbe molto pia certa, molto piu be.

| npefica se lo si sollerrasse ad una certa profondita

invece di deporlo solamente sulla superficie del

- suolo. |

" Cost a Pfalzdorf e nel suo circondario & co-
mune |’ uso di seppellire il guano alla profondita

~di metri 0,070 a m. 0,117 e si trova che questo

metodo & vantaggiosissimo lanto pei cereali d’ esta-

“te, quanto pel frumento d'inverno. Adoperato in

tal modo questo ingrasse, sembra che. il suo effetto

- sia pil sicuro, principalmente nelle terre leggiere

¢ durante le annate secche, nelle quali.il guano si
mostrava talvolta inattivo quando lo si sotlerrava

- con una semplice erpicatlura.

Le esperienze fatte a Schlanstadt dal sig. Rim:
pau, che vennera comunicate al congresso agri-
colo di Praga, diedero i medesimi, risultali; e per
ci0 provare noteremo alcuni saggi fatli nel 1857 e
1858 nello stesso podere sperimentale di. Sassoma,
di cui parlammo pin sopra: |

~ Concimazione in ragione di 125 chil. di guano
per ellare ; | - . .-

 Annata 1857.

_ Peso dei covoni per etl.
Metodo tenuto nel sotterrare  Fru- -
il guano mento

chil.  chil.  chil.

Segala Avena

Guano sotterrato coll’eij-

~ pice al momento della semi-
magione . . . . . . .169¢ 1450 4905

Guano sotterrato
da m., am e
0,056 0,412 . . . . 1755 1450 4905
0412 0469 . . . . 2745 13540 5200
0,69 0225 . . . . 3095 1690 5379
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' '::":'_'Amdtd ’1853
 Metodo tenuto Senza novalla dese d| Seconda '
per sotlerrare

1 guano guano, seconda annata ‘e di 125

di concimazione chal ‘guanio

Avena Segala ‘Orzo Orzo

) T chil.  chil. chzl._':' chzl
Guano sotterra- L _
to coll’erpice al mo-
mento della seminag. 2625 2220 7_00 - 1340
~ Guano sotterr. L
dam a®w,
0,056 0,412 . 2395 23356 1110 1755
0,112 0,469 . 3210 2570 1400 1756~
0,469 0,225 . 3330 2805 1930 2150

Nel 1857 e 1858 i

2 soffrire dal gelo, e d’ allra ‘parte la grande. sicei-
i dell’ estate 1858 ha notevolmente diminuito il
reddito ‘dell’ avena. Le cifre perd che sopra notam.
o fanno vedere ad evidenza che la ove il guano
¢ slato sollerrato profondamente i raccolli hanno

meglio resistito alle sfavorevoh clrcoslanze “della

1emperatura. _ S .
‘Ma perché cio ¢ buono pel guano, non si cre-
da lo sia istessamente per tulti gl’ ingrassi senza

distinzione. Ve ne sono anzi ‘alcuni che, sotterrali -

profondamente, soffrirebbero- ‘moltissimo, p. e. il con-
cime da stalla, le ossa polverizzate, e cid perché
e I' uno e I’ altre -abbisognano dell’ inﬂuenza almo-
sferica per dissolversi nel suolo,

In Sagsonia il guano & I’ bggetto di ‘un favore
speciale, e I entusnasmo per questo prezmso In-
grasso ‘@ lalmente spinto, che certi agricoltori, dalla

bollente fantas:a rmunznano nientemeno che al bestla-'

me, nella convinzione che troverebbero maggwr
profitto_comperando il guano e vendendo senz altro
le paglie ed i foraggi. Ma queste ardile credenze

veunero comballiite teoricamente e pralicamente dal

sic. Rauch che & il piu_celebre agricoltore tedesco
mherno il Gasparm, il ‘Ridolfi della Germania. In
quel suo scrilto in cui svolge amplamenle le sue
massime in proposilo, il sig. Rauch v_lene a quesle
conclusioni : i)

1. Non si pud far calcolo sui buom effelti del
suano e deg!’ ingrassi artificiali, se non in quanto

essi trovino nel terreno della forza primitiva risul-

lante da vecchie concimazioni o da resti organici,
come sarebbero le radici del trlfogho, ecc.;
2. 11 guano sciolto nell’ acqua agisce henefica-

mente sulle plante e quest’ influenza sara tanto pin

ntensa quanto piu gl inaff'amenu venﬁ*ano npetull
li sovente e a piccole dosi;

J. Adoperando esclusivamente il guano durante

molti anai, 1 terreni forti si scmlfrono e 1 terreni
'?e“glen perdono la. loro coesione. Seuza contare che
| guano non produce nel seno della terra quel  ca-

Iﬁl*e umido che viene swluppato dalla fermentazwne _

del concime da 5lalld, | |
4. Nello stato atluale dell’ agricoltura non &
possibile di abbandonare I’uso del concime da stalla.

‘concimazio-

cereali & invemo ebbero-'

'--90--“-

Solo gl’ mgrassr vegetah e le concimazioni verdi

‘possono in parte rimpiszzare il letame. 11 ‘guano, le

ossa in polvere e tulli gli altri “ingrassi artificiali
non sono realmente utili se non in quanlo che sov-

vengono I agricollore’ nella deficienza di letame.
Il sig. Nathusms, anche questo un nome gin-
stamente popolare nei fasti agrari di Germania, pub

_bllco or fa poco lempo un suo rapporto dove stan-

no riassunte tutte le esperienze ch’egli fece sull a-
zione comparaliva degl’ ingrassi azntan e non azo-

lati, considerali tanto separalamente quanto mesco-
‘lati tra loro. Ma se il nilrato di -potassa, vale a dire

una materia azotata senza alcuna addizione di quel-
le materie minerali che entrano nella composizione

delle ceneri vegetali, fu cagione di un aumento di

raccolto in confronto- di quanlo ¢ stato ottenuto col-
" impiegare, le sostanze constitulive delle ceneri,

:]uesu risultati si sono prodolu mn clrcoatanze tali

a non permeltere di tirarne conclusioni posilive,
per cui I’ illustre agricoltore pensa di ricorrere ad
altre esperienze. Ora dunque s’ incominciera di nuo-
vo a studiare I’ impm'tanle questione con quella per-
severanza che caralterizza gli atti della Societa a-
graria di Prussna, ‘'socield che si rese benemu'lta,
dell’ agricoltura 1n generdie. --

.. ' _ . . ¢ . . LT :
VARIETA

Nuovo melodo pei depurare U olio di ravetlone. —
Si. sa che il cloruro .di zinco si comporta, in - moiti

casi, come I acido solfomco, modificando come lui cevte

sostanze orgamche, e dando luoga a delle ‘combinazioni
nuove. Egli & cosi che si pud impiegare e :trasformare

1 alcool in etere ; pué anche , secondo il signor Rudolf

Wagner decomporre I’ alwol e trasfgrmarlo in gaz-oli-

facente, meglio di: quello che lo fa ¥ 'acldo solfonco, il

di cui impiego pmduce sempre dei prodotti ‘secondari.
1l signor Wagner ha messo a profitlo questa pro-

prietd del clorurvo di zinco per purnﬁvare I' olio di na-

vonis. 1mplegat0 in proporzmne convemente, queslo clo-
ruro d:scloghe le parn mucllaﬂmose dell’ olio, le carbo-
nizza o le distrugge alla. fine d’ un certo tempo.

Le espeneuze fatte da questo chimico non furono

. eseguite: che sopra una piccola scala ; luttawa i risultati
~furono mooragglanu. Dell’ olio "di ravetmne bratto fu a-
‘gitato per qualche tempo con una dissoluzione concen-
~.trata di cloruro di zinco di 4, 85 di densitd. L’ olio in-

giallisce prima, dopo diviene oscuro, g lascia deposstare
dei fiochi neri; dopo d’ essere stato esposlo ad una cor-

_reme di vaporl, e d’ averlo lasclato riposare per qualche
~ tempo, esso’ si chiarifica e si. separa intieramente dalla
“dissoluzione pit densa del cloruro di zinco.

Il signor, Wagner applica ugualmente il cloruro di
2inco al trattamento della robbia, la di cui materia co-
lorante & inattaccabile da quest’ agente, ‘wentre la fibra
legnosa si distrugge facilmente ; I’ autore si occupa di



~estrarre il prmclpm colorame della robbia con quesm

melodo, ciod col cloruro di zmco, senza 11 concorao del-

s aclda sulhnco._ n o
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Sete

26 marzo, — Gll aﬂ'arl contmuarono questt giorni calmi

su tulte le plazze Le qualita 'non primarie, come le meiio

_-rlcercate, sublrmm qualche lieve degrado in confronto dei
pit elevati prezzi pagatisi dopo I'8 comeme I prezzi per
1e sete classiche restano fermi; le gregge asiatiche conti-
‘nuano in straordmmm favore, ed il mercato di Londra é
pin " ogn’ altro disposto alla fermezza. -
. In piazza pochi affari, e chi: vuol .vendepe deve accor-
' -dare 50 cent, di ribasso. Crediamo che questa calma sia

~momentanea, e che gli attuali prezzi potranno sostenersi.

 Prezzi medii di granaglic o @ altri gemeri

 sulle principali piazze di mercato della Provincia.
Prima quindicina di marzo §862.
Udine — Frumento (stajo = ettol. 0,7316), v. a. Fior.

6. 39 — Granotorco, 4. 81 — Rixo, 8. 00 — Segale, 4. 68
— Orzo pillato, 6. 053 — Orzo da pillare, 4. 75 — Spelta,

6. 87 ~ Saraceno, 3. 22. 5 — Lupini, 2. 50 — Sorgorosso,

3. 03 ~ Miglio, 6. 144 — Fagiuoli, 6. 51 — Avena,

(stajo = ettol, 0,932) 3. 17 — Fava, 6. 55 — Castagne,

0. 00 — Vino (conzo, = ettol. 0,793), 15. 82 — Fneno,

__1 A5 ~ Paglia di frumento, ¢. 77 — Legna ferte (passo

= M32,467), 10. 50 — Legna dolce, 6. 00.

 Cividale — Frumento. (staja= ettol. 0 757) v.a. Fior.,
6. 48 — Granoturco, 5. 40 — Segale, 4.75 — Orzo pillato,
~ 8.10 — Orzo da pillare, 4.05. — Saraceno, 4. 05 — Sorgo-

“mqso 3.40 — Fagiuoli, 6. 30 — Avena, 3. 80— Farro, 8.

40 — Lenti, 4. 50 — Fava 6. 30 — Fieno (eento libbre)
1. 00 — Paglia di frumento, 0. 70 — Legua forte (al
‘passo) 8. 05 — Legna dolce 7. 00 — Altre 5. 90.

5. Paniele — Frumento (stajo = ettolitri 0766)
v. a. Fiorini 6. 61 — Granoturco, 4. 95 — Segale, 4. 70

- Orzo Ellato, 7. 35 — Saraceno, 3. 78 — Sorgorosso,
3. 07 —

upini, 2,22 — Fagiuoli, 6. 64. — Avena, 3. 58
— Yino (conzo di 4 secchie, ossia boccall 56) 14. 30 per
tutto il 1862 — Fieno (cento libbre), 0. 80 — Paglia di fru-

mento, 0. 70 — Legna dolce (passo = M3 2 467) 8. 00.
" Palma — Framento ( stajo == ettohm 0,7516 ), v.

a. Fiorini 6. 42, 5 ~ Granoturco, 4. 55 = Segdle, 4. 80

~ Orzo pillato, 6. 30, — Orzo da pillare, 3. 15
— Pomi di terra, 3. 00 — Saraceno, 3. 20 — Sorgorosso,
2. 26 — Lupini, 2. 40 — Mlg]l{) 6. 00 — Fa-
ginoli, 6. 35 — Riso, 7. 00 — Avena (stajo = ettolitri
;0952) 3. 36 — Fava, 6. 30 — Vino, [conzo = ettolitri
- 0,793), 18. 00 nostrano — Fieno, (cemo hbbre = kilog.
0,477, 1. 19 — Paglia di frumento, 0. 80 — Legna forte
(passo = M32467) 8 60 — Legna dolce, 4. 50

l’omlenone — Frumento (stajo = ettolitri 0,972) v.
a. Fior. 9. 24 — Granoturco, 6. 42 — Segale, 6. 87 —
-Orzo plllat,o, 0. 00 — Saraceno, 0. 00 — Sorgercssu '5
27 — Fagiunoli, 9. 07 ~ Avena, 4, 29.

*

Uresidenza _dell’AssoéiaziOne agraria friulana editrice.

Offerta di zolfo

Esaurlta la prima e parte della seconda pmtnta di zolfo r

_‘di Sl_clha di che si avvisava nei num. 6-e 9 dal Bullettino |
dell’ Assomazwne agr fr,, al momento se ne ptw avere i §
'_seguentl prezs ;- |

S

per 100 funu dn Vlenna, in Tneste

Zolfo dl RomagnaA fior. eff 7. jin botticelle ben condizionate |
‘Sicilia B » 6 ;dl circa 350 funtl lelenna

»  » cC in sacchl di circa 100
» . » D _p_ 470 furm di Vienna.

I campmm delle suddette quahta di zelfo, ﬁmssnma
mente macinaté sono ostensibili alla Co@mhsmne di in- §
solfatura presso I Ufﬁcm dell’ Assomazmne e nel segueml
luoghl di deposno GiOB S '

in Udine ' s o 8
» Porlogruaro ;dal sig.- Carlo Del Pra e Cnmp

» Casarsa
R dal s:g Gluseppe Cossarini , castaldo del }

sig. conte Gorrado Concma,

E Villutta |  Gio. Batt. Ram Hoi ;

» S. Vito “Luigi Zuccaro; . | -
» Palma dan sng Gmseppe Buri e Franc Flhplllt!,

» CGividale | ‘Foramiti e Piccoli; o

» Cormons dal s:g Giuseppe Portelli; -

» Gmizza | Anmmo de Baromﬂ

Udme 15 marm 1362 o
-C. Lor.ommcmo

Trzeste, N. 1472

NB Delle quahté A e B non puu venire commesso. men

~ di una botticella di circa 350 fum.l nett.u, (prezzo con:
preso come SOpl'a) _

. Strumenti peiiy l’ ilﬁﬂlfatui;n delle viti.

Dletro le mdncazmm della Gommwswne per r msolﬁz
tum delle viti, il sig. Angelo Rosselti, ottonajo, ha appron.
tato buon numero degh strumenti pit util per esegune |

la solforazione, vendibili ai prezzi seguenti :
Soffietto colla camera dello zolfo sulla canna a. [ 3. 50

» » R sul mamlce » 3. 0l
_Bossolo grande con mamco a ﬁocco di lana. . » 1. 90
- piccolo » » D e n:' 1. 25

» con doppia camera e senza fiocco . . » 1.2
»  semplice con reticella metallica. » . » — 1

Si stanno pure costruendo i mamlcl doppl che pro-
ducono il getto continu

I modelli dei sudd&u strumenti sono ostens:blh pres-

so0 la Commassione d’ inso[famm all’ Ufﬁclo dell Assoata-

ztone agraria friulana.

~ Ricapito del fabbncatore Ang elo Rassettt, ottouajo,
m Udme, Mercatovecﬁhlo, num. 2176 rosso.

-

ln Cividale dall ottena;o Celestino Testz, presso d panle

“sul Natisone, si trovano vendibili :

Soffieno colla camera della zolfo sullar cdnna - a. l 3. 40

» » » sul mantice . » 3. 40
'Bessolo grande con fiocco di lana.. . . . .= 1. B
| )] » oy []1 co[,one '_’ e . . D ‘l. 00

» pmcole senza fiocco. .- L. 0.7
! Soffiem a fumo fj_.< v N

] i

Vicakoo b1 COLLOREDO redattore responsabile
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