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Grata <]ella benevolenza con cui Ella accoghef |

i miei studi, mi permetla che sotto il suo nome

indirizzi alla nostra Soecieta alcune alu*e ulee rela-__

twe al mio’ ultimo scritto. ° o LT
L’ agricoltura esercitata dal cmltadmo col stig
piccolu capllale m sembra chmsa in un cerchm
P_..gh non ha t mezzi. dl aumentare ll foramrm
~Se potesse anmentare il foraggio, non ha mezzi

Sum D&
adeune condizioni della nostra agricoltura (A. anellg),__
La Rabuua fal-

Malatltia delle . mawmzelle ed allernzioni
2) = Rivista. di ﬂ'mmah

(1

d1 camperare gli animali che occerrono a iramu- |

tarlo nel p:odolu della stalla (Iavoro, Iutame carne,

Ialle)

ben, presto- fermato, nell’ ampio loro svﬂuppo
mancanza di spazio mel fenile e nella stalla.
“Ma sopratlulte non puo avviarsi per questa sira-
da, perche._
do; ha interessi che in molie pam si discostano da
quelh del possidente. SR -

pE‘.l’

.1l contadine "ha poco tempo ed mcertezza da-'

vanll sé, quindi cerca il massimo profillo presente,
poco-curandosi - dell’ avvenire;. mentre il possu!ente
avendo lempo e ‘sicuresza, con qualche scapito del
-ptesenle s1 precurerebbe volonuerl un buon av-
a -fvemre ”’ IO |
| Le opposte Lendenze ['r
] mamfesl.ma anche in un opposto desiderio a tulli
noto. Al colono sembra sempre di aver poca terra

mentre ‘il possidente’ crede sempre di concederne

possulenh, ¢ colono

Se potesse sormontare quesll uslacoll sarebbe B

codendo plecarmmmte dell’ uso del fon- ‘

lroppa v uno. sapendo dl non aver'capltale ccmo-'

sce che non pud raccoglier di piti che colla esten-

- sione e -col massimp sforzo di lavero; I altro sente
~ che qguesla estensione | poco. fruttifera gli assorbe

Lroppa lmrle del suo pammomo, che qumdl {rh st

-rebbe utile una coltura pia inleusa.’

‘E tanto impossibile al contadino. di passare i
hmm dell’ agricoltura da esso lu eserutata - che
per la mia-opinione, nelle sue mani essa & ridotta

a percorrere una stmda uonica, ineviiabile, El si. {rova

come -un infermo, che  sirelto e sorretto da due
robuste persone, fa pochi passi nella dn*ezxone nella-

.quale le altrai forze lo guidano.

- La. necessila -costringe il conladmo ad lmple-
gam il minimo capitale ed il massimo lavoro. Per
quanto & pusmblle egli cerca di supphre alla insufs

~ficienza dell’ uno wlla equberanza dell allm, lmpq.
_ ucudom fatiche: esorbitanti. T

11 motivo pel quale Tidusse qua31 ovunque |

_ .'lmv:m al solo numero indispensabile pel: lavoro, &
~perché oltre che gli. ﬂccnrrerehbe il capitale rap-
~presentato- dalle boverie stesse, gli occorrerebbe sa-

crificar parle delle migliori terre, ed i lelaml per
produr foraggio, invece di far prodar grano si dalle
une come darrh altri. Per diminaire il bisogno di
prati, egli si assoﬂgelta nell’ antunno a percorrere
"enuﬂesso a palmo a’ palmo 1 suoi arati, per rac:
mghere le” erbe avventizie, che gli servono di fo-
raggio invernale. Egli si assoggeua alla coltura esau-
rienle e passiva del cluquantino , perché calcola
anadagnato ogni solco di pin che possa fare il suo
altiraglio, ogni colpo di zappa, che possano. dare le
sue bracua e quelle della sua famiglia. Non puo
arare piu profondamente, perch¢ 1’ informe, ma eco-
noutico - suo aralko, ed i buor nol permeltono. In

somma egli ¢ ristreito dalle sue ‘condizioni in limiti

talmente dl}“!]bll che se fosse possﬂglla di sovrap-

porre alle sue forli braccia il pitt perfetio talenlo-

agrario, credo che poco di piu potrebbe ottenere.
" Da lali condizioni noi siamo condolti a racco-
gliere sopra due campi_quello che non sarebbe dif-
ficile raccoglier sopra un solo. Gon. quali - risultati ?

11 proprietario ha doppio capltale nel. valor del fon-

do, ha doppie spese nelle prediali, ed il colono ha

‘doppio lavoro. E cio: perché manes, od é assal

scarso il capitale di andamento, ovungque necessario

per utilizzare il capital stabile. 1l colono non ha
capitale d’ aggiungere, ed anche avendolo temerebbe

di dover abbandonare la colonia prima di ricupe-
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_:rarlo, _0ppure che un lmpmvwso aumento di affitto
glielo rapisse.
“ha, e cerlamente poi,
"spelll I’ esporlo.

T dubbi, le viste, g’ mteréﬁsx dwerSI e la manu*-'?:
canza di accordo perpetuano una posizione falba,

che non ¢ meno dannusa ad enlramhe le parti.

Questa strada, tracciata cosi austeramente dalle
.ntl.na‘h condizioni all’ agricollura, ¢ dalla quale non
. .';pplmmba dal Gﬂp!*:;i
stallarga
vagare

“pué ‘$viare neppure voleadolo, &
{ale; con.esso ‘il .ristretto . sentiero
eslesa  pianura, nella quale avvi. ltbml,a di
da onfm parte. Non & pill un mesliere mwle-nulo
ma un’ industria, un’ arte libera ed ampia. o

Che Y agricoltura esercitata dal  contadino. sia

.msufﬁmente l-a prova la perseverante ed ora cre-
scente suu miseria, a levarsi dalla quale a nulla gli

210vano ‘1 quam sovraumani- suoi- sforzi. Che vi sia
rimedio non v’ ha dubbio per. chiunque abbia st
diata quest’ arle, ‘¢ ve ne sarebbero delle prove fra
noi, wlilissime se fossero- pubblicate, benchié I” csem-
pio per esser persuadente, oltreché offrire materials
mente ~abbondanti raccolli, dovrebbe anche esser
corredato da’ esattissimi resoconti che dimostrassero
Ta loro utilita finale. ~Che poi I agricoltura esercis
tata con capmll sufficienti sia un’ arle vasta e vcoms
‘plicata , To "provano i quesili che ogni agricoltore
assennato deve farsi, e deve procurare di- r:salwere
E(l o quali it contadino non sogna: neilpme
~ Eccone alcuni di gerwmh.-. |

~Quali operazioni sono -in proporzione al: capl--

tale che voglio impiegare? - Quante di queste sono
adattate al maio suoh), abomie lem alle mie .con-
dizioni? Fra
pn impieghero ad incassarne 1 profitti? ecc. i
" Nel corso delle operazioni, molti altri
-pmhcolan si- pre‘sentﬁno Eccone. alcmn relativi alil;
Sldllﬁ DL e ;;;'a - :-; SECEE TR TR
Qual Lapllale o 1mpwﬂ*aw nel buoi da- lamr
qualc il suo ‘interesse ¥ 11 capitale ¢ in ‘aumentor Od
in-degrado? Quanto mi costa il loro- manteninento?
I plodullo di-questi buei essendo lavoro e’ letame,
quamo mi costa il lavoro? Quanto il letame ?-ece.

S:rmh quesiti’ dovrebbersi pmpmre per le vac-_

L\le per 1 vitelll, per 1 buoi all’ ingrasso.
* Vedldmo alcum quesm p'ul,lwlau ad un campi}
-'(;Oﬂ(}!mﬂl{) ST SR R
~ - Qual capllale mi costa il campo e qual ne @
il ‘suo interesse? Quali le prediali?. Quale il :costo
del coneime ? Quale il costo del lavoro: dei buoi?

Quale: quello degli womini? Quale il raceolto ed #

suo valore? Quanto concime assorbito dal raccolto?
Qual utile ricavato dal complesso di ‘questa operas
“zione? Quali economie, qual miglior inpiego di ca-
pitale -potrei fare? E. possibile oltener mageior vac-
colto? Fino a qual punto? Con quali ‘mezzi? Con
quali- effeuti economici ¢ Se il campo non fosa,e con-
’uunto, qual rendita avrabbe dala? ecc. .
‘Non' la finirer cesi presto se volessi numerare
-flulli i -quesiti che si -presenlano “all’ agricoltore.” E

'quesll |10tlebber0 esser apphcull i} lulle le colouw, -

Quthi icampt di tulti 1 pacesi.

)i posmdente, forse.. perche non lo

:quesle quale la- pia-utile? Quanto’ tem-_.

quusm

L =i .:'."'..H'"
T ."::.Z'f: 2o

Perehe crede c;he L lm non._;l_..ﬁ

g

" _— . -

il

f.SP&HBHZG. coghi slessi risullaly,
.poco. puuem!u in luce alcune -ve ma Ma assai o rie

tefici,
mmmplﬂlamenle ¢io. che di-lunga mano € stalo lm-

-;stmda la quale, se: I"ra noi. sara. p:u modesla,

T]i'l rdia.

Sono persuaso che & qm,stl quesiti ne saranno

,_slau risolti da alcuni agricoltori; ma sia per tema
di f\[ﬁ‘enlare la radmata incredulith di moltj, sia per
| ‘mon igcorrer taccie poco  gentili da allt‘
“-~-*---qu..=zlunqu+3 altro:motivo, il fatto sta che i
“rimangono -sconosciuli, ¢ che molle espmeme 0~
-stose,” e Dio nol vnﬂrha anche rovinase, devono con- -

sla - per
risultati

Lintamenle esser rifalte con Qrave clauno individuale, .

che st nifleite in danno ﬂmwmlﬁ

delle SleSe e-g
|JenSi a.poco a

- Quusto continuo:; l;inmvmnenm

lento, ¢ fratlanto le generazioni si succwlmm 1) ot
lenendo sienlalmlenlv con numerosi- tenlativi, assai
poco profitto. Kgli ¢ I identico caso dei nostri ar-
che sudano e studiano a- Arovare, forse anche

valo, counoscinlo e perfezlmmto ullfrove

Né credo che si possano rallmlam leﬁ'aml
fdt‘lh entro i quali’ sta allacciata ‘la noslla agr:wl
tura, che dilucidando, se -non tulti quesii che la
Hfrlmulmu almeno quelh ‘che si riferiscono piu di-
rbllamenlu al mpllale che le e neceswm per mi-
”‘llmdl‘e; altrimenti questﬁ sard -sempre renilente ad
avviarst al suo soccorso. - -

A mio credere il capilale mplmmto in miglio-
rie agrarie prwde tre forme assai diverse fra lom
In aluum asi si compenelra nel valore del fondo ;
16 altei i compenelra nelle raceolte; n .\ltle ancum
remane skaccato dal fondo: e dalle mccoltet .

E evidente che in quesli vari casi saranno

‘molto dl'ﬁlml'l le wdute del pOSSldﬂmL da quelh,

del colono, . G DL e

Almmw queste altime nozioni; dcuemlale soms
mmnmeule devono essere syiluppate e bene inlese,
perché siw possibile di fare affitlanze ‘collo scopo di-
mighovare e terre... Con quesie cognizioni si polra
stabilire quali dplldll debba esporre il possidente
perché restino compenetrati nel fondo ;. quali. e qual
parte debba fornirne per averne un . utile relalive
nei fitti o mezzadrie; quall mhne 51 polrebber addos-
sare all’ affilluale. SR -

Abbiamo numerosi esempl dl simili afhttanz

[ llllta la -Lombardia irrigua, dove i ﬁLIanz[eu SON0
Il genle dopviziosa e tradmonalmenlu 1stroitd,

| quali

non temono & japiegare fortl somme nell’ anda-

mento di quelle colonie, ed - alenne volte si assu-
~mono ingenli migliorie: purché ne -abbiano - un- ade-
:quam compenso nei fittr' (2). Non credo che si possa

opporre the simili cose non siano. possibili che nelle

terve irvigue; poiché sebbene piu loutani, ed in al-
tre cumhuonl avvene numerosissimi -esempi nell'ln-
ohilterra, ove gli studi cconomici sono fammhan ,al
_ipossuleull ed agli affittanzieri (3). o

" Nelle nostre condizioni assui piu mlaeue, credo
fermamente che sia posmblle avviarel sopra questa
e per

.. . . LS .~ . ' i 'I...'F
e )

1) 1700 anui Ih le scuole d’agucuhurﬂ“éranﬁ invocate da- Columelia.
2) Jacini. Lia pfopuela fondiaria ¢ lg:popolazioni agucale in . Lom-

3] Lavergne, Essai sur I’ economie rulale de I’Auglelerre, de l’ E-

cossey, el de T Iplande,
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la scarsezza dei capllah piu. lunﬂ'a e dlfhmle, non

pertanlo sara ulile e lodevole: - =
Se la scuola ed il Bulletiino dllucldassem anche

i parte questi 0d altri simili quesiti, mi- _pore- clie

non potrebbe esser contestato da chi si sia il loro |
giovamento all’ agricoltara, poiché rischiarando la
‘reciproca posizione economica fra pessldenle € CO-
lono, si renderebbe piu facile all” interesse indivi-
duale il trovar temperamento per. altuare dei mi-
glioramenti, sia con nuovi- patli nolle afﬁllam’e ‘sia

per conto specinle dei possulenll
Bmmaa’e 28 genmjo 1861

A VIANELLO

thsm dt /ma:ggz, mdmz per mgmss dez montom*

m/u JZ:o, vfmgatm*a pomtum e wmﬂsto della wte
u!,z!a spenmento. ' "

[ Lettem al mio futtare}

Prtma di ngn altrﬂ cosa w)gllo rncwmamldm

_ dl hue una rivisia ﬁenemle alla p!‘ﬂvwsmne di foragg
tanto nel dominicale quanto nelle case. degli alht-
tuali per regolave il consumo giornaliero, e per in-
durre alla vendita di qualele animale queﬂh aflit-
taali che non: Immo qisputn ecONOMIZZare i .Corsy

dell” invelﬁna, e per contrario animare all’ acquisto

chi si trova: ben. provveduto. Sara- meglio- che un

~contadino stia-:due mesi senza vn. pajo- di bestie, di

quello che far stentare .tutti gli animali della sua

stalla, o -indebitarsi per: ‘acquistare foraggl 1n- una
slmrwne ¢che costano {,arn' | pulr prisareire in. estale'
a [l]lﬂ'h{)!‘ merealo la deﬁuenm che ne du‘wela ne[- '

10 lehmaju S U L EERL S S T
~ Rilehgo che avrete Leuulo nola esatla deﬂa
qlmnma di foraggi entrata nel fenile di casa, e che

1l vostro teglslru del. consumo gmmdh«elo sara in

pwno ordine. Cio vi avra: giovato non solo a rego-

lare il consumo, ma nel n%omm che vi. ordino di
‘eseguire, vi servira altresi a nlevaw se sla mcm‘so
--qualche abuso nella’ distribuzione.. -

I’ anmo venturo a quesia staglene nei’ non ci

lroveremo semza una buona provvista di radici. Vi
~ ho detto nelle mie lettere precedulll come rilengo

non Iontano il lemro che  tutti 1 nostri aﬂrrlcoltorl
dedicheranno qualch

porci e dei buoi, voglio aggiungervi una parola sul-

1’uso che se ne fa nell ingrassamento du montoni,
poiché molti contadini dalle nostre parli s dedscana _
a queslo genere di qpecula?mnf- R _
Il vantaggio nell’ingrassamento dei munwm (¢o-
me nell ingrassamento dei buoi) ¢ sempre condi-
zionato all” avvedulezza el fare gli acquisti. Pero
siccome in marze, aprile e maggio d ordinario le
bestie da grasso si veudono care, cos per chi avesse

e campo di terra alla coltiva-
~zione di radici per uso del bestiame; vi ho accen-
nato all’ utilita delle radici- nell’ ingrassamento del

f-una lmwmmna i radici, l’ mgrasso dei | ‘montoni
pite che in’ qualsiasi stagione tornerebbe profittevole.
Quasi tutte le radici: giovano all’ mgrassamenlo dei
~montoni purche vl sk giuntl oo po’ di fieno; con-
frontando perd la loro proprietd ad ingrassare. tro-
 veressimo; secondo Dombasle, che per un peso e-

guale 1l primo posto & devoluto alle - p'ltate, poi

vengono le barbablelole, pol le carole, i rumbaga
le rape ecc. Suolsi aggiungere a questo nutrimento
 della pamlla di lino con cui si spolverano le radici
lagliate, o del-grano macivato: grossolanamente.

. Con un nulrimenlo: ablmnddme llnfrrassamenta' |

dei montoni si puo compiere. in_due mesi. Sotto il
punto di vista  della quantita di - nutrimento. che si
-_-_deve mpiegarvi; torna conlo di accelerare per quanto

¢ possibile I’ mgrassamenlo, facendo consumare a

quf'sle bestie la pid gran dose di cibo possxblle senzo
.___pduna che quesla abbnndanza lI nausei.

Mentre ai buoi conviene. upa stalla calda e\ben.

:clnuaa, ai montoni & necessario un locale spazioso
e aricggialo: Mettendo i montoni all’ ingrasso bise-
gnera prinia tosarli, perché meno proﬁllane quando_
sono rivesliti della loro’ lana. -

Per conservare le radici per' I’invemo si_fanno

delle fosse scegliendo un silo asciutto nel corlile o

nell’ orto, vi si stende-une strato di paglia sul fondo,

_si ammassano le radici e poi si coprono di paglia
¢ di lerra, e cosi’si consevvano fino a primavera
inoltrata. Nella stalle moderne s’ usa a scavare .una

fossa in un angolo per conservarvi le vadici, cosi

non & pericolo lfhe soffrang “dal gelo. 'Quando sara
il momento vi dard alcuna istruzione sul modo dl-

pldllﬁdl' quesla fossa e di collocarvn le radici.
b febbrajo & il mese piu adallalo a vangare

_;pﬁl‘ lutle le - pmme arboree ed arbustwe, a leta-
‘marle; perciocché non sono da  temersi pit: i fori
ghiacci, mentre il freddo contribuisce sempre a_bo-
‘nificare il terreno, le niogge riempiono 1 vani la-
sciati dalla \fanrrfnturaa e inzappando il t,erreno for-
- 1mano. un serbdtujo per I estale; e il letame ha V'op-
-porlmnla di:macerarsi e incorporarsi bene al terreno.

~Anche il trifoglio pratense in mezzo il frumento

“andrebbe seminato verso la fine di questa mese,
perché & bene che le pmntme possano sufficienle-
“mente barbificare prima degh ardori estivi. Pin com-
‘palto ¢ il terreno. e meno si deve indugiare,.

M’ avete richiesto se avete fallo bene a llmpe-_

“dire che alcuno dei coloni incominciasse la. potatura
“delle viti appena dopo la meta del gennajo, . e cosa
i pensl sull’ epoca della potatura.

Potando prima di Natale avviene ('he le gem-

me sbucciano pin tosto in pmmavera e sono talvolta
“esposte ai danni del gelo. Potare nel gran freddo
~sarebbe un contro. senso. Riguardo poi all’ antici-
pare pin o wmeno alla fine del verno vi richiamero
le parole del padre dell’agrmnltura francese Olivier
~de Serres: pui presto, pi legne; puy tardi, pi
: fruuz Giovera qumdl incominciare la potatura dalle

~piante piu; deboli, e la;mmam con quelle che SN0
plll Vigorose.: ; . .- L

Dopo. tutto, al Lermme dl queslo mese Ie vxu
sn potmo oltimamente. -
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terra

nn giusta misura,

lutte il ‘prato.

_- salule

| cedenu abbiamo

-~ Gia sapete ché: l’ innesto della vite noi lo fa.c-

ciamo melto tardi in primavera:- laghando prima la
vite e laqclando che scoli |
abbondanza riterressimo ‘nuocere all® inneslo “Trovo
invece nell’ Annuario agrario ' di Firenze accennato
il febbrajo come epoca oppm*luna per l’ nmesm della

tutto 1! suo sugo la -cu

vne.- Chie ve ne pare?! . |
‘Non so se il tempo ci pexmetlera di spm'ﬂ‘ere

"-emn’ﬂ questo mese le semenli dl pmule bosclnvo
~che abbiamo preparato. N

- ‘Poiché la nebbia de gmrm scorsi si & canmal,'n
in' pioggia, e qmndl non vi sard molto da fare nella
questa sellimana, recatevi nel prato detlo Pra-
dimiez il cui fondo ¢ calcare fino, misurate un campo

¢ nero d’ ossa,

rimento ci servira dl gunda perf concnmure poscm

e"conéelvqlev'V'l

( Uu Socm )

l‘emle svefrhau 1 debnon

. o Lo . , .
. : L ‘:.' L. » i
"1

_' .--Lia;ﬂobinia% falsacacia considerata nzei

sum t-apporu coll’ nglene rm'ale.

Nel fnu recente Bulleumo ed in uno dei pre-
letti alcuni accenni sulla coltiva-
zione “della ‘Robinia, gli ubi spettanti ad nu heneme-

“rito” SOGIO anonimo, gli altri all’ operoso Agente a-
“grario sig

f])f.no ncm son concordi nel giadicare 1" utilita. della

coltivazione  di questa pmnla pmche il primo le
si mostra avverso

Della bavm Gl autort di quesu accenni

il secondo decisamente pro-

penso. Lasciando a chi ha scienza ed-‘esperienza

+- “suf‘ﬁclentl a codeslo il -conciliare cosi divergenti pare-
‘ri, noi ci staremo contenti a considerare la pseudo
“acacia nel ‘punto igienico,
spetto tale pianta- ha chi la caldeggia. ¢ chi la av-
“versa, proponendoci di provare che anco in questo
“riguardo -gli avvisi discordi possono essere conciliali

poiché anco in tal ri-

con vantwﬂ'm notevole dell’ economia e dell’ umanita,

Dissimo- la “Robinia pianta igienica poiché essa pud
‘soccorrere meglio che altra al

“stibile - che tanto si lamenta, specialmente in gran

difetto - del eombu-

numero di villaggi nel Friuli; difetto che giunge a
talo da ceslrmﬂete | H”lcl 4 dm:e: cercare con gravi

"-_spendj in~paesi remoti ¢ nella stessa citta le leﬂlm
necessarie ad alimentare il domestico lare.
come  non tutli gh abitanti delle campaﬁne pos- :
' "smw provvedere in tal guisa a questo wopo,
¢’ sono obbligati a cuocere le loro meschine vivande
~con canne, con istoppie, per cui quelle vivande sono
sempre imperfettamente concotie. Ora egli ¢ fuor
“di dubbio che, massime i cibi ammaniti con grano

Ma sic-

turco, che non abbiano soggiaciuto ad una sulficiente

coltura, oltre che riuscire gravi allo stomaco, tra-

pussano Jindigesti lungo i meandri del tube intesti

dividetelo in- olto parti, setle ne
?‘-tonumeremo con concime di slalla, rovinacel, PO220
nero, terviceio, fuliggive, concime misto ad argitla,
I ottava la lascieremo in istato na-
turale; terremo conto esallo della spesa e peseremo
“esattamente il fieno d' ogni particella. Questo espe-

| COSI |
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rsecondl

- ‘nale, senza che I organismo possa usufruire neppure

quei pochi principit plasllcl che ~nel maiz special-

mente lmpmfeua sono conlenutl, e senza di cui la

fibra -animale .non puo sopperire alle assidue perdite

-alle quali soggrace per -effetto  dell’ esercizio vitale.

Ecco dunque chiarito - come la questione del
Lombusuhlle ¢ ligata sirettamente all’ | igiene rurale,

per cut 1 medici dl ogZnl . paese ri uomaudarmw atl

una: voce  di promuovere la coltivazione di quelle-.
- piante che servouno alla combustione. Che se cosi e,

come dunque si potrebbe nimicare la coltura dellﬂ

.'pﬂlﬂ,llll{i umua e queqta per la pl"cstegm i]t.“{) sw.
Aappo, per la copld delle ramificaziom, pel fucile suo |

allecchite anco ne’ piu poveri terreni deve essere
riguardata come la migliore delle piante combustibi-
li? Sarebbe una vera contr addizione, Pero la Robinia
anco dal lato dell’igiene ha, come abbiamo detto,
chi la vorrebbe quasi  sbandita dai nostri Lerreni,

affermando questi che per effetto di quelle spine

acutissime di cui sono agguerriti i suoi rami, non
pochi agricoltori suﬂmono gtavissime ed anco mor-
Lali lw—uum. Nessuno pit di noi forse & persuaso
della gravita di lale appunto, perché pur troppo eb-
bimo piu volle a compiangere ed a curare sciagu-
‘ali operal a cul una puntura di tall spine recava

Jinestimabili- patimenti, ed anco la morte. Ma questi
‘infortuny furono essi nceessari effetti di quelle pun-
‘ture, oppure conseguenze dell’ averle miseramente
'-llasa']date? Noi non istiamo in forse nell’ asseverare
‘che da quella sola trascuranza provenivano lulti quei

mali nel massimo numero dei casi, avendo per fermo

che se quelle lesioni fossero state, non diremo cu-
‘rate ma soltanlo rispetlate,

stale seguile ne dal tetano, né. dal flemmone come

quesle non sarebbero

tuanle volle ¢ occorso. Si faceia dunque di non tra-
tali offese; che. ognuno che sia punto in
una mano 0 in un ‘piede si apphchl al membro leso

‘per un pajo di-giorni il bagno &’ acqua fledda, serhi

per lutto questo lempo quel membro in perfelto

riposo, ed oseremo farci mallevadori che la puntura
-risanera a merawgha
~quei malanni che sinora
la questione, ecco come anco un medico possa zelare
senza essere notato di contraddizione la coltura della
pseudo acacia,

nessuno  di

‘senza produrre
~produsse. Considerala cosi

ecco come possa riguardarla come
pianta glovevole alla villica igiéne ; pou,he pesali .con

‘equa lance gli avvanlaggi ed i danni che puo_ ar-

{trovera che I
nmertl e pxevemhlh i

recare aila salute si fatta coltura, si
primi sono reali e coslanti,

GIACOMO ZAMBhLLl

camultare d’ igiene presso 4 Asioe a2 o agr, Jr.,

| ‘Teleﬁhmﬂia |

: Malame delle mammelle ed alterazwm del latte

delle vacche.

Le malatlie delle mammelle e le alteraziomi

~del latte sono frequentl nelle vacche, ma ordinaria-
“mente stotrascurano o si powono in opera cunlro i
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- esse: spemﬁu dellau da rozzo emplrlsmo e quaSI
sempre inutili o dannosi. Daremo percid  qualche
breve cenno descrivendo le malatlie ‘ed -alterazioni
prmclpuh ed: indicandone 1 relativi rimedi. '

Malattie delle mammelle, — 1. iuﬁammiﬁziﬁﬁé-

d,elle._m'\.m_melle, o mastile, presenl.m sotlo  varie
forme; ora attacca |’ intera  mammella ed ora una

sola. porzione; talvolla & su.lperhclale, tal altra pro-

fonda. La mastite superficiale inleressa la pelle ed
il soltoposw tessulo cellulare, e si svlluljpa, mdlm-'
namenle tutlo ad un lrattu “subito dopo il patto.
Essa si mamﬁ-sla con una forte tumefazione delli
mammella, ¢ Yuesta lumefazione si esltende talvolta

anche al ventre. La mammella non & dura al lulw,_"
. conserva leggermente " impronta del dilo ed &

un po” calda e rossa; la secrezicne del latte dimi-
nuisce. Quesla malattia cessa per solito. spontanea-
mente in breve tempo; se insiste, saranno: utili le
fomentazioni emollienti, =~ = - :

La mastite profonda ha sede nella glanduln
mammarla.La mano esploratrice sente dei lumori
~ bernoccoluti e delle nodosita irregolari situate pro-
foudamente. La secrezione laltea ¢ sospesa o si ha
soltanto ‘un liquido sieroso, cagliato, tlorbido o san-
guinolento. La vacca & malmcomca e cammina slen-
latamente ed ha febbre. — Questa malattia non si
risolve quasi mai compietamenle ma restano degli
indurimenti, e la glandula cessa di secernere il latte
o ne secerne in piccola quantita; talvolta la glandula
passa a suppurazione. [’rmclpale rimedio - & 1l salas-
$0; a questo si unira I' uso de’ purgativi, delle fo-
mentazioni -emollienti, e dei cataplasmi. mantenuli
in sito con bendaggi o sospensorio; se la glandula
viene a suppurazmne st deve. dar'pmmameme esilo
al pus. colle incisioni, . . S

Havvi_pure una mastite gangrenosa, ma questa
é quasi malaltia esclusiva della _pecora ed & eslre-
mamenle rara nelle vacche,

B 1 capezmio & talvolta impervio, o per difetto
congenito, o in seguito a sofferla mhunmazmue
Per rimediare a questo mconvemenle st I,na fmle
mente a s¢ il capezzolo e,
apre 1l canale mediante uu ‘grosso” ago. A [me di
evitare uua nuova aderenza si mlroduce poscia una
~corda- da violino unta-con grasso; quesla si leva
ogul giorno per rimetterla nuovamente, pulita ed
unla, fino alla perfella cicalrizzazione. o
" Talora in’ questlo canale del capezzolo (0 cons
~dotlo galactoforo) si formano delle escrescenze, lo
quali; come altreltante valvale si oppongonu  alla
uscita del Ialle Quesle escrescenze si dlsuuwouo

introducendo con forza una pt.,nna dl corvo laﬂ'hala
“in forma di tubo. - -

Le ragadi o crepacci guariscono colle semplici -
unzioni di burro fresco, se sono superficiali, ma se
queste
caso sard ulilissima una pomala composta di i|4 d’on-

~sono profonde guariscono stentatamente. In

cia dl lannino ed un’ oncia di grasso.
' Alterazioni del lotte. Se 1l liquido esce spon-
taneamente dalla mawmelln, abhiamo il flusso latleo

0 galautou*ea, se¢ diminuisce 0 cessa I;tllto ad un

Aratto, I’ Agalaxia,

tlile

sce 0 sI
'quesln fenomeno. non & hen conosciuta,

timonio amtamente a due once di semi di

. '-.sottlle

“alimentari e medicinali
~ sapore ed il loro odore, e fra queste:le piante della
famiglia delle ogliacee comunicauo al latle un odere ed

- La- galactorrea; dlpem!e da una. Lroppo abbon-
danle secrezione, -ma pud .anche provenire da un
passeggero . acuumulamenlo i liquido. - nelle  mam-
melle o da un rilasciamento nel tessuto del capez-
zolo.'La: prima causa, accordandosi cogli interessi
dell’ economia rurale, & considerata come una buona
qualita.  Si. counsideri per. altro. che una qualunque
eccessiva secrezione conduce spesso | animale al
marasmo; per preservarlo bisogna mederare le per-

dite dell’ organismo. La radice d: prezzemolo ha la
proprieta di. diminuire Ia - secrezione del latte am

ministrandola alla dose di 4 -6 ence al giorno. Sara
‘anche bagnare I capeuoh con una damzmue
dulln slessa radice. ' s
- Agalazia. Succede hlmlla che uelle vacche_
sane ‘¢ ben nutrile la secrezione del latte: diminui-
arresta tutlo ad un tralto. La causa di
Sard utile
I’ uso gmmmlluo di mezz’ oncia di zollo dorato d’an-

ﬁnec
chio o di comino per promuovere la secresone.

Le proporziom norm:li del principi cusumenu ..

del :latte possono alterarsi, appure il hqmdu essere
mescolalo a malerie straniere (Iaudu pt,ruo origine
,-alle alterazioni sogumn. . -

che: si pnesentd mollo ﬂuado e
da piccola quantita di burro e di furmagyo
ed ha un riflesso bluastro.. Gausa di cio ¢ I' alimen-
lare: le vacche con foraggi -poco nulrienti o che sieno
stati raccolti in slagioni fredde e piovose; o il dar

- Latte sieroso,

loro sovente pwcele quantita di farina o di crusca
unite a molta acqua. Tultocio cagmna un’ atonia de-

gh .organi -digerenti e. da al lalte un’ eccessiva. quan-

Clith di principii acquost: 1l rlmedlo sta nell’ allmlla-
namenlto .delle cause. . : .

~ Latte grasso. Nell’ ECGOUmIE\ mrale si apprezza

sommamente un: latte carico di malerie grasse e
caseose, .

ma questo lalte -accagiona delle diarree e
ple(hspmle alle malaltie mf’ammalorie i vitelli.~ Bi-

sogna dunque, pel miglior governo di questi, intro-

durre nel latte l’elemenl‘,u acquoso col wezzo di un
foraggio rinfrescante e delle bevande. -

~ Latte calcare. Nelle vacehe aflelte da luhercﬁh
polmouari, succede talora. che sieno eliminati, uni-

lamente al latte, dei sali caleari, 1 quali, lasciando
it latte in *qmw formano un. deposato sul  fondo
“del vaso in cur fu il latte stesso raccolio. Questo

latte, di pessima qualita ed mdlgeslo, deve essere
”assolulamcnte escluso dal commercio.

Latte sangumo!ento ‘Questo fenomeno ha luogo

i_pelln congestione -ed infiammazione delle ummnelle
o per la rotlura di un vasellino di questi organi, e

Vi sono O{Tﬁ‘etlb e vacohe 1

“di cul calori si z*lde-

“stano poco l|0pO 1l pm*l,o S| usera uhlmeme ll sa-
lasso ed il nitro. - | 1 -

Varii sapori ed odori d{“l latte. Cerle soslanu
comunicano al latte il loro

un-sapore di aﬁho pronunciatissimi ; 1 absinzio gli da
gusto amaro ; Te carole, mangiale in guantila, lo ln-
gono in giallo, la robbia wn vosco; la canfora gh co-
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‘munica il ¢uo odore, I’ sloe 1o rende Iegﬂ'ermente a-
maro; il ‘rabarbaro gli fa prendere una leggern

tifita’ glallastra Le mammelle sono una via. di eli-

minazione per U'iodio e suoi composli, e cosi pure
- per U arsenico. Il latte d" una vacca sottepusta all’ uso
dell” arsemrico - non' pud essere bevuto ; ogui traccia

di veleno sparlsce seitanlo 08 gmrm dopa l’ uluma

ammlmstrazmne. o -

Latte acido. Car\llere dlsl,mlwo ne & Ia pre-
malura ccagulazwne la quale si- mamfesla spunta-
neamente dﬂpo un  certo tempo di- nposo, o dopo

che il latle ‘¢ slalo esposto al -calore ‘del fuoco.
L acidita de! Iatte,._ causa prima della coagulazione,

Si svlluppa causa degli estivi calori, o per le

procelle, 0 pur essere custodito il lalte in slanze . |

non ventilale ed in vasi malproprii. ‘Si & osservalo

che i pascoh non ombreggiali fuvoriscono la forma-

zione dell’ acido; il sole cha dardeggia sulle mam-
melle ¢ causa di questo fenomeno. . -
-Latte wischioso. La vacca da Ialle sano, 'na

'abbandonalo a sé slesso, questo latte separa impel-

fettametle la crema, la quale apparisce vischiosa e

~filante, ha sapore fatwo, ed 1l burro viene estratlo

difficiimente, e non si- conserva. La fermentazione
mucosa ¢ causa di questo fenomeno ; essa Lrasforma

il zucchero di latte 1n una materia simild alla gomma

snatura la caseina. La ventilazione delle camere
m cui si tiene il latte, ed il lavare ripetutamente

vasi col hsmwo S010. nmedu atti ad lmpedlre quesla '
allerazlone o -

Non sepamzmne del burra Que%to fhfettn i

presenta esclusivamente in estale e vi si rimedia

agglunwendo alla crema, prima di estrame il burro
una piccold quantita di aceto.

Abbiamo pure il lalle blén. ed ll latté gmllo

dipendenté dalla -presenza di miriadi d’ infusorii del
genere vibrioni. Fenomeno per altro: presso noi ra-
‘rissimo, e contro il quale - valgmm gla SLeSbl mezz)
'mdlcau pel ]dl[e vmchmse ' -

* RIVISTA DI GIORALI

Conservaznone clegh 0lii
( Dal G delle Am e. ﬂelle Imlastne)

Eslraua I’ oho, si ponga in vasi di ]eﬂno num*:, o

.'_ln cu1 vi sia slato olio ben fabhmcalo, pmlloslﬁ ¢he In
“vasi di !erra. Che se poi voglionsi usare questi ulum:,
_.brstwna bad&re ehe non siano vermmah, dacché la ver-
nice essendo per lo pia fatta coll’ ossido. di piombo che

viene sciolto dall’oho fresco, tale dissoluzione dwema
an veleno: laonde i vasi essere dovrebbem di creta re-
nosa, delta di: stoviglie, che se lasciano filtrare 1% acqua,

“non & da temerSi che ne filtei | ulm, come a- quel vasi
fabbricati: di creta comune. E volendosi servire di questi

ultimi, per 1mped:me il filtro, & necessario rivestirli e-
sternamente con un: grosso stralo d’ intonaco.

Per la pronta depurazlone e chiarificazione dell’ ollo,

il mezzo pifl semplice & la lavalum. Si riempia. 4’ olio
la terza parte d’ un recipiente. di notabile capaula, ver-

sandovi altreltanta acqua natlurale, e con una mestola si

| -agm e sbatla fa nmsqag Alinche I’:irqna e |’ alio siano:bene

unitis indi si lasei in rrposo che acqua calando a fondo
trae sem la mumlaggma ecceqswa e rimane l’ olm hm-
p:do pm sciolto e delicalo. B

- Tale depﬂsmnne si pué anche qnllemlarcﬂ mescolandu
mll’olm un poco di acqua, nella (]llrlh“ sinsi semlto dello

__allume e poi agitandolo. Quesln sale non si nnsvhia, ne

Si qcmghe nell’ olm ma 1o ahh.nnlona e 8 _.nmw “alla

parte eccedente dulla mmwlaggme che pei SU0 peso fa

precipitare pit prontamente di quel che sarebbe accaduto

~mercé I’ impiego della sola acqua:

Per ottenere il medesimo: smpo e snmullaneamenle

prevenire la rancidezza, nel riporre I olio nci vasi, si

faceia passare per ona tela ordinaria in. cui si conlenga
del sale grossolanamente pesto, meglio se anche abbru-

stolito e caldo 1), il qua!e q(zmnlm la marehm ¢ rende

1’ olio dehcalo' qumdl Si solterrmo fino all’orlo per ore 74,
fra la sansa di fresco usc:ta dal torchio. Elasso queslﬁ |
_breve lempo, I’ olio si tmvere’u nprfezmnnlo D:ssollerrah

poi, si tengono per 45 o 20 giorni in lungh: lemperah
a 45 in 18 frr.u]: di calore del termometro di Reaumur

affinchd non si mppmlu ed abbia il tempo di maﬂgnur~

mente deporre le parti estranee ?).

- Non pmcenrlo adntlare aleuna delle cennate prahche |
per purificare I’ olio, lo si pud anche prontamente col-

I’ usa fléll’ albame: del""l’:um'n“éballula cOn esso;, (-he ¢in-

que o sei snno sufficienti per: ogni ‘canlaijo, Oppum le-
nendovi immerso. per uno o due giorni un pané nero ben

travagliato caldo e privato della sua erosta; il qua]e nél

decantare ‘I’ olio si troverd inzuppato di aoqua veﬁelale,

e rlveshlo di tutie le lmpuritz’l che 1’ olio vonrenev

I’ elio si pud anche depurdre, ma con pit lempo
mediante 1’ acido S()lf()ﬂ('(). In un cantaio di olio si ver-
_sano due mtula di acido solforico alhmg'l!n in una quan-
titd d’ avqua sei volte ll S0 pf=qn si dlballe i miscuglio
per lunga pezza, ed ll lullo si lascia poi riposare per
10 o 42 giorni in un luogn me la temperatura pud man-

-lenersl mstanlﬁmeme a3Sdi calda. Suuso -questo. tempo,
L c:do solforico si sard (*mubmalu colla muc:laggme, ed

1) I aah, arrostito & anche 11 mezzn p:u olmpﬂrtunﬁ d&i sciughera
P olio dal gelo e di. separarlo dallé sostanze che possono ‘allerarlo. Né si

tema che diventi salato, giaccheé qualunque sa la quanl:la del ‘sale ‘che

vi & Impieghy. I olio non ne conlrae .mai il. sapore ; sicche gh anticht

“ Romani nel ﬁmgere le olive spargevano due sesterzii di sale intero per

ogni medio ‘di esse, ]Jmche il sale, al dire di- Coiunne]la resolyil oleum

et separal ab omni vilio. Net grandi freddi pm si spargevang sopra Polio

gelato 1l nitro abbrustolito e pestato, onde cosi rendere llqmda, e di bhel
nuovo plempllﬂre f_llli"“d residuale morchia, che ﬂvesse poluto rimanere in
esso. B qui cade -a proposito far ncto, ‘che’ gh olii, i quah pit facilmente
si condeunsano, mollo megho si- COnsErvauo, lferche pussmw sempre piu

| assnggeltmm ad ulteuore depumamne

2) Non ¢ da tacersi intanto che ad’ owzare s1 la pmpﬁsta che ogm |

~altra pralica, affinche I olio non 'si rappigh pmntamente, ed abbia il tenipo

di deporre la soverchia mumlaggme, basta il ritenerlo per pin giorni.in

luogo caldo, che depuralo poi, si passera a dimora in luogo {reddo al pia
possibile, come si dird, ¢ dopo averlo travasatlo, giacché: bisogna bhadare a -

non farlo risiedere sulla soprabhondante mucilaggine, perché questa in
eccesso facilmente si corrompe e putrefd, X siccome la mucllaggme coft-

tiene della morchia, dalla fermentazione - putrida  d1 queat altra soslanza
deriva la rancidezza dell’ olio.
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]l prmmpm colorante : precipnlaw nel fondo del vaso in

fiocchi verdi rossastriy laonde I’ olio gal!egg&m‘t lnnp:dw

e senz’ mlnrc, sicchié,” Lravasalo, sard proprio ad essere

impiegalo a prefuenza per la i"ﬂClﬂ:l plutlosm che per:’

I’ illuminazione e per le arti, Nalle plccnle quantita, per

remjere " olio abhaslanza fluido e trasparente, & sufﬁ-
ciente il peso. di un. grmello d,n amda salfuuco per ogni

libbra di alm_ .

- Giova perb fare - pz'evenzmue v!m ¥ oho l:‘al!alo ron

quesm acido, porche sceverato di quasi tutla la mucilag-

gine, & ollimo per lllldibid‘sl 080, perb dedicato al con-
dimento, bisogna -conswmarlo subito stante tale prwazmna?'
(‘llt. lo pnrla dl rimmdn*' per i 1iluulinanone p{n e seni--
pre ewcllen!e' ﬂ'é |mt:a desn‘lerdrsene lmﬂ*lmre, dando -
un. !ume wwj poeo fumo e qmst menle di carbone al Ju-
lulloub perche la immlamrme USld alla com-:

ugnolo, €
hushoue, 11 mmcudn non aslanmﬂa :lffdu(}

I‘malmunle qtml:mque olm lt)rbulu, mlm'o 0 v(wvhm,"

Si {Iepura anche collo mﬁmderw el interi stmblh 08sia
coni di pino bruciati ed ancora fervidi; ovvero la fradmc
del cedro: e la feccia di olio infoocata, Ed in dllm--nwd.o
ciod ﬂbl}()ﬂﬂﬂd{)lt} al sole in un vaso-a bocca.larga, asper-

gendolo di sale sciolto ed abhruslolam, e indi travasan-

dolo nel “giorno sluseo, prlmaché sopravvenga I'a nolte s
nppm'e I!lft)lldf‘t}{li) uell’ olio un’ pe?za di tela di lnm,-'

SOSPEH‘G 1n mczz;{) Al \'lsn, in cui siano rwchmsn I ra-

mmvell:, e la corlwma di . nlwo od 11 sale abbrustolalo,'
lulll beu rnnlusx e 119511._ | L

Dupurdlo e {‘llldl'llo I’ Olm con qualunque siasi dm
pl‘ﬂposh nmezzl, 51 lurmo i vasi ermehcmnmﬂe | lifﬁn('he

non si sprigioni l’aria fissa, Ja mancanza della quale e

I’ assorbimento dell’ OSSlanﬁ dell’ aria esterna, producono
la rancidezza '); guindi si ripongano in sotterranei fre-
schi al pitt possibile, situandoli su di-uno strato dl ce-
nere, al quale siasi qnprapposla una lavola,

Esposte ‘le piti comuni pratiche pel ('hmrmmnm e
pnm[‘vamane degli olii, & necessario avverlire non essere
cconomico usarli appena estratli, ma dopo 1 decorso i
alguanti _gwrm, per dare lmlpo che 1a mucilaggine. ah-

lnmdnnl quell’ olio mm peranco pe:‘l‘cmumlu, ¢he. seco -
'r;llene, ¢ -che ‘con sé. lvarrehhe accelerandone lu preci-

pnldzmne. D*mwmm sard - usarle pronlamente nel solo

caso.che gli olii fossero destinali esclusivamente al su
bilaneo CONsSMo della 1llummnzwne onde ruulerl: COst
.plu alti alla medesnma, per 1a ragmne addotta pitt sopra.

Per prevenire vie maggiormente fa rancidezza del-

1) La laucldwzu allro non & che una fermentazione, o spunlaneﬂ

wltemzwne, prudptla dalla soprablhondapte mumlagguu... Essa viene eccilata,

oltre ddl calure, specialmente dal contatto dell’aria, della- quale I’ olio ne
asgorbisce 1’ OSSIgenﬂ. Per ]llETBnlllﬂ adunque ¢ necessario che i vasi con-

tenenti I’ olio siano iermeticamente chiusi, e npesu . hed{h aolbenanm

i temlwruqum al cpi pnasllnlmente Dassa,

A proscindere da detle cause, gh olii dnengnnn fmt: e rancuh se
8 eSPOUNJONO per ln'ﬂgn tempn ad un caldo di 22 a 2.5 Bmt‘n (uﬂunla al
caldo eslnn) qﬂale alta: tetuperatura {a reagire.i paincipii costilugnh Pulio

| blt uni su gh altn, come anche tah {]HLlll:II‘I(J per la loro vecchiezza. Lia

prima causa st evila ﬂdﬂﬂflﬂ&*flli{}llﬂnﬂﬂll wei pia freddi locali, ma per la

seconda uwon vi & riparo, giaccho gl; olii antichi sempre cal mnculo fi-
LIECONO, | B | -

'amm, appena dEpuralo e chjanle 1’ oho 2%, Nella B[wssaﬁa.
1ravasarlo, e .quesla operazione: si faré pﬂma e dﬂpau_

d’.egti inverno, ballendah e lavandoli con una. quantitd
d ‘acqua -pura, e depumndo i vasi- da cmilenerlx, perché.
allora 1'-eccesso .della mucilaggine. si attacea -all’ T ITHES

2
3°. Nel mellere in fondo del vaso una spugna piu langa

che altay la qua!a oceupi tutto il fondo dello slesso, in-

zuppata in uno unguento formato di- due parti di allume
polverizzato, ed una di creta. di Spagna o di altea. terra
assorbente; imperciocehé nella lenta cnmbmazmm di ques-
sli sali si swluppera moll’ aria - fissa, iche - 1" olio si ap-
proprierd in_compenso di quella che insensibilmente avrd
~ perduto. L’ aliume, come si & delto, non seiogliendosi-
~ nell’ olio, non ne altera perc:b la. qualalé Nel -decantare

joi - quest’ olio, la spugna si: pm‘l[wh: ed €550 si sbaua;. |
con Qna. dlssoluzmnu di allaume nell® acqua ONVErD pl‘er

vemwambnie 81:: polvermmn,

pamlﬂne semprepit_il. sapore o P odorey 4°, I‘umlmﬂulg
versandp .nell’ olio, _dt}po averlo chiavite, e travasato, una.
caraffa :di buon acelo per ogni canlaio di esso, 6 meﬂho,
in.sus vece, aneftendosin fondo dei yvasi, specialmente,,
nel piccolo consumo, se’di vetro, dlquan!o di sale -ub-
brustolito..e poco pesto,. > - . o

 Perpurificare. poi. e mrmg)gure
1’ olm gzé disenuto rancido-1) deslmalo al ccnd;nnwm,
giacche per:ogni. altro’ uso ‘non osta:la rancndezm ‘an-
clie wamau mege SJ sONQ cacqg;tdlt, c,redendnh efffam;

eone. ml eseimpio; il farlo’ bollire cpn- “mniei.a . fupeo. mgs

dmnre, OVYero .con Cera hmnf By mellendow demro (lal

.....

}.nl mle xﬂmmdﬂ,, pumh@ il \aso non’ ma fraglle,, oﬁvem'
tuffando 1’ olio pell’ acqua hﬂllenle, o che belle, e pol-

dmw:mndolo con encehiaio di legno,

Il signor Sieffert ha usalo; di I;wdrle con acqua sa- '
mm, mdl, riposato, lo ha decantato e vi ha gettato den-

tro "una liscivia falta con cenere: di feccia di vino. calei-
nata, ovvero 8 in 40 gocce di olio di tartaro per ogni

libbra di olio; lo ba shattuto poi con spatola di legno,
e fallolo. ripusare per 24 ore, lo ha finalmente mlag;\tu

con acqua liepida e pura, finghé fosse divenuto . bianco.
L' aleali della Ilsu'.'m s’ imbeve ‘del. rancido; quindi se-

parato 1’ olio dal- de\lo mlscublm, To ha il'avaqalﬂ no-
_-veliamente. __ | | |
i’ Oho mm mezzi si. sona sgxeumenlau, det quah I pm;- |
cipali. i*onﬂslono 4“ Nello infondervi a pﬂmmnulm degli

- Si oltiene P effelm Slussn e sl pm*ra ne]l’ 0]10 una

pasta capace della fHPlllEllld&l_:_g}lgﬂ_.-dﬂldﬂj__ fatta di mele ra-
nelte, o di ciliegie, fragole, susine, lamponi, ece., §po-
-gliati dei loro semi o noceioliy una libbra della; quale K
_sul‘ﬁmenle per ogni dieci hl)bl'e il ulm. Adaprandusn e
N fm“ma 0 i lampam, vi si  aggivuge un poco. di mele.
i olio :‘1}105310 si spﬁﬂha el catlwﬂ Odora e sap@re, ©

macqmsla la sua hmpldezza

l) E stato ﬁunra nnlmssr]u!ﬁ ‘trovare meuzi da Testituire Polic ran-
cido al sug pummo stalo i bonta, per cul qualunque pratica conosciuta

I

K slmmuentah, polra solamente  correggeilo in parle, ¢ momentaneamente.

B

si- sciolgano a- freddo.. An
poco. olio BH{BL 5 di zacchero per ogni cento. libbrb e

quindi .si versina nella- massa. Questo miSPlighﬁ pero.
- diviene. perniciosissimo se 1’ olio. & gia. rancido,  svilup-

'q'uuh‘hc‘ -umde*

Ii ‘mezzo plu semphce, usam dal Slf".: Oetmger, e




1 ;*nur"n
o
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da ‘preferirsi, & la hsmm compﬁsta dn una parle dn sale-:.

comune, e tre di calce viva.-

" Ali" olio si pud anche togliere 1a pil- parle del suo
. ranc:dﬁ facendolo ben rlsealddm, qumdl v*ersandmf: dello:
~ spirito di vingd, e mnestanda il tulto al pm pasmblle
: complelamenle.- SRR S B B
- L’ aceto, 1'acqua dolce, o meglio, ' I’ acqua salata
praducone 1' el'fe:uo medesimo, ma in grado minore, ‘Perd
I’ olio cost corretto deve usarsi sublto, ﬂlll‘lmi‘nll il: ran-

mdo 8i- swluppa -eon forza maggiore.

" Gli olii rancidi si purificano ancm*a col .semplice .
} ac:do solforico, nel modo stesso rhe per gln olii- bu&m,;
- ma solamenle da chiarirsi. e L

“Sempreché - un'olio  rancido volesse  destinarsi- ol |
tanto per le fritture, per renderlo innocuo e gustoeso, il

metodo & semplicissimo. Se ne riempia per la meld un
vaso- destinato a lale uso, si.soprapponga ad un' fuoco

vivg e chiam,-e'si faccia_ Dollire. ~Si iévi-no'-"p{ii i lizzoni:
ardentiy e si lasci mmcere pacatameme per uan ‘altro
quarto di ora, ed indi vi si versi rapidamente una cerla_-

quantitd di aceto, che fard sollevare molti vaperi e pre-
cipitare la mucilaggine. Cessato che sard il gorgolio, si

~ levi il vaso dal fuaco",‘e‘ dopo' che 1’ olio si sara. rischia~
ralo, si travasi in altro remplente che sard scelto per

conservarlo. e - |
Prima di serv:rsene se ne faeem nunvamanle boll:re

la porzione pilt 0o meno necessaria per la frittura, e bol-

lendo vi si getti dentro una crosta di pane, oppure delle

foglie di selleri. L'olio rimasto dal friggere non va per-
- duto, -esso si serba pel frilto venturo, aggiungendovi in

allora altro olio (1) dal vaso di conserva dell’ olio- cor-
reltoy in compenso della parte consumata in' ciascuna
frittura, ripetend0~”perb ~oguni volla 1‘-"'0perazione'” della
crosta di pane, o delle foglie di selleri, nel momente di
farne uso; ‘imperciocché al pane ed ai selleri si atlacca

tatto il resto dell’alterazmne dell’ nho, la resma, la ri-
| manenle mucllaggme, eec, SR -

* Finalmente I' olio putente di tuty’ altro che di ran-

c:do, si cura meltendolo in vaso largo e di poco fondo,
espmm al sole di- eslate, in cuni 8" infondono delle ohve
verdi private del nocciolo, oppure dei teneri germogli o
vamoscelli di olivo: contusi, ¢ del sale abbrustolato e
pesto, o sciolti o chiusi in tela di lino, meglio nella pri-
ima maniera, che vi si riterranno per giorni lre, agitandolo

- 8pesso, e poi travasaudolo. E-se operazione -dovrd farsi
d’ mvernﬂ, per essere debole il calore del sole, si ollerra
1 istesso seopo soltanto umnerfrenda nell' olio rezterale:

_volte den mattoni mfuocam REEEE U
| S o ancasao FEmzmm

(1) 1 cuochi frﬂnﬂesl, specla]mente del’ contro ¢ del settriontrione

dalln Francia, hanno per sistema di non perdere 0 usare altrimenti Iolio

vimaesto. dalla frittura, Essi lo serheno in Apposito recipiente, e nel hi-

80gno di altro fritto lo riversano nella padella, ‘aggiungendovi aliro olio

e prima i gettervi i camangiari da friggece, vi fanno. cuocere una croslu :
di pane, togherndn colla medesima - abm aﬂntme :131 ﬂuu plecedenu, ab- |
| Imm:]w etﬁrugeuﬂh | | S

l’nsadenza dell’Assocwzwne agmrm frmlana edm ice.
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Scto - 11 fel)brajn — L’ aindnmento (lell’ altuale
mmpagna serica pmcedette sin qm con molta analagmf*
a quello della critica anpata 1857 — ribasso continuo

dal cominciamento della stagione fino al mese di febbrajo,

motivato una ¢ |’ altra voltﬂ"1)iacipuain'el'l't{,' dal triste an-

damenm dell” Ameuca e - dalle conseguenti strettezze div

nnmerario ed-aumento dello sconto in, Eumpﬂ Come nel
1857 .anche oggi a pari epoca la. crisi sembra aver rag-
giunto if mawmo punm, e sl puu forse lusmgmsn d una
piccola reazione. Diciamo p:ccola per non illuderci. e per
non 1lluder e mmm*e nelle clrcmlanzu atlual: BILIL alle“
ll"IGP[’tB{.ZB pﬁhtu,he ahlnamo h sﬂwale Ak mm s,perublle‘
reazione sui prezzi le enormi masse di Sete Chinesi che
piombano in Eur opa,.ne mai raggiunsero la ‘straordinaria
cifra dell’ attvale campaﬂna, come d:mosher‘cmo nel prus-

'_ sxmo Bullettino.

- Le ultime nolizie {h Lione dopc} la lunga ed -ostinata

calma accennano a qualche affare, ma i prezzi di cui tral-

tasi sono-talmente hassi da lasciar buona perdita in con-
fronto -degli ultimi praticatisi in Friuli. Da- Milano finora
nulla - & incoraggiante — solo i venditori ad ogni prezzo
erano  piu rari. Le ultlme nouzne {h Lomha ‘nel mentre
confermano mwhmam ki qmlche poca le notlzle d Ameuca,
avvisano vendite iecenlemente seguite a Londra con qual-
che miglioramento di prezzo. Infine ci lusinghiamo che il
piu triste stadio della campagna ‘sia trascm'so e Ie.prossa-
me nosire notme pasaano wnstdlare posmvameute la leu
denza al meglio. o : B

ln pmzza e vamc;a nulht& completa d’dﬂ"'ar

! L I g

Corso di effetti pubbliei

. 1fe]}hra'jqzfe]_:d__nﬁju.-. -fdbl}raja; ;fﬂbjli.‘f_l_id_-l.fﬁ‘_]ilféﬂjﬂl febhrajo

Prestito 1859 . . .| 59|50 59/25 *59F50 60| —| 61|50| 6125

A

Banconote corsomed.| 66/25| 65/85| 6635| 67|— _ﬁ_si' 75( 69

camal}nnde ]

|

150 94 151

186150 |71]149]23(145 45144 09

: ..f-_

Piazzri- di Udine

p. 100 ﬁor. B. N, 70 25 69_. 50 r..'_7.0_':25:'.!70; 75 73 —| 73'50

Aggm dell argento . o N R O I P A Y B |
VETSO OFC . o o o 4 50| 450 4150 4&i50) 4[50] 4 50

] I . . : . : : . .
4 ’ )
. . ' : . . -
l . : l . . o . e T R . :
. : . . . '
. . " i T . L. ' ' .
- . . . . et
: ' . .
'

VIGABDO DI COLLOREDO redattore respons abzle

— Tnpowaﬁa Tmmbetu - Murem. —



