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Nespola (tnul Gnespﬂlar) Arboscella molto .m-' :

mosa che cresce nei boschi delle montagne e delle
colline in terra umida selciosa; si puo cullware a
ceduo, tagliandolo ogni 6 od 8 anni. 1l suo legno
duro atlo a ricevere bel pulimento, ed & adope-
raw per plccoh lavori di tornio.. La corteccia e il
frutte quando & acerbo Servono alla concia delle
pelli ed alla tintoria. R
Nocciuolo (friul. Noglar) Frullce comunissimo
anche in pianura, dove viene impiegalo pin spesso
per le siep, avendo radici poco profonde. Esso for-
ma eslesi boschelli ai piedi delle montagne e delle
alpi, e resiste a discreta elevalezza nella regione
montana, Le sue foglie sono buone pel bestiame,

ma sono spesso distrulle da due. generi ‘d’ inselli
curculionili. Da buone ceppaje nelle sabbie umide

ed anco in lerreno argilloso. Le ceppaje durano
assai se lagliansi ogni 10 anni, formando allora dei
legni atti a fare cerchi. Pud tagliarsi pure da 3 in
 anni per fare gerle, panieri ece. Il suo carbone
¢ oltimo per la fabbricazione della polvere da fu-
cle. 1 frutti possono fornire olio. -

Noce (frml Nojr). Albero maestoso e nolissi-

~che ama 1 terreni sabbionosi e poco secchi.
Le sue radici si estendono oltre 35 piedi, quind
gli alberi vanno tenuli molto lontani fra loro. Rare
son0 in Friuli le selve di noci, ma si potrebbero
~moltiplicare mischiando loro dei ‘frossini, | quali in-
lrecciano  molto bene le radici ed altri alberi o

frutici che tollerano !’ ombra. 1 noci seminali in

luogo danno piante pia -dritte e di maggior altezza.
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ami e lunfrhl, cOperu da acute spine,
facilmente iungo 1 fiumi ed i torrenti;
le siepi, come per (raltenere le sablne quindi com-

o

Essz si “alzano pmuosto celeremenle nello’ spazm di
40 '0 50 anni, protraendo pero lo sviluppo della

{,mbsezza fino agli 80. Molti scrittori dicono che i

noci rendono I' aria non troppo saun, per cui ‘sard
bene (enere queste selve lontane dai paesi ‘od in
valli elevate, ariose. Notissimo ¢ " uso del lemm si,

del tronco. che delle radici, e giova avverlire ﬂhﬂ 1
noéi della raﬂ*mne ‘montana halmo il legno plu com-
Tpaqo di queih
ricevulo da molti fdlegnaml delle ‘citta col home di

nati ‘nella pmnur.n. ed allora viene

......

-’jnoua rqasclno. Grande ¢ il consumo dei frutti chi

si’ 5pi'e;j, ono per far olio, e smebbe a desiderarsi

che -nel- raccoglierli si usasse la precauzione, di bat-

tere le’ pmute a colpi moderat e leggeri, perché
altrimenti, rolli i rami gmvam recast danno alla

- perfezione del boltone che nell anno seguente dev

pmdurre il nuovo germe.
Olivello. {(fviul. Ue di cornile). Frulice a- falti

che cresce

otlimo per.- -

mendevole per popolare i luoghi arenosi di tali locali-
ta. Forma estese macchie da solo e vive assieme-ad
aliri alberi. La pianta & di gualche vantaggio, avendo
un legno facile ad abbruciare e capace di puhmenlo
I ﬁorn sono ricercati dalle api. 1 frutti danno un
SUCCO rosso,. buono ad uso inchiostro; distitlati dopo
la fermentazione, danno una buona acquavite. I semi
possono fornire olio, e la corleccm Serve m tmlo-_
ria per diversi colori,

Olmo (friul. Ol). Pmnta che vive per due se-

%coh ed ama il terreno sabbionosce ed umido: pe:o

le sue radici vanno soggette facilmeunte al gelo pre-

ferisce le sabbie calcaree alle quarzose. Non forma

boschi da solo, ma sempre misto ad altri alberi. 1l
legno & assai adoperato e per cosltruzione e  per

fuoco, essendo uno-%i migliori per iscaldarsi, E di

| grande atitita 1l coltwarlo a ceduo mediante il ta-

glm regolare ogni 15 o 20 anni, oppure il tenerlo

capltozza nel qual caso si potrd lagliarlo ogni 6
anni, Il fusto & assai ricercato dai carradori. Dopo
I’ outano, ¢ il legno che piu facilmente si conserva
imbevuto d' acqua; laonde lorna "adatto alla costru-
zione di molini, (ubi e condotti d’acqua. Trattato
questo legno colla calce, diventa rosso come il mo-
gano, Le foglie, tanto verdi quanto secche, sono
un oltimo foraggio -per le vacche, le pecore e le
capre.

Ontano od Alno (friul. Aal, Olndr). Pianta che
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cresce con prestewa, ama‘t Iuomhx urm(h alla spomla
delle acque correnti, e vive auuhe 100 anm_____ L’ on-
tano bianco ama i monti; #-gontung ‘préd
piano, ma in alsune vallate "j’fﬂusﬁe B achld'e pare ﬂh&
venda I’ aria piullesto callivaf; smassime allovghe le
sue foglie sono infestate dalla raHe ruca a!m, mseuo
4583l comuane su-quesfa pianta. ; S

Il legno ¢ di Tacile lﬂvmo :lIVOIlﬂ & prwo dclle

euduhxlme wncenlnche ed allma lo st destina a la-

vori, pmtwolau* esso si conserva pin fdGI]mElllG nella_
“terra umida e nell’ *atqua per la qual cosa viene a
doperato per LIYUH solterranei, per paldf"lte macchi-
ne” idrautiche, tabive condolli di “acqué, “tini da pozzi -
ecc. Tenulo nell’ acqua di calee, diviene pia, duve.
_ 1t carbone di outano & tra i migliori per la com-
qusmum della polvem da - fucile., Le foglie servono
di alimento alle capre. Giova avvertire le i piceoli
_fonlaul od a]ueul vanno. lilff"lldll d” mverno senza ec-
cezione. - -
Oma (inul Vuur) Belhssnna pmnla ohe Lal-
volia viene confusa col fmssmo. Ama il suolo cal-
careo e vive anche uelle rupl. Vuole essere mis
sta ai carpml e al_le quercie. L’ esposizione calda e
_'solegguala ¢ la -pa convenevole._Cuesce celeremente
nel fiumj 15 aoni di sua vita, ed in 20 a 30 anni
_alma alla massmm allezza fino cive a 25 plﬂ('l
circa. Vive pero lungamenle, perché . oltlepassa il
'secoio |
B di qualche wtilitd, servendo Ilu' épah cers
chii da botti e specialmente lavoro da cal'raj Le
_ll)ﬂ‘lle sono un olumo foraggio. - -

" Oslria, ossia Carpma nem ,,__(l’nu] Gm @zsah)
“Btl]d pranta clm arrviva ad un’ alleu.a wu::udeacwle
_..uu,he nelle nostre Alpi. Ama lerreno 5088050, cal-
careo. I tra lo pit utili per rimboschire i, luanlu
._slerlll e dirupati, ¢ forma boschi assieme ai fagg

frassnm ed alle quercie..

Pere (friul, Perar ). Albero gmss:ssnmo che
munﬂ'e talvolta ad un’ altezza considerevole, Il suo
,_Ieéno ¢ di_grande utilita per lavori di tornitovi ed -
cbanisti. P‘er la sua facilita ad essere tinto in nero,
e per la molla sua Iucentezza, viene llLCl'Cdlo per
~costruzioni di cornici. E pure 1mpteﬂaio per fare le
forme pel slampawn ¢ le anime dei bol,mm Le
fOf*lIe tanto” verdi che Secche possono scrvu'e di ot
_llmo al:mu:to alle beslie., . -

“Pini (frivl, Pins).. Ve ne. Ta di dwerse specie;
di \mm Emﬂdezzaﬂ dall’ illl;nmle pezzo delle _alpt
al Pino nano (pinus pmmelw)&dulle alpi minori. - ]I
mag ior numero estende di poeo  le radici, f,["mdl
vive. anche. fmmeuo alle xup‘i" Slccome “soffrono
'lvapmnlandoh, .co<=1 converra semluarh in posto 0
lasciare che, si rlsemmmo ‘da se stessi, dl[’d{]ﬂnd()ll
dopo I infanzia.. . . - f f

11 Toro tronco é'spesso dfmnegglal,o da alcuni
msem cureulionili , longicorni o mlofag'.'- le foglie,
da hnenotteri e les‘-‘ddt}ller'i._

Tutte le specie conlengono resma e le lor
r““h[, sono eceellenli per ingrasso. -

Il Mugo (f'nul Alazz) ¢ quello che contiena
mmmmr' quanlity di resina, e viene adaperalo daﬂh
ulpmmm per flaccole. -

- .II
: 1

N ?offtuxlelln e, come il mugoe, per le llamﬁle.}___ﬂ_,,*._.;_,_
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| . gno e forte e plend{, bel polimento;:si- usa. per la:

il .

Il Pezzo (fviul. Pezz) & quello da cui si eslfae

per mus;om _ Igd, pece del commercio, Esso formg

i . |
e L

ii; dd g0lo: o misto ad altei pini.
s Hma’ fS 71,_136’.5‘5’;’8,?%(}1]6 cresce rmoglwso nei monlj

JI geanilici-e Vive: quasic due secoli, somministra il ca-
lrame e la ragia di commercio. Colle sue fogle il

Sirnow 'Pa-inmwu ispetlore ‘delle: foreste di Plussm

h.,z trovato di formare una '-:pecle di cotone o dl
I lana, nella cui preparszione ricava. un ..olio. oltimo
- per mediginale, per dlluminazione e per. vernici. Ksso

viene, come il larice, adoperato per gli. stecchetti dei

Pioppi [Tviul. Poul). “Piante nolissime che amano

le sponde idelle - -aoque. Cresoono ” rapidwmentsy per
cui in 25 0 30 anoi 'si pud abbatterte ; vivoro perd
pin di dn secolo. Plopaﬂmm lamlmeute per. barba-
teffe. Le loro fogtie sono Spesso, disirutte da alcune

specie i crisomeline e da varie specie di bruehi
dinrni e notturni. - La- -piantu-é - perforata spesso d
inselli legnivori, Quantungue, il suo lagno, sia poco
adopertito. per costrizietie., ik -ostantd: sléum o u.
sano per lravi e travicélli chie durano al pari di
quelli d’abete qualoru sieno ivernieiati, La mwlmr
applicafmnc ‘¢he’ si”pad ‘avere” ¢ “quetlaper “far La-
vole d’ lmballafrgm canali, .ecc. Lie loglie del proppo
bianco e del tremulo. servono I’ inverno di alimento
al bestiame lanuto; il legno di quest uIllmo e molto
usato- per fare zoccoli. - o

Merita speciale altenzione . di- essere maggior-
mente applicato da noi nei bosehi il pioppo “delly

Carolina (populus “angulosa), il di cui legno, di no-

tubile durezza, haun  peso . spedifico supm‘lm'e at
nostri ploppi ed ul noce, qumdl uhhsqmm uelle 6o-
slluzmm | R S

. Pomo (fuul Ma!cm) Altv ﬂ"}ﬂl‘ﬂ nol.lssamﬁ ahe
tunﬁ*e pute a disereta allezza e sta tanlo misto ad

_ﬁlul _..._g_lller.l..__che__,_., da. solo. - S intercala con - profitto

lva 1 filari di salei ne prall -di pianora. 1 suo de

'l

vori..grossolani-e. pér dare -il verde ‘aipanni, ma ¢

~poco byono «da abbrucmro ] -fealti - sono notissim

¢ con essisi prepara del vino. Le foglic tanto verd
che secche servono alle ipecore ed: ille apre.
Pugnitopo (fviul. Rusclz) Piccolo frutice semypre
\"elllf‘ con- foglie ~aculissime puuﬂeutl, che “vive o
colline, nei lmsolu ¢ nelle siepi ed ¢ ottimo. per la
formazione di queste..Le pionticelle tanlo verdi che
secclie servono. per usi comuunl, @ . prmmpalmenle
per polive. :i camini, I germogli. appena shocciati
dalta terra hanno. qilﬂluhe somiglianza. ¢ogli aspavagl,
da taluni. in certi paesi-vengono -anche mangiati.
Quercie (friul, Roul). Alberi  di grande - utilita e

che formano  boschi estesi. ‘Riescono specialmente
uei terreni . alluvionali, La quetcin peduncolﬁ 0 1a-
cemosa -ha il . vanlaggio di .crescere plu presto e
oiungere o .maggiore. “altezza - del rovere.comune. Il
Cerro (levme masclno) & pure utilissimo . perche
cresce nei lnoghi sterili e callivi; ne vedemmo di bel-
lissimi  specialmente su quelle parti  dell’ Apennino
che divide il Piemonte dalla Liguria. Le quercie
hanno woltissimi nemici tra ¢l insetli di ogmi spe-
cie; perd vivono lungamente “ed in alcuni -paesi, 0
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me nella Polonia; trovansi difuelle. che hanno pid
~di 700 anni,- Abbjamo letto, vi:son pochi grorni; che
in un diparlimenlo. irancese -havvi::una .quercia che
esisle da circa. 2000 anui. Sia coltivate o ceduo
che. ad alto fusto, sono tra: le piante pin’ belle e pi
utili del nostro paese & - resistono all’ elevatezza di
650 metri .ed anche pil. Quelle piantate iw luogh
pin elevati riespono. piceole, tarde, sformate; cd ak
lora servono per lo. plu come legna - da ['uow, che
sono le- migliari. dopo’ qualle dellolmo, i1 .

Le piante alte, drilte, si adoperano per travi,
palizzate ed altri lavori che esigono forza e durata’;
quindi per macchine, ecc. .La corleccia viene ven-
duta in  commercio. Il carbone ¢ otlimo, massime
per la ['uswne dei metalli. Le foglié servono di fo-
raggio alle pecore, alle capre,’ ai- hum* le: ghiande,
al maqul. Il cerro, rovy*e maschm rlesce megho
lagliaslo a capitozza. - S AR A L A Rt

Ramng (fvinl, Spin cervin, Spm ne.e) Fi'utmt elm
fmmano macclue, ~per lo ipin-misti ‘ad altei alberi.
Vlvono 20 anni, talvolta anche: 90, e riescono ollis
mi per imboschire. le nude roccie calcaree: Sono - dt
vanlaggio -a_-collivarsi a ceduo: ed:il :legno: & ricers
calo dagli' ebanisti..e dai: tornitori. -Le foglie tanto
verdi quanto seache servono - di - foraggio agli ani-
mali domestici. Il ramno alpino_-ed il ramno: fran-
gole danno il migh% carbone per-- ta: p@lver da
cannone, - - o G bl

Robinia (frml Ac:azz) Planta assai; mnescluta;

orlgmarla dal ‘Canada. ¢ .dalla: Virginia, ed ora coltis

vala assal anche 1n: F'rluh, Speualmente pen: siepi
di campagna, a’ motive delle spine: che porta e della
pronlezza a. crescere. Meriterebbe.‘di . esserer molti-
plicata net nostri boschi, massime: nella lerry leg-
giera ¢ sabbionosa, dove riesce a.meravigha. E per
cio che la robinia & ollima per | luwhl sfranati,
per le dune e per 1-delta, Il legno unon viene at-
taccato dagl"msetll, e marcisce. dlllmllm{*nle ondg e
adoperabile “per costruzioni nei mblini ed ltve mac-
chine ad acqua. Le foglie sono oltimo ['omggun |
Rovi (frinl.- Bamzz di moris ). Frutiei -che

addicono alla tutela de’ semenzai e per coslrmre
siepi. 1 frutti  sono- huoni anche a mann'larm - spe-
cialmente quelli del rovo lampone.. i et

1l rovo lampone crasce abbondﬂnte 'in tulle le
Alpl nostre ed.a tulle le esposizioni, ma’ special-
mente al nord, ove i frulti sono piu grossi ma:me-
o saporili. Ahbiamo osservato in alcuni  luoghi llf_

lampone . formare ‘da solo estesissime - macchie
siti sassosi, sfranatli, qve ~mettono pia.forti radlcl.

Conviene rifletlere che .@ssii isteriliscono la terra-e
huocono - melto  alle altre: piante; qumdl -allorche
banno terminata la loro azione protettiva, & neces:
surio subito - estirparli e non lasclarh crescere sum

al loro naturale deperimento. -
Salici (friul. Salgdr, Gidtul), Solto
me comprendensi- varie specie di-alberi, frutici ed
arbusti, Tulti si swlul)pano preStametxle, ‘ma. durano
poco ¢ yengono danneggiati da. varie: specie d"in-

setl, I rami:sona da- pdllB plui ntile dy (luesw pmme.
Yenendo adoperati per legare le piante,le siepi, dec.
Le foglie sono appetite dalle bestie e specialmente

queqm 10-

|

i
|

ficue servendo colle radici a tener
clare, ma ricefe Hl{i spemalmente dm fmmlm

nar

' 6113 rmsue nele colline mn terrenrj slerile

dalle pecore. l\}ehewspecm*]ﬁem soti6 “‘anche pite pro.

qmlu o lerreno
lungo 1 fossali e nebhe ‘sabbie deit‘torrenti.

Sambuco (frwl. Sadt). Catlivissimo per abbru.
La
corteecia, il legno-e:le bacehe’ sewmm alla tintors,
Lo foglie ed i “fiori si- wdoperano q‘i}esso dai monm-
come medicing,” Servono: ey im'nml *-wpl "
Szltquash*o (Friuk Arbul di Jude): Btll dlinm
SASSS0,
esposto:'a mezzodi. Sarebbe otllimo ne bﬂsvln misto
ad altri alberi; mentre cresce pronhnmenle, puo cols

‘tivarsi a' ceduo, ed il suo leﬂ‘na e (lum e pesante

e riceve bel p*ohmenm. La prmla & elegante per
cerli ~suoi ram; -“pmucolarl cortt e lortuosi, ed ' m
primavera si' carica’ di- ‘fiori perporini prima’ dl met-
tere -le foglie. 1 Frul,u teneri’ sotio buonia mangiarsi

¢ sono I'IBGhIUSl in: - stlique,  otlime -per | maJall, l

quah mabgiano’ pm*e le foglie’ venll ¢ le secche al
par: delle capre o 'delle pecore. -
- Sommaco (friul.- Sgodzn) Fl'ullce tortuoso, ru-
geso con molli rami-, che ¢eresce in Lerreni: sterili,
calcarei; in'monte ¢ in'colle; formando niacchie e
stese misto ad -altri- alberiy 1" legnu & duro, prende
hel - pohmemﬁ ‘a serve per ‘gl intarsmwn per. la
concra delle- pelh ed: allre Le forrhe sa*no veienose
Pegh Bnlmﬂh SE R S S SR P ERE SR
~Tusso (Fnul Ta&s) Alljere che aiunge A dl-
screh allezza e vive piu secoli, 1l famoso tasso al
cimitero di Glasford ‘in Inghilterra’ conta 1430 anm,
e quello di: Delbyshyre passa i 2000 anni. Ama ;
terreni calcarei; sterili, esposti’ principalmente ‘a scl-
tentrione: e e valli-omhrose e fredde; cresce anche

sulte rupi. Quésta pmnta merlterebhe d’ eséere mbl
_t]ph(\‘]“] O RUR O ;,

Eil mmhor legno pe: lavon dl forza e dr du-
rata; 6 viene quindi impiegato’ per fare manichi’ a
molti strumenti di agricoltura. Venne talvolta: impie-

gito " con effétto ‘anchie nella’ coslruzmne delle ho-

hwhe

ngho (friuls fTEz‘J) Grand” albero dl prenla ve-
g@tazléne, che vive’ diversi secoli.’ Nella - Lituania
trovanst dei tigi che contano ‘800 anni, A Fnburgo
in Isvizzera esiste un tiglio dell’ eta di 11470 -anni.
Ama: terreno sabbionoso misto a  terra vegetale ;
non riesce nell” argilloso, nelle ghisje e nelle 'sab-
bie secche ; ‘resiste anche nella regione montana ;

vuole '}’ espﬁsmmne d’ occidente e beuemrluue. Le

sue feglle vengono dtsliulle qua:-.l sempre da o
brucoi« i S |

-Questa pianta ¥ dl grande vantaggio” per ‘i di-
versi ‘usi a’‘cui ‘impiegansi le dlﬂ'erenh garu Dai
montanari si ‘adepera il fusto per travi. - Prelendesi

che sieno migliori quei legni ' che si tagliano nel-
' ultimo: quartp della luna di maggio, e ¢io perché
ll tarlo a tal'epoca non vi‘ha ancora’ deposto le nova,

Viburno “(fviul. Paugnatt). Frutice di qualche-
Ullllld, che forma delle’ mauclne nei: bosdu ¢ vive
sotto I’ embra-persino degli abeti. I rami sermno’
per f'n' corbe, custe e sm'ull Iavon. G G !
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Due pamﬂe sul towi -
(Lettem al mw fattore}

Nella pref‘azmne dell’ Annuarm ’1861 si & deuo
clae in. alouni distretti del Friuli non vi é che un
toro sopra mille wvacche, Questo asserto, qualora
vero, rivelerebbe un peccato capitale nel nostro si
stema ugrario, 1l piu comune: buon senso deve e-
nﬂwal contro -un. falto sy dunnoeso, ed & vergogna
lllﬁ i wostri agricoltori non aprano gli occhi su di
una mancanza che rende da per sé sola impossibi

lo il miglioramento delle nostre razze. A Fagagua,

paese dell’ alto Fruhi, dove 1l sistema agrario la.
‘scla meno, a {les:derme che in altre parli della Pro-
viucia, dove si coltivano molti prati artificiali, e do-
~ve.il bestiame forma la principale sorgente i rie-
‘chezza del counladino, vi sono due tori che bastano
alle giovenche d’ un. esteso cnrcondauo. Da 6 a 8
cenlo vacclie sono coperte 1 un anno da quesll
due tori; il corr:spaltwo consisle in un pesinale di
sorgoturco ; il proprietario ‘della. vacca ha diritto di
ncoudulla anche . lre e quallro. volte qualora non
Jr'e rm..asta plegna, e cosi aumenta il layoro dei
tori in una misura che sorpassa. oo'm lumle.. Olre
il Tdﬂhdmento, voi ben lo. ‘sapele , suu,ede anche
di peggio; dei tori estenuali si fanno lavorare a

colpi di frusta! Pare uno scherzo, .e. non. & che pu-
- ra verita,

In altri Stati l aﬂ'are delle ‘mcmte & sog reito

) delle discipline severe, e simili falli' che puazano
di barbarie non sarebbero neanche possibili.
‘Ma, divele voi, a che pro.lulla quesla leggen-
dd? — Capisco. bene - che il rimedio’ al malanuo
consisterebbe nel tenere un toro in casa, senza bi-
sogno di ricorrere ai tori di speculazione;; che eid
costerebbe dinaro e incomodo non. ‘poco, e purlrop-
po alcuni dilettanti, che; fecero venire dei tori fore-

stieri, ebbero a peutirsene, e se .ne layarono le mam

“poco tempo dopo.

1 contadini conduconn le: loro yacche dove 3
spende mena; per. limitare il numero delle. vacche

a-40. 050 per ogni-toro, come: sugﬂex:webberc le
buoue regole, bisognerebbe :che il prezzo - di una
salita fosse_almeno cmque vyolte. e10 che. sl paga
comunemente. | (osa & infalti il prezzo della .monta
in.confronto .del. vanlaggio d’. aver :un-. nasgente che
vale appeuna .nalo un lerzo pin. A’ un allslo pruve-

nuto_ daun. accoppiamento iufelice ? .

Vi sembrerebbe troppo questo corrlspellwo, non?'

¢ vero? Ma se io vi dicess . .che .in Inghilterra ai

l;empl di, Backewel sl pagavano . 50 .sterline per la-
sciar, monkare una sola.. pecora da_un montone!. E
il nolo: d’:un ariete: . per un’ intera stagione.. venne

|||||

‘pagato. con 800. sterline ! Vi cito questl falli. per
IosLraryi,, quauh unportonza dieno, gll agricoltort

inglesi .al mlglmrmgeum delle razze, e quaato. torlo

abblamo noi di; non. occuparcene niente affatto. Ri-
lengle . (.:h@z calla nosira razza fmdlgena, senza biso-

i E

el lmgllordmenu importantissimi tanto nelle vacche
da latte come nelle beste da lavoro e da macello,

gno di ricorrere . all’ estero, si polrebhero. olienere

n Lan_f'-";ﬁlcfoi a_ll’f Esposizione _;u'al_;a.m

La famosa razza Durbam non & che " effetto d’ un
miglioramento prodotto’ nella - stessa razza do una
ben regolata scelta ripetuta per lungo lempo. ' -
‘Backewel  che lascio- all’ Inghillerra delle razze
famose da lui create, giunse a produrre una razza
da macello con piccole ossa, molta carne’, corpo a
torma di barile, gambe. corte, e che ingrassa ¢on som.
ma economis. Egli- polé procurare uno siraordinario
sviluppo: alle parti. del- corpo pid saporite e ricer
cate, dirigendovi I afllusso dell’ alimento - a mezzo
di lavature e frizioni abilmente applicate. . Si’disse
di Backewel, che dava alle sue’ bestie le forme e

“le proprieta che gli piacevano, Possibile che -pres:

so.- di noi. non vi sia qualche diligente ~agricoltore
che ‘ambisca alla glorta i dare al pﬂ)prlo paese
una buona razza di bovim ?

erlm che almeno lmmle la -voslra-- alleuzmne

- a queslo ramo imporlantissimo della: rurale econo-

mia: qualche cosa-si potra fare; qua e la -delle lo-
devoli eccezioni incominciano a mmutealars;* In pro-
vincia, dei:ricchi: proprietari costruiscono stalle e

cercano a gara di- popolarle di scello bestiame. Non
sara difficile .d* andare intesi fra  possidenti. Uno' di

loro. pouebhe lenere un Lloro in conlo” sociale} il
toro dovrebbe. limitarsi alla monta di un pumero
conveniente di: femmine; 1 proprietari “delle gioven
che si obbligherebbero -a seryirst ‘del toro ritenute

~ad uso comune, e pagherebbero un  corrispellivo

proporzionato - al quoto di spesa al proprietario del
toro. Che vi pare di questo pmgetm? Ditemi: fran:

camente la’ vostra opinione. lo inlanto sto racco-

sliendo dei bellissimi - precelti sal miglioramento delle
besue cornute, che vi manderd. m,lla plossuna mlm
Per ora: vi sa!uto di cuore.

( Un socw )

.....
a . kB

Al mio ommo amico Gmseppe Gzacamelh. --

o : Fn'enze 5 ollabre..---
Paltendo per Flrenze 1 feci- promessa di:sert-
verti -ed informarti sull’ Esposizione ;; a ' mantenere
dunque: la: mia. parola & d’ uopo che bene 0 male,
ma. di tulte 4 parli alcun poco. In oggi qumdl gl
parlero..del. lumﬁuo, e quantunque per questa ma-
nifattura- io- sia giudice inabile , pure ti daro: la re-
lazione di quante in- questo genere trovast-all Espo-
sizione , -riportandomi in. quanto al: giudizio ed ai
confronti all’” opinione di- aliri; e te la do questa
relazione non foss’ altro -che-per . giudicare quanto
si--sia riavuta dalla; sua decadenza I arte della Iana,
ut lt,mpo sl ﬂorlda in: llalla, e speclalmenle It
IHHCHZG ci AFERTRE L RO .
“Fino dal secala XII - in Fuenw dwunne impor-
tanmsum la- manifattura dei:-panni di lkina. .1 Fio-
rentini per-le loro -falibriche incetiavano. le pil belle
lane del Portogallo, ~della Francia, dell’ Inghilterra,
delle Isole - Baleari, -e -di Barberio. . Queste lane si
trasportavano a Firenze da flotte mercantili che ogn
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anno  facevano il viaggio dell’ OGGnno “Nel “secolo
X1y in Fil‘enze ¢ erano 300 slablhmenu, che fdb'
bricavano ogn’ anno 100 mila pezze di- panno “del
valore di un’ mllmne ¢ mezzo di fiorini d’oro, e
(analm il pane a piu di 30 mila persone (Villani),
Di piu, i Fiorentini, oltre ai grossi acquisti di
maleria prima per ‘fabbricare i ‘panni , compravano
anche 1 panni gia fabbricati all’ estero, li perlezio-
navano e li rivendevano. In quest’ epoca “medesima,

ed accanto -all’ arte della” lana, crebbe brmsurntau_'
mente 1" arte dei panm F mncesckz, che consnslem

nell’ importar dall’ estero ogni sorla di panni, e nel
vivenderli poi su tulli i ‘mercati & Eumpa dopo a.
verli cardali, hsclatl,_lmu, ¢ in mille guise perfe-
sionati. Lo storico Villani racconla che nel 1338

erano stale acquistale e portate in Firenze 100
mila pezze dl [}dl][l() del valore di 300 mila fiorini

d’ oro

Ma nel secolo xv tanm I arte della lana
quanto quella dei panni Franceschi cominciarono. a
decadere. 1 panni forestieri non sole eguaghavano
~in bontd ed In bellezza I panm ﬁorentmu, ma li su-
perarono “di_gran lunga. Le fabbriche italiane si li-
mitarono allura alla produzmne soltanto dei panni
4’ uso crdmarm, e i paoni fini e di Iusso vennero
somministrati dalle” fabbriche di Francia e &’ Inghil-
lerra.  Cosi mentre. una volta tulta Europa vesliva

panni italiani, oggi invece gl’ ll.dham veslono pamu

francesi ed. nﬂ‘leSI L g e

Ora peré si. pud sperare che nuavamente Ti-
sorga in Ilalia- quesla unpm*tanlnssnma 1ndustria; st
puo aver. lusinga che. il nostro denaro circoli. e di

nuovo. alimenti. le fabbriche -italiane , ‘anziché arpic-

chire. le estere; si pud dire: con . sicurezza: che fra

poco niuno .vanlera di vestire panui inglesi o fran-

cesi, quasi arrossendo d’ indossare panuni ilaliani. Di

lutlo .c10- si ha_viva -lusinga, giacché: dalla mostra
dei panni che fa parte d.ell’ Esposizione si - deve
persuadersi come il: lanificio si sia molto peifezio-
nato- 1n Ttalis, ed abbia: ripresa- nuﬁva vita: ed una

ben grande importanza. - .

ll Plemoule, il .Venelo, Bologna, Terra dl La-» |
voro,: ¢ la-provincia di- Principato - Citeriore <sidi-
slinsero “all’ Esposizione nella manifattura della lana.

Fra le molte fabbriche ‘di tessuli di lana del Pie-

monte,. figurano  come prime quelle del sig. Mauri-.

210 Sella e del sig. (z.'B. Vercellone di Blella. Panni

eleganllssum ¢ finissimi appartengono a quesle' fab-

briche, e tali che, sia per la’qualita della lana, -sia

per 1l tessuto, ‘sia per i colori non lemono il con-
[ronto: dei ~migliori panni francesi ed inglesi, e da

questl non dlﬂ'erhcono se nonnel-prezzo assal piu
mite e discreto; Altrellanto deve dirsi del:lanificie

di - Caselle del sig: Leclaire, e del hmﬁcm dl Valle-

Mozzo: dei’ fralelh ‘Colongo Borgnana.

‘Dissi che fra le manifaltore di quesln genere
S dlstmsero anche 1 tessuti di 'lana del Venelo. 'In-
fatti ‘la fabbrica del sig. Francesco' Rossi di Schio
offriva un assortlnwnto di panni tale, che vedendolo
ed esammandoio pare ‘impossibile che si” continui

lullora’ a prefenle le mamfauure eslere alle na-
ZI(ma]l R T e , R .

~ Yengono poi le' giandmse fabbriche delle pro-

_ VII]CIB memdmnall +delle (]lldh moltissime non temo-

no concorrenza, come p. e. quella del sig. Raffuello
Sava di Napoli, dei sig. F. Manna e fratell Cagiano
d’ Isola, del sig, Gluseppe Polsinelli di Terra di La
voro, dei fritelli Siniscalco di BdGODIS‘iI (Principato
Citeriore).” Quantunque un po’ inferiori, pure meri-
lano mmmentau 1 panmi - del sig. Raffaello Mori e

dei fratelli. Barbaruto. di. balemo e del ssg Aehllle_

Smwncelh d’ lsola,___ ' - - :

. La Toscana poi, un di si celebre in quast arte,
occupa per ora un posto di sucondo ordine.. Molte
fabbyriche w s0n0 . a Prato, una.a Lucca; a Slla in
Casentino ¢’ ¢ la Societd, del Lanificio, ma sonu:
Lulli pauni- medioeri, ed il loro prezzo & troppo cle-
valo, apecmlmmle se si confronli con quello det
pangi_molte piu belli e fini del sig. Maurmo Sella,

del sig, Raffaello Sava, dei fmtell; Colouﬂ'o Bm'n'na-i,

‘na, e del sig. Francesco ROSSI

~ Nella mcdemma classe - dei _panni di Tosca=
na, son da porsi. quelh del sig.. G. B Tonnalelh di
Mnlelma, quelh dei sig. ..stfhco e 0.0 di Genova,
quelli del sig. M‘iZ.ZGH,O di Valdwno (Iel sig. Marco,
Ghilardelly de.lla Provincia d| Bergamo e quelh del
sng Zuccarelli - di Spoleto. S _

Ti osservo "da ulumo che per quasr lull,e lei
fll)hill:h& il prezzo dei panui pin fini varia. dalle. 10
alle 15 lire italiane, quello dei panni, pit ordinarii
dalle 5 alle 10 il metro. Le fabbriche. piu- distinte
per la bassezza. del prezzo, avalo riguardo-alla buo-
na qualita. della manifattura, sono quelle del signor
Maurizio Sella di Blella, e del sng [’rancesco ROSSI;--

~di. Srhio.

~ E qu ponﬂo fine a quesla relazlone dovula In
piccola parte alle mie osservazmm, e- nel resto ad
ﬂlll‘l.
Sta sano, addm P TARECRTCIE I S
EIRER T oo o F. CORTELAZIS

L] . I'l?q_ 1

Sll“ﬁ risul=-t-anze della solfopazigne i

, Rlprendlamo Ia pubbhcazmne del pnu mteres-
santi rapporti pewenuucn in quesli giorni. sul conto
della solforazione e di altri mezzi usati nella guerra

falta quest’ anno alla crittogama. Ringraziamo a nome

della Presidenza gli onorevoli Soci a cui quelle cor-
r:spondenze sono dovute, ed eccitiamo. gli altri col-
livalori ad imitarne " esempio. Non crediamo. inop-
portuno di continuare anche nei vegnenti numeri a
dedicar parte. del Bullelino a questo imporlantissino
argomente, riferendovi le altre relazioni che in pros
posito abbiamo e ci giungeranno; cio. perché siamo
convinti che .dalla esposizione sincera di molli e ri

petuti fatti. possa 1" agricoltura vanlaggiarsi- talvclla

pit che da quella di pur eccellenti teorie. o
Il Socio Cav. Bortelomeo. Gampana serive dd
Serano presso Conegliano: ~ . G

Soddlsfo ben’ volentieri all’ inchiesta fattaml, espolien-
do insuccinto i risultali da me "ottenuti colla solforazione


http://che.il

praticata in vari’Comuni del D}bh‘ﬁ[tﬂ di. Conegliano, indi-
caudu il. metodo, gl’ islmmemt e 1l modo di wmﬁcaamne.

Fectisolforave: .. ... ..
nf*l Cemnn& di Serann mmpt N 200

: SIS S S S . Wfﬂle"‘* SR I ,”"' 80
R R % NI S .-C.nmetia on 9800
covie g e o0 - Nisnd e s 80
| n } v 50

I ETR IR H Zuppé

totale trivigiani caﬁ)pl 690" _

In tutli quem campi le vili sono pmnlate aila distan-
zZa ordmana tenute a medla altezza, la maggwr parte gio-

vani, e non tutte ancora a pieno’ frutto. Le uve pretlomi-'

nanti sono la carbinetta, la ptgawfa, la “rabosa in thm

nera, e'la dall’ occlio in quahm bianeca, uve da vino éc-
~cellenti | oltre ad nllr plu (lelwale come la mamemma
nem e bmnca ecc. . T A

T utte questu viti, €

solfn!ﬂnone col mezzo de’ miei stessi coloni; e a tutte mie
-SpESF ;€ 'mi atlenm alla qolforazmne a §ecco, Lmvamloma

pﬁco smhhufatm dall’ BS[)E'I"IEI"I?P che’ ege"uwa cnntempma--

li{Edmean colla’ snlforazmne a llquulo | _ . -

“In ‘coniséguenza della bmméne ascmm, non el;ln 9
pmllc..ue che una solforazione generale oltre alle tre ese-
guile nell epoclie indicate’ nel’ mio opuscolo, - che ebbi il
pregm d' invlare alla Pl*esulenaa dell Awrama, sal[’m*am!a

nei m'ﬂppoll Cosi ﬂ'mnsn A preqervare la mia ‘uva, le

pmme si-fecero belle e rigogliose, ed anche le m: vecchig

wmhmmnu ringiovanire, e le pernolt. d" ava nera marze-
mina, contigue alla mia villa di Serano, che’ contano oltre
a trent’ anni, fornite di grappoli di stlaordm'u‘ 1 ﬂ*l*andezza,
erano visitate per meravigtia;” © -

 L7esperienza mi ha. canfermato del vanm m di ‘sol-
forare assai per tempo, come indicai nel wio scutte An-
Zl 10 l‘lputarel d’ utilita il mettere -in ‘pratica il ‘consiglio
datoci .in quest’ anno dal cav. Torelli, di stroffinare il tralcio
ben hene con uno straccio asciutto pregno di zolfo dopo

la potagione e prlma che la “vite- incominci . a vegelare,

onde distruggere i semi, o a meglio dire, le spere che sl
trovagsero: adenenti-al traneo o ai. tralei’ delfa: vite. -2
Colle solforazioni preventive e anticipate si ottiene
moltre che I"uva dilavata dalle piogge non, porta lraccie
di zolfo al ‘moniento della vuu]emmm ¢ ‘il vino riésce o
affatto senm ‘'ollove, o con sl povo sapoi‘e di‘ zaolfo da ce-
derlo ‘al piimo - “travaso " col metodo da’‘me ‘usato, di cui
dird in: apM&ssa Al ineontro, b{}lrﬂl'ﬂﬂdﬂ dopo svilnppata
la malattm, nen st l'afmmnge 1l paenn elfetto, e mmanendﬂ
dello zolfa admente ai gi ppoh , ll vino riesce pm o me-
@ﬁanlﬂ agll strumenti, iﬂ mi valsa el tubo tll latta a
sethecio, ‘che ‘riesce oppor tmnsmmo per le pi‘imL solfora-
zioni, e deol Mﬁﬁﬁb{ﬁ semplice por le suecessive - ;“trovai che
il soffietto eomune da--camino, ‘ponentovi dentro 1o - zolfo,
:fﬁmmn{l héne ed & assai pit- leggiero a- manegglal‘bl det
cari soflictti inyontati esprassamenw per solforare, '
Adoperai zolfo di Bicilia, e per averlﬁ perfetto amlat
a'Genova o farne 1 acquisto ) o oo mi costo, Gi)m]]lBSﬁ
dazi e trasporto, 10 soldi la dibbra grossa venetp. . |
~ In_complesso, le spese pev solforare 690 mm;l?;-;wi*
giani, compresi gli utensili, ammontarono ad al. 1900; il

s;}emalmente le vecchie, vennnrﬂ
negli anni addietro altaccate “dalla maldllla pel modo da
non ritrarne alcun prodotio.’ In quest anno impresi la ins

prodotto fu . di 60 bom di- vino. Né. di pm pgtem 'xttmdcr
mi, _mancando le pmmaﬂmm in alcum campi, non: essenda

a fl ulm lutte le vitl. glovam, e avuto mﬂeasu a],la grande

quanuta d m'a mdnﬂtata e dgruhata ad onta de.lke precaus
zioni usme.w_ L . |

Inoltre sc}iferm non heve danno dal sepco e d;ﬂla ora-

gmmla Ghe cadde nella mla campaﬂ'nd sx,ta uei cﬂmune i
Mﬂl‘en' o | - - | |

Operal la I'ermenlaz:one a Lmo scoperl,ﬂ cnl ll'l,f-"ll}ﬂ{l

solzw, ® nel travaso feci passare il vino per una cannula

dn. lame che Lermma alldrgandou a guisa . d mafha,lmm
da me faua costruive per tal uso, .uloperandn il rame per
la sua pmprieta a decomporre il gas solfo idrico e la forma
d in‘lfﬁdtﬂjﬂ per facilitarne lo svog glimento : lasclal le l)otu
sceme € col “cocchinme aperw per: alqtmml gmrm, € €osl
il, vino rmscl pelfelhmente inodoro. Qui posso aggiungere
che mi venm, ufuatu esservi una m‘:cchmeua per l(-..var
al vino I’ odore di zolfo; tostoché potrd: pmwrarmela [
espeumentdrla, non manchero di fame un cenno.

I miel contadﬁm rimasero u}twmu del 'f'mta *Tl del!a
soll‘orazwne e Vi si preslawna con ptemura,, e pare che
la mafrfflm"p'n'Le dei vicini !JDSbldEl]ll. v;stl 1 fehcl risultati

dd me oltenuh, Sl dlspenﬂ'ana a SOlf()ldle___ __nel \f_em.uw dl]l]{}.

Da S Glmom o’ Aurava (Sp llmberffo) il Socw
Duellgre sw* doll; Gabrlele Lmﬂ'l PECI'E" L

~Offro volentieri i risultati della solfovraziene da ‘me falla
egeguire mn quesl, anno; ma non vor re) che’ taluno si spa-
ventasse della spesa occorsa in confronto del prodotto nella
solforazione 1nirapresa a mezzo: dei contadini. Io fai male

“assecondato; da principio si aperb con glomahem -mille

indugi si frapposero, attesa la poca persuasmne nell’ effi-
cacia del rlmedm, e -dicendo ‘di: fare, si ‘fece -meno di
quello - che aveva - ordinato. - Mi:: trovai : quindi nella ne-
cessitd ‘di limitare 1’ operazione; e.,dt -eseguire- la . seconda
solforazione in quei campi dove erasi in tempo debijto ese-
guita la prima; trascurando tutto. il resto;:visto poi I" el
fetto dello zolfo, i '-cen'tédihi:-intra*preSem da:-soli. a sqlfora-

~ re, e fecero sciupio di zolfo-per assicurarsi del raccolto,

Meno -male che pertanto giunsere a salvare . la uva;e
quanto alla bontd del mezzo adoperato, ne acquistavono
la piena convinzione; ulile ad ogni mado per. V'anno venturo.

"1 campi dove ho- sel_fgrgtoi., erano bersagliati dalla crittoga-

ma; i vicim feceroin:qualche parie poco, in qualche parte
nesspn raccolto. In alcuni siti specialmente,. il.:confronto

fra le mie vili e quelle del campo limitrofo  era: cpsl sa-

liente, che da queste parti nessuno, almeno dei testimoni
oculari, osa mettere in dubbjo ' efficacia del rimedio. Dio
voglia che un altr’. amw molti unprendano-a. solforare, per-
ché & un affare ben serip, dopo- preservata. I' uva: dalla
ﬁmtti;wama, il difenderla dai ladri, e dai- mangiatori.

~ Ho trovato. lungo un filare fino a b ragazai. sdrajati sottn
l:ln festone come poreellini sotto: Ja poppa. Del vesto, qua:
lunque sia.la spesa di zalfu mcontrala qm, - deve I opera-
che a. -_.I_‘a gagna, nel bm-l.lf?. 1d-§@menfx,;ca_l¢1 doye-; .-la. sq,lfqrazwne
veone espguita bene anche I'anno decorse, nen si: aprivo
aJla spesa in solfo. di upa svanzica per conzo, ¢ tepulo
conto esatto anche delle ore di lavoro per. -applicarle, Ja
spesa fu. di circa a. L 1.75 il conzo. Qui le. giornate impie-
gate nelle prime sall’mazmm gmmantarqna a2 .28, poi I o-
perazione venne rimessa ai contadini. Lo zolfo (di Roma-

P
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.am) d pﬂﬂb a cehil. 22 e ’/5 la hbbt*a ﬂrossa nssm A cmt |

L 0rN dl Spnllmbergm a misura. dl moslo, comspondef :

a due conzi -a chiara, misura di Udine.
 Ecco i risnltati: della solforazione 2 mezso df‘l mntadﬂu
m A‘-’ﬂ:ﬂ‘:mr.-ﬁ.s_ﬁ.d-!-i.mm;.-dh-_-bf Giorgio, distretto di Spilimbergo:

:. k| !4!

T e 1 T T g

Eslen- EEE Quantitd | Vino, in | Quantita E:E |

o lsignedi ;E-E:: di zolfo orne a | di zﬁ]fa =
A"fﬂu“u‘a‘l%- { lerreno. .J'- <8 T mmum _- p&r Bgm :g

' S b pert g2g |- libbre o - i ‘pertica ;= §
o f cens. (37| grome | mosto  censuarial § oz

| - . ' E AT | libbru . g?%ﬂ

L Leondhrdizzie. :'**ga'jg(;'mgﬁ 593, 61149, 8 6 2 ““/ 4 8.04
L Volpatti G B. |:82i66 1511 552, 4[4 1.=<.—| 6,2 /s |11.15
L Tramontin Go.! 41.87) 730 264. 6] 5. 2.—! 6.3 ¥4 110.98
L China Ant, 4645 IM 983. 51 6.2.6 643, 0.81
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E L' gito dominidate - S.: G-im‘gi{i,"“ di pézt '5.30, tun'-
8 oliezza di spallieve metri 446, diede 3 orne div'virio; o
§ 2010 alloperato lihbire- 40, giovrate per applieavlo N 12,
Il Brollo ‘deminicale in Fagagna,-di cirea- 10 pertiche,
lunghezza. di spalliere. metri 1141, diede conzi 18 e mezzo
3 o misura di Udine; con . libhhre 80 tll zolfo p giornate. 15
$ ad applicarlo, |

Un solo. hmj.(dtl Volpattl Gm Bat[.) bapeva a]quanm__
‘ ml['u al momento del travaso; in 0ggi nessuno potrebbe

8 uccorgersene ; il sapore si & (]llbf’l.lﬂll] col naturdle depo-
B silarsi della feccia entro la hotte ' L

A I‘aﬁ.wlm nemmmo tental la so\fm*azwne in campa-
gl npei ta, per(“he 1o u‘oval nessuno fr:.z i pmpl‘mlau
t‘-'ramh ¢ piccoli disposti a-solforare; i campi s0n0 S‘[JEII‘SI,
B 1o vili poche, e si avrebbe lavorato ‘per i ludri. ° _

8  Quclli che imprenderanno ‘la solforazione 'I' anno ven-
R (uro, ‘treveranno :meno -difficoltd di quelle 'che st incontra-
8 rono in guest’ anno sper la ripugnanza e-nessuna. persua-
B sione déi. -contadini, dei- castaldi, e
B centi. Se ebbi la d:splacenza di-non solforare, tulte le juie
B viti, ho almeno avute la soddisfazione -di_ vedere sana la
& v solforata. La spesa, sebbene tripla del bisogno, pel

g odo con cud fu operata la solforazivne, non arriva a una

g lona mrle del ‘valore attuale del vum.p Per qhel _pochi
B oslinali a negave I’ @évidente efficacia’ del rithedio ‘e ¢hie
i icono che il vine barebl}e venuto ‘anche ‘'sénza, noto ‘come
B undici iiitere colonie 'non smw]méle alla solfordzione, ©

the lavprano ‘cantpi limitrofi e posti in ‘parte nelle *stess,e |

B localitd «delle térre :solforate, diadero in fuble -undici, orne
B 7. scochie B, boceali 10.-Ys: i wino, Questo. fatw -conclude
& 1 favore dalla solt‘orazmue, ma. fatalmente. in" preg ll.lLllZlO
B dclla mia- horsa. i | -
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Mezzo per distrugge:e I acedzm dez vini ‘vecchi. —

| Lo maggior parte dei viei del Reno, non eccetiuati quelli
delle migliori annate, e dei vigneti pit rinomali, con-

T
. n -_

- talvolta - anche. degll |

lengmm una certa quanh%é d"I amdo larirxco libero, dalla
i presenza dipendmm parecclue lord ! qualita, 11 sago

dic qualsmal specie A’ uva conticne del- bitartrato -di po-
tassa,- ‘Quello” delle uave. di R:ﬂshng, raccolte -sulle rive

del Reno, -non e -saturato nelle bdone annate.” Allgrehd
il'‘moste di queste uve subisce la fevmanlazmne, il «delto

sale perde della ‘sua solubilitd, in ragione che fa propor-
zione d’aleool aumenta nel liquido, e'si precipita in piccoli
-'=eii-ima-'lf!*i-=ithe-f-'*?s’fi- possono discernere nel: d'Bpﬂ*S‘-iflﬁ del vino.

Qmudo si conserva il vino in: tini, il depmxle di

t'a*l"lam continua a formarsi durante i primi anni e nw-

ﬁl‘b le Jpareli «Jei vasi di una crosta cristallina,

i-'iﬁ*aumemc di questo deposito dipende dalla.neces-
tmﬁ perche il -vino non si guasii, di tenere i tini som-

pre pieni, aggiungendo a ‘quello ‘che I’ evaporazione ha

[atlo  sparire. Ogni qualf—vollal-*fsi aggiunge una nuova
quantitd di:vino, con esso 8’ introduce del-tartaro, ¢he in’
seguito’si deposita, durante Vevaporazione. Pero. quest au-
mento: di deposito ha un termine. Di- falto ad ogni ag-
gianta:di vino ‘s’ introduce ‘una certa - quantitd . d"acido
taririco libero, ed: il vino divenla :sempre' pil :carico-di
quest’ atido ; -ed “allorché - ha raggiunto un ‘certo: grado
di ¢encentrazione, pud, col:favore di quest’ acnda, mhsa '
sglvere ‘il tartaro che s’‘era ‘depositato, ey
Cosicelid ‘in seguito ad 'una lunga conservazione dei
vini“in: tini,. il ‘deposito del tarlaro . pud: affatlo - sparire
e mentre, invecchiando, 1" odare ed il gusto di questé vini
si- rialzano, la loro aciditd ‘aumenta, locchd non pué certo
dssere ‘che a gran danno del sapore. -~ R

Gh amatnrt ed i pmdnuon di quesh vini'‘'dovranno

adunque mzpdran"e ‘con piacere un processo che penuette
di togliere ‘ai vini'l’ acido lartr:co l:bero ch’ essi 'posso-
- no raechmdere senza’‘nuocere in- ‘nulla alla’ loro qualita.

" Questo mezzo imniaginato dal celebre Liebig, ¢ Dba-
saw ‘sull’ uso del tartrato - neutro e puro di potassa. g

chimici non lidnno certo ‘bisogno di spiegazioni’ per cotn-

prendere la parte atliva di- queslo - sale. ‘Quantlo lo si

lunge it dissoluzione -concentrata nei vini, contenen-_
do acido tartrico libero, quest’ acido si combina’ con esso
e 10 ‘trasfornia in bitartrato di'potassa, "”s’al'é""‘*-ptm?h‘iss'iinb
solubile, pmché esige ‘da 180 a 200 parti- d"acqua per
dissolverdis il sale introdotlo si’ pveclpalﬁré adanque alla _
stato dl lariaro, trascmandu con esso l amdo larlamco

"hbere. RS

Se per esemplo si aggiunge una pa'rl'e"?e mezza di

tartrato neutro ‘di potassa su 100 parn d*un vino con-

tenente una parte d’ acido tartrico libero, per grach sl

‘depositeranno due parti di tartaro cristaliino, ¢ non vi
rimarrd pid nel liquido che mezza 'parte di-tartarv, rap-
presentando soltatito 0,2 dell’ acido tartrico che eblsleva
*prumlwamente allo - stalo libero 'nel vino. Cosicchd i

questo ' caso ‘gli 8{410 di quest’ acido sono stali SEpamu

ﬁfdalﬂ*lifl’uidm Se questo fosse prima saturato esso mede-

simo di tartaro, la lotalita dell’ acido tartrico libero-si
sarebbe precipitata per 1|’ azione del tartrato neuiro di

'potassa. Ed e preclsamenle quesl ullmlo caso che si
- presenta, pmché i vini vecchi sono generalmente salurati
di tartaro. Nessun altro processo offre gli stessi vantaggi.
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Si pud senza duobbio neutralizzarve. cfacilmente gli acidi
del -vino -coll” addizione di alcali o di terre alcaline; ma
cid non pud farsi senza allerare la quahlz‘u del . vino.
Quando . si adopera, come-si:fa spesso.sulle rive del Re-
no, la potassa (in dissoluzione concentrala in un seiroppo
di zucchero), 1’ acido & neulralizzato, ma rimaune nel vino,
sotto ‘la forma di tartrato -neulro di - potassa.  Se si fa
uso ‘della .calce, il vino contrae un- tal sapore, che i co-
~ noscitori distinguono subito. D’ altronde gli alcali e la
calce' distruggono una combinazione, che contribuisce
assai al gusto del vino, il quale diventa insipido e perde
del suo aroma; mentre chc. un sale neutro, come il tar-
trato neutro di- potassa, non pud esercitare veruna _azione
sulle combinazioni contenute nel vino. Liebig ha fd"ﬂ la
prova sopra un vino del 4844, ed il m:glwramenlo che
ne ha ricevuto fu notemhssnmo. _
L’ addizione di 7 grammhdl tartrato per misura
(mmura;dl. Hesse, equivalente a 2 litri) diede Inogo -ad
un abbondante deposito di tartaro, ed al termine di 8
giorni questo vino stava a paro di quelli del mezzodi,
pel sapore dolece e gradevole, senza. nulla aver perduto
delle: qualita che caratterizzano i vini del Reno. Cosicché
I’ addizione del tartrato neutro di polassa di il mezzo di
togliere |’ acido libero contenulo nei vini c()nsermti da
lunge tempo 5 si & percid necessario di detérminare con
sagel fpl.ﬁlmlmam,. fatti su piccole quantita, la propor-
sione-di sale che devesi aggiungere ; imperocché un ec-
cesso nuocerebbe sl sapore. del vino. ' i
Devesi notare che bisognerebbe ben guardam dn
togliere in tal modo I’ acido libero prima della fermen.
tazione, poichd dalla presenza di questo acido , durante

Ja fermenlazmne e duranle il soggiorno dei vini in can- "

tina dxpendone ed il gusto e le principali altre qudhta.
Se si neutralizzasse prima della fermentazione, questa
non ne sarebbe certo impedita, .ma non- si avrebbe che
un hquom alcnohca, il quale non offrirebbe piu, né l’o-
-dore, né, il sapore del vino, T . .

_In Francia, e pamcalarmenle pm vml dl Bﬁrdedux,

sa svnluppa un. mazzello arlificiale e mlahle, operande la

fermentazione delle uve non ancor peste, ad una tempe-
ratura abbastanza elevata, e lasciando all’ aria un aceesso
facile. Nella maggior parte dei vini di Bordeaux, questo
mazzetlo volatile, & dovulo ali’ etere acetico ;, ma & pro-
- babile che nelle stesse circostanze si f{mm dell’ elere
butirrico, e dell’etere valerico. Si rimedia, come vedesi,
alla mancanza dell’acido libero con wezzi artificiali, che
facnlllano la pmduzmne degh acidi,

- "Processo per guarire la meleorizzazione degli ani-
mali. — Niente v’ ha pia facile che gli animali alimen-
tati con erbe fresche contraggano la meleorizzazione, che
8i mostra col gonfiamento del ventre. — Ecco un. pro-
cesso economico per liberarneliy. che abbiamo ritrovato
nel Messager Agricole, an, 4864 n, 4, p. 26:

r - *

l‘reSfdenza dell’Assoczazmne agmma frmlana editrice.

- « Si sciolga un cucchiaio di calce estinla in up

-"'“1 mezzo litro di acqua (circa 2(8 di caraffu) e si fa beye

« il liquido al bue od alla vacca ammulata. Se dopo up
« quarto di ora I” aniniale non ' comincia a. dlsbouf'aro

« gli'si sommmlstra una dissoluzione di calce, impiegandy

« un quarto di litro di acqua. Per un montone la dose

“ delm“czﬂée e ""dell"acqua“ deve “essere 'ridm ta al quarto »,

Pmcesso faczle ed economzco per drstruggere i top:,

— M. Carlo Guinol¢ ha fatto. conoscere nel Publicateyr

Cotes du-n’ord un mezzo semphc:ssmm di cui si & scrvilo
per' distmggere i topi che infestavano i suoi granai.

« lo posseggo a Tredesguier, scrive questo onore.

« vole negoziante, assai vasli magazzini di grano. D
« qualche tempo erano devastati da’ topi che mi cagio.

« navano danni cmlsnderevoh : trappole, pasta fﬂSfﬁl‘dla,
« niente gmvava.

« Infine misi a pru(wa 1 sbguenle mezzo :

« Posi in un londmn farina ¢ gesso in polvere, me-
« scolati in parll egualu poi, a ﬁamo, un vaso pieno
« d" acqua. . ' . S S

-« I topi- andavano pnma a mauglare il m:scuglw

« di gesso e farina: venivano poi a dissetarsi. Al con-
« tatlo dell’ acqua il gesso veniva ad- altaccarsi nel loro

« stomaco, in modo che formava una pietra che lo riem

4 pwa per intero, come I’ ho verilicato su molti cadaveri,
& Son cosi pervenuw a sbarazzarml cmnpleiamenle
“ dz qugsu nemu*: mmmod:, ohe son mm morn di fame "

~ Liquore msettrcada. — M Clnery ha dlretm alla
Saclelé di acclimatazione la Tricetla seguente di una com
posizione che ueccide nmmedaatamenle .ogni sorta ‘d’ insetti:
« Prendete un litro d’acqua pura (una caraffa e mez-
za cirea) una cucchiajala da caffé di cassia, e 30 grani-
mi (33 trappesi) di sapone grasso: mescolate e fate bol-

~lire tutto per 45 minuti, prendete una spugna, bagna
L telatin quest’ aequa, e slmp:cc:alene la piantd all”istante

tulti gl’ inselti saranno distratti, e le p:ante € gh alben

rnprenderannu il loro vngm'e nalurale. ”

- La felce el ortica, pmnta a!zmentarz. — Rlsulla da
espenenze recenlemenle fatte che I’ arle culmarla puo ar-
ricchirsi di piante comunissime e delle quali ﬁ_lm_!'jﬂ:!lon §i
e slimato il merito. Tal & la felce, che pud utilizzarsi
nel seguente medo : Si raceolgono i fusli teneri, prima
che si rivestano di lanugine, e mentre le prime foglie
sono incartocciate sopra loro stesse, si fanno bollire nel-

1'acqua pura, e forniscono un piatto di deliziosi asparagi.

E lo stesso dell’ orlica, che sarebbe suscettibile di
rimpiazzare lo spinace. Si debbono raccogliere poco dopo
uscite dal terreno, quando sono ancora tenere. Si svel-
lono le piante intere con una parte della radice; si ri- .
scalda in acqua bollente, e, comungue selvaggla, & do-
tata di un sapore dehcahssnmo. (Economia domestica)
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