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SDI\'E%‘? RH’EC‘. .f-"xgr‘icuhura. Baceolta ¢ Conserva- |
zione delle Patate, — Tgiene del C’””““f‘””-l EDH?&IHEHZ& Ehﬁ hﬂ (]1 ﬁﬂ“l%’&f’ﬂ lfl ﬁﬂmpﬁt
La P’“ﬁﬁ-gm; { {“'133;': wazions ¢ finel, — Va- i " |

| vﬁnﬂ*ﬁm} Fat‘t‘ﬂﬁﬁ anmr& lmmatﬂre “i’eﬁﬁ
I . stam natumfﬂ in cul | taberi si ﬂaﬁsewam
| | fing a tanlo che la loro wtai:!,a ‘passa nek

‘noovi gm’m{}”l! essi pervengono meces-
| sariamente ogni anno alle stadio di. pﬁrfe&u
Y A '{a maturitd, ¢ la semente che p?ﬂﬂuﬁﬁﬂ&
R AT e . ¢ vigorosa per una prospera prepagazione,

. | Male fanno quindi coloro che {agliano

RACCOLTA E CONSERVAZIONE 4 steli sul campe quando vedono che i
DELLE PATATE  butbi hanno git lunghi ﬂermaﬂﬁ, perché

essi souo essenzialmente necessarj per Iy

E complefa formazione dei tuberi. Male an-
El sig., Radizza, maesiro flz aﬂmcellura che fmw EE}IQI‘E} che estraggono 'i tuheu

Fleth. {'frmm::ﬂ del mem i ;fumto.

'

teorico-pratica in TI"?H?G_, puhbhc{} uty’ m—e prima “che siane giunti aii‘a foro perfetl&_'
teressante memoria sulle couse del!a can-. mim‘&m&ne perche avviene di loro quello
crena delle palate, e in essa vi &:Sﬂﬁrre che de fmtti che sono malsani ed haﬂﬁ&

ben anco del modo d! {:ﬁitwﬁr!e i'ace{}-a

glierle ¢ conservarle per frm*mhrl in se- f‘ﬁffmf:ht, quindi le pafale si conserving
guite dal morbo, Laam.mdﬁ per ora il sane, e per togliere che tralignino, nen
riferive le cause della canerena, e |l awdo 51 devf}m mal levare: da lerra, se prima
di collivarle, prenderemo da essa MICBO- 00D S0HO perfeltamente mature. La matu-
ria qzmnt{} risguarda la raccolta e la con- ' riti dei tuberi si riconosce dal totale ap-
servazione, | passimenta degli steli, e meglio ancora

Pochi sono quul-ii che vi pongono men- . quande dissotterrando’ un gambo st osser-
le alla raccolla delle patate, essendoché la’ va, che i tuberi ¢ stacesno facitmente dai
maggior parle degli agrieoltori non solo izﬂammix delle radici.

non allende il tempo daila perfeifa matu- | St raccolgono le patate Ievaadﬂ la ter=

p{}m &{:erbﬁ se si mangiano immaluri,
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) o L * . 5,5 ia bw
ra d.au gazrﬂn con ﬁesirﬂma aal mc?m_ddh | qual malatl;:a glh ma‘l&;;&-:; mpo pr: rm dﬂglt i viagg)
zapgm, se-furono’ p:amate alla r:nfusa;iﬁfiit:ﬁ’l ultimi: anni: 1Q Ve,
Mezzo” ﬁell“ ratrn_, sa% _v_ennero wllwate a wneﬁraﬁcllgﬁlt patate aspusi,e all’ aria si | tale
;ﬂe, s co e T rOVAND iantﬁ bﬁne ---- {;uanlq :4 pesm fuori . te us:

lﬂ ﬁmersca HBI ﬁl *ﬁwe d\\‘z‘]li’F e na: L . anlls{.

Je patate creseﬁm spmtaﬂ&e -f-.;sf_;;imllw stato | 1 Quando sx ahﬁ:ﬁng rancuile le patate, [

naturale esse sono ‘tullo 1* wnﬂf“ aperte, che nei- nnstrz paesi, si_devone eslearre | ._

€ persino gl"” iﬂ!ﬁf‘ﬁt!zj ﬁme ?f*mm 11::,,!,53 solo aimotive del freddo, | E’G B

terra, di modo chié § tubiori non"S0n giam- | ma benaneo | fﬁr?"%*ﬁltﬁmm%ﬂ campo ad | |

mai, 0 rarissime volle, Hi;mmﬂﬁ;_ﬁlﬂ“éﬂm- fally m, “non si‘porlino, come |

falto. Sotto terrasono le palale eziandio: "x;"':;'?mlle canline, ma bensi in |

fuori del contatto. dell” aria. gappasile fe‘ﬁsﬂggig%fﬁ se tuttﬁ mn vuolsi, al- |

~ Noi al ¢ontrario raccogliendole Ie pri- bmeno quelte, ‘ﬁhﬁ;ﬁsﬂm ‘destinale per la |

viamo di questa- mperlura naturale; e {semente. Affinch¢’ poi’i- bulbi non siano |

esponiamo per piu della metd dell’ nrm in Teciproco contatlo} si_dispongono a |

all” influenza: ﬁeil’mrgg, ele parlaamn alle, strat:, plaseling db qupli yiepe doperto di | g
canline 0 nei magazzini accumulandole al- | pagtia”o musco, ¢ fon'gik di terra, per- | "
la rinfusa, sicché trovansi in eonlatto im- | ché essa fﬂ\’ﬂl‘il‘d}bb il precoce germo- | n,ﬁuﬂ
medialo tra lovo ; facendo con ¢id I’ op- | gliamento dei tuberi: si continui la stra- | daile
posto-di quello che opera la natura nello | lificazione fino tanlo che manea uno o | varl
stato naturale e nel paese indigeno delle due piedi al tolale 1“icmpmlcnl0 della fos- ﬁjmn
palate. Ma il tempo viene che devesn pa-|sa, Queslo spazio si riempie con paglia, | ¢
gare questa confravvenzione alle leggi della| musco o foglie di alberi, e sopra vi si | 8u&
patara, e pur. ir@ppa wt}nmo nella ma-ﬁ forma un allrn strato di lerra eﬁmpaua ‘ hﬁ
Jattia deile patate I punizione, per esserci | che dovra essere difesa dall’ acqua pio- . sic
allontanati dal. melodo nainra!e (h csll:—? vana e dalla ‘neve con un lello, che si . nell
varle, racc&glmrﬁey e eonservarle. | forma di rami di alberi silvestri intreccia . not

Gmm sperare che fa maiatl:a 51 arzn* 1l sopra il quale tessuto si pongone del!:... “R dipe

éi&w&mhv eonosciuta e tﬂlla Ia catisa, tiev piote di’ erba a guarentigia della piogg il
eziandio cessare |’ effet{u ¢ questa eausa|e della neve -~ { e di
sard Eﬂita,, quando noi anche nel metodo Questo metodo di conservazione cor- | ‘
di conservare le patate i approssimere~ | risponde ad ogni requisito, ed & princi- o ¢
Mo a quel!a della natura. palienle commendevole per coloro che . trat
- Nom v’ & dubbio, che il nostro mode fin | vogliono conservare le: palale per uso it
qui us&iﬁ i eemew-m le patale in can- | della cucina, ‘% diel
line ammulfite, umide e soverchiamente Mi rimane perd di far menziope di o

ealde non abhm pf'empuamef}l,e eoniwbmm due cireostanze »he hanno relazione colla . fem
allo s’ﬁ’ﬂﬂg}E}& della eancreny solanina, per- conservazione delle palate: la prima si e, dia
_.&3&3 di questa verild possiamo famlmmie che aleuni tuberi del raccollo del &846 coll
eonyincerci, se consideriamo, che la natu- |'sai quali, nélio seorso mese di ottﬂbre 1 ™
ra le serba sem;}m coperle Lh terra, sol- | ho stacciato deélla polvere di earbone, ed nes
,%meﬁé@iﬁ eon ¢io al conlallo dell’ aria: aletni’ dﬁr: {ﬂiﬂ al’ imeﬂ stesso ho asper- : ciit
ge consideriamo imlwe che nelle cantine | so con acqﬁa mamm, sino” al mese di bil
umide ¢ calde furone spesse volle rinve- il’ehhm;a in cut seriveva il srg Radizza, "
nuti dei tuberi fosforeggianti, la quale cir- | si eonservarono buoni e savi: mentre al- .
costanza premelte un cerlo grado di fer- | tre palale deposilale n can[um, come pel sto
mentazione, dal.di eui sviluppo nell’ interno | passalo, perirono lofalmente fino nello no
del luberg dapﬁﬂée pure il precoce ger- 'scorso mese di novembre, come quelle all
moghamento, il guale talvolla si manifesta | del raccolto del 4845, qu
nelie patale depositate nelle cantine tan- Siccome il carbone ed il sale sono |
toehie e dobhismo maravigliare, che la |antisellici, & facile il comprendere, come la
corruzione solanina pon siasi manifestala | questi due mezzi poterono conlribuire al-
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[a buona eﬁnseﬁazmne delle patalc Nen
ve. n{m é oppﬁi*tﬁi}b di conservare le pa-
tate- nelle fosse, si potra vanhggm&amen-
te usare ¢ Puno o I’ altre di questi due
anliseltici. /2

IGIENE pe. CONTADING |

LA PELLAGRA

( Continuazione e fine ).

LI R L e T

autml, dovendola riporre invece m[la
cost. detta classe dei morbi carf.*mlt_ N

§ .20 Tralascraudo di parlare della suaf:__
candizrnne palotﬂg:ca essenziale o delle
lesmm cadaveriche che si sogliono sco-
prlm colla necroscopia, essendo studii e
nozioni appartenenti ai soli medici, dird
qui qualeosa soltanto del metodo di cura
da praticarsi pelle rispettive fdmlghe. Ri-

| conosciuta la causa della sua derivazione

supm jormente d{:ﬁﬁillldla appma si vie-
ne in coguizione dei pr:mt segﬂdh di pel-
lagra in un individuo, prima indicazione
sard quclla di {ar cangiave all’infermo &l
metodo di vitto e di vita, ¢ di usare um
trattamento curative blando antiflogisti=

§. 15. V' hanno inoltre varie enomalic| co - evacuante. Quindi sbbiandono totale

nella pellagra, che prendono carattere
daile circostanze individuali o locali, ¢
varie complicazioni con altre maluttie
dominanti o costituzionali,
¢ qui luogo il darme un minuzioso rag-
cuaglio,

$- 46. La pellagra in molte famielie
81 ¢ resa adesso ereditaria, ¢id che non era |
nella sua prima invasiose, secondo che
nota Odoardi, L ereditaricta pellagrosa
dipende da circostunze topografiche, dai

e di vita delle fumiglie medesime.,

S. 17. Riguardo alla sua contagiosita
6 comunicebdite ammessa da qualche
trattatista, non abbiamo ancora dati po-
sitivi ¢ abbastanza sicuri, onde poterla
dichiarare veramente contagiosa.

femmineo che maschile, e pid 1'etd me-
dia che la infantile o la senile. Si complica
colla tisi polmonare, colla serofola o colla
scabia. Rispetta la classe civile, artigia-
nesca ed agiata, ed anche miserabile della
citld, e noo invade che 1a classe misera-
bile ¢ bracciante delle campagne.

S 19. Avendo riconosciuto per dati
storico-geogralici sicuri, che la pellagra|
non dipeade dalle localita, dal elima od
altre cause cosmo - telluriche, ma dalla |
Guaiita degli alimenti, di cui si pasce il
popolo che n'¢ invaso, rimane esclusa

. . 1
di cut non|i

]

dei soliti cibi di pane o polenta di sorgo,
uso quotidiano di sostanze pitt salubri e
putrienti, in ispecialtd di latte fresco, di
brodi ¢ di carni fresche; pane di fru-
mento e poco vino. Qmﬁd: la presa di
q&afche legger emetico e purgativo, co~
:;;;a__:_.dﬁmzmm tamarindate, soluzioni cre-
maorizzate, quindi 1 impiego delle deco-

~ziopi in primavera di radici raddoleentd,
amaricanti e correttive, siccome la bare
 dana il tarassaco la gramigna e la dul-
mulrimonit ¢ dal metado comune di vitto |

camara in lievisgsima dose; quindi oelia
stagione pia calda I” uso dei bagnuoli ge-
nerali d” aequa dolee a lungo continuati;
quindi la fuga dal cociore del sole e "e-
sercizio moderato della persona in ore pia

it e difese dagli avdori solari. Queste
- misure poi dovranno essere adattzte ai
§- 18, La pellagra attacea pid il sesso |

diversi gradi del morbo, osservande che,
segnatamente negli uii.mi stadii, si addi-
manda pure qualche sottrazione di sane
sue¢ generale o locale, secondo i viscert
pitt congestionati o le complicanze mor-
bose ; cid che spetta pid propriamente al
medico curante. -

$ 2. Ue medicamento difacile ap-
plicazione ed acquisio e di molto giova-
mento nella cura della pellagra, secondo
le mie pecoliari osservazioni ed esperien-
ze, di cui pog s& che nessun altro pratico
abbia fino adesso fatto uso in questo
morbo, st & la decozione a lungo conti-

la sua eademicité finora ammessa dagli
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zmsa mungama pruova nsam hcm {:d-}mcdio ul:ltssnnu nella eura della pellaﬂ'm

'ﬂhbﬁnda sulle vette ed a lmmu del’ nnﬁlm} come’ qut‘:HB che puﬂ ‘soddisfare 8" ‘molte’

sistema {ﬂplﬂﬂ dwe viene raccolta a sae- |4

chi e -portata in vendita dagli erboristi
ne’ mmst di . luglm t‘:d aﬂusw._ lhmculta
questa p:aum dai ﬂ*wppl calcnru a cui
s’ abbarbica, spurgai.t dalle’ zmlme ¢le-
regenee che v’ hanno mescolate e pusta
a d:sseecare al sula od all’ aria_asciutta

per a}qumli gmrm {)Iidb eruja alqu..mlﬂ
della sua amarezza, se ne {a ml‘ua:{me al-

fa. dﬁsc calcolata di cirea un’ oncia med:-
ca per ogui Libbra grossa venety ' acqua
comune, facendola bollire nn quarto d’ o-
Fa. La {;ualc poi si cola per sctaceio, ed
mth la si beve alla dose di ana chicchera
comune ad ogni due ore, continuando
In quest’ uso per tutti i mesi del caldo.
Per covreggerae il soverchio amarore,
Linneo p?esevwﬁva di gettare la prima
acqua ove e suffuso, e molti seguono tut-
tavia questo mﬂaﬁu Crichton e I‘rnm-
sdorff suggerivano. di ag umgf:rv dt:l
Eakt&, ¢ di f&m& mfuawn nel szern di
latte, ﬂﬂdﬂ awa!amr& la sua facoltd nu*
triente. Non cosi Giscomiani, il quale ri-
pete i beueﬁci effetti del Litht‘}ﬂ dal suo
principio amaro alealoideo, anziché dalla
fecola nutrizia. Fui tralto 2 farne “uso
nella pellagra dalt’ U analogia, osservando
che dai medici antichi ¢ receati s’ impie-
gava con qualche vaantaggio nella cura
della tisichezza, dei tabi di, degl I entaciali
e delle dﬁfuzmm scorbutiche,
Hyidrne e Schonheir. Ond & c:he Beusehi
o annovera tra i medicamenti anti-ettict,
zotiscettici ed anti - scorbutici. Rigatelli
di Verona usd eon vantaggio il suo al-
catoide (il lichenino da lui stesso sco-
perto ) contro le febbri periodiche in-
termittenti. Giacomini lo ha catalogato
tra ghi ipostenizzanti cardiaco - vascolari
arteriosi; attivitd eui ripete particolare
mente dalla cetraring ( forse lichening di
Rigatelli ) che ha gia scoperto il chimico
Herberger,

[ai fajti sewnmarii da me osservati,
¢he l‘mkaiﬂﬁ 14! ﬂ-ﬂgm{ﬂ E}IEI chiari colle
Felative starie mediche, sono tratto a
precouizzare questo farmaco eome ri-

| quative eulla sua abbondusa muc:!laggme
i\‘{?“’&lﬂbllﬁ di rcfuc:l!are I emaciazione

_amarmante od alcaloideo.

| colarmente ne’ Inoghi suhiz!pmz & voler

secondo |

;-:ndncazwm dl moderare Ie’ "dlaree. culh-

colla sua fecola nutrizia, e dj abbattere il
processo lento-flogistico del sistema va-
scolare ¢ membranaceo cnl su0 prmc: pio

Pereio io faecio inmu ai miei bravi
colleghi che. esercitano medicina parti-
esperire questo facile ¢ comune medica-
mento velle care de’ lﬂrn pellagrosi, chae
sono ordinariamente anche miserabili,
polendosi queslo calcolare il vero medi-
camento del povero, e riferirne poi pub-
blicamente i loro risultati a pro di questa

-miserissima porzione del genere umano.

S- 22, Ma si danno veramente cure
radicali della pellagra gia sviluppata, o
non sono che pellistive? Io credo che
non $i possa ottenere una cura#mnﬁ i
eampleta della pellagra che cnl cangia-
mento lutale dt vitto e dl *ma ¢id che si
visolve in ultima analisi nelia cura co-

si detta igienica, profilatiica o preservati-
ve, di che sono ora per dire.

§- 23. Conoscendosi oggimai starsi la
pellagra al grano-turco come causa ad ef-
letto, ¢ gli altri modificatori accusati dag)i
aatori, come la miseria, ' insolazione, lo
fatiche, il sudiciume ec., non essere che
cause predisponenti o concomitanti, ne
nasce la legittima conseguenza che, per
togliere o prevenire lo sviluppo della
peliagra, conviene alienare o distrugge
re il difetto della causa prima. Credete
con ¢id ch’io intenda di dar bando asso- fi
iium dalle nostre terre a questo prezioso ?
e ricco cereale, che costituisee oggidi la |
| primaria dermta delle nostre campq ne,
e che previene le tervibili carestie doi
|secoli di mezzo? Mai nd; ché non ¢
| questo lo scopo cui tendono questi studii.
Troppo grave diffalta andrebbe a soffeir-
ne la nostra agricoltura e troppo ardui
ostacoli si varrebbero propulsare. Bi li-
mniterd dunque a por solamente solto
| ocehio i precipui difetti di questa biada,

i
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P che. possono essere in causa dolla genesi { chie dal Triberti.. Seoza una previa see-.
e ¢ delia pellagra, nnda vugga ctascuuﬂ per § cura del grano,: macinatura e staccistura;
Hie s¢ di farne. r:parﬂ. L dﬂ“ﬂ farma, senza ‘una conveniente IIW.!-
ne ) L.a non perl f(':ll‘.ﬂ mmtrmm e s!aqm- _lugg e cnt!ura del pane, senza una rego=
ne natura del gravo; sia che dipenda da |lare manipolazione e cucioatura della
il annute [rigide e piovose, sia dal clima } pﬁléma onde rendere digeribili i princi-
Vi - trappo elevato, eretaceo o freddo, sia dal p) nutriz] od assimilativi per quell’ igno-
)10 seminarlo in stagione troppo tarda, sia, ta. chlmtca preparazione che ricevono dal

finalmente, dalla quaht& del grano-tureo, | aalﬂre colla cottura, anziché riescire un
Vi che matura troppo tordi, siccome I au- cibo nutriente e salubre, non pud eserci«
Li- tunnale volgare, o il cinquantino, che si | tar* questa sostanza . 'che ¢na maiz -
ler mette dopo la raccolta del frumento, il | fluenza sulla macchina umanae produrre
- quale, quando non corre un aulunno |4 poco a poco quella morbosa alterazio-
he caldo ed asciutto, di raro assai matura, | ae, di cui & qui parola.
i, e, ad onta di ¢id, 8i destina per cibo or- | €) L’ esclusivita di questo cibo. Dopo
li- dinario ai poveri coloni o braccianti di [la introduzione e la picua cultura del
b campagna. Il grano-turce non bene sta- | cereale indiano, 1 campagnuoll non. st
sta gionato non pud contenere nella sua mo- | nutrono quotidianamente e (uasi esclu-
0. le una proporzionata dose di principj | sivamente che di questo sole alintento
et e putrienti ed assimilativi, oltreché va sog- | mattina e sera, con poeo e spesso insa-
, O getto facilmente all’ acida fermentazione, {lubre companatico, siccome le rvicoite
che ad smmuflire ed a contrarre alterazioni | dure od ammuffite. Si dié baudo, si pus
e f,..: malefiche ¢ nocive. ‘dire, troeppo ingratamente alle antiche
jit= &y L' umidité. U frumentone fra noi | culture di fave, di legumi, di segale, di or-
 §i pon §i raccoglie dal campo che nel tardo | zi ec., con cui si ammannivano una voita
20 - autunno, ne’ mesi di ottobre e novembre, | buoni pani ed eccellenti minestee. §l fru-
2l in cui domina solitamente una nebbla | mento & destinato ad altri. Si vorrebbero

fitta, bassa ed umida, o pioggie dirotte e.[percio richiamare in uso gii antichi ce-
 fa continue, Oltraceid da molti contadini lo | realt o legumi, ed allargare vieppiu la
ef- si ripone in stanze basse, umide, a volto, { cultura e il consumo dei pomi di terra,
gl a pian - terreno, ammassato per man- | come alimento comune del povero e det
e b canza di spazio. Per le quali circostanze | campagnuolo. La promiscuitd di tali ei-
che va soggello facilmente ad alterarsi ed | bi, in unione al pane ed afla polenta di
b ammorbare, rendendosi inetto alla nu- | grano-turce, apporterebbe a poco a poco
per trizione e nocive all’ economia animale. | un miglier essere ed un salutare cangia-
elta | ¢} Le morbosita. 1t grano-turco, posto | mente nel misto orguaice de’ povert
e | nelle circostanze succennate, contrae va- | villici.
ete | rie malattie. Le. principali sowo: la mac- f} Finalmente, la diminnzione della
$0 - chia, o verderame ( sporisorium maydiz | pastorizie, Avendo svezrato e ridotio a
0so | di Balardini); il carbone, 6 quszo (uredo | cultura di granoe - tureo gran parte di
la maydis); 1o sprone del mays ( seleratinm | fondi si di monte che di pianura, dove st
1e, zeinum) ; la calandra o punternolo (cur- | raceoglievano foraggi e pasture per i al-
dei | culio granarius); e la tiguuole { Finea |levamento del bestiame demestico, fa
1€ E granelfa) dai quali parassiti viene cor- | mestieri per eonseguenza diminuirne le
dii 1 rosa e distrutta la parte fecolacea del |stalle specialmente de’ bovini. Ond’ e che
i g - grano, non rimanendo intaita che la sola | i contadini per la polenta si privarono
doi | buecia (crusca ). quasi del tutto dell’ uso del latte e delle
15 ¢) bl cattivo ammammento ¢ I imper- icam‘é fresche, tanto utili, ipsieme coile
o {etta cucinatura del pane e della polenta | sostanze vegetabili, aila sutrizione e
da, ¢ di grano-turco, come viene avvertite ap- | conservazioue della macching umana, in
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s#gnandﬂcl Ia ﬁ&mlﬂﬂm dalla stessa. w 'ul- -;-.!altﬁ e. dx earni fresche _anphe ad uso dei
o | tura de aletm ‘esser I QOMO 0MmRiLore:, ¢ ampag mtul: e de’ pastol i, sa'tle;l}bi, pmr e S
Pﬁmé %a mduzwue dtzgh svegm e T-una dullt& m:glmn misure lgmn co~ pu.,-'" T:.a.: j.
deelm alpastr: a prﬂtt huawu ed a pﬂ- ;swralwn wutw I invasioone e I nltcr . onle
o scﬂh, | qumds l’uumamu del bastmme re d:l[usmu,e del fatdl tﬂﬁ;bo psﬂa Jrr : stalo
dﬁmesuco, da mu mrarrﬁ una partﬂ dl J kmm, . eppree
| CRGNACAELMESED! AGOSTO: .- ﬂ!:ema ngrmuin pr{:svnla :i Hulu mcmu ui‘* niimm e ,3;_ dul ;“:'
} .y -qualuuquu Elﬁul*tel-'iﬁﬂ EIIEII F ﬂt]lﬂ!lhﬂﬁ l':h & desia ,: EH.J*- ﬂ‘lﬂ
. L r . derabile i vedérs’ stibilirsi” ¢ mantencesi fra la o o
o ann cim i pnpuh d‘* Eumpa hanun dntu r ¢~ | mussd delle - pmdu-r.tum e quclla. del - consumo di {‘ uns |
sampm d® una rassegunzmm amma, supp:}rtandn un popolo.. L. espeneum ¢ dimostra che fa rota- ‘% ‘!}'5'""
| g con cnmbgm e fermerza i tunphi pstioveuti della | sione triennale non &nmmuustm all’ uomo nessun 5'_._{:;?'
L" miseria & delia fame, alla Aas Pabbondavza ris J altio alimento fuori del p.me, uhu Ak guinery dee ” min
?% r , turn&,-.gramtﬂ-ai!a Provvidenza, la quale ¢bbe pigta | gl sbitanti. di unL paess e lo stato :h:lla loto in- f_r_a‘n
%9‘! delle pt}pﬂ!ammm affamate. La lecione & stats iduﬁtﬂﬂ non _pﬂsmnu ultrepasqaru Hmili assai vie ﬁ dﬁ: ’
*fﬁg ; cruodele ; sara essa a!mmm utile 2. Vo ogliamo - &pa- stretli 3 che me&sa_ una volta a cultara tuite le fi PT{:
;if rartq. Gl errori commessi pid non si ri iprodaer~ | teere con da - ri_s&::v'a {l‘gllﬁ vaste: pralerie perma- " Ht‘;
] ranuo, e le ragioni che si addussero in favore del- | venl), necessarie in questa combinazione ageicola, o e h‘";
E{ i agricoltura verrauno senwa dubbio prese ad gsa. | & hwpossibile che lu popolazione si pumenti senza ;; i e
% me. Gia vediamo che le promesse si ridocono a | trarre le sue sussistenwe dull’ estero; che con '?; |
: ;gt fatei s pmchn la Fmﬂcm, ch'’ e sempre. sulfa’ vm questo sistema di culturs; 1 equilibrio una volla q“';h
o delle . -grandi rlfﬂrme, :shtulﬁce del!ﬂ scnole pro- | rotto fra la pmduziuuﬂ e la ‘consumazione, non ; del )
. %;i “mmh di Egﬂﬂﬁ‘tura onde’ fﬂrmnre hunm ‘canys | l““} Plu nstablhrs; che per vin i . scosse doloro- é ne,
- % : Pwn&nh [ mnﬁﬁm“!:r:'_'- ati, abili tahtald:, ¢ | 3¢ Si Vede finaimente che I carestia ¢ I’ ecoes— “’% “"“T
! dei fattori ‘o fittaiuoli ‘intelligenti. Molti - stalt { siva.zbbondanza.zone ma!ntlw P“““d“h“ ¢ ite- ? !;Hnt
o detta’ Germania, il :Belgio, ¢ Roma fondarono del- | vitabili in guesto stato di cose. f ‘lf. )
? fe scunle d° agﬂf:ﬂitura ; da per lullo gh animi | Lnlla cultura alterna - lmmantabtlﬂ un Ccani- Jf m‘;
% SUHEG drapmﬁ ad accettare questo movimenko agri-.| biamento di proporeione nella specie di sussisten- r§§ mjm,i
cceia che .L.urt};}a: reclama da Iungﬂ tempo, ‘ip—cta re che devono consumarsi dng!l abitantiz i pro- % Ilfalh
ta agli womini responssbili dul destino e della fe- | lotti animali eutrerchbero mel loro nutrimento :;i ?t
{ licita dei popoli di dar vita alle idee veramente | per vna quantitd pia considersbile di prima; es- E, ::::’I
i}_f utili che formane il benessere del paese. sendoche dall> una parte la carpe diminuica di ﬁ Lot \
ﬁ%%% L.a terra q““_’“ﬁ anche wantenesse sewpre | prezzo, giacché si produce in pit grande abbon- “1~ T
) ~eguzle 12 sua ferlihits, non per questo avsnenta di | danza ¢ con un dispendio wminvre nel sistema di Z "
i& estensione nella proporziove dell’aumento delia | culfura alterna che npell’ antico, e cid rendera 5 m.hj
popolazione; ed a questa popolatione, qualunque | questo slimento maggiormente aceessibile alla elas. ‘ ? g
ii Coss avvenga, vt adnsogua del pane per vivere. | se laboriosa della societh ; e dalf? altea, " a0mento fz b
E; Qtfﬁ$§:1 &.t[ probiema che fa ¢ uopo risoleere; e | della massa della m - d'opra che gCCOMPAZNE Ne- ?; not
LE not vitentamo che resta ﬂ”iu-fﬁfﬁ_“t‘ﬁ puossi facil- | cesgariamente fa cultura delle derrate coltivate in ?j ver
%{. mentte Gitenere medi-ute HHEEHI‘IEHitutﬂ prt}gres- Iunnn ;h; maugegl gparuefa cﬁmudﬂa mﬁgg‘ﬂre tra caa
E EWE ¢ incessaitemente couguistabrice. pit womint di queste classi, e gli mettera in stato . {n..:
é In- BEucopz st va tuttodi dicendo che le rie | (3 procurarsi degli alimenti pid grati e pii so- -
o sarse agricole gon sono huestanti gl maotenimento | stanziosi, Nella sola cultura alterna vi ha adune titg
j df‘rﬂﬁ pﬂﬁ.llﬁﬁiﬁiﬂ, P r fa rﬁgiﬂllﬁ che 1z pt}pﬂia- (e il meren di Elrﬂﬁf?ﬂiiﬂrﬂ af hiﬂugﬂi Jdi uns po- £
zone cresce in uba proporzione pia rapida dells | polazione, creando uuna varield di alimenti e di 1 4
prodazigne. Lonviene guindi sviluppare Ia pro- | prodotti industriali, me
duzicne apricoiz, Ma come i fa ad acerescece Lgy quﬁﬁt‘&nﬂu I Europa colla sua rotsziome
questa produsione ? Died col Uombasle, abbando- | triennale avrd una magn fieca rascolta di cereali: iy
nsndo Ientica rotazione triennsle, ¢ adottando |4 popolo aved dunque il pape! quest’ ¢ ia gran be
la colturs afterns, Il sistersa di coltura alterna & | uotizia del giorno; totli se ne rattegrano, Un o
it solo chie possa somministrare a una popolazio~ | valente scrittore francese, il sig. Lefévre, dice: la da
Be BUmergss e iﬂﬁiﬂa!fﬁﬁﬁﬁ git ogzgettt che souo | Francia e salva; ¢be pud desiderare di piu? essa st
mecessari al suo consumo, lanto iu materie printe | avrd del pane. Ma avrd essa della carne per han- }a
che in mewd di sussistenza ; ed inolire questa si- | giare col suo pane® Gli operai oppressi dai las de
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vm*:,' eﬁtunuat: dﬂﬁu 'fuhcim, trnﬂ,ranm} essi sul -
lrro d:.sm url nutnmtzhtu suslaDZivss e viparatore
ﬂlli]ﬂ‘. nmn,ll-:rs, le Il}rﬁ Torze r:ﬁmte, ¢ porhi in
stato di ricuminciar ‘eon uilﬂfgia i Tavorimel di
ﬂpptt‘:n:ﬁu? quﬁ.l & uita quuatmua i eni uessumf
se ne occupa. Byl ﬁemhra che nob abbiamo pin
nulla dt:'ﬂ{iﬂl'ﬂl‘ﬂ oras che slumo sicari di nob
morir di fame s’ pnnﬁ “ed acqony 1 vitte dei cenod-:
Luti pitt auslerl, eego cn’: ¢he “chicdiamo pt,‘l poOpo-

h; dl:llﬂ F’imu{:m, Tow instra: ambu.mm. DO ELZHC-

da m.mmulu dt dtﬂldﬁﬂll’ﬂ il mi:niﬁstu yitto de!t

Sutdﬂﬂ'- | | e LT e Tt

Ak! non & in qué}itu modo ch si diviene

UTiR Eraudu nazione : gson ¢ condannindoci o up

drhuum perpetuo che 81 comple granitiluvori; ¢he |
si cangia la fsccia " un paese, Vi abbisogna ue-
mml forti ed energict pér domare fa mature: ¢
fra noi, ogni anuo 14 razza umana va debilitane
dosi; i funciolli pascono meno vigorosi dei loro
p;hiri; le pencrazioni suceessive si degradano e
llllmhﬂllﬁl‘!{}ﬂﬂ ELTHPI‘E plll Eutiu i Ei‘iﬂﬂi‘h;ﬁ E}i 1 H
regime abimentare che non basta all’ attiviltd del-
Paondaston civihigzata, |

Toltt 1 fisiologi sono opeidi dYacecordo su
quesle punto: bisogna migliorare il natrimento
del popoloy bisogna abituarlo a manziare Ta car-
o come uua piﬁtt'an‘za di tusso, ma come
L Hecessaris
Dane, Qumth} vncﬂmﬂm
detle risorse .1hmeutar1 dd parw quando facciamo

I inventario della nostra- aﬂnrn![urﬂ, aon & sul

ni,

1+ R ] .
ﬁnuu‘.. iu .ﬁémr 4 1 .'-.%!bﬂ'.‘: {{l_!;itﬂ{_l i

:Juta: 1 im]n.‘u tanza

campo dei cereali che duhhmmn fermare 1a nostra

maggiore altenzione; ma, qull"ﬁsteuﬁmne dei pra-
ti, nawiero f.im bt.aharm che le raccolte
dei fieni posszono nuh:rr, queat" y gqaello che do-
vrebbe altamente preaceupare it pubblico 5 perché
tutto ["avvenire della Francia consiste in eid. ¥
ba chie bisorea cercare i benessere materiale dello

ma sul

nartone, lo sviluppo della vicehezza puliblica, il
Eui&;}iﬂr:nﬂt:u[tl dc:”a C{,H'll_li*ﬁiﬂﬂﬂ iiuHE l:'ia::si pﬂ'.'t're.

Percié pot francamente diremo che muloeads
la sua rcicea raceelta di framents, ["annn 1847
non soddista del tatto, T calori precoci, B perse-
veranza di una temperatura eccocsstvamente geecs
cagtanarnno pecdite considerabili nel raccolto dei
fieni 1 la prodazione del bestinme, of & dobolissi-
ma, viente assalita da un grave disastro, e alt al-
it taglt del fieno non riempivenne le mancanze
di primeavera, Tu queste civcostanze couviene che
Fagricoltara trovi il mezso di creare pel bestia-
e delle nuove risorge, '

(Juest’ ¢ un problena assai difficile di trovare
Ruove risorse onle proveedere di putrimento il
bestiame. Con 1a nastea agricoltura triennale tut.
te ¢ taceppato, e facile sarebbe i produrlo GOET
dn st avesse Is cultura alterna. Ora che t prati
stabiili s rompona per raccogliere pgrani, ora che
la peodurione del fovazel va sempre pit diminuen-
do, conviene assolutamenta che I agricoitore pensi

# watar rolatione, a introlurre maggiore quatl e

sono assat content: ,

!a dl fnraggt e th ra:hcl, ge non vun!e ?cﬂurﬂ n-
mdg__re da sua agricoliava nella massima miserias

_'-f.?-:j_:':';:_:_:,}__'i;'ST, not non ol stancheremo di ri petere, 17 ,Eu-
rope ha un ahlmmlduh, racmitﬂ, ma con tutta la
abhlhmlam.a le sue popolazioni nen aveavne. altip
chig ‘pane; - e mancheranno di tulti quei  sussidi
chie ‘tanto. abbisognano si-pel svo vatrimento, che
er Ao industrie, Questa abbondanza non & che
prenﬂrm, non ¢ che del momento, poicli¢ manca
della ‘base principale, defl® abbondanzs cipé sempre
ﬁi‘t‘ﬁutl“ﬂ dc: [ummu. In queat‘mmﬂ 0N solo in
Ya vi-sari d ﬁ.—:liu dl fum#gl ;H'gll amumh d: ba
vor0s qaindi vi sarh diminazione di Jelame, &
r:uiia diminozione di letame minnre concimazione,
e iﬁﬂrrm raccolte pia scarse,

<L anno decorso a quest’ epoca tutti.i gmrﬂah
fiseorrevano della malatiia delle patate; 1 infe-
nione ers gia falta generale, e se ne poteva misu-

| rare tulte le conseguenze. In quest’ anno la ma-

tatira &
cosi funesta, In Francia venne presents«to  alla
Secteth di agricoltura di Parigi delle patate colti-
vate int un orto ed evislentemente altaccate dal naate,

comparss, ma menn intenga. e non sara

B sig. Buzin osservo la malattia velle patate del
3113 1giardinn. Alcane traceig della malattia st sono
osservate nei dintorui di Nancy, ¢ il sig. Besval,
constato che fe piante soffcrenti provengono tulle
da madri walate. In generale i Francia e pralate
sotio sane belle € vigorose; le primaticcie furono

A" un abibondanza quasi sconoscinla, Noa cost in

Svizzera, ¢:in algune provincie dell® Faghilterra

dove da malatlia si sviluppd con qualche intensita,

In aleumi stati della Germania la malattia COmpar-
ve, mad non sappamo quanto danno abbia falte, « se
stast arvestala. Qui in Frivll, come nel Goriziang e
ncl Bellunese, i primi tadiz) delta malattia delie pa-
tate si spregarono me® primi giorni i agzosto dopo e
mogete cadute vel plendanio di luglio ¢ i succes-
svi eatort, Eghi perd sedbra che non abbia un
cavallere st maligno ne cosi generale come nel-
' sunn séorso. A tmpedire perd che il male nun
ficeia 'li‘l;:gg,it}re, COUVErd: uoe 10 quu’ cariipt dow
v e$s0 & comparso, levar da terra tosto t tabert

el esporlt &l aria ascialta, o «f sole prima di pocli

b magarzini ; sewpre che questi non siano umi-
is, perche potrebbe 13 pure svilupparesi ¢ diffsu-
derst ba malattiay nel qual caso meglio -sarebibe
porfe nelle fosse come fu indicato nel snpraindi-
cato articole. In generale perd le patate che ves-
totst sal mercatt sono belle ¢ baone, e se non
JuUngZono nuove disgrﬂ.ié it raccolto sara abbou -
dante, (Fat al plava que' pochi che te coltivana
ma doveltere estrarle dalia
terea, non gid per timore dells matatiia,
salvarhe det ladet campestri. Finche i prodotii ded

m'ghoramento wné

Hid pet

CamIpO RO SAaFRAUO $icufi, NEe
Progresso non avremo i, Nol ce e lamenfiamao
41 continno che e nostee ptazie sono senza rutti, o

con brutti acerbi; ma chit vorra cobtivarh, se non
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'é;puu racnﬂg‘mrh? Siba un'bél dive che’ quundn;:;
saranno wolti che 1 cultwerannu, 1. dﬂlmu Hﬂrfl:{f

insensibile perché ~verrd diviso sy molti 3 ma in

th& mn!h cmnmmm mi uu t::mpu. ;

“la queatu mese Boi ahhmmn avuto culur: gran-f
ﬁ:ssnm cheg gmvamuﬂ molto. ul mais - ch" era an-
cora erbaceoy e pioggie dirotte che. vecarono . o
grande abbassemento di temperatura, ¢ tmpﬂdnunuf'
'Em faleiatura: dei feni L umtﬂ mms f:hmdunu ﬂ.n-—i;
‘vora del: r:aldn, o vngltamn spemﬂ! <he ﬁ EEEEE dl}
. gettembre sark lovo favorévole, Si osserva in geo
weraie una quahha rrrag&laﬂta nellu. Wgatnzmnu;‘-
L3 tiraaiﬂ sereale, p{hﬂﬁﬂ vedonsi plants migers i
werzo ad altve vigorose; le pannoechie non sono

bene compinte dipendendo. in qualche luogo dalla
siccita, in altro dalla troppa umidita, I cinquantioi
sono piuttosto misect, ed nhhsﬁn;;nnnu del caldo
che li wiviiechh, . -

Dappertutto i fagivoli promeltano un sbbon-

dante raccolto. Le riszie progrediscono scmpre in
‘bene, e gia 51 comincio & mietere.

Cio che im alcunt paest pare veramente pro-

‘digioso & 1 aspetto della vigna, L'allo Friuli, §

Govizisno, le basse di Pudma npon ricordans

‘en’annata di-un’abbondanza simile. Nou cosi nel
‘Basse Friuli verso Lnttsana, ein’ questﬂ dlﬁtmttﬂ,ﬁ
'ﬁswe 3} prmiﬂtm & bello . ma- uﬂn shbondante. Lﬁnf
tufts cio #'viung ha fatto qﬂa!che aumento ne’ prez-
2t per causs det-grandi guasu avvenuti. It Mare
chese Ridolfi avvisa che si & troppo ostinati el
faur e vendemmie &° tempt stabiliti, quando che le
- 8¥ eiwrahhem fare . t;uﬁmﬁﬂ e uve sono mature §.

;

per cul [ anto szorso be st fegero quanda Iv -~ gre
erano strafalle, e percié sbbondaveno di mutepin
zucchecing e difettavano dell® acido tartarico. Cuico

+

wezze adongque di correggere i vint sarebhbe 3&;2&

‘guellte di sggiungervi una piccola quantita di acido

tartavico.

Per ctd che risguarda 1 fiemi pon possiamo
che dolersene, che scorst furono, ¢ auche t prabi

cgetifteislit diedero nno stentato rsccollte, E coue

giene, per guanfc amscorz st pud, che 1 Dosto
szricolfori pensime a fare uun po’di pastura per la
primavera vegnenlbe, se non vogliono veder pative
i toro bestizmi ; per cui ergdiamo che converrebbe
semsinare la segala, la vecein, i} trifoghio focarnsto
ehe sano foraggi eccellenti, lutanto 1 bovisi seno

Bg un grande avvilimento, & uta prova ne avepi- |

mo alla flera di 8. Lorenzo.in Udive,

Bele sete chie posstamo dire di confortante
per nostrd trattori ? Le fiera di Beaurcaire in Fran.
eiz; ¢ quells di Bresein in Halla nou presentivo-
ne tessupa albradtive ;) o fecero aleond afluri solo

i

i
|

;m,!lc quality cnrrenh € pr_ﬂm bnm 5 3 trattord
di, quuiche lmpnrlnnza neuqﬁrnnn i mﬂ: pmdnt ki,
1 Pare 'anzi che 2 Brescia i prene delle sete ablinno

tanto nessano-vaol- esser. 1I primo, m:d € pnmbtlt:_f _':raggmnlt; P ultlmu 'E;rmimn sulla’ scata’de) nhnmn,

.....

che forse’ mrublm_.ufm niuwynn p!ﬂgﬁ:ﬂ‘il, 361 e

......

_ inndwrl nr.m avess ro dummtmlu fermezza. Sta perd

i \redmﬂ ‘se putrunuu I‘L'g;,urh con lullt} W rucéolto

___au'ﬂa Epﬂ“ﬁ lmt:ht: 1a crm p&cumnrm “inglese sia

cessata, Cid " spi.rmmu 8@ il consumo delle fabbris
_cha di Gﬂrmmna rYy ﬂﬂ“ﬂ Svmmm mmmua B 80-

-=stennra 1 gh"ﬁ"ﬁﬁ ]):t‘ﬂmﬂllll.fE Nﬂn 51 puu qmmii‘ sta-

hlhm con prt.malmm il t:nran delle tratture  di

_. pnmn merilo ,- gmcchu nivne sffire di rt;,uurﬂu

venne cu}uﬂlﬁusm Lis notizie di "fli%auﬂ del gior-
no 20 Egﬂﬁli} sono le Et:gtmlll' |

Gl affuri du!la piazza sono alimentsti dai

‘soli h:sﬂ"m, 5mm nlcuna vista speculativa. La

prospettiva detle prossime “fieve di sutanune e see
gnatamente qllt'*n:l di France furtt, manticne quat.
che. richiesta dalla Germania, e cotal poco snche
dalla Svizzers, Prosiegue l'*unpwgn delle trame
{ine'e mozzanie, ed aliresi @ organzini fino a) 20170,
ben inteso peré per roba distinta ¢ bella: di tale
qualitis sono 8000 libbre di strafilati 24128 da
consegnarsi ripartitamente, che toccarono appunm
Milan, Lire 30, ¢ se ne collocherehbe di pis, se il
mereate ne: fﬂﬁsu pin’ fnrmtu; -~ B aysai limitato

il 'movimento delle gmbge, ﬂccupnllﬁstml esgendo

i torcitol, Pa.rcm nutmmﬂ sn!a:uent& !a ‘vendila

i nhum curpt non rﬂ:?anh a fam”f: pmrm, Metre
tre le ﬁlanda ii ciasﬂm noma $HU0 sempre ritrose
a presentsre mﬂ matn:.tlﬂ;:lzgiﬂrﬂ pmdﬂth, ed aspet-
tago wigliori® '

m&mﬂm"t’?“& Lz somma pennria
di d&um& valfredds T mmﬁ[ﬂ:rﬂ Tl b precci sullka
piazza di Londea, Litne ebbe quatche transavione

nele lavorate na mnnﬂh

ma at medesimi ﬁi.’:‘lll et

Per ora da {{uﬂﬂtt due mercall uon aspeitiamo
sleun soccorso.

TRAME NOSTRANE

I 222% L. 20, 40 a L, 21, G5
s 22026 ,, 20, w 2k, ZD

Taliplf i

T 242, 115, 18 55
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SAN - VITO AL TAGLIAMENTO, TIP.

DELL  AMICO DEL CONTADIRO,
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