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uno de'pia facili ad eseguirsi. Essa & difat.
Li non altro che o il suceo di yn frutto, o
uno sciloppo aromatizzato, o un liquore
allungato di acqua cui si d3 Ia consislen-
za voluta cof mezzo della gelatina bepe
chiarificata, la (quale affatto figuida (quan-
4" ¢ un po’calda, si Fapprende e congela
mano mano che si raffredda. H Blane -
Manger e I Aspic, comecchd dj un lavoro
un po’ pit eomplicato, sono essi pure I’ u-
2o up latte di mandorla condito, i"altro
un hrodo tirato, consolidati colla gelating,
Quindi & che per tatti quest piatti vi &
prima un’ operazione genersie e sempre
la stessa, cia la preparazione o Ia puri-
ftcazione della gelatina ; poi un’ eperazige
uc particolare, ciod la preparazione delia
sostanza Hiquida che si vuole farp Fappren-
 dere ¢ congelare, |

m A TH -

nomia Pubblica. Dell® Industria detla Setd, m-
Sul modo dy prospevare U daricoltura, ¢ la
Industria, — Vagiets, Fiblivgrafia Fradana
o oceasione  dell’ Ingressa dell’ Hlustr, e
Rev. Mons, Zacearia Bricito alla Sede Are
ctvescovile di Udine,

. ECONOMIA DOMESTICA

DLEI PRANZI E DEL XODO DI FARNE QLI GXORI
(continnazione ),
( Vedit W NG 1, 3, ¢ 12 auno corrente ).

DELLE GELATE, DEL BLANC - MANGER
E DELLYASPIC.

L 4a gelata & forse il pi delicato, e cop-
to il pid elegante de' trammessi. Fraspa-
rente come il cristatlo, ora limpida come
I"acqua, ora tinta di rosa, or gialla come
I"ambra, or variopinta come I iride, ri-
cevendo il zusto di tutte le fruita, I’ arg-

ma di tutti i fori, il profume e § Sapare | strate particolarmente dai piedi, o dalla

di talti i liquori, dessa ¢ uno de’ piatii di | testa. [ piedi @i vitello sopg quetti che la

- "y t‘l‘ . . - - E _— * 4 -
cat piu brilla una mensa, ¢ nondimeno ¢ }danvo pia abbondante e pit bianca. Per

PREPARAZIONE B CHIARIFICAZIONE
BELLA GELATINA SEMPLICE,

La gelatina si prepara o con la colla i
pesce, o con la colla detta d&i scaglia, ¢ con
le parti gelatinose degli animali sommini-
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le gelate di sciloppi o di liquori si prefe-

risce la colla di pesce, o quella di scaglia | quando tutta la colla & ‘bene sciolta, la-

che costala meta di meno, perché la pu- | sciasi freddare alquanto. Allorche la so-

rificazione ne & pilt facile, e la gelatina | luzione gelatifiosa & poco piti che tepida,

semplice riesce pitt limpida; ma per 1’a-
spic, ¢ pel blanc-manger serve assai bene,
ed ¢ anche pil economica, la -'-gélatina
dei piedi di vitello,

di vitello da.impiegarsi, cié dipende daila | gettano dentro alcune gocee di succo di

grandezza dello stampo che si vuole ado-
perare, dalla stagione in cul si opera, e
dalla forma che si vuol dare aila gelata,
Vi occorrerd necessariamente pid gelatina
per uno stampo grande che per un pic-
colo; pid in estate che in inverno ; pid
per una gelata che si estrae dallo stampo,

6 che deve bene sostenersi sul piatto, che | eimette Ia gelatina al fuoce, e si fa ra pida-

non per una gelate in coppa di cristallo od
in chicchere. In generale wo’ oncia e mezza
di vera ceila di pesce basta per una ge-
fata ordinaria da 12 persone; ce ne vor-
rd il doppio se ¢ di scaglia ; e se di vitel~
fo, ¢i vorrunno 4 piedi. Sara bepe per
altro, per ehi usa imbandire meno di
rado siffatte vivaade, di prepararsi in una
sola volta una certa quantita di gelatina
per farpe una gelata semplicemente zue-
eherata, ma priva di qualsiasi sapore spe-
ciale, ¢ di qualsiasi aroma, ¢ colla quale
8i potrd in un momento approntare ogni
specie di gelata. Converrebbe ugualmente
aver prounta ai bisogni una buona quan-
fitd di gelatina di vitello, che fatta npel
modo che fra poco diremo, si pud con-
servare tunghissimo lempo, per servir-
sene all’ occorrenza per | aspic, o pel
blane - manger.

Per preparare la gelatina semplice di
colla si procede in questa maniera. Pi-
ghiasi quella quantita di colla che si crede
conveniente alle proprie viste, ¢ la si
mette in molle nell’ acqua tepida e pu-
rissia per aleunc ore. La colla di pesce
esige almeno una digestione di 12 ore,
per cui bisognera pensarci a tempo. Am-
mollita la colla, si getta via I acqua, ¢
5¢ ne aggiunge dell” altra nella quantita
di & bicchieri per ogui omeia di eolla

cia di colla di scaglia. Si fa bollire, e

vi si mette un. po’ di-chiara 4’ uovo bene
sbattuta conun po’ &’ acqua (un bianco
d" uovo basta per una libbra di colla ) si
rimescola tutto insieme, si rimette al
fuoco; quando comincia a bollire vi si

limone, ¢ subito dopo si filtra a traverso
ana saivieita, o un colatojo di stamigna

o di fustagno. Quest’ operazione contri-

buisce a rendere pit limpida la gelatina,
ma, & ordinario si pud farne a meno
quando non si voglia fare una gelata sen-
za colore. Dopo questa chiarificazione si

mente ridurre fino a che vi rimanga un
bicchiere o poco pitt per ogni oncia di
colia di pesce, e per ogni due once di colla
di seagiia. Se quindi avete fatto fondere
p. €. sc¢i once di colla di pesce o dodici
once dell’ altra colla in 48 biechieri d’ ac-
qua, voi dovete avere ridotta la soluzione
gelatinosa a sei otto bicchieri all’ incirea.
Aggiungete a questa soluziene un’ egnale
(quantita di siroppo di zuechero semplice,
mescolate, e dividete il tutto in bottiglie
dei contenuto al pid di tre bicchieri; e ri-
ponete queste ben olturate in luogo fre-
sco per servirvene nel modo che si dira
in appresso. Come si ¢ poc’ anzi accenna-
to, la chiarificazione della gelatina che si
ottiene dalle colle del commercio, quando

sieno di bella qualita, e non se ne voglia

fare una gelata cristallina e senza colore,
non e punto indispensabile, e per conse-

i guenza la colla si {a di seguito sciogliere
¢ ridurre fino alla quantita indicata, e

tutto al piu la si filtea per Liberarla dalle
fibre insolubili. Il sireppo di zucchero che
vi si aggiunge deve essere molte limpido,
¢ a (uesto cfietto bisogna adoperarvi
zucchero del pit raflfinato altrimenti esso
impartisce alla gelatina un colore di pa-
glia ; cosa pero inconcludente per le ge-
tate che si vogliono eolorare. H modo pia
semplice ¢ migliore per avere un siroppo

di pesce, ¢ di 4 bicchieri per ogai on- { bianco ¢ limpido si & quello di sciogliere
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fino a completa satatazione lo zucchero
in una quantitd di acqua eguale a due
terzi della gelatina apparecchiata, e fil-

trave l1a soluzione per carta priva di col-

fa. Se ne otterrd un sivoppo eguale in
quantitd alla gelatina, Del resto ¢hi non
cerca la perfezione pud unire 2 dirittura
la soluzione dello zuechero alla gelatina,
anche senza filtraria,

La preparazione delta gelatina di pie-
di si fa nel modo seguente. Silavano i
picdi di vitello dopo tagliati a pezzi, e 8§
mettono a bollice nell’ acqua senza ag-
giungervi sale. Lia quantitd dell’ acqua ¢é
di 8 bicchieri per ogni piede. Si lasciano
hollire fino a che la loro pelle sia tutta
spappolata e quasi fusa. Allora si passa
per setaccio il brodo, che sard ridotto a
un sesto ed anche meno, e si laseia com-

pletamente raffreddare, per poter levarpe
tutto il grasso, e conoscere Ia forza defla
gelatina, Poi si fa sciogliere di nuovo e
prima che sia troppo calda vi si mette il
bianco d"uovo per chiarificarla come si
¢ detto per la gelatina di colla, e si filtra
ugualmente. Se la gelatina non fosse tro-
vata abbastanza consistente si fa stringere
e ridurre un altre poco fino che resti nel-
fa proporzione di un bicchiere in circa
per ogai piede. Volendo conservarla per
fare i dlanc = manqger vi si aggiunge il si-
roppo di zucchero, oppure la si metie in
bottiglie senza lo sciloppo perché possa
servire anche g fare gli aspic.

Preparata im tal guisa la gelatina

semplice, sia di colla, sia di pié di vitello, i

eceo in qual modo si procede per fare le
gelate, i\l blanc « manger e ¥ aspic.

Gelate di fragole. Spremete il sueco
d' una libbra di fragole, ¢ &' unz mezza

libbra di ribes, mettetevi un po’ 4 acqua |

tanto d’ allungarpe alquanto i mosto sea-
za perd renderto insipido; lasciate ripo-
sare dodici ore ; levate la schioma, che

si forma per effetto della fermentazione s |

filtrate, ¢ mescolatevi due biechieri di ge-

latina semplice. Per poter fare questo
miscuglio, si infonde la bottiglia, che con-

tiene la gelatina, nell’ acqua calda, affinche
la gelatina si liquefaccia. Quando il tutto

E

.,

¢ mescolato, vuotatelo in uno stampo di
latta. Se lo stampo non & pieno, aggiun-
getevi dell’ acqua, e, ove occorra, anche
dell” altro siroppo di zucchero per rad-
dolcire convenientemente. Fate congela-
re, ¢ poi allestitela nel modo che vi dird
fra poco. Avverlite che se la gelatina
semplice non ¢ molto consistente, biso-
gna metlerne in maggior propotzione.
Pér uno stampo che contenga sei bic-
chieri di liquido ci vogliono 4 bicchieri
di gelatina, e due del succo o liquore con
cul volete aromatizzarla.

Gelating di lamponi (framboé). Come
la precedente, adoperando il succo det
lamponi nella stessa proporzione, e colla
medesima preparazione.

Gelating di arancio, ¢ di limone. Al
suceo di 12 melarance o di 12 limoni al-
lungato convenientemente coll’ acqua @
aromatizzato com un pezzo di zucchero
fregato sulla scorza o di melaraneio, o di
limone, aggiungete 5 bicchieri di gelati-

L [ J

uops uﬁir altro gie

&4 FE ATk

ua at:tﬂi}“‘iﬁﬁ, essfad
roppo di zucchero.

Gelatina di rosolio. Mescolate 4 bic-
chieri di gelatina semplice con una bot-
tiglia di roselio, e finite di riempire lo
stampo con acqua.

Le gelate st allestiscono sopra un piat-
to coperto di salvieita od anche senza.
S"infonde un sol momento lo stampo in
acqua abbastanza calda per potervi a ma-
la pena tenere la mano ; lo si ritira subi-
to, lo si asciuga all’ intorno, e lo si ca-
povolge sul piatto ecom cai sié eoperto,
indi lo s toglie via dalla gelata che it
caiore ha staeccato. Spesso si vede corre-

re pel piatto un po’ &i gelata fusa ; quel-

12 si teva suechizndola eon un capnells
di paglia, { sare continualo ).

LCONOMIA PUBBLICA

DELL INDUSTRIA pecea SETA

Uan npostro amico al quale dobbiamo
~aleunt alted articoli sulla trattura della

sets, ¢t faceva b altro giorno le seguents
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R abbundﬂnte raccolta di hﬂzz.oh fat-
ta quest’ anno nella nostra Provincia,

Dol pon possiamo
riflessi ._(Iei- nostri

quantunque diminuite da tante mortalita

de’ bachi, e da altri danni sofferti, pre-
scnta upa prova manifesta che questo
pmr}aim in un anpo._di esito compiuto,
rinscirebbe di una quantua strabocehe-
vole, e che non si andrebbe lemam dal
Vero ammettﬁndnla il doppio di guella
di quest’ anao. Inoltre esso prova che la
coltivazione del gelso ¢ I' educazione dei
bachi furono propagate e spinte quanto
bastano per ottenere uan prodotto pii che
sufficiente ip quantild, e forse cceedente
il bisogno generale della consumazione,
in ragione auche di un eguale progresso
d’ mdusma ¢ di aumento di prodotto del-
le altre provincie selifere.

Ma a questirisultati della quantita non
corrispondono perd f[uelh della qualita.
Dai seguenti fatti ci persuaderemo che
molts si & fatto per estendere ed aumen-
tare il prodotto serico; ma che non al-
trettanto si fece ger_m:gh;}mre ia qualita,
per cut molto ci resta a fare per raggiun-
zerla.

Ia quest’ anno si vide che i tre quarl:
di questa quantitd ‘d: bozzoli erano di
qualitd mediocri, erdinari e scadenti coi
qualt non si polrd per conseguenza pro-
durre che sete di cattiva qualita; le qua-
li se furono finora di difficile smereio,
diverranno in progresso di tempo inven-
dibili. L’ altro guarto appena st compo-
neva di qualita buone e primarie. I primi
st pagaronce dai 40 ai 55 soldi ¢ danno
un prodotto di £0 a {2 libbre di cattiva
seta per ogni 100 libbre di bozzoli ; i se-
condi si pagarono dai 58 - 60 « 65~ 70 ¢
sing 7o soldi per libbra e danno un pro-
dotte di 14 - 45« 16 e sino 47 libbre di
buona seta sullo stesso peso. Ora chi noo
vede i vantaggi che ne derivano dall’ ac-
quisto e filatura de’ buont bozzoli rispar-
wiando combustibile ; mano d’ opera,
ReiBpo e spese in confronto dei ecattivi?
Ghi won vede il maggior compense nella

50 =

qualita migliore della seta ¢ nella facilita
dello. smercio di essa ?

I’u'ché dunque questi tre quarti di
bozzoli inferiori.non si possono ottenere
di buona qualita ? Tutti convengono che
la qualitd nostrana, quella cio¢ che ha
ung forma ovale, ch’ & cedevole facilmen-
e compressa colle dita, di un filo di scta
pesante, ruvido, peloso, e che per qnanw
to si faccia non si pud mai ottencre una
seta distinta. .Qual pnd essere la ragione
per cui si contivua ad educare quella
pessima quality, piuttostoché quelia di
Brianza, o di Francia, che sono eccellen-
i ? Chi mai vorrd dar retta a coloro che
si ostinano di credere che colla nostra
foglia nom riesca che quella semente?
Pur troppo molto si ¢ discusso su questo
proposito, ¢ molti tuttavia discutono
sulla buona o cattiva riuscita de’ bozzoli
attribuendola alla qualita della semente,
chi alla qualitd della foglia, chi ad altre
cause. I mentre si discute, si chiude gli
occlii per non vedere i fatti i pin decisivi.
Ogni qualitd di semente pud dare bozzo-
i pitt 6 meno buoni, pitt 0 meno cattivi
Secondo che sono bene o male allevati
bachi, Quando considercremo che le i~
gliori qualitd di bozzoli provengono dal-
te bigattiere e dai locali dove sono tenuti
con buon metodo; quando vedesi in
moltitudine di casi una stessa ed eguale
semente, nello stesso paese, e colla stessa
qualita di foglia, dare ad un diligente

| coltivatore un oitinto risuliato tanto in

quantitd che in qualitd, e ad un allro un
cattivo prodotto, non dovremo tosto con-
vincercti che la buona o cattiva riuscita
de’ bozzoli deriva essenzialmente dal buo-
ne o catlive metodo di educazione? Per-
cio non sard mai abbastanza raccomans
dato ed inculcato at proprietari padroni
celtivatori di adottare i migliori metodi
non solo per essi, ma per farli pure adot-
tare e seguire dai colosi ¢ villici, siccoe
me quelli che formano la grande massa
delle partite, e che idioti ed ostinali nei
loro peincip}, hanno pid bisogno d'inse-
gaamento e di perseverante diligenza:

 Sarebbe perd da desiderarsi che vi fosse
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un qualche premio il quale valesse ad
incoraggiare i coltivatori de’ bachi, come
sono quelli istituiti dalla Camera di Com-
mercio alle migliori filature di seta, i
quali recarono graudi effetti. Conver-
rebbe che questi fossero molti, due o tre
per ciascun paese; ed allora si vedreb-

besi nascere una grande emulazione per |

conseguirli. Ma i premj nou bastano,
converrebbe che fussero delle istituziont
teoriche e pratiche d’insegnamento, le
quali valessero a propagare e rendere
pia comune fa istruzione pubblica di
questy ramo d’ industria. E i maestri do-
vrebbero essere i padroni-possidenti nel-
ta loro bigattiera, dove i giovani appren-
derebbero le buone pratiche. Abbiamo
lodevoli csempi di questo insegnamento ;

¢d ora vediamo de’ colont che educano i |

loro bachi con tanta attenzione e con
tanta istruzione che di meglio non si puo
desiderare. Goanvien solo che questi par-
ziali tenlativi si facciano generali.

Poce diremo dei trattori e delle trat-
turc di scta ; imperciocehé la condizione
del commereio serico di questi anni de-
corsi, e quelia pid stringente e minaceio-
sa dell’anuno presente, deve farli esperti
ch’ ¢ necessario di traggere ottime sete
per poterle sinerciare, che senza cio Ia
concarrenza delle sete francesi, delle pie-
montesi e di qualche altro paese d' Ita-
lia superiori in qualita alle nostre, fara
rifiutare queste nostre salle piazze di
consumo, per prelerire le altre migliori.
Ghe se ¢ vero che si abbia fatto alcuni
passt verso il miglioramento, & altrettan-
to vero che moltissimi rimangono a fap-
sene, e che percid tutte le cure devono
¢sser rivolle a raggiungere quel perfe-
ztonamento ch’e tante desiderabile. Si
osserva che molti trattori riformano le lo-
ro tratture, ma quasi nessuno sostituisce
i meccanismi moderni come sarebbe il
sens-mariage, ed altre utili innovazioni.
Ma ancora i mececanismi non bastano, vi
st vogliono istituzioni ¢’ insegnamento
come sono in Francia, come erane in
Lucca, come sono in qualch’ altro pae-
s¢. losomma le sole istruzioni, le sole

esperienze possono fare progredire que-~
sta:induslria,
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SUL MODO DI PROSPERARE
L’ AGRICOLTURA E L' INDUSTRIA

s I buon esempio di un uomo sols
s 0N st estende, che per un bro.
sy VESSIMO raggio intorao a {uni ..

w & quello serittore il quale sorge,
s PHO esser  sicure convenire a

sy tulti le sue dottrine ?

In tutte te operazioni degli uomini
hen poche trovansene, le quali abbiano
ta loro spinta dal solo fine deta gloria.
Lia societd vuole essere guidata dal prin-
cipio dcll’ interesse, e vuole d’altra par-
te, che cotesto principio sia svolto con
chiarezza pia che matematica, onde vi
st appigli. = Par il che non si aveanao

mai immegliamenti neil’ agricoltura, co-

me non si avrd mai immegliamento in
alcuna’ parte delle umane cose, allora
quando quelle mutazioni che ad uan sis
stema antico e predominante son di me-
stieri che si facciano, non si vengano a

. mostrare nella loro pratica utilita.

Ne queste potranno ottepersi dall’ in -
dividuo, né da quel picciol aumero di

| persone, che suol destinarst a tale o tale

altro ufizio. Costoro non soglion prende-~
ve di mira, che o la scier:: in generale,

0 qualche specialitd di essa, la quale non

arreca giovamento se non in quelle con-
dizieni particelari, dalle quali si prese
00584,

Affincheé una istituzione prosperi la
agricoltura, e I industria, oecorre ben
saggia, € determinata scelta di mezzi,
oude I utile, ed il bello, il pit che uani-
versalmente si possa, sia, e con esattezza,
cercato ; eliminando i pregiudizj per lo
spesso tramandati in una genia ignoran-
te, la quale non vedendo di presente le

impronte del vero, si piega con facilezza
all’ errore,

L Ly L e S e e s A e e T L TR e
Y et L i R il A R O i S R RO R LR
e e LS | e et o Pt o il e B ) e R S et et 1 AR e




SR

Y ¥ rac
g T AR T,

o L bl s = Ll g el

" = bt A A et L

- L A it . el e

e e e e T ]

v i
S H 2= —.\1?:"1"':"':.-.WE'_A.-A_:E‘E'\.«.-“E?:&;{__.?_ e}

1]
. S ey H . S
e T T s T

LS R
'I|."h-\.'_?1-I-'nﬂin}':\i‘:'fﬁ_lht'ﬁ:':?:.':'}_:!:l_d?\.:
ot -'-_-"h [P LI P

— . ol

-.gumli SrnLTI 1
Lot ,.-.'\_-u:-ﬂ;:-'.'.':.;"-.:'.!%-';i'gg:'.r...ﬁ._ A S A
: -

T e R

S
pEREERTE P e g

."'\.'i"-}:— n
B T
- S

e T e

L
o .'.._._sﬁ-'\.-',}_'-i::-\.:'. BT
PRI [T REN

. i. ——r] [ e
R P L LT T TR b ol d 1w A :

A Kok BN e o S UM o vy .
AR T A A T L At [yt i i o 1

o LA i Tt riayhe
T b e =1
.FHE:,-' pa Ty
TR .\_?"TH:-":I':“.:L-‘\-{!-_:;.:I“ DT it RSl L BT e T, LE=eTh
i . P
=
=

L e
W L _ybeted e 120 e =i e e e .14

"'lﬁr;"' '-‘“if:l'?l'!' el Lt s

Pralt el I AR T R T e T A
el canPa— e L

_-\.-:'ﬁh__'L'l'."\-'_I::-.:.-.'..'-'. o0

A,
Lt —
.

fr oty s
LR 7 R T
TS
- - :

-

-

PO Tt b P )
B )

o

SR s e
o

L[ g
I R R e ]
ALFs

L) i ool I i 5 T
- S o L A A ey e A S
et T A T e T i T R A T i r T P L I
e i I il - o LA i
- T =

el P A P

A L S e

B T )
NP . 5 k .

b
¥ T ) . ; QoL Ao CHei i pt] = AT : = |t e o it v O e
ek Fetha - H LR R S P T A e e e DT T e TR LT e PRt A D
B H - T ) = y : e m " - Sl e e S Ter
ﬁ._-l‘-:-a:.':-‘-lﬁ:‘." LT N e S N I e e PR Pl S _.'--__.-"___-F:\'u.\_._.gl.l-“.\. U R R Lt T
: i MOTTE R ey TR Lt - - o i P PR o Tt Fap < A5
AT i R e R e 2 G R s T R e PR T e e T
e e e I I meal e, . B LI FE I PRI

eatLEL L
. T ] .
I-.{E%:-'\_ [ P T . nme LRS- Ll uirad ., - - H
—-'-!-\.-'r-!-Q{-\-:“"_'\-r\-_._un.,:n' 3 B R
SEiehaZT it
P e L e A .

e B
- --\'.".1.5: i b
. .

AR TP PR
P A

h o o L T A e - S

158

A tanto ottenere, io son portato a

non ¢ la semplice istruzione del lavorie-

re, ( la quale in vero pare ancora impos- ciascun fondo, sia in ragion detla contra=

sihile ottenerla) o le massime che ci ven-
gon fornite da’ libei, le quali, tutto che
belle nelle astrazioni, sovente si rendono

Zione. |

E quivi io intendo di quella, la quale
coordinando le disparate intraprese che
tutte giorne van facendesi, costituisca
un assicme, che risponda per ogni lato
al suo fine. — Counosce ognuno quanto

debbasi aver grado ail’ ultima meta dello |

scorso secolo per le istituzioni delle so- | una commessione di Agronomi ed Eco-

cietd Agrarie ed Economiche ; coteste pe-
ré non hanno additato che fa via ad una

Istituzione pia ampia, la quale prenda le |

suc radict nello Stato. —In fatlo di scien.

rimento, noa sihala seconda volta, e la
eertezza che tal fiata s’ induce dalla spe-
rienza non ¢ infine che una probabilita,
fa quale, & sempre in ragion del numero
de’ easi osservati, paragonato al pumero
de’ casi osservabili, - Or cotesti risultati
di continuate osservazioni, ed esse stes-
¢, sono impresa propria deflo Stato, i
quale avendo faciliti di commercio cogli

altef, potrd corrispondersi in tutto che |
gli fard di mestieri, comunicarst queili |

sirements di cui non hasta la descrizione,
ma ne oeccorrono i modelliy a dar prin-
cipte agli sperimenti, ounde sappiasi, e
¢i6 che debba farsi, e come, — Siffatti
prinecipy ritenuti, le condizioni principali
di una tale istituzione sono :

4. Che ozni governo faceia triango-
tare il proprio territorio, nel rapporto
delle Provineie, Gittd, Comuuni. La qul
cosa, vuolsi dire in onor del nostro, seb-
bene ad aitro scopo, gii vedesi comin-

ciata in Napoli, per g’ Ingeguneri del

Reale officio Tapografico, ed in Lombar-

1 portato a]dia & gid eseguita perla formazione del
credere, che I espediente usico debba | Cataste.

prender capo da pil alta sorgeate, che |

2. Che ogni comune levi la pianta di

da, che della denominazione, nella quale

 sia esposto alla spicciolata lo stato del
 terreno, della coltura, del reddito.
tnapplicabili: ma vo’ dire 'a cid occor- | | S

rere una riforma fondamentale ¢’ istitg- |

3. Che ogni comune abbia una depu-

| tazione, 12 quale faccia un esatto raggua-
 glio dello stato annuale della coltura, e
 dell’ industria di eiascun fondo, esami-

nando nelle sue cagioni il progresso, od
il regresso di essi.

4. Che la capitale dello stato abbig
nomi, alla quale, le deputazioni comunali

debbano render conto de'risultamenti da
esst tenuti, a fine che essa, prendendo in

_ nel | esame le cause del regresso da quelle
ze sperimentali occorrono gioraaliere e |
Svariate operazioni; perciocchd spesso |
(quel risultato; che si ¢ avuio da uno spe~

deputazioni rapportate, e giudicandone

| della giustezza, arvechi quei rimedj, che
{ [& seienza l¢ potrd somministrare, ed al-

lora che vedrd un progresso considere-
vole, accordi ancora de’ premi.

5. Che da ultimo, sc & dessa una ve-
ritd, chie 1a gloria, la prosperevolezza
dello stato, emerge da ben regolati ordi-
namenti intorno all’ agricoltura, ed alla

 tndustria, ogni governo convien che ap-

presti, ¢ soccorso e tutela.

Le quali tutte cose cosi avendosi, non
pare che I’ agricoltura, ¢ I’ industria po-
tesse attender di vantaggio pel suo au-
mento. Peroeché in cotal guisa non solo
id, ove le sue condizioni sono svolte, si
porterd immegliamento, con quella sta-
diata espericnza, e faeilitd nella comuni-
cazione de’ novelli trovati, la quale ecci-
tando la energia deill’ingegno con una
nobile emulazione, mentre che ¢i sprona,
nop c¢i rende servi defia mano, o dell’ in-
geguo dello straniero : ma poiché si &
avuta adequatz conoseenza de’ terrent la
produce tuttavia in quelli dove, o 1" insa-
tubritd dell aria; o la riteosia del suolo,
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od altre ragioni locali, non ancora gli
han dato provare i benefici cffetti della
mano industre dell’ nomo, destinata dal-
I’ Kterno a porger testimonianza dell” alta
sapicnza di Laui, Quelle colonie Agrarie,
in ogni punto rimeritano la benevoglien~
za del mondo civilito, le quali offrone
commoda vita come nel progetto det ba-
rone di Morogyes, a quei cotanti che son
costretti a languir nella fame colle loro
famiglie, o accattare un quotidiano e
scarso pané. Ed inolire, poird con pid
solide basi ottenersi quel prestito agra-
rio, che per ora pare appena che adom-
brasse la realitd. :

]

Ecco adunque in cotal guisa, come
guotidianameante verrebbe prosperandosi
la. condizione delle terre, assicurato al
misere giornaliere un fritto del suo la-
voro, mostrandogli la via, perché sem-
preppiu col minimo travaglio, ¢ dispen-
dio minore ottenga quei che forse con-
seguir pon pud ora, che con dure fatiche
e.grave spesa s a diminuirsi la classe dei
poveri, readendoli utili ed a loro stessi,
ed alla societd ; ed infine, ed apprestarsi
un profitto alla scienza, la quale allora

che ne porge i prineipj, ne riceve wtili,

e conlinue gsservazioni.
S. CABBONELLES.

BIBLIOGRAVIA FRIULARNA
In occasione dell’ Ingresso del-

U Il e Kev. Mons., Zaccaria

Bricito alle Sede Arcive-
scovile di Udine.

MorocrariE Frivnaxe = Udine nel 41846.

== ipiLt di Pieri Zovut. = Inaunqurasione |

dell’ Hiustr. ¢ Rev. Mons. Zaceania Bricot-
to alle Sede Arcivescovile di Udine.

Feco quattyn produzioni di patria letterato-
ra, fe quali ¢ per ¥ intendimento loro, e per le
cose di cut iraltanmo, ¢ per P iutriuseco valore
ttcrario, attestano altamente come la  nostes
Provincia a niun’altra sta seconda per coltt in-
geans, per animi geunlili, per amore del bello e
del buono,

La prima, oltre all’ essere come edizioue un
pregevole lavoro che fa grande onore alla Tipo-
gralia Vendrame e alfa Litografia Berletli ambe-
duec di Udine, ¢ altresi, e pit ancora, commen-
devole per la materia, perchié ¢ un’interessante
sHustrazione di varit paesi ¢ tuoght del Fricli, ¢
di alcune epochie della stocia di esso, che & forse
fra tatte le storie fa pit ignorata. Essendo (fue-

ste Ethro dedicato a2 BMons. Areivescovo, di eul

siero d'iifustrare quella parte del Friuli che it
nuovo Prelato avea a percorrere nella sua venata
in Udine, estendendo 1* ilustrazione a Cividale e ad
Aquileja siccome antiche sedi de' Patriarchi ¢ an-
tiche ciita dominatrici, Varii autori trapassati e
viventi contribuirono a queste monografie, delle
qualt una nuova serie ci & promessa per I’ znne
venturo; né io posso far a2 meno di comgratular-
mi coi viventi per il modo sechbato nel? esposi-
2ione delle dotte loro ricerche storico - statistiche,
esposizione, che senza punto trascurare important
pailicolari, & rapida, concisa, colotita, in una parola
ben diversa dal sofito fare nojeso ¢ stucchevole
delle Cronache di Proviacta. N¢ minor lode vuole
st concedere aglt editort Mons, Canonico Tome
wading, ¢ stg, Giuseppe Bonturini, per kb scelta
 deglt argomenti e degli seritton, per 1'accurata
| edizione, per fa dedica del Libro, e per la desti-
uazipne di esso a benefizcio degli o1fanelii.

La scconda producione ¢ una lettera del sig,
 Dolter Glacome Zambelli Chirargo visitatore del-
P Vastlo dt eerita e deld ospizio delle Deretitte,

Latta spirante quell’ amor patrio ¢ guel vive de-

—

siderio del bene che scaldavo non sulo la peuns,
wa cd anche le aziont dell' autore. Da prcsta
lattera st desume quanto gl Udinest e @ savii ¢
eelsnti Reltori di quel nobile Municipio hanuo
fin’ ora operato pel lustro civile nosche wateria-

j{il‘: dt quest’ inclita citts, quanto stanno eperando,

e quanto da fore st aspella a compimento ; il cha

porta s fronte ib ritratto, fu savio e gentile pen- !uf}u ¢ tanto um desiderio dello scrittore, quanto
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uHa i ﬁ}p] iﬁita i ?Tﬂﬂlﬂssn gy gnmﬁnt aba’ dal - fut to,
della quale” sono mallevadori il “passalo “ed i

presente. 0 F

“iLa tersa produzione ¢ un Idilio ‘pastorale
seritlo’ in vernacolo dal nostro Poeta ‘Pietro Zos

raty Ia' cut musa solitamente fuceta) 's* abbandona’{

purg ‘talvolta a melanconiche ¢ ‘sublimi ""ispirhz.iu-'

ni. Tale si & il proemio di’quest’ Idilio, e tale &
mella gua ‘schietta seniplicith il “dialoge: fra’ i due
Pastori’ fidanzati’ che’cantane fe  laudi ‘del degno!
Arcivescovo, dialogo in-'cui senti ‘distinto Pidio~
ma contadinesco ‘da . quelly della classe colta, il

dinltetto, direi quasi, deb dialettos -

La quarta & una collana di Epigrafi di buo-

no slile in onore del nuovo Arcivescovo, creale
dal stg. Caclo Alessandre Coaruier, che troppo
modesto non osd offrirle al puhb!i_ﬂn in grandi
caraiteri nel di solenne dell’ingresso, e ne fece
una parca edizione da distribuirsi ai swoi piv be-
nevoli, lo riparerc a questa penuria, se lo con-
sente 1'autore, pubblicando ne' seguenti fogli di

guesto mio Giornale le dodici epigrafi che da lui

st figuravano disposte ne’ varii sitt della citla a
celebrazione del fausto avvenimente.

Jueste seno per quanio & a mia cognizione
le cose pic spettabili in materia di lelteratura
che sieno uscile a questi giorni in Udine, né si

diranno poche osservando pia " importanza lore

che 3 nuamero. D aliri molti e splendidi segni |

con cui gli Udinesi dimostiarono unanimi at lo-
ro Arcaivescovo il vivo affetio e la figliale rive-

retza de’ loro cuorl, io non dird, prima perche

prest solo ad acceunarve cose bibliografiche, ¢ poi

perche altri, che ne fu testimonio ¢ ammiratore,

ne fece gix eleganle descrizione ne’ pregressi nu-

- retfamente 1t suo obolo di

meri. ‘Benst s¢ non i teatlenesss an delicalo

sentimento 'verso ¥ egregin Bassano, “inconsolabite’

di - vedersi- tolto il suo illustre concittadine; s
P amoroso ‘Padre, ora divenulo concittading ¢ Pa-
dre iiq'sﬁ'n'g i0 ‘sarei ‘tentato, e lo fuvel volentieri,
di annoverare fra le cose patrie, non ditd pin
quel tenero e commovente addio di lui o' Bassa-
nesi, che sarebhe a dir vero troppo grande ¢ sface
ciato usarpo, st almeno Ia Pastorale che & falta
per noi, e che ¢erto sarebbe 1a' pits splendida co-
rona alle sullodate produzionis” =

 Nell’ occhsione d'avvenimento che commosse
totto il Friuliy avvenimento se altro mai felicis-
stmo, perclt soddisfa i -voti di tutti, ¢ apre i cuord
alle piv care speranze, I’ dmico del Contadinoe
che prende parte a tutti gl® interessi di questa
?ruvincia{f poleva mai starsene silenzioso menlre
da ogui petlo esce una voce festosa che grida il
ben venuto a Monsignore Zaccaria Bricito Arci-
vescovo di Udine, cui unma fama non menzognera
proclama uno de'pin addottrinati, de’ pit gentili e
virtuosi pastori? Scnonché come poleva osare di
tevarsi all’ altezza di tanto soggetto un umile
Giornale avvezzo soltanto a rivollare la gleba P
Gli si perdoni adunqae se limoroso di uscire dal
suo uflicio, si limité a fare una scmplice menzio-
‘ne bibliografica delle cose lelterarie falle in onore
di si illustre Prelato. E valga questo poco, gid
superiore alle sue mansioni ¢ alle sue forze, come
una buona inienzione di pagare anch’esso indi-

lode
a quell’ oltimo da cui da civilta fiiulana, ¢ con essa

reverenza e i

1 - LJ *
i"agricoltura ¢ Ie arti che ne formano s Dase e

bosostegnt malerialy, aspettano un soflio di nuova

vita, ¢ un nuovo sprone al progeesso.

GHELARDO FRESCHI comy.

CORDIZIONI DELL® ASSOCIAZIOKE

1 [ ] [ [ 3 - - [ ] ol L J [ ] E *
L Amico del Contadina priucipia o Aprile e termina in Marze di cadaun annn.

feCessa,

St calcola rinnevata P associazione per 1'annata susseguente,

ove prima del 15 Marzo non venga

o Per chi riceve il Giornale immediatamente dalla Tipografia e Libreria dell' Amico del Conta-

wio in S, .Vﬂ.ﬂ’ e daile L:&rer;g di Portogruaro e Pordenove, il prezzo aplecipato dell’ snnua
Egﬁgf_::a.?imﬂﬁ e di Ausir. L. 6.00. — Per chi lo riceve franco a merzo dolla Posta, e di Auste. 1., 8,90, —
gt allro recapito, o mezzo di spedizione, sta a carice del Socio. Le associazioni si ricev
1 principalt Librai, nonché presso ghi 1L RR. Uflicy Postali, e presso la
praindicsle.

Le jettere, ¢ 1 gruppi v i ' '
: gruppt verranno essere wandati franchi: Alla Tipografia e Libreria doll ¢
! ! - : - gt "

del Contadine in San « Vito, pograf ll dmice

L Amico del Contadine ta

OO LSO
.Iipﬂgra{ia ¢ Labierie so-

camiij can qualunqgue giorsale pazionale od estero.

Jn

SAN - VITO AL TAGLIAMENTO, TIP. DELL' AMICO DEL CONTADINO,
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