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ECONOMIA DOMESTICA

DELL’ ALLEVAMENTO ED INGRASSAMEXTO
DE! PORCI

( Continuazione e fine).

Si sa che ordinariamente i porel man-
ciano tutto cio che loro st di; 1 economia
domestica approfitto di questa disposizio-
ne per putrirli con le produzioni vegetali
particolari a ciascun pacse, ¢ cogli avanzi
che nelle varie circostanze si moltiplicano,

Tuatti 1 cereali macinali, cotti, franti,
puri o mescolati con le radici convengo-
no perfettamente al porco, ma il suo nu-~
trimento speciale, il pit cconomico eil pia
confacente & la patata. Le patate sono buo-
ne ¢ nella nutritura ordinaria per ingras-
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impediscenoche diventino voraci, lirinfre-
scano, e li dispongzono all’ ingrassamento
distendendo i loro viseeri. Il modo di pre-
narare le patate, produece questi differenti
cffctti: per nutrirli si danno o colte o
stemperate, cogli avanzi del giardinaggio,
in moltissima acqua; o crude ¢ fagliate
in lettuccie sottili.

Anzi che mandar i porei a pascolo su
pe’ fossi e nei prati dove conducono una
vita stentata, si avrebbe maggior vantag«
gic dando loro un cibo pilt conveniente;
¢ per ¢io bastercbbe raccogliere le erbe, Ie
ghiande, i frutti caduti € guasti o imma-
turi, mescolando tutto cio colle radici ¢i
basso prezzo, le quali abbondano sempre,
Quando anche importasse di comperare
qualche moggio di patate, noa dovrebbesi
esitare, perche il erescimento rapido del-
I’ antmale, Ia sua buona disposizione u.l
ingrassarsi, raddoppieranno il suo prez-
zo sul mercato, o meglio provvederanno
alla famiglia. lo inv@o gli agronomi e i
proprietar] a suggerire at colout il lore
vero interesse,

Bisogna variare le diverse sorta di ci-
bi perche 1 porei stesst mrapgiano eon pia
piacere, e perche la carne riesce migliore,
Nutriti colle ghiande, delle quali sono

sarli, favoriscono il loro accrescimento, | ghiottissimi, bastera dare dell’ acqua bian-
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ca, od anche acqua pura quando ritorna-
“no dal pascnlo coi legumi lo stesso. Se si
..:ﬂi:} pub sceghere ¢ meglm prefenr le ghiande
parche queste rendono pid compatte e car-
-nie il.grasso, e glt dad un sapore grad:to,
“mentre che nutrito coi Ieguzm, fa earne ¢

rzlassala, il laro vizzo, ﬂoscm © senza sa-

pore. Audrebbe bene che variassero, sem-

pre pern pral’erendo le ghmndc Cosilala--

tuca ¢ le cucurbitacce,, zucche, li rinfre-

scano ¢ sono utili di quandn a'quando; ma |
dati senza interruziene p:‘emuﬂverehhew |
la diarrea. Le erbe sole non bastano per

nutr:rl: le sanze senza m:scuwh riscalda-
ne i porcl. o

Il latte rappreso, eli avanai dul butir-
ro e del formaggio pmducono un effetto
analogo ai legumi, il lardo & molle; i cibi
acerbi esercitano troppo lo stomaco; infi-
ne le patate sono un eccellente alimento
del porco,

1 porei hanno una disposizione gene-
rah: ad mﬂ'rassam nonostante importa
di fare una scelta conveniente per riuscir
prﬂm.}menie e pcifeu.}menla. Feeo le
condizioni necessaric perché un porco
s’ ingrassi bene. Ossa piccole, ventre lar-
g0, _S’s’dlﬂ ne suoi movimenti, gajo, di
grmde ::tppeuw regolariti nelle deiezio-
ni; tt‘as;alrazmne csalante un odor forte,
ma dolce; le mascelle di eolor rosa-pailido,

egualmente la parte interna del grugno;
pelle fina; naturale tranquillo e do!ce
Come abbiamo veduto fin da principio,
le razze piccole riescono meglio che le
grandi: la gioventu dell’ dnmmh.. ¢ una
delle condizioni pia importanti. 1 porci
vecehi, i verri che hanno per lungo tem-
po servito, ¢ che poscia si castrano, le
scrofe che sono nclle stesse condizioni,
hapno sempre la carne dura ¢ coriacea.

Quando si compera un porco sui mer-
cati, per non essere ingannali sulla loro
eta, convien sceglierli ehe non abbiano
pitt di sci o selte mesi; benché non si
debbano ingrassare che dopa i dieet od
un anno. E necessario che sieno sani, ¢
per assicurarsene si esamini bene la lin-
gua ¢il gragno deli” animale, per osser-
vare se vi sia qualche sintomo di_lebbra,

-’:f?'qunlche traceia di sangue o di calore.
“Strappatwh delle setole: se il bulbo o ra-
“dice ¢ di color bianco, il porco ¢ $ano;

s¢ la radice & glallastra_, esso ¢ ammalato
se & rossa non tarderd a morire. Il sesso
non differisce, percheé devono essere ca-
strati prima di porii ad ingrassare.
Quando avrete scelto i porei che vor-

rete ingrassare, li nutrirete assai poco

i due o tre giorai prima di porli allo stal-
ln* cio. g:m'era a distendere i loro viseeri,

‘e mangieranno pid avidamente la pastura
che verra loro data. L autunno ¢ il tempo

d’ ingrassarli, quest’ ¢ la stagione dell’ in-
grassamento per tutti gli animali; essen-
do questo H momento delle rvicolte, ¢
per conseguenza quelio in cui si ha mag-
ajor quantitd di rifiutl,

Nel principio dell ingrassamento  si
pud far uscir il porco una volta la setti-
mana, ma dopo due o tre settimane, bi-
sogna tencrlo sempre chiuso. La stalla
deve avere una buona lettiera ¢ rinnova-
ta spesso. La stalla deve cssete oscura,
in una perfelta quiete, non isturbata da
altri animali; il majale non deve far altvo
che mangiare ¢ dormire ; alcuni vsano
tenere il porco in una stalla sozza e infet-
ta, credendo che cid meglio fuccia colla
natura di (questo animale; ma ¢ un errore
il ercdere che esso goda di vivere nelia
sporcizia, ¢ a questo riguardo ¢ come gli
altri animali, anche i pia netti; e ben lun-
ai che gli piaceia 17 bumondezza, non so-
lo non ingrassa benc giammal quando ¢
tenuto in uno tale stato, ma contrae inol-
tre la lepra, malattia che U indebuolisce, 1o
disorganizza e termina col darglila morte.

Uu altra precauzione, onde mauntence
re ' azione dello stomaco, prevenire la
flatuositd, ed impedive al lardo di alterar-
si cuocendosi, quest’ ¢ di aggiungere alla
nutritura ordinaria del porveo, quando
sia composta di materie fiuide ¢ rilassan-
ti, qualche sostanza astringente ¢ tonica,
come le corteccie di quercia, le ghian-
de, i frutti acerbi ed amari. fn alcuni
naesi si costuma di lasciarvi nel truogolo
una palla di ferro, o se ne servono di un
vaso di ferro per preparare il suo cibo.
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La mutritura pell’ ingrasso, benche

meno. variata degli alimenti che la pre-

cedono ¢ diversa secondo i paesi. Noi in-
dicaremo le seguenti. |

Seeondo Taer il sorgoturco sembra
migliore di tutte le specie di biade per
ingrassare gli animali. Esso produce una
carne solida, un .lardo consistente, ed i
porci lo prediligono particolarmente.
Presso di noi si usa solo per compire
U ingrassamento, dandone a ciascun ani-
male, mattina e sera, una o due manna-
te, cid che aumenta notabilmente il lo-
ro grasso. Si pudapprestar loro deile pan-
nocchie di granoturco intere, giac~
che essi sanno bene spogliarle del loro
grano.

1 porci essendo ghioti vanno sogget-
tia indigestione: fa &’ uopo allora Iasmr
li 24 ore senza vilto, ¢ dar loro qualche
mannata di biada intera con un poco di
sale, sei ore prima 4 incominciare a nu-
trirli nel modo solito.

Subito ehe vogliansi ingrassare i por-
¢i, ¢ che abbiano per qualche tempo
mangiato della ghianda, si da loro delle
patate mescolate coll’ orzo franto o gros-
samente macinato, stemperate nelle ac-
que grasse, e ridotte in pappa semi-densa.
Si riempie una caldaja grande di patate
e di acqua di lavatura de’ piatti; si pone
questa caldaja sul fuoco, coprendola per-
ché la bollitura sia pia rapida. Quando
le patate sono cotte si stiacciano sirompo-
no con un grosso bastone, che si dimena
fortemente nella caldaja. Allora vi si get-
ta dentro una sufficiente quantita di gra-
ni franti, dell’ orzo, avena grossamente
macinati, ¢ § incorpora il tutto rimoven-
do col bastone; vi si aggiunge poseia pin
o meno acqua secondo che conviene al-
lungare e rafireddare questa poltiglia, e
la si da ai porci tepida, ed in ore stabili-
te. Qualche giorno dopo si stempera la
farina d’ orzo colla crusca di segala o di
frumento, facendo la poltiglia un poco
pia deasa; indisi stempera la farina sen-
za aleuna mescolanza, rendendo sempre
piu densa la poltiglia che si prepara. Fi-
nalmente dopo si leva la erusca dalla fae

rina, e si termina col dave il solo fiore di
farina. La poltiglia gradatamente con-
densata, diventa allora una specie di po=
lenta dura, la quale non si da a lungo ai
porci-ingrassati, perché sono prossimi
allo stato di non poterne pill ingoiare: la
diminuzione graduata del suo appetito
indica la gradazione della delicatezza del
suo nutrimento, bisogna eccitarlo a manu
giare quanto piu puo.

Un mezzo eccellente di somministra=
re i grani, i piselli, le fave ed altei cereas
li ai porei, egli si & di macerarli per 24
ore nell’ acqua, facendoli poseia bollire,
si zonfiano grandemente assorbendo mol-
ta acqua. Quando sieno cotti in modo che
si stiacciano sotto le dita, si pongono in
un mastello, e si lasciano fermentare per
due giorni. Questa preparazione ¢ prefe-
ribile aila macinatura ed all’ aggiunta
del lievito. Questo gusto che hanno i parci
per la nutritura fermentata & ben como-
da ; si puo preparare la loro pasta pol-

;gha per pil giorni, poiche pid essa sard
acida, e con maggior piacere la mange-
ranno.

Devesi avvertire che facendosi sempre
piit densa [a nutritura dei porci secondo
che I’ ingrasso progredisce, non si deve
somministrare che la minor quantitd pos-
sibile di liquidi, ¢ non dar loro giammai
da bevere. Che se la loro sete non € stata
soddisfatta a tempo, essi dimagrano per=-
ché la prima condizione per ingrassare
¢ di non esserg tormentati in nessun Mo-
do. Sul finire dell’ ingrassamento cesse-
ranno di aver sete; ma finché ne avraps
no bisogno converrd dare delie acque
grasse o bianche, non mettendovi mai del
sale,

L’ allevamento e 1'ingrassamento dei
porci non & vantaggioso a farsi che nei
luoghi ove si coltivano grandi quantita
di patate e di rape, ovvero i dove, vi sg-
ne molte semenze o cattive o leggiere, &
dove si fauno formaggi e butirri, percheé
eccellenti sono i rifiuti. I prezzo dei por-
¢i varia pit che ogni altro animale; Ia
difierenza puo essere da 1 a 3, secondo
che i grani sono pit o meno carl,
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.. Le granaﬂhe di buona ‘qualitd sono
| ,.:;;_-:_f_utﬂinano troppo costose perché possa

éﬂ
i_'f;;f{men*tl non rendonﬁ alcun ul::le col mezzo
diun buon nutrimento pud un poreo, in
‘un anno, dare di ricavato il prezzo che
_5_.__.nvrebbem avato da due; si-chiede se non

8ia piu. atile i lmpiegare in un anno il nu-

E:_;rebbe ehe m due G B Z.

AGRON GMIA

- LETTERA SULLE VITI

d# D B. .« « & Novembre 1844

-i il porsn a serivere seriamente suile
“ml non ¢ cosa a mio credere tanto facile
nemmeno oggidi. L’ accingersi cio¢ a trat-
tare, 0 mio’ Iﬁ’)sselh. sulln scabroso orga-
nismo. flelle viti, il mettersi ad allashre
su. d1 €SS0 una’ classificazione ragionata, ¢
il saper- apphcare su “di ‘quest’ umma e
eoordinare tutte le varietid o schiatte di
viti d’ogni paese, ella & un’impresa dif-
ﬁeﬂe, Pit- di quello che sappiano imma-
ginarsi certi dilettanti &’ agraria. Oltre,
che quest’ lmpresa botamca agravia &
pregevole in se stessa, distinguesi ella
sovra tutto pel grande soccorso e utilita
che reea all’agraria, od all’ agricoltura
I‘ng:unﬂta.

2.Da qllESt& sorte di studii ben coor-
dinati ne ricava cicé P'Agraria una serie
importante di principii e di regole agri-
cole,che a maraviglia servono a guidare
Ie varie coltivazioni, segnatamente della
specie vite, e servono di ricca sorgente
onde fare una scelta saggia e svariata tra
le numerosissimse schiatte di viti tra loro
gi diverse d'indole. Perché aleune varieta
interessano pid, e sono da preferirsi, altre
meno ¢ sono da escludersi, secondo le
eircostanze e le viste dell’ avveduto Agre-
nomo, per trarne dei determinati prodot-
ti, o ricavare da questi dei gradevoli e-
dotti ee. ec., e di tali cose agrarie si deve
parlar altra volta.

'"5'5.3?':-'.5-;.’;;,:J;sﬂﬂnvenlre d: darle ai P“““ ‘non: ostante |

8. E se vierano delle seric difficolta
suglistudj vitinei succennati, furono a for-
za di studii e di osservazioni in gran par-
te superate. Il pubblicare poi il lavoro
sulle viti, egli & ben altra cosa. Yo non sa-
peva indurmi a farlo, o Rosselli, benche
molti dilettanti che mi compatiscono, nu-
trano la brama di veder dato fuori i la-
vOro organizzato; e non sapeva farlo per-
che tale lavoro & allestito con metodo un
poco diverso degli altri usciti {uori ¢ per-
che non € nemeno ancor affallo compiuto.
Non mi induceva neppure a {arne cono-
scere (ualche brano, come amavano al-
cuni amiei dilettanti, perche m’era noto
che uno stedioso solitario come son io, al

suo uscir improvviso con qualche serillo

viene dal critici assalito magaiormente,
che li serittori gid conosciuti. Comunque
sicsi stato finor il mio piano su questo, ¢
stata la comparsa di un’ uva stravagante,
capitalami misteriosamente con foglio
relativo, che servi a scuotermi, ¢ divenne
un’ occasion gradevole per indurmi final-
mente a principiare, ¢ a dar ora fuor
qualche cosa sulla sistemazione delle vi-
li; ma ne invoco il compatimento degli
inteiligenti. Ecco Ia storia della nostra
uva particolareggiata come voi la bra-
male.

4. Di alcuni fatti si pena talvolta, o
Losselli, a conoscerne Ja causa, Tuttavia
ricuardo al foglio surriferito, st ¢ quasi
penetrato, che una partita di dilettanti di
agraria di Udine, sapendo la relazione che
ha qui meco [egregio sig. dotior Pelizzo,
lo pregarono per gentilezza della spedi-
zione seguente. Esso compiacenie m' in-
vio in fretta wn grappol & uwea con lunga
chioma, come egli la chiama nel suo foglio
accompagnatorio 18 Settembre p. p., €
promettemi pure dei daii storici sulla me-
desima. Dichiara ch’essendo esso allor
oceupato in altri studii, sentive che 2
quelle parti, non si se a qual classe f[i'ffl"
I"wva appartenya. Conchiude che mel in-
viava conoscendo guanto interesse 1o pren-
da in siffatti studii velativi alle viti. Alle-
- stii tosto la risposta; e stava in attesa det

| dati promessi.
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B, Seorgendo che non mi-facevail Dot~
toré col suo foglio nessuna diretta diman-
da; e vedendo traseorso un buon mese
senza ottenere ¢ dati storict, prendo ora
la mia-risoluta determinazione, e indiriz-
Z0 a voi, 0 Ernesto Rosselli, la risposta
sull’ nvw stravagante, come poss’io chia-
marla. A voi la dirigo che sicte amico dcl
Dottore e mio, e che I aggradite cotanto,
come i scriveste: si, a voi che siete
inoltre giovine studioso e dilettante ap-
passionato pegli studii ed esercizii bota-
nico « agrarii. Per secondare tale vostro
genio, amera forse che m’indirizzi a voi
anco il Dottore, che seppe, sebben per in-
cidenza, toccar si bene il tasto pitt sensi-
bile per me, con quell’ ava dubbiamente
strana. Mi ha esso offerta eosi I’ oceasion
eccitante di scrivere questa letlcre aqra-
ria, come la chiamano, sebben I’ argo-
mento la voglia pia botanica ehe agraria.
Verseri essa su queila sola materia bota~
nica ch’ & ausiliare dell’ agraria, per ten-

tar di migliorare quest ultima, ch’e quella

che tanto mi piace. In vece vostra, pre-

ghero io I'egregio Agronomo sig. Co. Fre-
schi a pubblicarla nell’ applaudito Gior-
nale georgofilo I’ Amico del Contadino.

6. Nell’estendere questo, qualundque
sicsi, scrilto botanico - agrario, bisogna
dividerlo per uso de’studiosi principianti,
in cinque piccole sezioni. La prima o Er-
nesto, consister deve nell’esporre in modo

particolareggiato I esame del grappol di

uva compenetrato dai filamenti, per sa-
pere se esso sia un solo individuo nata-
rale, come si protende. Essendo d’uopo
premettere delle nozioni avviatrici, prima
di scanduagliare a qual classe appartenga
la nostr’uva, eonsisteranno in secondo luo-
go parte di quelle noziont in un chiaro
brano di botanica, non gia arida come il
solito, perche¢ qui sard pia svariata e pre-
cisa cc. onde i novelli non la eonfondano
colla botanica che seguc immediatamente,
Consistera la terza sezione in un brano di
materia vitinea, di quella cioé relativa ai
lunghi studii sulle viti, per esser inteso
dagli studiosi parlando delle classificazio-
ni che ne han relazione. Deserivero nella

quarta sezione di questa lettern, nelipare
lare della seabrosa mia opera sulla congs
scenza e coltivazione delle vith, quali pae+
ti della medesima sono allestite ¢ coms
piute, ¢ indicherd un po’ pidt estesamente
quaall sono le parti poco pid che abbozzate
0 non compiute, ¢ il perehid. Dopo pre-
messetali nozioni inizianti per chi & no-
vellooin questi studii, si passerd & deter-
minare e gqual classe vitinca della mia
coordinazione appartenga Uuva strava-
gante, spoglia di chioma, che diede ocea-
sione gradevole a questo, qualonque sics:
mio seritto. Terminata cosi ia piecola pre~
fazione passerd alla prima sezione sull e~
Same promesso,

7. lonanzi &’intraprendere questo rigo-
roso esame, accondiscendo, o Rosselli, ad
esporvi la minuziosa serie dei fattl che ln

- precedettero come bramate. Appena dun-

que fummi presentata in Spilimberge fa
scatola inviatami da Udine dal Dott. sul-
lodato, e letto il foglio che I'accompagna~-
va, aprii frettoloso ¢ alla presenza di va-
rii amici la scatola, nel punto cheio m’ cra
per partire da cold per recarmi qui. Di-
rovvi ch’io rimasi stupefatto ali’ ispezion
improvvisa di quell’ uva chiomosa, che ma
si mandava a studiare. Riposta in fretta
quest’ uva framezzo alle sue due fogle,
rinchiusa la lunga scatola che teneva con
bella eurasotto ilbraccio, io opinava frame
e me cammin facendo. Opinava che quel-
I’ uva filamentosa fosse una specie consi-
mile all’ uva bianca chiomata , scoperta
anni fa nelle Indie Orientali da un mis-
sionario francese, come lessi dagli Anna-
li ...sulle Missioni. E andava pure im-
maginando, che quei curiosi filamenti che
compenetravano il nostro botre o grap-
pol &’ uva, fossero altrettanti rami fila-
mentosi e lunghi, come quelli della squil-
la (Scille meritima; Linn.); o fossero
invece un fascio di lunghissimi pistili na-
ti dall’uva stessa, simili ai lunghissimi pt-
stilli che nascono da ogni grano della pi-
nocchia, e formano la criniglia, del grane-
turco (zea mais; Linn.) o Maido, al quale
dal basso popolo alla sinistra del Taglia-
mento vien dato, il nome di Sorch ; ¢ dai
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| "':'?;";_;;}-;cﬂntat']mt della destm dl deltﬁ fiame & det-
m Suﬂwm. Bleditw:.l sapm tali idee cam-
“min facendu evelo. scrwu gld{:ﬂ]lL '.'olt,sw
:sapar tutto, o Rossell: e
~ 8: Giunto che fui in paese mi aceinsi
allara ad un tranqmllﬂ ¢ SEVEro esame so-
pral Tuva maraw"lmsw ‘perche il caso mio
ceme dllettante era dehcam. Pom msa ri-

.......

ﬁlamentosn che mvestwa l‘ultfmmnte qml-

I'uvain grappolo, non era costituito per
il fatto, né: di‘stami né di pistilli, ¢ nemen

di peli langhissimi, che nati {ossero na-
turalmente dalla superficie del grappolo
stesso. Mi- avvisai inveece che quel fascio
era una seconda pianta filamentosa e pa-
rassita, che investiva la nera nostra uva
e non era un solo individuo strano. Anzi
mi decisi ch’era chiaramente ’erba ca-
pilliforme chiamata in italiano ( Diz. 4823

di Pary). Cuscuta (cuscita enropea; Linn.) |

o lino di Lﬂpm che fra noi dalle: persone
'eﬂhﬁ in uc semi-veneziano vien detta cu-
scula, e dai contadini & chiamata erba vool,
o erba lova, forse perché vogliesi intorno
e ingoja quasi o estenua il trifoglio, ec.
Richiamatevi che la cuscuta tra noi fiori-
sce in maggio, . per estirparla dal vostro
praticello almeno prima che faccia se-
me £c.

9. Bisogna saper I'indole di quest’ er-
ba, o Rosselli. Kata dal suo seme la cuscrta
esce da terra ritta, come pur dice il gran
Decandolle. Cresce poi orizzontale e ser-
peggia. K quando arriva a poggiar il suo
tronco filamentoso alli tronchi del trifo-
glio o di altr’erba vivente e da essa ap-
petita, vi si avvoglie strettamente, e vi si
attacca cot suoi ramponeini nella cortee-
cia, come {u |’ cdera sull’olmo. Vive allora
questo fin di lepre a spese del trifoglio,
e lascia diseccare e svanire il proprio mi-
nuto trouco, che soveopte pid non si trova,
In un”analoga maniera ¢ stata la chioma
di una cuscita che ha compenetrato il
grappolo ¢’ uva della scatola. Vi si vedono
molti suoi filamenti, sttaceati al finnco di
moiti acini d’uva, ma non di tutli, e vi si
tengono ancora.annessi coi lor ramponci-

ni alia buccigideg:granelli succhiati, sen-

za roltura chiara &' epidermide. E dopo
avere perduto tale cascwle.i proprii trone-
chi, vedesi vivente la parassita ed estesa
in lunga chioma verde-pallida a spese ed
a consumo dell’uva che la sostiene. Ma
come pote insinuarsi? Ora vengono le
ipotest,

40. Una dclle dae, o Ernesto. O P uva
dela scatola nacque da una vite tale che
ha la proprield ne’suoi tralei di tirare a
se i semi della cascnta volanti pell aria
( secbbben non abbiano essi né simare ne
pappi da volare); o tali semi furono por-
tati sulla vite da alcuni animaletti, come
sogliong essi -portare sui prati spavsi i
cencre li semi del trifogliolino ( Medicago
lupulina ; Linn.) cc., e tali semi di cascn-
te vati sul dorso di quei tralei, ¢ allunga-
tisi in filamenti penetrarono ne’ grappoli
di quella vite, ¢ li resero chiomosi natu-
ralmente. Questa ipolesi senza piu st ri-
tiene non appoggiata e si rifiuta come in-
verisimile quando non vi sieno prove di
fatto in contrario. Ed avvenne all'incontro
che fu applicata la cascula artiictalmente.
Il che puo farsi in pit modi. Basta p. e,
recare a mano un fascio de’ fili cuscutict,
ancor uniti alla zolla erbosa su cui vivo-
no, aprendo in modo che 1 fusti capilli-
formi crescendo rientrino a poco a poco
nel grappolo d uva determinato, e st
anncttano alla scorza degli acint vi-
vendo da parassiti in chioma pendente,
anche dopo separati dalla zolla erbosa,
che li nutriva anteriormente. Quest’ ope-
razione ingegnosamente concepita per far
dolce sorpresa con quella chioma o coda
di cavallo posticcio-naturaie pendente da
quel botro o grappol d'uva, & operazione
che si puod rinnovare a pilacere. E questa
ipotesi ¢ verisimile ¢ ragionata; ed & quel-
la ehe io tntendo di adottare.

11, Pud dunque conchiudersi, o mio
Ernesto, che F uva inviatami, ¢ la chioma
estranea che da parassita la investiva,

erano porzioue di due differenti specie di
piante, di vite ciog, ¢ e di cuscnla, ¢ non
erano un solo individuo saturale e straor-
dinario, come da alcuni si fuceva suppor-

re. Ne viene da cio la illazione, che ['wve
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cusculale, come io posso chiamar quella | essere
della scatola del 18 novembre, ¢ divenuta 9
una uva ordinaria e consueta che ha per- |
duto presso di me tutto il suo meravi-
glioso, ch’era si mal appoggiato. Eceo
I'esame tanto particolareggiato, che bra-
maste,

12. Dunque Ia piceola partita di dilet~
tanti suindicati, che indussero il Dott. ad
inviarmi quest’ oggetto botanico sorpren-
dente, coll’apparenza che fosse naturale
I tutti i rapporti, ebbero forse in vista di
far una prova, di andar cioé ad assicu-
rarsi, dictro la mia risposta relativa a
quell’ uva strana, se il fondo delle mie
poche cognizioni sulle viti, le lasciava
sperare un risultato solido o no, sull’ ¢-
pera che ho quasi terminato di ullestire,
Dellopera stessa che io presentero, quando
] sard compiuta, non tocea a me a giudica-
re. Diro soltanto, che mi gode I’ animo per |

e nata I oceasion propizia, a me stye
(liusg;_f__j_:;stﬂilari0 ¢ Incognito, di scrivere
qu;nlc'__h_c cosa sulla sistemazion delle viti,

18. Dicifrato cosi Finviluppo dell’ uva
chiomosa, e segregate da un lato Ia uva,
e dall’ altro la cuscule, nasce unp altro og~
getto importante da svilupparsi. Bisogna
toncentrare ora i nostri riflessi, 0 Rog-
selli, sopra il sole botro o grappol d’ uva
nera della scatola, concependolo nudo e
isolato dalla posticcia sua chioma. Se ei
vien fatta di nuovo la difficolta o doman-
| daindiretta del Dott., cioe, che quell’ nva

nere medesima isolata zon s sg g qual
classe appartenga, come di fatto voi ; O
Ernesto, ¢ molti amici dilettanti la rinnoe
vate con calore, che dovra dirsi? Vi DI'Ge
scrivo frattanto, ehe si allestira la non fae
cile risposta a tale seabrosa dimanda, nel=
la seconda sezione di questo, (qualunque
siesi, seritto.
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CORRISPONDENZA novelle prove di cortesia da codesti Bellunest, che
¥ e son0 di weuto e vivace tgegng, prouti, animost,
s | | ¢ sopiiangerel anche aleun puco superbi per aver
dato 1 natelt 0 GREGORIO XVI, Paire di tutta
la eristiaunita, il quale i doat versmente regali
arvitcebt la sua patiia. Ma questa terra si hela,
si varia che dicde in ogni epoca ingeznl poleati,
e vanla tullora ang schitera eletta: il Catullo

| AL COMPILATORE
Lk

Vedana Il 30 .dgosto 1344

Egli ¢ dunque suo desiderio, pregiatissimo Ster,
Conte, ch'io I seriva tutto cio che wmi si oflve
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d'importaute in ageicoltura, nelf® tudusteia, nel-
Feconomia, ¢ nella condizione dei vitlici dJi JOTE
st [:ilt::ii? El.lhr.:[u:, per {{uutlt:: SU £ poussen, iLfr v -
ghero 1 lodevoli suot desiders, adewpicsdo  cosi
ad un uthzio che wi & dovere; ma lo fard eon
molta circuspesione perché stimo eosa assai difli-

che st conosce, E certo non vorrei che cid eh'io
le serivo, e le osservazioni che andrd facendo fos-
sere cagtone che altei mi tacclassero di prosun-
troso, che a vero dive con questo bruttissimo e
calo 10 non ehbi mai a che fare.

Come Ella ben vede le serivo da Vedan -, da
questo antico romitaggio, ove tutlo parla la ST
dezza ¢ fa onwvipotenza di Dios Le scrivo in mez.
zo ad alcune delle . NCREDIBILL COSE DI GIRO.
LAMO SEGATOQO, ch*era IN TANTA MIRABI.
LITA” MODESTISSIMO, il quile ancora aspet-
la che la paleia suoa gP 1unalzal un wouvwento,
N¢ queste cose dico per far altraggio ai Bellunesi,
clie s0 bene quanto amiuo ¢ onoriue la jatria,
wa perche il Segato che provo tanta sventucs men-
bre che visse, non abbia a provaroe ausch
morto pelia non curanza de’ suot.

E provo graudissimo pracere serivendole i
questa upa peregrinssione, che mi fu di gramde
diletto ¢ di wolta istruzione, ¢ nella quale ¢bli

L+ duyﬁ

che 5% innal.d per b pagtente stadia alla sommita
della wiucioloziay ¢ Zanon chimrco diligentissimao,
i quale meditindo vet segreti di Segato, tanto a-
vanzo de ewidaslo wella peirificazione d He sostanze
antnali; ¢ Notale Sperauza artisty famoso; ¢ Pao-
bettry, Dewin, Cafi che wantenzous iaviolato 1* ge-

nore della pritura itadisne, né temono che i fore-
% ale percorvere anche un breve tratt) di gna stiert vengsny a rapirle queste primato, contra-
E provineta, ¢ parlarne frincamente, come di cosa !

'Fj-':

stato si, vinto non mai.

M+ veniamo a noi; e tiro innans senza fer-
maran per via, e safuto i fertilissiui campi di S.
Cassana, ¢ gue' primi teatstivi &' irrizazione, e
que’ gebsi rigaslios:, ¢ wmi brattenzo an poco a Maso
fuort di Serravalle in uw poduere del s12. (taj.
Juesto coragginse e tntelligente signore I presy
utt favoro veramente utile, riducendo in riplant
i mounle della superficie di j0 campi circay per
la quat cosa gl fu di bisoguo di smuovere 8 gran-
de profoudita teulto 1 terieno, ¢ cob massi pie-
trusy forosae le vive: indi lo conruaztio nelle sae
irregolarita, cul dispaoree Ta saa superticie alla puli-
denza pra opportupa al suo scoto, ¢ lo affussd per
Bberavlo dalle acque pravaite. B perche le acque
scorrendo per que’ dechivt noo avessqro a traspor-
tar seco it terricein, vi free di wmalte fosse pro-
fonde pet raccogliere te tarbe depositate, e gualt
vengasno getlate a St:igiunt opporiana sutle E‘-*i_:t]lt:.
E tutti questi ripian: sono seminati a ceceali, e
praptatt di Glari di bellissind aelsl di alto fusto =
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. di,ceppaje. Che 5o una.  osséiyazions dovessi; fure. |! pomi di terra sono di .--'{'“‘*“ th eccellente, saporiti,
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" su questi bellissimi lavori, divei”al sig. Ginj, iche | farinacei; converrebbe bensi che la coltivazione s

_ dove ha da continuare le piantagioni, le faceii a | estendésse maggiormente, ed entrasse in uha rota-

- mopgior: distanza, perchd ne. ricaverk wnomagyior | zione beoe mtesa: G he il monte ¢ la patvia delle pu-

_colonica, nd delle stalle soffittate ¢ ‘selciatesdpve | se ne fa un uso estesissimo, © - s
Tarine non i sperdono, ma sono raccolte; ma de |~ -La cauapa poi si colliva con cura particolare,

] P REHILIC P

‘prodotio ¢ pid durataro. E nulla dird della gasa | tate, Si coltivano le vape ¢ le zucche delle quali

divo che i letamai sono fatli eon molta ragionevo. | ed & ricercalissima du’ forestieri per. Ia finezaa ¢

Teuna, poichy oltiv'a 6 ch Ella, sigi Conte, insegnd | la-forza del tiglio. B -del modo che ‘tengono di

-
-

Qi altecnire it concio con duterra, questi-hatino ben | maceravhy, voglio farne parols, perche non veggo
anco dle’ condolti “solterranei, “per cui Paria “pas- | che altri lo adottino, La ricolta deila eanapa la

sindovi diimantengond freschi. o B si che non si | fanno in due volte: la priwa yoltu sharbano sola.
S g g e e R e LRI TR TOR o I N PRI o T SRR G- T Y I ) "
s abbroéing: Bravo adungue il sigiGiajle o0 0 | mente gl individut maschi, cheda gente di cam-

77" O entro di bulto a patkune di quésta pro- | pagua chiama canevella o camipa femmina; ¢ la

sinaidenti’ do’ monti, 1é itru- | seonda volta  sbatbuno glindividei femmine che
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a disteéndono sal terréno di un prato, dove

“ Zioni: delll adqua. conformaronoy costituirono e re- | dalla stessa gonte di campagna; son detli, erronea-
sero vavistissuno il Bellunese; il cui sublo in ge- 1 inente canapa maschia o cansponi.” Riccolgono ha
wevale o di Tondo'caleareo-irgilloso, neltla planury’ shi 1 canevella iy primi: di agosto, subilo dopo la fiori-
bondundovi Pargilloso, & superiormentet caloarbo. | tura, e Ja dister

. Le raccolte del frumento sono in generale as. “gia stato mietuto # primo fieno; Ia lascianoe giorno
gat “misere che quasi 1 villici riffutano 'di semi< | e notley £ yu and? & bene macerata, V' asciugano, la
sarlos e in quest’anuo, cagione i freddi ¢ la sie- | pongondin. forno clie sia poco riscaldato, ¢ Ia ten-
cita della primavera, alcuni raccolsere poco piu gono pet otto .o dieci ore, indi la macciulano. Il
della ‘seménte; non cosi perd il sig. Gesare Mori, | cmmﬁnneu la cafizpa femmina la raccolgono ver-
che volle futlo erpicare, non abbadandovi alle stolte 50 la meta di setlewbre, quando i grano ¢ ma-
opposizioni d¢’ sugi colow, i quali temevano che | turo, ¢la funno in manipoli, ¢ la lasciano soleg-

I érpice avesse a sradicare anche quel poco vimia- | giare sul campo per due o tre giorm, indi la
stooMa ib-fatto ‘ad Himostio la bonta del metodo, ¢ 3 battono sopra ceste di vimini pee raccogliere il |

ae. fece .uni ricca raceolta;, ed & coloni rimasero | grano, ¢ finalwente la pongono a macgerare come ;éf G
lil{!l‘ﬂ\‘igﬁdﬁr REREER . .' - Va canevella, Non cr!ﬂiu che ¥i sia f‘:‘lﬁligliﬂ Eh{? ;

.. Xl principale pradotto di F{H#ﬁtﬂ._;.Eﬁﬁ‘h‘!_!.?ﬂlﬁl..{!__.il “non collivi guesta piania, ¢ come OServarono |

formentone, il quale fu portato nel Bellunvse; se- | Signori Pagaui-Cesa, ¢ G, Tovrs la sua produ-
coudo chiemarta il Can. Barpo, nel'1590 per opera | zione olirepassa ) 7000 quintahl di Vienna.
di. Odorico Piloni, € venne coltivato, e diffuso fra In questo clima le viti pon sono si sigoghiose
gliﬂgﬁﬁ“uﬁ” d dBr.: ne detto Miari. Qﬂﬁ&tﬂailhrﬁ:ﬁiﬁﬁa ~ come Lqu;-__-uui,- ed Ord 0ON SON0 tanto 4:‘:1-'!15:1%’&1{1: Ca-
pianta. P-rﬁépﬂm-_:bﬁgigsim_'g: ¢ quest’ anno pramelieva | gfg..':i].er}:-..h}‘ inane, E{}Eche ie st?ud.r: fatle accessi-
i raccolto abbondante, ma le piogsie troppe fre. | bili, i.yini del Trivigiano sostituireno que del
quentl,eid tgﬂjpgtﬂtUIIa piuttast*}bussascem@»ﬂl | ‘paese. E uon e vicne per cio che la cultwar{,m‘uu i
mmolto e belle speranze,. Coltivandosi su' quatiro detla vite sia trascuraias tutt’ altro, che ana fu-
qumﬁdﬁgharﬂtun e ﬂﬂﬂﬁngut il ddﬂﬂﬁdi T rono fatli I'!:l{ﬂ ti tentativt per i‘mlrmi urvi vib fo-
Jere Arop Puﬁweﬂw@mﬂmlmi&gr sdemente L. testiere, @ si_volle tenlave perlino la Sciampagua,
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smutﬂdaplﬂ* 1 ma non so quantd “Fiaséissero’ e percio diro col

¢ dai trapassati, poiche fino dall’anne 1774 | Co. Antonio Frigimelica che deve il dilizente a-

sCrilizzante; it qual danno fu ricono
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it Co. Francesco Piloni diceva che converrebbe alw | gricoltore quelle vitr solamente scegliere per la
P interesse comune di restringere la coltura del | piantagione della sua vigna, che al propriv cli-
sorgoturco ai solé campi, dai quali si possa spe- | ma possono converire; poiche da queste puo solo
rave un siufficreate raccolto, seminando gli spos- | sperarne il sicuro riuscimesto. Poche, anzst po-
satf e callivi a prodolli df. riposo e d ingrasso, chissime specie di viti svggerir si potrebbero per
come sono U avena, § lupini, la ventoluna, o altre | piantagion? di vigne in questo nostro paese, @

erbe opportune al nostro clima pet pratt artificiali, | queste d mio credere esser potrebbero fa biun-
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ﬁnae e divengono da se migliori. E nel tedesimo {:hci‘m 5‘«\1‘1”1!{.[!.4!3{35 la _.fu'ﬂucf1 ;::’E;r{t}fal con la nerua

= seBsp , i espruneva il March., Andrea Fulcis, il pariment: pignola. E se si vorrd ,:m_s-.{tere_a.d‘urm.

il asle: riconosceva la decadenza deli*agvicoltara el dilizente esame la pmdu:::une e rmpmtnu_/rmu

& %ﬂiunese dal_metodo molto infelice di lavorare + | delle alire witi, scorgeremo facilmente, come nel-

iR e campi, e di seminare per lungo corse di anai nel | la loro qualita sieno quest molto differentt tanto %if

v medesima_terreno la stessa sorte di grano, sensa riella {m*n maturezza, quanto n'et'la qualita cdet Loro |

lysciarlo né riposare, ne concimarlo, nen avendo .s‘m:::.'h{. In gencrale 1 vimi di questo paese siunu :: 313

tanta quantiti di letanie, che sufficiente possa es- | aciduli, ¢ mavcano di parti zucchevine, m; coloro " ﬁ
e Lttt i campt. che vi pongnuo altenzione ne fabhricano i buoni. ;_:_-

Oltre ai cereali suindicati si collivano benioco Ella assaggera di quelit del sig.ﬁh{;‘:, che i fu- R

PPaveuna, orzo, la segale, © +n1-:-ﬁlq le plaute begu- | vort di qualche bottighia, e *r;nij'a Eli‘hﬂ[?[: Proprio | 71

minose, quali sonu i fagiuols, ) piseili, fe lenti. 1 | perfathi. ( Sara conlinuzlo L

GHERARDO FRESCHI coxriL. S
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" Sono invitati quellt fra 1 postri _Associuti., t;':l'w ancor non avessero ;

| pagﬁm la loro associazione, a voler rimetterc | huporto hjimcc} d} spe- ¢
se, diretto alla Tlipografia ¢ Libreria dell Amico del Contadiro i
- Sun-Vito al Tagliamenio.
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