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SOMMARIO ghi sprocchi ossia dal legno rimasto delle

AGRICOLTURA , Della potatura del Gelso

(continuazione e fine). - Della tra-
pianiagione del Frumenlo. - iXDUSTRIA
AGRICOLA, Distillazione dell’ Acquavite
(continuazione e fine). - VaRiETA’, Con-
gresso Scientifico Italiano, sesione di
Ayronomia ¢ Tecnologia ( continua-
Zione ).

AGRICOLTURA

DELLA POTATURA DEL GELSG

(conlinnasione ¢ fine ).

P er formarsi una chiara idea del mo-
do di potare i gelsi adulti 0 eontempora-
necamente o subito dopo la sfrondatura,
bisogna che il lettore abbia un concetto
determinato dello stato altuale della pian-
ta da potarsi. Supponga egli adanque che
tutta la foglia esistente su questa pianta
sia portata da germoghi o messe, delle
quali alcune spuntarono, doyo la potatara
dell anno scorso, immediatamente dalle
branche ¢ dai rami, altre spuntarono da-

messe che nella precedente potatura fu-
rono troncate all’ altezza di tre o quattro
gemme. Abbiamo qui pertanto due specie
di ramoscelli portanti foglie, una, direm
cosi, semplice, e I’altra composta; una
cio¢ consistente in un solo virgulto, I al-
tra in pitt virgulti sorgenti da un trone
chetto comune. Questa distinzione ¢ ime
portantissima, perche ua diverso riflesso
dee guidarce la mano del potatore operan-
do-su 1"una o su I altra specie. Difatti chi
indistintamente tagliasse fino alla radice
tutti i virgulli novelli, o con altro inten-
dimento li accorciasse soltanto, senza ba-
dare alla loro origine, furebbe opera vana
per oltencre un altro anno tuita guella
quantiti di foglia che raccoglieva in que-
st’ anno. Siffatto modo di procedere sup-
porrebbe chie la facoltd di viprodurre que-
sti virgulti fosse la stessa tante nei rami
¢ nei ramoscelli semplici nati da essi,
quanto nei ramoscelli che dicemmo com-
posti. Ma la realtd del fatto ¢ ben lfontana
da questa supposizione. Quanto aile mes-
se anpue che spuntano dai grossi rami
pud essere indifferente che si taghino ra-
sente il troncoe, 0 che solamente st accor-
cino; ma sarebbe grandissimo errove il
credere chie sia lo stesso relativamente ad
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| ___:f:'::-f;ramuscelh cnmposu. Imperciocehe i gros-
st 'rami sono disseminati lungo it loro fu-

ostodi lI]Oltl germi-pronti‘a’ smlupparm |

__:_________msto che in sufficiente quantita vi con-
. COTTano.a. numria i succhi somministrati
*--‘-ﬁfdalle radm:, % su tarmf'um per questu rap-

N ;:pﬂrche smm meno lontam dalla smw{anle

...dell’ aiamanw, ¢ si perclm essendo prov-:

\'Edﬂh ﬁl malu nodi, i succhi nul: itivi

.truw.ﬁﬂ in quelh allrtttanu punu in cui. |

Sl arrastann e Sl accumulanu a vanm

le messe del fusto di questi rami, che non
hanm portato la foglm che una vulta S0~
la, hanun a ciascun nodo una gemma di-
sposta'a formare una messa secondaria

per I anno veguente proporzionata alla

forza di cui sono essc medesime dotate,
e che riuscird tanto piu vigorosa quanto
pitk le.verranno economizzati i succhi nu-
“tritivi forniti dat ramo, il che si otterra
f‘-ridmnﬂdale a minor numero coll accor-
“clainento ﬂci‘ia messa primaria. Eeco per-
“¢hé queste “messe: si-‘potranno recidere
“od accorciarea pmpna talento. Siccome
‘per altro non visono mai due cose cguali
“dieni'unanon sia da migliore ; cosi. mlla
scelta di: qaesta due partiti si doved porre
“riflesso ‘alle eircostanze che ne detemu-
-nano la prefewma- quindi noi siame di
ﬂpmwne che {’ accorciamento sia da pre-
ferirsi-nel solo caso in cui un rawo prin-
¢ipale sia poevero di rami secondarii, o
-¢he de sue biforcazioni siano troppo di-
stanti fra loro. In questo caso perd vor-
‘remmo che alcune soltanto di quelle mes-
“s& s accorciassero, recidendo tatte le
allre

- Ma -quamﬂ at ramoscelli composti, si-
mili-ai quali diverrebbero I'anno venturo
ie suddette messe accorciate, questi ra-
moscetli che sono la vera riechezza del-
I'-atbero, fe ciocche della sua chioma, e-
sigono una petaiura ben diversa. Vuolsi
- che questi ramoscelli producano ogui an-
- 0 la stessa gqmantita di foglias.ma se voi
ne recidete tutti i pollonifasciando a nu-
do il tronchetto che li porta, eome "anno
- -anteccdente in cul esso non era che una

EETRC A — 2 1,2 .

messa accorciata, voi non ne otterrete gli

-stessi polloni, poich¢ quella messa accor-
J.ciata non ha tanu germi in serbo come li

ha un grosso ramo, o non ha potuto nu-
trirne finché ha dato il suo latte ai figli
che le furono strappati, ed ora le resta
appena forza bastante a rimarginare le
sue ferite. Che se invece di recidere que-

-sti polloncini, li accorciate trattandoli co-

me la madre loro, voi presumete a torto
che ciascuno d’ essi metta altrettanti -pol-

.,lﬁncim simili a se stesso quante sono le
‘delle gemme situate in essi. D’ altra. parle

semme lasciategli; ne mettera bensi, ma
saranno tutti deboli e meschini, sicche quel

ramoscello diverra un mazzetto di fuscel-
li, una spazzola, che tutto insieme non
dara tanta foglha gquanta neavea data I'an-
no innanzl uno solo de’swoi polloni. Neé
potrcbbe essere altrimenti, perciocche
que’ tronchi polloncini non possono ali-
mentare le loro gemme che coi suechi lo-
ro forniti dalla messa madre, i quali divisi

fra tanti consumatori non ponno nuirirne

a suflicienza nessuno. Quindi ¢ che I anno
venturo sari giocoforza recidere tutto in-
tero il ramoscello perché non avra un
pollone che meriti di essere conservato;
¢ per conseguenza non S1 avrd per un
anno che una messa semplice invece di
un ramoscello composto, che ¢ qguanto
dire si avrd ottenuto una diminuzione di
foclia.

Resta ora dunque a dirsi ove s ha da
meltere il ferro in questo ramoscello com-
posto affine che dar possa ogni anno la
stessa abbondanza di foglia. Dopo le cose
dette ¢ ben {acile comprenderlo: Sitaglia
il ramosectlo in quel punto del suo tron-
chetto che € vicino al pid vegeto de’ suoi
polloni, il quale suol essere fra 1 tre piu
vicini alla base; si conservi uno o al piu
due di questi polioni, e lo si accorci alla
altezza di tre o quatiro gemme. Questo
pollone, che approfitta solo dei succhi tra-
smessi alla madre dal ramo su cui s’ ap-
poggia, metlera tre ¢ (quallro gencrose
cacciate che compenseranno la foglhia per-

~ duta colle parti recise. Questi formeranno

un nuovo ramoscelle composto che {an-

| no appresso si tagliera nello stesso modo,
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questo pure accorciando.

~ Abbiamo detto che nello stesso modo
si taglia sui gelsi di cui si vuole ancora
cstendere la ramificazione, ma- che .¢io si
fa solo dopo:tre anni. Cid vuol dire che il
taglio dee farsi sulla messa di due anni
non gia su quella_di tre, conservando su
di essa un solo pollone di un anno, aceor-
ciato che s’intende, e recidendo tutti gli
altri, In questa guisa si ¢ oltenuto unira-
mo sccondario che finisce in un ramo-
scello composto. Tale ¢ il nostre modo di
vedere sulla potatura dei gelsi, e credia-
mo che guesta pratica combini I'interesse
del bigattiere con quello dell’ agricoltore.

conservando al solito un solo pollone, ¢

DELLA TRAPIANTAGIONE DEL FRUMEXTO

1’ anno decorso allorche il sig. Loise-
leur-Deslongschamps mi onord dirigen-
domi la sua memoria sulla eoltura del
frumento, io mi trovava colpito dai dan-
m delle inondazioni del Rodano, che, do-
po cinque anni, tolgono alla terra le spe-
ranze del lavoratore; pensai che questa
cra I"oecasione di applicare il principio
deila trapiantagione onde evitare i semen-
zal d’ aulunno, e percid risolsi di studia-
re sul terreno stesso questa importantis-
sima pralica.

Il resoconto che oggi vi {0 pud essere
premataro ; poiché tutto ¢io che posso fi-
nora constatare quest’ ¢ che la trapianta-
gione del frumento ¢ praticabile senza
aumento sensibile di spese di coltura; io
non to quindi che cedere al desiderio che
mi manifestd la Societd centrale d” Agri-
coltura,

Nell’ anno 4842 io avea fulto una spe-~
rienza preparatoria sopra 10 metri di ter-
reno, che confermo positivamente i risul-
tati ottenuti dal sig. Deslongsehamps, ot-

“dai miet studi sull’ erba di Guinen ML vits

tarono di ripiantave prima delinverno, in:
novembre, come I avea fatio 1 onorevople,
autorecheho gia citato. Sapeva che in quel-
epoca dell’annoqueste piante non mettono
nuove radici, ¢ che vimangono nelsuolo in

uno stato inerte c latente, e che i geli
~d’inverno ¢ i venti di primavera che lore.
- Succedono: posseno bastare a sradiedrle
ateramente. Attesi adunque cie Vinveps

no passasse, ¢ fu nel mese di febbraio che
procedetti alla trapiantagione ; allora &

- grani’sono disposti a metiere nuove radic
¢ profonde, e la vipresa & immediata, Con-
. Viene rammentarsi ehe, nelle sperienze del
- sig. Des-Loogschamps, un solo quadrato

di un metro di terreno produce un litro
di grano, e quest’ ¢ un granc frapiantato
nel mese di marzo ; ma tutte cid ‘abbisos
gna di esserve studiato ancara seriamente;
come in tutte le sperienze & agrvicoltora,
(quest’ ¢ una sperienza a lungo termine ;
il laboratorio ¢ I’ immensitd dei campi, ed
il fornello non s’ accende che una volta
|"anno ai raggi del sole.

La‘terra. essendo ben preparata pol-
verizzata dall azione dell’ inverno, raffer-
mata dalie prime piogge della primavers,
hastantemente rasciugata, alloraé il tempo
di farée i piceoli solchi nel terreno con il ci-
lindro-a dischi.

Daremo ora la descrizione di questo
strumento indispensabile per abbreviave
I"operazione; perché, se si dovesse fa-
re 400,000 buchi col pivolo per porvi il
grano, io credo che si stancherebbe la pa-
zienza degli angeli.

Questo cilindro & eomposto di una serie
alterna di dischi taglienti di ferro fuso, e
di eilindri di legno o di pietra, aperti in
quadrato nel centro, infilati ad un asse di
ferro e stretti con una chiavetta. I dischi,
avendo un diametro pia grande dei eilin-
dri, oltrepassano questi @’ una lunghezza
stabilita, e tracciano sul terreno, percor-
rendolo, dei piceoli solchi nei quali si
pongonc le pianticelle, §1 pué seleare,
con (uesto strumento, ptu di 2 ettart al

giorno.

Faita questa prima operazione, il gra=

tenni 8 litri di grano, ossia 4|2 litro per
metro. Questa prima sperienza m’ inco-
raggio a continuarnpe delle altre in que-
st’ anno sopra un maggiore sviluppo. Se-
minat in vivajo, e secondo il costume or-
dinario, un decimo di ettaro con 23 litri
di grano, metd frumento barbato spunto~
nato, ¢ metd frumento di Provenza.

L.e mie sperienze sulla trapiantagionc
delle graminacee, esperienze confermate

no essendo strappato colla zappa ed e-
stratto dal terreno, dei fanciuatli prendono
le piante e le pongono successivamente
nct solchi, e camminando negli intervalli,
i piedi di dentro, chiudono i solchi sulle
piante. L’ operaio lavora in tal modo eod
piedi e con le mani; quest’ & la macehina
umana compiutamente impiegata.

[ solchi fureno fatti, in quest’ anneg,
alla distanza di 15 ecntimetri distanti {ra
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Toro;; cangiando la langhezza dei cilindri |

:separati dai dischi; si puod variare questa

: . . . LI E

© ‘Sessanta giornate abbisognano per se-

minare a grano un ettaro di terra;: po-
nendo 40 piante per melvo-quadrato;
queste sono aduaque. 6,600 piante che
ciascun operaio vi pone in-una giornata,
sebbene 1" abitudine di uo- simile favoro

possa renderlo pid sollecito ; e la-mia
fi antagione essendosi fatta in & .giorni da
42 operai, vi osservai che per la prima

meta del lavoro furono necessari tre di

-

PUIL TeL

seconda: lavorando s’ impara. -

«:: Dietro; questi “dati, -ecco il

conto piu dettagliato dell’opera-« .
zione: 29 litri: di frumento . Fr. 7.50
ceypese-di seminagione . . . 2.50
- Non ealcolo 1" aflitto &’ inver-
no di-un terreno che si trova

dGopo:la strappatura del grano,
preparafo per una coltura di
primavera. —_—

{_‘.mguegmm ate perlastrap-
patura delie piante ¢ la soleatura. 10.00

. 60.00

| ToraLe 80.00

. .5e noi confrontiamo questa

spesa con quella che richiede una

seminagione alla volata, noi tro-

viamo per questo 2 ettolitri di

semente . . . . . . . .
Quatiro giornate d" arare per

un uomo ed un cavallo solo, (s0-

vente se ne mettono due)

20.00

ToTALE TS‘.O{)

- Differenza in vantaggio di |
questo secondo modo 5.00
-~ H-risultato definitivo dell’ operazione
¢’ instruird, pia tardi, come questa dif-
ferenza dev’ essere apprezzata; ma, al
presente, noi vediamo ad un dipresso
eguali Ie spese fra i due metodi; soluzio-
ne che si era ben lungi dal prevedere,
Non ho limitato in c¢id i miel tentativi
per chiarire quest’ interessante questio-
ne: non osai sulle prime di spaziar trop-
po le mie pianticelle, nell’ ignoranza in
cui mi trovava della distanza utile; ma
per sapere un poé meglio dirigermi nel-
I’ anno prossimo, feci dei saggi per sta-
bilire se non si potesse spaziare maggior-
mente le piante ¢on vanlaggio ¢ in certe

circostaiize ; perche sc si potesse ridurre
ta distanza, egli ¢ chiaro che allora I'im-
piego. della piantagione la vincerebbe
cconomicamente sulla seminagione.

~ Io ho fatto molti quadrati di aleuni
metri che ‘posi in circostanze diflerenti;
dalle 9 piante fino alle 40 per metro, que-
sti quadrati formano molte serie differen-
ti pel grado di fertilita: |

Il primo senza ¢oncime,

Il secondo con concime.

I terzo eon doppio concime.

Il risultato probabile sard che si potra
spaziare tanto piu quanto maggiore sard
la fertilith e I incestimento pin conside-
revole. Ho vedulo, I’ anno decorso, nel
giardino del sig. Reyunierad Avigoone una
sola pianta di grano Montrosicr produr~
re 50 spiche di 80 grani ciaseuna, cio che
fa 2,000 grani per uno. Dieet di queste
piante, in un metro quadrato, aveebbero
bastato per produrre pia di un litro di
grano, ¢ queste piante schbene si pro-
duttive noa st piegano pit sul suelo, aé
marciscono come avviene delle semina-
gioni ordinarie in un terrcno poco fer-
tile, ¢che non puo, qualunqgue sia la ric-
chezza dell’ingrasso, oltrepassare un ter-
mine totale di produzione senza soccoti-

| bere all’ intristire. Qui la distanza, la cir-

colazione dell’ aria, I'influenza della luce,
la piega che.alfetiano i gambi det germo-
eli, il ravvicinamento dei nodi, fa forma
meno elevata rendono la pianta piu flee-
ma e pia resistente, e nello stesso tempo
pia produttiva, Cosi sempre converrd es-
senzialmente di coltivare i terreni fertili:
in ogni nostro saggio, qualunque sia la
loro natura, I'esperienza c¢i ammaestrd
che la coltura dei terreni poveri ¢ Vabu-
so detle forze umane, e che & 1a dove si
perdono , senza f{rutlo, i capitali e il
favoro.

I tentativi di trapiantagione del grano
devono essere seguiti ed incoraggiati da
tutll gli amiei della prosperita pubblica;
essi sono di una grande influenza agrico-
la, come lo sono di una grande mfluenza
morale. Sottrarre alla distruzione inutile
un eapitale considerevole, eangiarlo in
salavio pet pia deboli operai, tovitar U'in-
fapzia al lavoro ed associarla alla festa
nazionale, ecco ¢io che deve annnarei in
queste ricerche.

Io so che la Francia non & disposta
per praticare questa culitura; andando a
Parigi, e traversando i funghi solchi del-
la grande proprietd, vi compresi, che per
lango tempo non vi si pianterebbe il gra-
no; ma il mio pacese, da molti sccoli sot-
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toposto agli-appezzamenti, pud essere su

questa ‘via; ‘gid 1a robbia’ gli-diéde una

grande lezione di un’agricoltura accurata,
di ‘quellagricoltura che -aumenta ad un
tempo il ‘prodotto netto e il prodotto lor-
do; questo-prodottolordo ch’e la vicchez
za’ di-lutti, la divisione equa dei beni del-
la terra, ed-il patrimonio dei poveri.

~ Senza voler stabilire 1 miei caleodl in
un modo generale, dird solo che pel ter-
ritorio della'mia citta; la trasformazione
mutile della semente in salario” utilmen-
te impiegato non produrrcbbe meno di
460,000 franchi all’ anno (quasi il-doppio
delie imposte dirette pel paese), destinati
ad-offrire un aumento di wita e di benes-
serc alla parte la piti debole e 12 pid ab-
bandonata della popolazione. I dessa la
caritd intelligente e facile, come tutto cio
ch’ & veramente intelligente ; tanto supe-
riore alla curitd comune quanto. il pen-

siero ¢ al dissopra dell’ istinto; ¢ dessa la

tassa-dei poveri accordala senza danno,
ricevula senva degradazione,

~“Jospero che pin tardi potrd parvlarvi
di quella carita che comincia da sé stesso,
la migliore delle caritd, poiche essa ¢ a
sostegno dell’ altra. Potro intrattenervi del
prodotto netto di questo processo risu-

scitato dall’ antichita, e che ci spiegherd |

senza fallo quelle ricolte che per tanto
tempo ci1 sembrarono {avolose, del 400 ¢
800 per uno.

Ma non ¢ solo sulle rive inondate dai
nostri fiumi che questa pratica puo tor-
nare di un’immensa utilita ; essa e soprat-
tutto applicabile all’ avvicendamento me-
ridionale della pianura del Vistre e di tut-
ti 1 terreni fertilissimi della Linguadocea
¢ della Provenza, che ripete le colture
consecutive del grano cosi lungamente
quanto la medica istessa e il sanofieno
hanno durato sul suolo. Quest’ avvicen-
damento, sebbene in opposizione alle re-
gole comuni di un’ agrieoltura ragione-
vole, e nonostante eccellente, poiche esso
¢ molto produttive, riceverd da questo
processo una forza ed ua impulso nuovo.

Egli ¢ faeile d’ osservare che sopra
questi ricchi terreni, non é il rifinimento
che arresta la successione non interrotta
del grano, ma I’ usurpazicne ogni anno
crescenle, delle piante straniere alla col-
tura, e ¢10 ben si comprende: tre mesi
appena separano la raccolta dalta nuova
seminagione, tre mesi in cui la terra ri-
mane sovente inattaccabile dat migliori
aratri, ed e sempre sopra un’ aratura sol-
lecita ed incompla che si sparge la se-

mente; ma, nel nostro sistema, sette mest

possong separare la raceolla dalla’ tra-
plantagione, sette mesi in cui si pud mol-
tiplicare le arature d’inverno, che, sos-
condo ‘il proverbio, valgono il eoncime :
e dessaun vero maggese chesehben men
lungo, non & meno efficace dell’ altro,
st pone in terra delle piante che dopo
qualclre settimana sono tanto {orti da
coprir il suolo e soffocar I’ erbe parassite.

Noinon-sappiamo ancora quanto (ue-
sta coltura potrd continuare; ma non sa-
rei sorpreso che invece di 18 anni cirea,
che dura I'avvicendamento attuale, una
gencrazione intiera vivesse riccamente
sopra una prima ed eroica concimazione
data alla medica dopo la rotazione.

Egli ¢ per mezzo di qu:sto nuove
metodo di coltivazione, dei vantaggt del

citma ¢ det metodi proposti, che il mezzo-

giorno puo sfidare quelle regole che sem-
brano le meglio stabilite, e stupire della
perseveranza della fertilitd acquistata, e
progredire con una proporzione si doeho-
le di bestiame, che la sua prosperita re~

sti un problema agli occhi dello straniea

ro, ¢i¢ di che mi stupisco io stess¢ ng-
trito dagli scritti degli vomini del Nord.
AUGUSTO DE GASPARIR

Auntico Deputato e Coltivatore a Drange.

[~ 9

DISTILLAZIONE DELL’ ACQUAVITE
(conlinnazione e fine).
Noi abbiamo fatte vedere i vantagg:

del nuovo serpentioo, ma la prima econa-
mia [a piu sensibile, e ehe assicura I’ utile

della operazione dipende dal fornelle. Co-

oli ordinari fornelli si abbrucia inutil-
mente una quantitd di fuoco ¢ di carbone
che potrebbest ridurre al terzo, se la boeca
del fornello non fosse tanto prossimna a
quella del cammino. E anche essenziale
che ! apertura del cammino non sia op-

- posta alla porta del focolare. In Izogo di

un’ apertura se ne fanno due lateralmente,
opposta I'una all’ altra, all’estremita del
diametro che divide in due parti eguali
quelto che passa pel mezzo della porta del
focolare. Si puo lasciare una terza aper-=
tura dirimpetto alla porta del focolare ;
ma questa debb’ esser piccolissima; essa
non serve che a determinare tosto la cor-
rente d aria del cammino. Si riduca quin=
di in spirale attorno alla caldsja il corse

 del calore, del fuoco € della flamma guan-
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do il laibbicco Ira una gran dimensione ¢
¢’ una forma rotonda ¢ profonda; non

cosi per glinpparati contenenti solo-dai 20.
8i:60. lei di liguido, poiche la quantita

wesentare quella: del cealore svituppate.

E inutile auche che il cammino: serpeggi

atlova basta c¢he la fiamma ne: fambisca

cskaeald d'adevapt isentare

dcve present: 48T
superficic. Kgli-e adungue. un:grave: di-
fﬁi{{}},qﬂgl lﬁ,didﬁ!‘ﬂﬂ{]ﬂﬂﬁﬁﬂ ppi‘;l!‘{lﬁ ‘Hna

grande altezza ed-un piccolissimo ‘diame-
tro, e non:simva: erralt-dicendo che col

lambichi ordinari non’ si ottience che un
terzo dei vapori‘ehe si-potrébbero conse-

guire segucndoaltée disposizioni.

' Negli antichi ‘refrigéranti " impiega
molto ‘pitt:-aequa che non abbisogni perla
condensazione, essendo ehe il serpentino
- immerso-in una: gran massa di liquido
che si rinnova quasi:interamente perope-
rare la conidensaziones perchénon sistabi.
Jisce:una correnteid acqua fredda affiuen-
te “alla parteiinferiore ed un risciacqua-
tojo perlacqua calda alla parte superiore?
con questa disposizione semplice, si cou-
densa il vapore.con una quantita di acqua

appena un po maggiore di quella che ¢,

solo. necessaria per oltener questo effetto.
Convien quindi_disporre Papparate in
modo c¢he't acquafredda si mova in sen-
so inverso del liquido da econdensare; e
in (uesto easo, non & necessario il dare
una grande lunghezza al serpentino, pur-
chéla quantitd 4" acquia afftuente sia egua-
le a-quella ehe deve escir calda, |
I un apparato distilatorio ben eo-
straito, il liquido deve escir freddo all’ e-
stremiid del condensatore, e glammuai non
deve scorgersi-del vapare. Se Pacqua det
copdensatori non si wiMnovi ¢ non Mman-
tengasi fredda abbastanza , |’ acquavite
stilla ancor calda, ¢ la parte pit volatile
dell’ aleool si dissipa nell’ atmosfera, il
che produce grave danno, e I acquavite
acquista. cattive proprietd. Vi ha inoltre
il gravissimo pericolo che i vaport alcoo-
lici sparsi nell’ aria si accendane pel con-
tatto di qualche eorpo aceeso, ¢ appic-
chino il fuoeo a tulta I acquavite, doade
ne avverrebbe un inecndio impossibile a
spegnersi, o
I serpentini condensalori a tubi diritti
sono di molto preferibili a quelli 1 cuf tu-
bi sono a spivale, perché questinitimi so-

no difficili a nettavsi, cioiehd’e di grande

oltenuto ¢ bendontane dalrap-

tatto il fondo v questultimo: espedicnte:

cntareunagrinde.

importanza, soprattulto quande abbian.
luogo suceessivamente diverse eperazioni
nelio stesso apparecchio.

~Quidunque sta Papparato, é utile avere
due refrigeranti o condensatori: uno sara
poste sopra il cappello della . ealdaia per
farvi colare facilmente il vino di cai verea

‘riempite, quando, terminata upa distilla
‘ziong, si caricherd un’ altra volta. Questo
| vino. trovasi bastantemente scaldato dai
vaport aleoolici condensatisi altraversan-.
dolo, i quali poi si raffreddano nel serpen-

tino. inferiore.

- o buttb i vasi servienti alla distillazione
“devono essere perfetiamente netti e mon-

di, Non st deve riempire la caldaia s¢ pri-

“ma il distillatore non siasi assicarato che

essi non conliene verderame: di che per
meglio accertarsi, deve versare sulla cal-
dada: alquanta. acqua, lasciarvela per qual-
che tempo, lavaria, poi versarne di nuova

Minche esca limpida. Altrimenti, sulle pa=

reti di essa il sedimento del vino forme-
rebbe una crosta, la quale, togliendo al
melatlo il contatto. del ligquide, to espor-
rebbe a tutta P azione della forza del fuo-
co, ¢ la caldaia si consumercbbe ben pre-
sto. Inoltre questa erosta comunicherebbe
all’acquavite un sapor di fuoco o di bru-
cialo disgustosissimo,

Quando adunque la caldaia sia bene
lavata, vi si versa il vino, ¢ la si riempie
ordinariamente per tre quarti. Convien
lasciare un vuoto sufficiente perche gh
spruzzi del vino io bollizione non salzane
sopra gh orli; e scorrino nel serpentino.
| distiliator: conoscono per esperenza fi-
no a qu.e altezza possono arrivare; essi
st formano delle stuze, misure, con perzi
di leguo che pongono perpendicolarmens
le netla caldara per sapere a quale altezza
¢ il liquido; d’ altronde conosecono la ca-
pacitd delle lero caldaie, ¢ la quantita di
vitto chie possono conlenere senza incon-
venienti; ma il pia sicuro di tutti i mezzi
e di porre un tubo a robineto all’ altezza
a cul si puo giungere, e di lusciorlo aper-

o quando si carica. Si cessa di versare
- quando st vede chesce dal robineto. Un

altro vantaggio di questo robineto egh &
di lasctar scappar " aria interna sccondo
chie la capaciti si riempice, e di lasciarla pe-
netrare quando si versa dell’ aC(pua hmmes
digtamente dopo | estrazione delle feecie.

Laricato che sia V apparato, si {a un
fuoco vivo per solleeitare ta distiliazione,
st adallano 1 regipienti e si lutano diligen-
temente le gianture deila ealdaia e del
serpentino. ln quasi tutti @ nuovi apparati
st surranio be giunture con viti ¢ gatlett,
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. frapponendovi carta unta di grasso, op- | acquavite, adoperando fornelii cconomiei
. ‘pure soltili foglie di piombo che chindono | ¢ lambicehi ben costeuiti, non ¢ che di 44
% "Qi(}j'gliﬁ__dﬁl”l_litf} gl interstizj. In tutti-i ca- | o 15 libbre di legna, ¢ dieci soldi al piu
- -’si convien assteurarsi che i-vapori non ¢~ | di man ¢ opera, .

é ‘scano dalle gruntare, né dai galletti. Importa anche il sapere che le vinac-
};g - =Quando i ealore comincia a riscaldare | cc spremute danno in ozl ¢aso tanto me-
o la massa, svoigesi molta aria dall estremi- | no zequavite quanto pid il vino da cui
§ ta refrigerante; a poco a poco _i \i;:pnl'i provengono ¢stalo nml[‘atto;équnnto pia
é asm_:ﬂndunu e la dlSllllil%l{}nE comincia, La | sono.esse state mal conservate compres-
P prima acquavite che distilla non ¢ buona, | se ¢ gaurentite da ogui econtatto dell’ aria.
3’* ¢ percidosi mette.a parte per rettificaria. | Coaviene quindi che le vinacce tratte
4 ‘Quella che stilla appresso, riconosciuto il | dalle strettoio o torchio si conservino nei
: cangiamento con I arcometro, si chiama | tini -bene compresse, e coperte di une
. acqunavile primae. Dopo questa prima ac- | strato di argilla bagnata con acqua onde
- quavite, queila che stilla di poi, ¢ meno | impedire la comunicazione coll aria.

- -gpiritosa; e pia progredisce la distillazio- Quando adunque vogliasi distillare e
L ‘ne ¢ sempre pia acqua contiene. Quesla | vinacee, si levauno daile loro conserve di
. -dicesi acquavite seconda. legno o di.murs, ¢ mediante una grappa
> 51 ottiene maggior quantitd di acqua- | olorea, o con una pala, si sbricciolano, poi
i vite buona in proporzione che si mantiene | $i portano nei tini ¢ st umettano. Si chig-
! il fuoco sempre costante, scnza diminuir- | de bene I apertura del tine con coperta

CEETTTEIrE R .-'-: -\., IO -- e
L T e e s e B T
S T R R e e R

ks, WL .
Seoniin
e

.......

s
il

RPN LR L AT e | L onlot 3
[ FUO AR ey LN e

lo od accrescerto. Lareometro ed il gusto
dell” acquavite indica quando il liquore

~stillante non contiene pia nulla di spivi-
toso. Il distillatore ne versa alcune goceie
‘sopra la caldaia, le quali riduconsi in va-

pore, e sperimenta s¢ queste infiammaunsi,
accostandovi un lume acceso. 51 arresta
allora I’ operazione e si spegne il fuaco.
Quando distillasi vino si vuota la caldaia
aprendo il robineto inferiore. Vuotata, si

‘riempie di nuovo col vino del primo re-

frigerante, il quale trovasi pressoche bol-
lente , siccheé la distillazione ricomincia
ben presto.

I acquavite che si trae dalle vinacce
spremute dai vini buoni ¢ fatti si ottiene
per termine medio d'un diect per 100,
senza odore, ¢ a 20 gradi dell’ areometro

di fana: la fermentazione ben presto co-
mineia, e il calore aumenta. Le vinacee
devono essere sempre imbevute, non pe-
ro diluite di troppe, e percio vi si versa
oZni giorno una precola quantitd di acqua
alla temperatora di 12 o 13 gradi del tee-
mometro di Reanmur, ¢ quando la fer-
mentazione vinosa si appalesi ben pro-
nunciata, allora si estrae I'acqua, che ha
gia un sapor di vino, dal tivo ove le vi-
nacee fermentarono, € si versa entro bot-
Li: 8i spremono le vinacce collo strettojo,
¢ si unisce questo secondo prodotto al
primo. Si distil'a come se fusse vino or-
dinario.

L acquavite che si ottiene dalle vinae-
ce ¢ di medicere qualita, ed ¢ diflicile che
non seata di bruciato. St pud ovviare a

E di Baame. questo inconvenicnte, 1anto estraendo eol
Dandolo ricav) costantemente da ogni | torchio il liquor vinoso dalle vinaece, il
100 libbre di vinacce spremute col tor- | quale si versa, conie dicemmio, nel fan=
chio, ed appartenenti a vini ben fubbrica- | biceo e si distilla; ovvero distillando a ba-
ti, da otto a diect e¢d anche undici libb. di | gno - muria. L acquavite delle vinacee
buona acquavite commerciabile a 20.° B.e | estratta con questoultimo metodo ¢ egua~
Anche dalle vinacce spremute dal vi- | le a quella del vino, ma la quantitd ¢ mi-
no inacquato ottenne quattro in cinque | nore di quando si distilla a fuoco nudo.
libbre di acquavite, secondo la qualita Quando le uve non sieno molto matu-
del vino. re, ¢ quindi non abbondigo di parti zuc-
Le vipacce spremute col torchio, i | cherine, si puo aggiungervi all’ acqua un
mosti delle quali indicarono nel pesamo- | poco di micle, mezza libbra etrea per e

5 sto 18 grudi di densiti, danno per termi- | vinaece che avessero dato un’orna di vi-
ne medio pia det 10 per 00 di acquavite | no, ¢ si umetta bene la massa riveltando-

a 20.° B.t, quelle cui i mosli avevano | la con forconi, accioche venga tulla pe-

una densita di 15 a 47 gradi danno un 9 | netrata, La fermentazione st sviluppera

per G0 circa di acquavite; e le vinacee | prontamente, ¢ dard un’ Elfil.l}ﬂ‘i-'il;ﬂ‘dl Bug-

dci mosti che hanoo 13, 14, 15 gradi dan- | pa qualita, ed 10 maggior quantila.

no da 7 ad 8 per 0,0 di acquavite. Ottenuta che abhasi I acquavite dal
~ La spesa media per ottener da 100 a | vino, dalle vinacee o dalla fﬂccmtlfx st po-

120 libbre di vinacce 10 libbre di buona | ne in bouti per conscrvarla ¢ facilitarne il
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“acquavite che: s'imbottavo in recipienti
“nuovi imbevono le pareti, ¢ oltre. ghe s

-particolare, ed un colore giallastro. Lo

)

Py SETIONE DI AGRONOMIA.E TECNOLOGLY
T ~{Continuazione ). " "

 Seduta 18 Settembre i

o

.-._ LX)

_vaziout intorno alla malattia ‘del fromentn
“in igolpe;i e fa conoscere le cause” assegnabii-allo

. j

;syiluppo. di questa, malattia, e:di quella ¢

Gt R O

o dE Prob Morvetti porge aleuni ‘schiarimenti in-
“torno alls ‘golpe, ed anche intorns alle caise che
“promucyono la malattia detta segale corniita. . Si

-

-conchinde di comunicare queste osse rvazionjad una

specrale commissione composta dei signori Gera,

mg“ﬂﬂm eh‘lﬂrclh. T sig. " Avv. Paggio, avendo
mportanti comumcazioni a fave se taleargomen-
305 ¢ pregato 2 renderne jnformata la stessg com-
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_xmemonia sul commercio librario in’ Italic, e nella
“qquale'si cspone un’progetio per assicuvare meplio

4o spaccio dei libri a beneficio def rispeltivi sutori.
siic 2 A Bresidente; ol assenso generale della . se.

:.:_.:___.____ W _.-:._: .._:?._ : , '1-:5'-'.‘:'_-_'._.' e -'.'...':_'_-';.'._';'. o gt R A E-'-_ - 2 .: a,.-'.-'* .:_ - 'ﬂ-'.',_ :“.I__ o .
“peridatdiscissione ‘della-avemoria-del sig. Brcpliani,
e prega v orembrl della sezione 3 tuesi dntanko i
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_sone che st dedicano apli studii tecnici, a trovare
il ‘modo meccanico con cai far segnare sulla carta
idrografica la linea che percorrono le npavi viag-
~giatide 18 mare; ed ‘accenna alcune sue veduie in
proposito, seguendo le quali si potrebbe ragziun-
gere guesto amportante scopo.
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T  H Dotiove Gera, il Prof. Michela, I Ingegnere
o afrada fanno conoscere aleutt meccanismi

gi& it~

o trodotti iper carri ‘e carrette, e che potrebbero ap-
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plicarsi_anche:alle pavi. .

i Xt Prof, Mayor fa conoscere, a nome di suo
Hghio, 1 invenzione di un nuove metodo con cui
ang ‘inesperto‘al fuoto pud preservarsi dall’anne-

o ‘garaento, ¢ :si estbisce a farne anche I’ esperienza.
Frl L-:

.34 -accoglie il pensiero . dell’esperimento da  ese-
gmrsl, ove nulla si opponga, nel giorno di giove-

' ) .f - o - - : [ 4
e di 19 alle ore due pomeridianc, al bagno di Diana.

Seduta 19 Settembre.
di Boyl, fa conoscere a nome della
Reale Societd agracia ed ecomnmica di Cagliari,
che ha dessa inviato i vini piid scelti di queli*isola,
onde ne sta valutato i1 pregio dai membri del
Congresso che st occupano di enologia.

i sig, Correnti fe:ge a nome della commis-
-Eiqne stata eletta nel Congresso di Lucca, un rap-
porio intorno allo stato dei fanciulli poveri im-
piegall neglt opifizi italiani, e propone che sizno
alla 'commissione esistente associati medici e tee-
nologi -perche propongano i mezai igienici ¢ teenici
diret!i al loro miglioramentn,

i Dott, Savint riferisce lo stato in
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‘trasporto. L acquavite esertita un’ azione

-gione della parte aequosa di cui si capi-
-cano. Now st puod porre rimedio a quesio
-tnconveniente che -preparando le botti
-con-acquavite scadente, o impiegandola
un poco pia forte, affinche, al luogo di
“sua destinazione, marchi il grado di spi-

haodetta

‘M sig. Ercoliani’ ¢ ammesso a legzere bna sua

ritosita convenuto,

ARIBD A

trovano 1 fandialli oceupali a Bologna negli opiiict
¢t Privcipe di: Cami i : ‘
¢ b driucipe di: Ganing sogginnge alcune impor-
.___I.ii__l__!:__!_li:_f_.ﬂ_tll_'t}!‘dt:._;{:_ilf_ilil;EI]I}_I!IH!‘JIIE di guestt stesst fan-
“clulli nefla cittd di Rowa e nelle citih viciue.

1o seguito alla proposizione fatta dal siy, Can.
ti, la seztone accoglie ad applaust "idea di far
pubbhicare colle stampe e diramare ai membri del
< Gongresso, 3l rappoerto che fu Jetto dal relatore
Lorrenti,

| Y Avy, Pnggiu 51 propone di far conoscere in

iscritto quanto st & fatto a Novara per giovare ai
fanciuib addetis alle officine,

L’ Ingegnere L. Cattanco legge una sua me-
moria Intorno wi prati di marcite ed ab loro wi-
alioramento,

I Marchese Ridolfi apre la discussione per
determinare, se sta vero che ["erba ed il fleno
det prati dt marcita esauriscauo presto nelle vacclie
ba. facolta di dar latte, ¢ se dall’ uuiforme qualila
delie erbe der prati a mwarcita debba ripeterst la

;xione, determing il giorno di vererdi 20 settembre

costante formazione- di formagm di eguale bonfa,
. * - [ ]
« Al dibattimento prendono parvte o siesso Cate
tanen, P logegnere Possenti, U Ingegnere Pellegrim,
* e F - ! + . %
- 12Ing. Michela, il Profl Majoccht, Furvavis, il Conte
Taverna ¢ I'Ing, Culvi; e si conchiude sussistere
Ceome fatto  generale P esaurimento precoce delle
“wicche nulrite con erbe di pratt a8 maveita, ma

eRRVCER.  iiahiie Ve v e e i i s _' 1+ quﬁstﬂ | prfgi udizio venir compensato dul P 0 Co 1}5 G-
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: i’lmﬂn l___ﬁ B ki Ijﬂ rlﬂ;itlgilﬂfﬂ K18 1;{1_?;1!5&;;3& per-

- go prodoito del latte che danmo.
| - Seduta 20 Settembre.
La Presidenza prega 1 Dottort Besazzi, Perini,
Cav. De-Renzi, C. Ampelio, Calderini ¢ Marieni,
a far parte della commissione muedica, ¢ gi’ Inge-
gnert Ginlio Sartiy, Cadolint, Ciut e Berivz, a far
{ parte della commissione tecnica , che deve asso-
ctarst alla comuwissione stalistica per proporre i
mizlioramentt da tatrodursi nelle ollicine a beue-
fizio der fanciulli poveri ivi wmpicgati.
i I1 Conte Serristori propene la nomina di nna
commissione che si occupt delle studio dei modi
pratici, merce 1 quali si possono applicare con
ulilith e con sicurezza eapilali a modico interesse,
per essere converliti al mighoramento dell’ indu-
stria agricola e mantfatturiera,

Li commissione ¢ costitaita del Conte di Sal-
mour per Lovino, di G, Saccht per Milano, del
Conte Serristori per Firenze, del sig. Sanguioetts
per Livorno, e del Barone Dunaot e Aradiacono
Caguazzi per Napoli. '

St apre il dibattimento iuntorno alla meworia
del stz Ercoliant relativa al commercio lLibrario
in Dalia. Si discufe tanto 1l suo progetio, come

I guello stato ora proposto dal sig. Pomba di Tore-

no, ¢ parlano su fale argomento I' Avv. Broflerto,
it Prof. Majorchi, Gottardo Galvi, 1" Avv, Sineo,
Cesare Cantsy, Alessandro Parvavicinr, signosn
l Sangoinetti , Mawazzi, Zuradelli ¢ lo stesso Er-
coliani, il (nale aderisce al pensiero di trovare ol
modo di fondere possibilmente il suo progetlo
| quello del sie. Pomba.

GUHERARDO FRESCHI compiL.

SAN-VITO AL TAGLIAMENTO, TIP. DELL AMICO DEL CONTADINO
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