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_ INDUSTRIA AGRICOLA
BACHI DA SLETA

Amico, ¢ Cugino Carissimo!
Manzano 13 DMaggio 1844,

| metodi, e suggerimenti da Voi det-
tati per otlenere buoni ¢ pronti risultati

da una Bigattiera, sono corroborati dalle

vostre, ¢ dalle altrui esperienze.
Io in fra altri che da venti e piu anni

dirizo la mia higattiera 1o questa mia ca-
a B )

sa di Manzano, la quale mi diede annual-
mente -da 1800 a 6200 iibbre di galletia,

Hui dei primi, che trovati ragionevolissimi
‘i preeetti sui bachi da Voi dettati, 1i misi

in pralica, e n'ebbi tn compenso t pid fe-
lici ¢ costanti pisultati, |

Tenni un esatlo Giorpale di alleva
mento. L quantitd della semente da me

posta annualmente alla camtum i qumﬂ
litd della foglia consumata; Ia quantita
totale delle gallette Qttwﬁte la numerica
delle gallette occorse a dare il peso diuna
libbra; il personale adoperato annualmen-
te per ussislere all’ allevamente sudetm

50001 prmc: ipali estremi, che offrenc GuCe
sti miei giornali.

Dai confronti fatti sui med&szmg SCoT=
gamsx differenze notabilissime ne prmiem
anpui-avuti-fino al 1839 col metodo vee-
chio, da quelli degli anni posteriori in cui
chbi a seguire la vostra guida.

La maggior quantita d; foglia &{Sﬁtﬂk s&
perl’ annual& €onsumo, se}g&emﬁ} il vostre
metodo, ¢ oltre niisura compensata dai
moltissimi avvantaggi che dal metodo
stesso di Lilievamemo sono derivati.

E per dare a Voi, Cugino carissime, una
idea del modo che ho tenuti questi an-
nuali giornali, e per pregarvi ad essermi
generoso di suggerimenti, ove trovaste di

Additarmi un modo pid semplice di regi-

stro, ¢ ciie offerisca maggior chiavezza, vi
rimetto copia di quello tenuto nel passato

anuo 1849,

Dai 4838 in av &ntz i deterninat ap-

chre a far eseguire la filaturs delle mie

galielle, dappoiche ave questc mi fossero
riuscite di mediocre qualita, ciocehe di
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govente accadeva col metodo veechio, ven-
devasi difficile fa vendita ; ed ove.i bozzoli

“bene riuscissero, come fu e{}stantemenl{, -

in questi ultimi anni,’ u'm'm"u di maggior
interesse l’eseguzrm la filatura da per me
medesimo. s

Trovepete (uindi nel mio stasso giop-
pale un; bilmcm che dunﬂstra come I al-
levare i bachi torni a maggior. profitto di
quello.. che vendere la foglia, e come pur

abbiasi un notabile intéresse: nella: h!a-
mra de’ bozzoli, anzichd nella vendita dl
e§si,

I risultati vantaggiosi derivati dal se-
guire il nuovo vostro metodo di slleva-
mento de’ bachi, sono assolutamente do-
vuti a questa soliecitudine nell’ ottenere i
bozzoli, ed a que’ bozzoli cosi bene in-
eartati e pesanti, che se ne ottengono.

I vostri precetti riparano al difetto del
clima nostro, corfrontato con quello ove
s0no- mﬁtgem si benemeriti animaletti;
it pmeurata calorico chiama di necessiti
un maggior hiso-gm di cibo giornaliero;
il ‘cibo‘maggiore procura la sollecitudine
alla formazmne dei bozzoli; e quindi col-
Favte 'si giunge.quasi a supplire perfel-

tamente al difetto della- variabilita ﬁe"ﬁ'

atmasi’era nostra, -

" Nella quarta edizione della vostra Gui-
da per aliévare | bachi, arricchita di tante
interessanti aggiunte, trovai anco da W}z
fatto cenno sul modo da me usato da tan-
ti anni di allevare i miei bachi, compmta

ﬂle abb:am fa'loro terza éta.

La descrmﬁne cen tanta esaltezza e

buon garbﬁ da Voi fatta sul modo ¢he io

disponge quelle cataste, che ai miei bachi

*seww &evom di letto, di mensa, ¢ di bo=
sco, manca perd di eguale esattezza ri-

gﬁar&{} al eibo da summxmstrarsz ai bachi,
ﬁd alla fﬁrmazmﬂa altres; de’ bnsch:
Rzieﬁende che non vi riuscira dzscam

| che almﬁehe vi d:ca a ratifica del da Voi

espustﬁ, mi procuro il piacere di fratte-
permi con Voi a mezzo di quesm righe,

“onde in parte compmsarm ‘della nostra

lontananza, tanto pitt ora pesant‘ﬁ per non
poter a voce comunicaryi alcune mie os-
servaziont ¢ metodi nel prapomm, € eoht-

sultarvi su di cio che in seritto forse non
“sarei atto a farvi comprendere.

L’ ultima foglia che do ai miei bachi
dopo che siano usciti dal terzo letargo, e
che abbiano ripreso il maximem dell’ ap-
pet:to, la somministro-lord sopra i gra-
ticci in piccole ramette di gelso, anziehs
di ﬁ}glm lagliata, come per lo innanzi, on-

~de cosi facilitare il trasporto d¢’ bachi

dai graticei ¢ dalla sala d’ allevamento,
al loeali destinati per le cataste, traspor-
to che st verifica ponendo le ramette con
t sopraposti bachi su altri picciolissimi
graticel teasportabili da una sola persona.

- Avverto ne’ due giorni prossimi al vi-
cino trasporto di diminuire neila sala di
allevamento i gradi di calore a soli 16
Reaumur, e cerco, che nelli locali per le ca-
taste vi sia parimenti il gr.° 16 ¢ non piu.
Questi locali hanno moltissimi pertugi
da ogni lato, bene riparati per Ie occor-
renze, ¢d aventi camminetti da otteners
vive fiamme per il ciso d’inaspettate alte-
razioni atmosferiche.

Sopra un sottile travicello, collocato
all'altezza di oncic tre dal piano, poODLo

1 come benissimo Voi dite, i trasportati ra-

moscelli di gelso coi bachi, appoggiando
il grosso del ramo al travicello, ¢ la pun-
ta a terra, di maniera che dal travicello
alla punta delle ramette di gelso non vi
sia pia che un piede e mezzo, e cosi pro-
seguo in tale disposizione per linea rego-
lare lungo esso travicello,

Dopo eseguito questo primo colloca-
mento, ¢he sara io ragione di un gratic-~
cio di piedi quadrati cinquanta sulla lun-
ghezza di piedi sei del travicello, sommi-
pistro il primo cibo ai bachi. Questo cibo
vuol essere dato regolarmente, onde le
cataste offrano fino al loro termine rego-
larita, proporzione, facilit ad essere sem-
pre avicggiate, ¢ pulite. E pil.:t convienc
preimtteﬁ, per ogni cibo, che si dard alle
intere cataste, di porre un ramo di foglia
soltanto dei maggiori sopra il soltoposto
travicello in senso paralello, e quindi tras-
versale at disposti primi ramoscelli di
gelso coi bachi. Sopra pot di questo ra-

i mo di foglia st sommiaisirano nuoyamen-
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te i rami della foglia, o le bacchette, che
si scappezzeranno ogn’ una acecavalean-
dole per la lunghezm di-un palmo. dalla
parte -pit grossa, ¢ disponendole da cia-
scliedun: fato del travicello; come si pra-
ticd nel ‘porre-. i bachi trasportati dalla
sala di'aevamento. In-simil guisa si agira
ogni volta: che si; sﬂmmmts%mm il cibo
ai baclu__, ‘che sard quanto pilt sovente i
bachi stessi avranno consumata la foglia
avita, e cosi.facendo i rami o bacchette
restano sempre assolutamente senza fo-
glia veruna, ciocché contribuisce assais-
simo alla libera ventilazione nell’ interno
delle cataste, le quali anderanno accre-
scendosi in altezza e larghezza in ragio-
ne de’ cibi che si vanno somministrando.
Il ramo soprapposto al travicello longitu-
dinalmente, come fu dimostrato, contri-
buisce a tenerc sollevati i rami che colla
foglia si danno per ctascheduna sominini-
strazione di cibo.

Allorché questi bachi dimostrano di
essere prossimi a maturita, lungo fa som-
mita delic cataste, per la larghezza di due
piedi, si distribuira in linea longitudinale

délla fascinelld secea di viticei, avvertendo |

pero che detta fascinella non sia fracida,

n¢ abbia edore; e sopra questi due piedi |

di fascinella allargata in piccola quantita,
¢ leggermente lungo le cataste, si fard en=
trare perpendicolarmente della paglia di
formento, o segala, e meglio delle piante
di colsat, o rafano ben secche, asciutte,
ed ugualmente palite, e senza odore. Que-
sta paglia, o piante di colsat non saranno
soverchiamente fitte, ma si avvertird di
porle il pit possibile in eguali distanze, ¢
l2 fascinella sottoposta servira benissimo
a tenerle ritte, e a formare un bhoschetto
nel quale i bachi, che cessano dal desi-
derio di mangiare, viaccorreranno da loro
stessi. Nel rimanente delle cataste si cot-
tinuerd a Soinministrare i rametti di fuglia
senza accavalearli, onde i bachi non atti
al bosco abbiano I' oecorrevole nutrimen-
to fin tanto chie vedendoli pure disposti
all” indboscantento, si formerd ed unira,
nella guisa gia acceonata; altri due pied
per parte di bosco; o piii, -Semndn fa inag-

gior quantitd de’ bachi ehe risconfransi
maturi, ¢ nel rimanente di essa catasta si
conlinuerd a somministrare il cibo fin
tanto che verrd pur questa parte chiusa
dal boschetto formato sempre collo stesso
indicato motlo, premettendo, come fu det-
to, ' allargamento della fascinella, perché
serva a sostenere la paglia formante il
boschetto medesimo.

Questo semplicissimo metodo, da mé
praticato per il corso di tapti anni com
costanti felicissimi risultati, fu trovato (Li
chi lo esamino buono ed assai ecﬂmmtm
co. Taluns perd trovaya imeritare una
semplice riforma; e fu quella di i‘as*mare
le cataste nel modo stesso, ma di maniera,
che sotto alle medesime vi potesse passa-
rc una scopa, nella supposizione, che le
cadute immeondizie de’ bachi render po-
tessero umidita, ed odore. Tale riforma
pem olire essere del tutto mume, comme
vi. dimostrerd , presenta inconvententi
notabilissimi, fra cui q&zeﬂe che stabilen<

| do il travieello alto dal piane del locale,
| i bachi che vi si pongono app&ggmu al

travicello stesso, cadendo dai rami, non
tioverebbiere che con difficoltd il modo
di rimontare per avere il nuove cibo, o
almeno ritarderebbero per qualehe pm@
a conseguirnelo; e parimente da tale ri=
forma ne diverrebbe, che essendo eomin-
ciate in tal mode alte le cataste, con la
successiva somministrazione de’ ¢ibi, Vers
rebbero a tale altezza da rendere assai
difficile il dar loro gli ultimi pasti; ed il
formare il bosco.

Ed a toglicre il dubbio di umiditd ed
odore derivante dalle soitoposte cadute
immondizie, bastera che si rifletta a que-
sta circostanza. Le immondizie de’ bachi
cadendo, e restando senz’ essere Smosse;
non fermentano, ma st disseccano in pﬂeﬁw
ore, e se smosse soltanto, fermentano, é
quindi odorano. Per prova di cid bast
vedere il momento, che raccolte le gallet-
te, si levano le cataste dai locali, eome
veruna umiditd, verun odore vi sis, ¢ non
vi sia al contrario, che E’mcamﬁ&m della
polve, che nel disfacimento si trova; e se
poi nmidita producessero quelle immon=<
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te m tawle, ¢ pm*lo in pxetre cottc, re-
ster&bbern macchiati ¢d umidi, mentre in=
vece 31 1:15cantrana costdntemente asclut-
tl ¢ senza maechie. ¢

"Non ¢, perb che ‘da soli s%: ‘anmi, ‘che
m Tuogo di; porre'i hac]n in cataste dﬂpn
Y assoplmento quarto, mi dcternnna: a
farlo_ tosto cnmpmw il terzos ¢ 1’ chbi
millaméne un r;sultatu felice, ol un nota-
hile nminor dlspendw ‘Dietro il mio sug-
gemmento fu da aleuno seguito il melndu
delle eataste etm ‘Pachi deﬂa terza etd, e
fu pmmente trovato ottimo.

"Il modo di tenere i bachi dﬂpn la ter-
7a mutz_; qui’ descrlttwl a mio vedere,
alﬁ'e I ':iwantaggm ai medesimi di non
essei*e EraSpnrtatt toceati; e cambiati al-
meno per . sél wlte, cid che altrimenti si
ﬁwrebbg fare ; ; procura ad essi Ta facilita
(h mangmre la foglia 'sai rami, aggiran-
&asi augh stessi, come farebbero sugli al-
bem H fa,cnllta loro I"andare al bOSﬁﬂ; allor-
ﬂhe non abbzsognam} di cibo ulteriore, to-
ﬂhemiﬂ ad 8551 1l cosx f:l{‘:ﬂe mconvemema
eﬁcemente i} saifcrcht amente tarﬁﬁ
-y ali&*@'amre pm “offre un riflessibile minor
&zspen&:o in: ﬂrataecr, reti, o ecarta, ¢ lo-
cali per ‘contenere I bachi ; una pure ri-
ﬁ’e”s;sibﬂe mmﬁr spesa in persamle all’ as~
sisténza; giacché vengono tolte futte le
fatiche t'h trasporto’ e’ bachi, quelle di
preparar& Ia foglia, essendoche sulle ca-
tasté la si adopera quale viene dal campo;
da mori perd che abbiand il getto dell’ an-
1o soltanto. Poi si risparmia molto per-
sonale occorrevole a somiinistrare il ci-
bo, ed il bisogno di trasportire gmmal-
mmte e muﬂvere tanti g?ahcc:

i esgemenm in'fine i conduce a ri-
tenére che il metodo sopradetto sia il pid
confacente al ben essere di questi anima-
fetti; se nel corso di venti anni, e quindi
di annate di dominante umidita, e di $o-
verchio asciutto, e calore, i mici bachi
non ¢bbero malattie di n!zem mentre in
questo villaggio, in taloni degli anni, an-
darono ge’:m:r!mente mate.

‘Seguendo-perd anche questo metodo

si facile, si poco incomodo, e eost-econo-
mico, 0eCOtTe fmrtmnlarmenle di vigilas
re sull’ "ld‘llt‘lm{‘,ﬂt{} del cibo alle eataste;
sul moiento di somministrarlo, e sulla
scicita della foglia secﬂndo Petd dei bae
chi; ¢ conviene aver in fine sott’ occhio i
precettl sagglssmi della vostra Guida;
che’sono certamente i pitt adattati per ot-
tenere nel nostro clima felici risultati.

Scusate la mia prolissita, ¢ ricevete
gli affettuosi abbracei dell’ Amico, e Cus
rino Vostro

Bernardino quond. F. Beretla.
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VINI LOMBARDO-VENETL

I\G!ma sulla loro preparasione.
¢ Hfmm’fr

Il consumo ﬂ'rand:sssmﬁ di vini stra-
nteri che da mr{*cchz annt vien fatto in
[talia a preferenza dei nazionali, eccitd
spesso | lamenti di tuti coloro che ama-
no veramente la prosperitd agricola e ma-
nifatturiera deli’ Italia.

Riusciranno pertanto certamente in-
teressanti le seguenti notizie, che tratiano
di aleune mdagmt fatte recentemente ir-
torno all’ attuale condizione de’ vini det
Padovano, in prospette de’ vini francesi.

Faremo un primo quesito: Qual ¢ la
natura, la posizione,. ¢ la cultura dei vi-
gneti in generale, nelle nrovincie vene-
ziane, in paragone di quelle della Francia?

S{tcﬁndaquesetn Esiste un*analogia, ¢
differensza, fra le qualita delf’ uva venezia-

| nae quellc delle uve {rancesi?

Gioveramno per ultimo alcune nozioni
sui vini che farono sottopostt all’ espe-
rienza enologica, non che sull’ attitudine
de’ vini raceolti nel territorio delle pro-
vineie veneziane per essere conservall, &
servire al commereio d’ esportazione.

Il primo di questi quesiti & seiolto gia
da lungo tempo. La posizione geografica
delle provincie veneziane, gm%te allo stes-
so grado di latitudine in cui trovansi i des
paviimenti mer idionali della Francia, ove

si raccolgono le maggiori quantita e le’

wigliori qualita di vini, lascia nessun dub-
bio sulla possibiliti d ottenere gli stessi
vantagei sul territorio vencziano.
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~ La nalura delle terre veneziane & di-
versa: siccoine avviene nelle vigne fran-
cesi, tunto nelle prime che nelle seconde,
la' vite prospera dovunque; trovasi sulle
colline ¢ nelle piantve ; cresce sui terrend
sabbiosi, calearei, ‘argillosi; ec., fruttifica
dovunqgue,'in maggiore o minor quantita,
e secondo Ja‘condizione in-cui si"trova.
~ Partendo da questi principii generali;
esiste la pin grandeé analogia fra i vigneti
delle provineie 'venéziane ‘¢ quelli dei di-
pertimenti moridionali della T'raneia, tan-
to rapporto - al elima; che rapporto alla
natura del suolo ove trovasi’ piantata la

~ Non avviene lo stesso della coltivazio-

ne. La vite non viene coltivata, per cosi
dire, nelle provincie® veneziane; essa vi
cresce quasi spontancamente, ¢ priva, per
tosi dire, dei soccorsi dell’ agricoltore.
I/ aratro, che lavora i campi in cui essa
51 stende in forma di ghirlande, non giun-
ge nemmeno a sgombrarla dagli arbusti
parassiti che nocciono alla sua vegeta-
zione, - -
~ E-inoltre vizioso il sistema di pianta-
gione praticato nelle provincie veneziane;
e se i vini che vi crescono non hanno quel
grado- di vinosita ¢ di spirito che distin-
gue 1 vinl di Francia, ¢io ne ¢ un motivo
principile. . o
- Infatti; in qual modo Ia vite pud dessa
produrre, nutrire, ¢ maturare vantaggio-
samente 1 suo frutte, quando ai suoi pie-
di le radici d'un albero pit vigoroso di
¢ssa Ia privano delle sostanze necessarie
al proprio sviluppo? Non & forse un’ano-
ntalia che quest’ albero le presti I’ appog-
gio dei voluminosi suoi rami, dopo averle
succhiato il principio vegetale?

Hirutto non puo essere saporito, riceo,
delicato, quando la vite, gia esausta da
quest’ incomodo vicino, & obbligata ad
alimentare un’ infinitd di ceppi inutili ed
una quantiti d’ uva che non ponno rice-
vere il loro necessario alimento.

Finalmente, la maturanza puo essa av-
venire perfettamente quando 'uva € posta
a tale distanza dal suolo, ¢d in condizioni
s1 sfavorevoli? |

~ La prosperitd della vite e Ja buona
qualitd dell’ uva dipendono dalla giusta
proporzione e dal perfetio equilibrio che
debbono csistere {ra le sostanze che loro
servono d alimento, ed il calore che solo
puo facilitarne 1’ elaborazione. Sotto que-~
sto rapporto, il sistema di coltivazione
praticato in Francia ¢ meglio inteso, ¢ per

nlml]l:jegurnzn pit adattato all’ educazione
dell” uva,

_ s1to.

e
DT

Ma pon ¢ qui il caso di discutere in-
torno al miglior sistema di coltivazione ;

- sembrerebbe pid urgente che il proprie-

tario si applicasse a vinvenire il mezzo di
vendere vantaggiosamente un prodotte
che gli & di peso, prima di studiarsi ad ae-
crescerne la quantit. | o
~ Ora passiamo al sgeondo problema.
T principit generali summenzionati')
nel ‘parlare dei vigneti venecziani, hanro
molte eccezioni ¢ particolarita, che richies
depebbero maggiore sviluppo, nel quale
nen ci oecorre di entrare in questa diséuss
sione: . |
 lo-geénerale, {a natura del vino varia
secondo il-clinia, e Ia medesina qualitd

- di vite non produce dovunque indistin-

tamente in tutli i paest la stessa quatHa
d’ uva. Questa differenza deriva dalla po«
sizione geografica della vigna, dalla natu-
ra ¢ dall’ esposizione del suolo, dal’ carat-
tere ¢ dalt’ influenza delle stagioni, e dai
processi di eoltivazione. ba nella questio-
ne chesiagita non trovansi condizioni tais
mente opposte da non poter stabilire qual-
che paragone. |
" Sul territorio delle provincic veneziane
rinviensi - un gran numero delie specice
d’uva che esistono ne’ vigneti meridionatl
della Francia; la loro forma estérna vavea
bensi talvolta secondo la posizione ¢ I'eld
del ceppo, ma la lovo natura & identica-
mente la stessa, come per esempio:
1 Uvé Pignola corrisponde al Haisin
Pineaw frapcese; V' Uve Gatie, al Gamé ;
V&va Negrare, al Noireaw;la Palorescs
del Pecolo Bianco, al Gonais; VUve Frine-
lana , all’ Areamon ; UV Uve Peolaresca del
Pecolo Rosso, al Terret Spiraun; Vpa Cor-
bine, al Sammotrean ; ¥ Uva Marzemine,

- al Pawlier ; V'lva Bianca Ferdize, 2l Pi-

quant Pole ;' Uve Bianca d” Oro, al Rai«
sin Abricot, ec.

Per dirla in una pavola, ad eecezione
di quaiche qualitd originaria di Spagna,
che non si polé ancora rinvenire in alean
lyogo, ¢ di alcune originarie della Greeta,

~ ehe non st rinvengono in Francia, riesce

facile all’ vomo pratico di riconoscere, &
primo colpo d'occhio, 1" analogia che esi-
ste in generale fra le qualitd deivini vene-
ziani ¢ di quelli francest.

"~ Pussiamo ora a sciogliere il terzo qhe~

L.e nozioni che qui si potrebbero dare

- gogli esperiment! enologici, a cut furono

dottoposti aleuni vini, rieseircbbero i
complete nel sense che non vepnere as-
soggettati a tale prova che 1 viai fate,

Ci limiteremo dunque a dave qualche




— 6
dato sommario sulle qualita dei vini sot-

toposti alla suddetta esperienza.

~.-Permiglior intelligenza dobbiame qui

trascrivere uno.dei principali articoli-del
contratto che riuntyva i diversi proprieta~

=

il alla scopo di fare queste esperienae, ¢
concepito nei terminit seguentl, .
- Lacontribuzione 4’ ogni socio copsi-
sterd-in. austr, lire 200, di.cui. due terzi

pagabili in vini di lore preprieta, ricono-

PR

sciuti-potabili dall’ enologo, e I’ ajtro terzo
in eontanti per {ar fronte alle diverse spe-
se,ee. . .. e "
“ Funel aprile 1841, che la societd. or-
ding all” enologo di procedere all’ organiz-
zazione di questo csperimento. .
- Percorseegli dapprima una parte delle
vigne poste nelle vicinanze di Padova; ivi
assaggio-alcuni vini d'un gusto schiclto, di
poco sapore, ¢ poveri di colore e d’aleool.
- Gli ricseirono piu soddisfacenti le qua-
lita raccolte sui territorii di Bagnoli, di
Conselve, di Yilla di Villa, ed ancor piu di
quelle che trovo sui monti Euganei.
-1, Termipate le gite preliminari, gli furo-
no consegnati cirea 200 mastelli di vino
fra bianco e rosso. Egli ne procedette al-
Fanalisi, e riconobbe che la mageior parte
mancava del grado di alcool necessario al-
la loro conservazione, cid ch’ egli attribui-
sce, come venne delto di sopra, al sistema
di piantagione, al metodo di vendemmigx
re, ed.a quello delld fermentazione.. .
- Lamaggior parte dei vini rossi, che
gil furono solloposti; erano stati raceolti
sui territorii d’ Arcella, Mezzavia, Ponte
delia Cagna, Albignasego, ec. L/ altra era,
parte di VHia.di Yilla, e parte di Lovalo,.
.1 vini bianchi provenivano paric da
Monselice, parte da Teolo, e parte da Mez-
zavig ; quest ultimo della qualita detta
Ferran che & la pit infima. -
Egli ‘servissi dapprima dei vini pit
generosi per rinforzare 1t pit deboli, ed in
loro mancanza adoperd dell’ acquavite in
proporzione calcolata sulle regole della
pratica. |
- Operd egli su questi vint dal mese i
maggio fino in settembre, ciot durante la
stagione pia ealda di tutto Panno, e lu pid

il

incomoda per lavorare i vini. Non gli fu

possibile di seapgere, una sol velta, che
queste diversegualiti facessero difetio sot-
to Vinfluenza delle operazioni enoloziche.

- Parte di questi vini fu messa in botti-
glic nel mese di settembre, perche i pro-
prielarit erano inipazienti di conoscere i
visultatl di quesls esperimento.

o eipiniio

]

g

Diedersi a queste qualith i nomi fttizii
di Medoc 0.4, 2, 3 pei vini rossi, e quelli
di Sawterne, Picerdaw & Madere pei vini
bianchi. Essendosi cosi battezzati questi vi-
ni, non bisogna dedurne che la societa
abbia Ia pretesa di farli vicevere come ta~
1 ; essa lo fece nel senso che indichi sola-

~mente I analogia che v’ ha fra gli uni e gli
altri, /

~ Se fosse stato permesso di scegliere i
viniin tuite le vigne veneziane, ¢ princi-
palmente in quelle chel’ caologo conobbe
ln appresso, non v’ ha dubbio che le pro-
ve sarebbero riescite pit convincentt, ¢ il

- successo piut lusinghiero ; ma costretto ad

assoggettarsi alle condizioni che i soci si
erans ciccamente imposte, egli non pote

- operare che in una sfera assai limitata,

In riassunto: | J

Vini pit infimt di tatte le provincie
veneziane, lavorati nella stagione pih sfa-
vorevole e la pitt pericolosa per la loro
riuscita ; messi in bottiglie ol epoca del-
I’ equinozio; a meno che ¢id non fosse sta~
to combinato a bella posta, non si potea
operare con elementi piu avversi, Cionon-
oslante, questi vint passarono un inverno
assai rigido ed una parte della primavera,
e la Socictd puo ora giudicare sulla buona
loro conservazione.

In questa breve esposizione | enclogo

. fa parte della opinione da lui concepita
sulie viti veneziane ¢ sut vini, senza aveyp
~la pretesa di imporla né di farla adottare

a chicchessia, e pertanto conchinde :

Che nelle provineie veneziane esistono
i ptu ricchi elementi per
~ 4.% raccogliere dei buoni vini, assortiti
in qualita, e susceltibili &’ essere

9.9 esportati in tutte le parti del globa.

Lie due provineie di Vicenza ¢ di Tre-
viso, da lui pereorse, producono viant ge-
nerosi in copiay in caso di penuria, st
potrebbe supplive coll’ acquavite. St po-
trebbe distitlavre con processt economict
quest’ immensa quantitd di vini infimi che
ingombrano le cantine dei proprietavil
de’ vigneti della pianura. Si dovrebbe anzi
adopervarsi per trovare lo spaccio di cssi
col ridurli in acquavite od in alcool, al«
" esempio della Linguadoca.

Non mancherebbe dunque pit, fuorche
i fave delle relaziont all’ estevo, e trova-
re un collocamento per (uesta eecessiva
quantita di vint, o _ _

Che i proprietavit vi pensino serias
mente !
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NOTIZIE AGRARIE

AL B1G. COMPILATORNE

Palma i 10 Maggio 1844,
Pregiatissimo sig. Conte,

Adewmpio alle mic promesse, ¢ le vendo con-
to come procede la stagione agricola in questo
territorio. Lie campagne abbisognano di pioggia,
L’ ultro giorno vi cadde poca pioggia, ‘e non
basto , percheé il terreno e indurito, ¢ le piante
chieggono avidamente il benefico alimento; intan-
to : frumenti patiscone, e il frumentone nasce
1rregolarmente, e quello nalo soffvi per due suc-
cessive brinate; i prati specialmente sono arsi, ué
so come si fara a supplire ai bisogni pressanti
det foraggi. Se, come il tempo accenna a cambia-
mento, questo non verra, al male gia futto aliro
maggiore ne succederi.

Lungo la via che da Lﬁdmzpn mette a Pul-
mi, ¢ in que’ dintorni, ho veduto far uso del so-
lito aratro, stromento, com® Ella avviss, difettosis-
simo, che poco profonda, non rivolge Ja terra, ed
abbisogna di gran forza, perché gli atteiti sono
numerost ed inutili, Quanto siamo facili a segui.
re la moila nelle vesli e negli adornamenti: s ithw
treltanto stamo lenaci nelle nostre pratiche che pia
ricercano mutamenti. Quando i nostri contadin
saranng divozzati, e i vostri possidenti verranno
struttt nell’ agricoltura, spero che queste pratiche
verranko cangiate con altre pia ragionevoli, In.
tanto veggo mmgliorate le case dei coloni, e questo
¢ un.grande progresso economico, clire ch'é un
dovere di umanita,

Da per tutto st osserva un’attivita grandissi-
md, e le piantagioni di gelsi vaunosi sempre pig
diffoudendo e meglio educando, ché barbari fum-
mo fino al preseute; e la nostra sfrenata avidita
¢t tolse di conseguire que’sicuri e durevoli vau-
tagat che ne dovrebbero derivare quando si se-
guissero 1 buoni insegnamenti, e quelli principal-
mente cb’ Ella nel suo Giornale ha ripetutansente
inculcato. Ne tulti sono si trascurati, che ansi vi
sono alcuvi fra principali possidenti che sesuouo
l: buone pratiche; e a conviucersi basta vedere
t bellissimi gelsi nella campagua di Campolongo,
¢ 'I”"‘"‘l dt Ftwlnnann, ¢ {II.'H:“.I di PLICUL[E}, g 1
dintorni tutti di Palma. Oh que’ camm uon han-
no uulla ad invidiare i paesi dove 1 agricoltura
nmghﬂ fiorisce! Anche le rotazioni agearic comin-
CHDO & seguire upe via piu rasionevole, ¢ le mer

diche, 3 hlfU"h 1l coleat vauno ds londendost , ¢

magstorwente si dsffonderanno perclic glascubo va

uuw:uc.uldm elie frumento e mat. di cothinuw

i
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alternati hanno immiserito i nostri ferreni; e d'al-
tra partu vede che eoll’ aumento dei foragei si
metbers un mag;,mr numero di animali, base prig-
cipale di ognl agricoltura, e col cﬂlmt st otterra
un ricco compenso, ed entrera nella rﬂtdmﬂuu
agraria.

Una grande novita ho veduio, dico noviti
perche non la veggo ancora accolla e propasala
tn altri paesi faorche a Ramuscello, ed ¢ la coltiva-
zione de’ boscheltiy o prati, come altri i chiamano,
di gelsi delle Filippive. Grande immenso vaulagzi
ne risultera da questa industria agricola, e polremo
in tal modo confermarsi nel primato della produzic-
ne della seta in Europa, Grande vantaggio ne verri
anche all’agricoltura generale, perché potremo iu-
trodurre altre rolazioni pid ragionevoli e pia utili
che ora non abbiamo., Vorrei solo che qui pure
31 fucesse cio che da Let fu falto, e le Prab -
sioni st facessero ad un piede e wezzo distanti
fra lovo auzi che di un piede, ¢ in tal modo me-
glio riescirebbero.

~Giacché le ho detto dei gelsi, le dird anche
det bachi. Non hanmuo posto a nascere molti ba-
chi, atteso il lraditore allettamento dell’alio prez-
zo dei bozzoli nell’ anuo passato, ed auche perchi
moltt temendo d'infezione e di altre cagioni spe-
vavanio di comperare ai soliti prevzi la semeute,
Ma s'ingannarono, che la semenle incart eccessi-
vamenle, st che non v'e quella solite ablbondan-
tay ed in tal modo venne punita la lovo indolen-
za. Con tulto cid ritengo che la raccolta non sa-
ra minore degti altri auni, forse auzi la vincera,
perche la stagtone procede asciutia e ventilata, ¢
le buone pratiche vannasi diffundends. Bo vedu-
o, ¢ ue provar un piacere grandissima, sentili
signore che sopravegliavano all’ educazione de¢*ba-
chl, e tenevano fra mani, o, pronta, nel orgmbia.
le la di Lei Guida, ¢ appeso ale parcti il Quie
dro Sinottico, ¢ uon si allontanano da que’ precetti.
Queste amabill signore non fanuo pompa di dot-
triva, ma fan wso del loro ricehissimo raziociiiu
non guaslo dalle lambiccature e dalle sofisticheris
che banne molli prosuntuost, a'quali non giova
a convincerh ue la ragione, pé 1 fulti. E intanto i
hachi- di queste siguore vaenno benisstmo, ch’e una
cousolazioue il vederti, ¢ 1 loro mariti intasche-~
ranno delle belle mighiata di live
zo le buoue pratiche st diffonderanne nelle cass
colvutche e netle capanne. Evviva le brave signore!

Ela bene sa che questo territorio & fumaso -
pe’ suot vint lo pero dico, e messuno nu ascolti
per amar delle mie spalie, che pou souo buoui
clee che won sono quello che potrebhery €53€ 1
Ma il custo de’ noolir bsoyt e tale, che se non

Ving oo noyo Icuaug nei lo mdpUaio L*lu E”"i

, e col lora mez.



gorguzole, ¢ sono essi che dettane la legge, pm-
che sono dessi che pia ne consumtne; ¢ percio i
nostri possidenti sono necessitatiy o faﬁ*m% ,;;]m
mﬁestl beont loro cumandanm Il vmu qumd;w 51\2'
vende con poco. utife, mentre si pntrlﬂ.}hﬁ uca-'f'ﬁ
‘yarile un mam‘rmru se si vulusw fare cio ‘chesi fa
in’ a’itr: paesi, ¢ ‘si cercasse funn lo- swepdid, I’n—-
tanto ho’ as:ﬁaggmtn gqua e 1h vidi 3(,{111;1{1%{#331*’
513{5{:1&’1111%}1% qualh det ‘Co.: ‘Mishieliy di- Mighieli,
i’ Muciﬂuutti i quali andranind-a far hella! mg-
stra ‘&’ mtlnnn. Ho' bevato vini dilicati ;asciuiti,

$pﬂEiEgglaut1, che tlltl‘,l Hﬂrtuvanu sull’ etlchﬁtaﬁ

Isupcrarlﬁ come scppe superare le difficolia che gl
si prcheﬂl-.wauu nel Luigt X1, Nessun attore ten.
tz i dmm quel tremendo drammza; e¢sso & un pa-
| __tumbmu del Modena, wnessuno pud tnghughdu.
Ma qunlrz interesse vi prende il popolo ai mise-
randi casi di quel novells . *~eof I orror solo lo
senote, ¢ it popolo chiede qualche cosa di pit, ei
f\runl provare le “sne gmm ¢ 1 suoi affanni, cono-
scere 1 suot ervori, ei vuole insomma essere com-
IXOSE0, € commosso fu questa sera, nel Jaguard.
Chi non partecipa a queste scene di famiglia? Cli
non ha mteso o vedute il genio, misero qitasi
sempre, infelice, deriso? Oh come la lagrima scor-
reva ‘sulle ciglia di tutll, a tutti palpitava il
cuore d'afletto! Qual pioia nel veder Jaquard ri-
mmpmsatn, e tolto alle miserie ‘ai patimenti?
qual gioia nel vedere in'Jaquard la pienezza del
suo conlento perrhé un grand' vomo 1'ha com-
preso, perche quest’ uomo pud fare il bene di mi-
glima dv migliaia di vitlime? Jaquard won poteva
trovare chi meglio lo indovinasse ¢ fo presentas-
ge del Modena,
~ Modenu mi Lia distolte da’campi, ma a que-
stt ora vi ritorno. La vite fu dannegpista dallo
scaraiagpio, e spectalmente dalla pirale o dal tov-
tglione, per cui in aleuwni luoghi scarsegpia di
grappoli, e pare che il raccolto non sdrd abbon-
dante. 1l possidente quindi fatto accorto di cid,
sostiene ora 1l prezzo dei vini, GH erbapgi ed i
| feutlt sono minacciali d'esseve divorati dagl® in-
“ Dai campt, dulle bigattiere, dallescarové’’che | setti, come lo furono I anno passato; e quesio
sofio merni 41 pi‘ﬂﬁpt‘ﬁ‘ﬂﬂ, passoe al teatro:che ¢an § danno andrd sempre pid dilatandosi, e la colpa &
ﬁmﬁw ﬁ"*w&vﬁmlﬁﬁ v Eunge dbevvie e meblos 1 vostea. - Noi- fxceistno onx guerrd di distrusione
W qm:stn *PB.EE'L hﬂr V«Eﬁ:}m UL eoneoysy grande agit angelhh che quasi un culto & facsa rispettati;
'i:ﬁutmuﬁ di gﬂnle che vemiva per. udic Modena. ora alla-nostra volta gl’ insetti fanno la guerra a
Eali'eratun gran spettaeﬁiﬂ osservare tauto mo- | noi, e noi noit abbiamo i mezzi per distroggerii.
vimento di p—ersone culte ¢ gant:l: affuccendarsi per | Quando noun aviemo piu fratta, allora forse si

ms.t in questu mundﬂ, vorrel: dm: animo , wniwno

1ta‘!mnt, fatevi avanti co vostit vini, fate -vede-
ve'a tutti che que.sta terra & ‘ancora la-terra Pre-
dilettd “dalla’vite ; per cm an tempo- Enotri fu
¢hinmata.’ Sﬂggmnﬂerm, non chiedete aleuna legge
che vieti 1 1mpnrtﬂmunc de’vini esterd, ma-fate
buoni ‘e migliori i vostri,. ¢ dateli a-pid buon
premu dei: forestieri, e gli' effetti della pm:hmm-
ne “vervanno da se. S¢ non- avremo la concorvén-

cht: ¢i spinga, nmnr:‘"emﬁ gempre cid che side
mo, ne fnremﬂ un passo innanzi. Per Blla-poi, sig.
Conte, sard ‘una’ grahsmmﬁ soddistazions il veder-
m‘*”“rappreseutante de' vini: di-questa provineciay i
quali certo verranno in quel concetto che hamno
ﬁtntm dimieritamente ‘appartenere; ed:Ella. sa-
pra, per 1 gmore: vivissimo che -ha: pﬂr ﬁﬁﬁﬁtﬁ sua
e uﬂstra patna, farli degnamente. n{;pmm&rm

I - t L iennida s
L = DA T, TR

Q‘ﬂﬁﬁm un’ grandh attnre fattosi maestro a giovani | pensera al rimedio, e si lascierd vivere im pace i
edueati- e"a gr&zmse slﬂ‘ﬂﬁre, nuove speranze defla | rusignuoli, le rendini, ¢ tanti aliri augelli,
ﬁ'ﬁ'ﬁrma ‘di-un’ teatro nazionsle. Ah quando  pen- Con tatta stima e rispello la riverisco.
__ fﬂ'ﬂ 3-& dtiﬁﬂﬂiia mtﬁt& che dovrd vinceve il Mode-
:":’"'*5"'&& per ‘rieseiceiy do ﬂl&i‘d?l“h{} del suo ardire; ma | | Divotissimo ' Servitore
Eﬂli ha Fa”mmﬂ f{l’rtte : 1a perﬁwemﬂza, e Sapra | | (. B, Zeccomzi
- GHERARDO FRESCHI comeiL.

Per cht riceve 1l Gilornale immediatamente dalla Iqmﬂrﬂ/m e Libreria dell’ Amico del Con.

tadiro in S, Vito, e dalle Librerie filiali di Portogruaro e Poedenone, 1l prezzo dell’ annua

g sy assoctazione ¢ dr Auasie, L. 690, — Per chi lo viceve franco a mezzo della Posta, e a
Avstr, L. 890 - Ogui alire recapilo, o mezzo di spedizione, sta a carico del Socro. Lie as

L J

sociazioni si ricevono presso i principalt Labral, nouché presso gh II. RR. Uflicj Postah, e
presso la Tlp{}brﬁﬁd e Librerie sopraindicate,

Le lettere, e 1 -“luppi vorranno essere mandati franchi: Alla Tipoyrafia ¢ I:iuf:fm del.
£ Amico del Contadine in San - ¥ite.

L’ Amico del Contadisie fa camb} con qualuﬂquﬁ ziornale nazionale od esiero.

—— . - T TR TV
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