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ECOROMIA RURALE

DELL' ALIMENTAZIORE DE'BESTIAMI
CON FORAGGI COTTIO SALATI

Sperimenti istituiti a questo proposito
st bestie cornute hanno avuto un esite
felicé. Gli animali mangiarono avidamen-

te i foraggi eolti, e quantunque ne fosse

stata diminuita la rispettiva razione, par-
vero tultavia sazii, e rimasero perfetta-
mente quieti nell’ intervallo dei pasti, Gli
esperimenti si fecero su 34 bestie {ra adul-
te e giovani, cioé 20 vacche, 2 tori, 6 buoi
e 6 vitelli d’ ambi § sessi.

Le vacche sonosi costantemente man-

tenute prosperevoli e vivaci ne’ sei mesi |

T A e e e

che durarono gli sperimenti, e in £ap6 %
qualche tempo abbondarono maggior-
mente di latte, che diede una crema mi-
gliore ed un butirro pia delicato. In tutg
gl animali assoggettati alla nuova dieta Ia
ruminazione fu facilissima e pronta; gli

escrementi erano fluidi con assai- minor

copia &i parti vegetali non decomposte.
Notabile fu il risparmio dei foraggi,
poiché larazionecotidiana delle 34 bestie,
che prima ascendeva a 392 chilegr. di fo-
raggl taglinzzati, due terzi fieno e un ter-

- zo paglia, fu ridotta a 220 chil. , coll g-

vanzo cosi di 115 chil. di fieno e 58 chil.
di paglia, cio¢ di 173 chilogrammi al
giorno,

Meno appaganti furono gli sperimenti
sulle bestie lanute. Un gregge intero rifige

to dapprima le suerazioni di foraggi cotti;
¢ solo, dopo aleuni di 4’ astinenza, strett
dalla fame questi animali si ridassero a
mangiave un quarte circa della razione
giornaliera; ma niuna indusiria né pae
zienza riusci a vineere affatto la lore rie
pugnanza per tal eibo, e si dovetie tosto
prescinderne per le pecore pregne che rae
pidamente deperivano. Cento agnelli, te-
nuti costantemente a tal pasto, non con-
sumarono mai pit di mezza la loro raziges
ne. Questo medesimo gregge, nodrito poi
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con furaggm tagliuzzato ¢ hngr:; ato d ac-
qua leggermente salsa, riebbe in hreve il
suo appetito ¢ la sua pr{}SQEI__‘_}}fl'ﬂl‘pi‘imﬂ.

Un altro gregge si:mostrd assai meno
vostio ai foraggi cotti; e li.divord anzi
avidamente ; ma questa diversita di gusto
pud forse symgars: per la circostanza che
il medesimo. gregge ricevea tratto tratto
yazioni @i residui di stilleria. L’esperienza
ne chisrird meglio le cause. Lo stesso
gregge consumd con un eguale successo
foraggi tagliuzzati, semplicemente 1numi-
diti &' acqua salsa; e questo modo di n_h-
mentazione parve non meno economico
di quello dei cibi cotti, locche renderehbe
inutile 1a cottura, ¢ superfluc le spese de-
gli apparecchi e del combustibile. |

Eceovi un calcolo approssimativo di
questa economia. Nel 41899, cento agnelli
ricevevano, in tre razioni, per cotidiano
cibo 75 chilogr. di fieno e altrettanti di
paglia tagliuzzata. Al principio del 1836,
in ¢ti'si comincid ad umettarne il forag-
g%dk&'&tf acqua salsa, st dovette vistringer
la tangente a 62 chil. di fieno ed altrettan-
ti di paglia, i quali ancora non consu-

mandost intieramente furone di li a poco

ridotti a B0 chil. di fiene ed il simile di
paglia tagliuzzata, che bagnavasi il g‘fm*-:
no avanti in una tinozza cen 130 litri di
acqua fredda in cui erano sciolti 750
grammi di sal marino. o

Con siffatte razioni questi animaii,
anche le pecore pregne, si serbarono co-
stantemente prosperevoli collo stesso ap-
petito e colla medesima vivacitd che ave-
vano prima di tale governo.

Ouindi, mercé la bagnatura all acqua
salsa, risparmiasi un terzo quasi di forag-
zi come si fa cocendali, con quesia dif-
ferenza ancora che avanzansi nel primo
caso le spese del combustibile, le quali in
certi laoghi riuscir possono assai gravi e
assai maggiori del costo del poco sale che
vi supplisce con vantaggio, massime per
le bestie lanute. Cosi con tenue fatica ¢
spesa st pud crescere sensibilmente la fa~
eoltd nutritiva degli alimenti secchi, di-
videndoli, poi rammollendoli coll’ acqua

fredda o col vapore, e alterandoli infine

con poco sale che ne agevola la digestio-
ne e I’ assimilazione,

La ragione per cui ghi alimenti cosi
preparati riescono pitt nutrilivi si ¢ che
gli animali tenutl continuamente in istalta
ricctlano per sccesso una parte notabile
dell” alimento secco che ricevono ¢ dige-
riscono imperfettamentey laddove, ecei~
tato ¢ sostenuto da uno stimolante, {o sto-
maco dell’ animale csercita meglio le sue
forze assimilatrici, ¢ spreme in maggior
copia il chilo dal cibo che ghi ¢ ingerito.
Beco perchd si possono impunemente ¢
st debbono anzi diminuire le razioni de'fo-
raggi cosi apprestati.

Alla bagnatara & aequa ¢ pol da pre-
fortsi I umeltazione sl vapor caldo, per-
che i foragzi meglio rammollitt in tal
modo si porgono pit facilmente netlo sto-
muaco deeli anhmali alla separazione delle
parti nutritive.

(Egtratto dq} Journal & agriculture
pratique de M. Bixio).

LETTERA
HEL PROF. DOMENICO DE VECCHI
Al Sig. Conte Gherardo Fresche.

UL MODO D AZIONE DEGL INGRASSI, eC.

{ Continuazioue ¢ fine)

oo. Percio rifletieva ottimamente Do-
mas: che Uacido carbonico attratte datle
radici, e traversato per tutte le attenenze
delie piante stesse, senza incontrarvi una
azione che lo risolva, s esala senz’ altera-
zione aleuna vell atmosfera. Se le radic:
cavano dal suolo quest’ acide carbonico,
se queslo passe nel trouco e nelle foglie,
eqli finisce per esalars a ell’ atmosfera sen=
~a alterazione, quando una nuova forig
non vi concorra (¥). Ed ottimamente Lic-
big paragomava (uesto passaggio, all” al-
tro che avverrebbe per il lucignolo d'una
lampada, ove contengasi un l.i{gui‘d{} dt
quell’ acido saturato. Une micoia (it coto=
ne che si chinda in wna lampadae conte-
nente un liquido saturo ¢’ acido carbonico,
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5t comporte come una pignte vivenie di-
vante la notte: essa aspira dell acqua, e
dell acido carbonico per U effetto della ca-

pillariti, e U wno e ' altro corpo st cvapo-

rano di nuovo fuori della miccia (7).
rp. In conscguenza i concimi interi,
fermentati presso le radiet delic plante

vanno soggetti (esprimendomi con le fru-
i de’loro patrocinatori (Y. Nx) a perdere
altrettanto acido carbonico, quanio i ri~

dotti precedentemente , ¢ lungi dalle

‘piante stesse fermentati : rilevo, che risol-

ve (mi sembra) Uillusione di dare una
grande importanza a (questa presunta per-
dita (cc), ¢ di erederla, preferendo ' uno
all’ altro sistema, riparata.

0. Ora; se, come rilevammo altra
volta (14), malgrado questa indeclinabile
perdita, gl'ingrassi vegetali ¢ misti sono
d’ evidente soccorso per la coltura, con-
verra, come allora, concludere; che il 1o~
ro officio presso le piante, ne incerto, n¢
eventuale (x), ma continuo, ed inesauri-
bile (r), ¢ intimamente consentanco al lo-
ro modo d’ essere, ¢ di prosperare,

RR. Quarto, ¢d ultimo oppositore con-
tro il mio scritte si levava il Prof. Pietro

Savi. Per esso, stando alle asserzioni del’

Diario, «nel passo di Lichig (poc’ anzi)
s> dal Prof. De Vecchi citato non si parla
5> 4i germogli d’incipicente sviluppo, ma
s bensi di piante prive di foglie: perche,
,» ancorche certo sia P assorbimento del-
;> I acido carbonico operato per le radici,
»» pure € anche da credere che ne assor-
s, biscano la superficie de’ giovani rami,
», come che tdentiche, per la loro forma-
»; Zione, con le superficie verdi delle fo-
»» glie (*): per esso che, came csprime-
vasi, ha molto letto, e veduto «non ¢ da
s ammettersi il fatto asserito dal Prof De
;: Yeeehi, di secrezioni carbonose aceolte
ss Wntorno le radici detle piante viventi
++(25) (™) ,, : per esso ¢ da escludersi
“Felfrenata attitudine posseduta dal car-
s> bonio (deve leqgersi della polvere di care
ss bone vegetale del De Vecchi swlla scorta

T bl ay———

(“) Loow ein, p. 38,
(**) Appendice ) n, 2.
(***Y Los. cit,

»» di Saussure (4) e di Liebiy (*) addotie }
,; per for vegetare lussuriosamente le
,» piante che in lui estendono le radici;
., I¢ sole piante crasse essendo suscetti-
;s bill v vivere {ra noi in una terra pre.
5, parala con un ferzo di puro carbonio
. (anche qui deve leggersi de pure polvere
5 di carbone) (**). |

ss, In difesa della sincerita delle mie
espressiont concernenti le idee di Lichig,
addaco in prima il testo eontrastato : Phau-
mus, d onde derive I acido carbonico ali-
menle il vegetale all’ epoca in cui le fo-
glie ... non gono ancora sviluppate (***);
nel quale quest'ultima voee, suona ben
diversamente da siwnovaiec come nel sen-
50 supposte dovirebbe esser detto; e ri-
chiama percid al prinro sviluppo, non al-
fa riproduzione delle foglie ; all’ originale
germinazione, non al rinuovamento del-
I” annuo eireolo nelle piante, ec. Continuo
con [ passaggl tutli, al seguito del prece-
dente gia riportati (k. pp), e particolar-
mente con quello che segue: ane volia
che gli orqani esterni della nutirizione, @l
tronce ¢ le foglie sieno formati, esse  1e
piante ) non hanno pig bisogno della ter-
ra, assolutamente come le nostre pianie
bulbnse, che cio non ostante st classano
greora [re @ vegelali che non esauriscono
il terremo ("*"7), ¢ che acpella evidente-
mente allo stato esordiale delle piante me-
desime ; infine richiamo a tutte le dotiri-
ne della Chimice organica che conterma-
no quest’ intelligenza.

Tv. Quanto pot all” impugnata esistens
za di sostanze carbonose presso le radici
delle pilantec (nr); ¢ noto come quesie
tulte vadano soggeifec a continue secree-
ziont fluide, solide, ¢ liquide, ¢ che que=
ste ultime sono vigettate dalle radiei:
nel tempe di tutia le durata defla vegeta-

stone . ... st opere delle metamorfose per
cri ... delle sostenze liguide escono dalle
radic (*"***), nelle quali si trovano: lo sz

& Toc, oit p. 104,

i“*:‘! {?EE].'E{-} e o

[.HE Lis-hig e ok, Pe 35
(*=**)} Lo stesso, %o, cife p. 61
{*****} Lo stesso, oy oit. p. 3g.
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j;__mﬁ;;jfijj@ nelle radici di tutte le pante (*):

L -

_"ﬁhe C{ﬂéstﬁ seeremm CONSISLONG in Mo~
terie molto car&mvwm, le quali ritornano

nel’ terrem (‘”‘) ; & che sotto Ia forma di

sﬁsianze solubili, e putrefabili restitui-
scono al terreno stesso la maggior parte
del carhnnm ceduto alle piante all’incomin-
ciamento del loro sviluppo: per lo zwmpa-
vasione di guesie malerie improprie ally
aulrizione Lo terra riceve sotto lo forma di
aﬁstﬁﬁﬁa solubili ¢ putrefubili ad wn tempo
la maggior parte i carbonio che essa avea
ceduto alla piania sotto la forma di acido
carbosico nell’ incominciamento del lovo
sviluppo (***) : infine che queste sostanze,
cessando I"attual vegetazione, imputridi-
seono e preparano |’ alimento alla nuova:
durante il riposo della vegetasione, tutie
gueste malerie impulridiscono, e nelle ve-
gaenie primovera offrone ad un’ alira ve-
gélasione wno nuove sorgenie di alimen-
t{"***). Nelta qual vicenda & costituito evi-
dentemente il notissimo sistema de’riposi
rarali; altrimenti maeggesi, ed al proposi-
to deila quale si leggono tante ingegnose
ipotesi: di Becandolle, di Macaire-Pincep,
di Liebig ee, In conseguenza: esistono, e

debbono trovirsi presso le radici delle

piante sostanze lentamente combuste, ¢
carbenose.

vU. Ma mé";pwdmtumma da questa
necessitd , il Prof. Savi avrebbe potuto
leggendo assicurarsi dell’esistenza di fatto
di queste sestanze. Narra il prof. Gazzeri
che « queste materie ¢scrementizie sono
,» evidenti presso alcune specie di piante,
55 le radici delle quali si trovane spesso
s Circondate da una terra nera, ed untuge
5» 58, ben diversa da quella, che, un poco
»s Pilt distante, non & a contatlo delle ra-
s, dici stesse (7Y,

vv. Ed assicuzarsene ancora pelrebbe
vedendo queste sestinze, non presso alcn-
ne, mna bensi presso tutte le piante, alior-

{*) Z»i.

[#%} Xoi.

(*°*} Liebig, Zc. cits . 59.

(iiii} 7vi.

{vervey Contin. delli A dell Accad, d6’ Gesrgufili, Vol. X1,
B 44

ché gli piacesse di ripetere if seguente e-
sperimento. Escavando al piede &’ una di
esse, isolata in un terreno incolto ;€ presso
un qualche gruppe di radici capiliari, ed in
seguito a distanza della pianta stessa, ove,
ne le radici di essa, né d’altre pérvengo-
no, s¢ ne estraggono Qtlﬂﬂl!tfl dt terra
eguali in peso, e si sciolgono in quantita

eguali d’acqua: raceolti in seguito i resi-

dui galieggianti d’ambedue, e questi,
quanio occorre disciolti nuovamente, Ja-
vati, ed in fine filtrati, ¢ disseceati, il pri-
mo comparisce d un colore notabilmente

“pii seuro che il secondo; ¢id che di evi-

dente contrassegno della presenza d una
maggior quantiti di sostanza carbonosa
in quello che in questo; e sentesi facil-
mente, che tal comparazione riuscird piy
sensibile , esperimentando presso una
pianta perenne, che presso una annua,
trattandone una arborea, pit tosto che
una erbacea. Ed egli ¢ appunto che, fon-
dato su questi dati, io scriveva « che le
»» Tadici di totte le piante, delle selvage
»» gie (doveva dire perenni) in particolar
»» Modo, sono all’ intorno inviluppate da

a2 una sostanza carbouosa (45),,.

xX. Infine; se all’ oggetto di eonvali-
dare un falto importantissimo, 1" attivitd
detie sostanze carhonose sulla vegetazio-
ne, io adduceva i prodigiosi resultati ot-
tenuti da Lucas in proposite (47, ar), di-
videva eoll’ Europa inters la fiducia ac-
cordata a questo celebre esperimentatore,
specialmente con Lichig (u); il quale,
mentre cenpsura aeremente in genere gli
altri talti (*), invoea a sostegno delle sue
dottrine gli esperimenti di Lucas, e 4’ al-
tri pochi {**).

vy. Net quale ineidente il Mareh. Ridolfi
mi fu cortese &’ un rilievo contro Vopinio.
ne del Prof. Savi, e fu: che la vegelazione
nella polvere di puro carbone vegetale
sortiva felicissima, purché le piante vi
fossero trattenute all’ ombra, e frequen-
temente irrigate.

zz. Tutte le quali cose poste, ardisco

(*} Lor. eit. p. 33 a tagp.

(“*) Lo steE30. p. x0r ¢ sepr.
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credere il nuovo Modo d’ asione deyl” in-

grassi, ¢ del loro stato per un pit utile
2pieqo non Sia stato in aleuna sua parte
infermato dalle censure contro ¢sso pro-
mosse nell’adunanza Agronomico-Chimi-
co-Botanica de’ 25 settembre (o) del Luc-
chese Congresso.

Ho I’ onore cc.

Firenze 8§ Febbraio 1844,
Domexico DE VEccHI

1GIENE

STAGNATURA

Le masserizie di cucina sieno di rame
o di ottone si ossidano facilmente, e que-
st’ ossido, 0 verde rame come dicesi co-
munemente, essendo velenoso ¢ molio
solubile nelle materie grasse e ne’ fortumi,
bisogna ben guardarsi nelle cucine dal
cuocere eniro pentole, casserole, paiuoli,
e tegghie, materie che provano |'agro, ¢
meno custodirvi il brodo, e i grassumi,
poiché prestamente gli alimenti si can-
gicrebbero in veleni. E ad impedire que-
sti gravissimi accidenti suolsi applicare
internamente una incamiciatura di sta-
gno, la quale non essendo corrosa ng di-

sciolta dalle materie acide, colle quali:

suolsi apparecchiare le vivande, ne viene,
che colla stagnatura si pud cuocere ogni
cosa negli utensili di rame, senza perico-
lo, che piglino qualita nocevoli alla salu-
te. Se non che bisogna stare molto ocula~
ti contro la frode de’ calderai, i quali per
vile guadagno, sogliono immischiare col-
lo stagno il piombo, onde avviene che
essendo questo venefico quanto il rame,
stagnando le masserizie, si cade sovente,
come suol dirsi, dalla padella nelle brace,

La stagnatura del rame, come dicems
mo, consiste nell’ applicare sopra questo
metalle uno strato sottile di stagno puro,
0 di una lega distagno e piombo, oppure
finalmente una lega di stagno e ferro.
Entreremo in qualche particolarita su
queste operazioni.

(Quando un utensile qualunque deve
éssere stagnato, conviene in prima netta-
re la superficie con la maggior attenzio-
ne possibile; ogni parte che nen fosse
perfettamente pulita dal verderame non
prenderebbe la stagnatura, Si ottiene que-
510 pulimento perfetto mediante il ra-
schiateio o coll’azione del sale ammonia-
€o; Ia prima operazione non ha bisogno

di spiegazione; quanto slla secotidi, essa

~devesi alla formazione di un sale doppio

di ammoniaca ¢ di rame volatile che si
Separa, per conseguenza, cou fueilita, per
' azione del calore,

Descriveremo ora questa operazionc,
Si polverizza col sale ammoniaco il pezzo
di rame che si vuol staguare, si riscalda
e si strofina vivamente con della stoppa
per diffondere la polvere su tutta la su-
perficie. Quand’ & divenuta brillantissima,
si metie una quaontitd di stagno sopra
il pezzo che si tiene sempre sul fuoco.
Quando lo stagno & in piena fusione,
st diffonde con un poeo di stoppa strofi-
nando pia ¢ meno rapidamente su tatla
la superficie del rame, e si continua a
strofinare sino alla fine dell’ operazione
avendo cura di raccogliere [ eccedente
dello stagno, in modo da distaceario dal
pezzo. Per prevenire | ossiduzione detlo
stagno, st pone spesso sul bagno una pic-
cola qquantitd di colofonia che si fonde e
copre tulla fa sua superficie,

La stagnatura adunque non & che una
lega di rame e stagno pik o meno super-
ficiale, secondo che si fa ad una tempe-
ratura piu o meno alta. Aleuni stagnatori
Ia fanno arroventando gli utensili: essi
convertono prima la superficie di rame
in vero bronzo, e poi lo stagnano. Forse

siffatta stagnatura riesce pit idonea a ga-

rantirei dagli effetti peruiciosi del rame,
dai quali intendiamo di liberarci colfa
stagnatura usuale,

Lo stagno fino usasi solo negli oggetti
di un prezzo molto elevatu. Le leghe di
stagno e pitombo servono pel magzior
numere degli ush, I timori sovente mani-
festati sui danni che potrebbero presens
tare, determinarono I attenzione det chi-
mici e dell’ amministrazione , ¢ spinse
Vauquelin e Proust a cercare qual sorta
di alterazione potrebbero provare nelle
circostanze le pia comuni del loro use.
Siccome i risultati ottenuti hanno un in-
leresse diretto sotto il rapporto della fab-
bricazione come sotto il punte di vista
igienico, cosi li riporteremo qui breve-

niente.

Vauquelin fece le sue esperienze sopra
diverse leghe di piombo e stagno, onde
verificare se queste leghe impiegate nella
tabbricazione delle misure destinate al vi-
no o ali’ aceto potrebbero offrire inconve-
nienti: i suoi rvisultati si applicano egual-
mente alla stagnatura,

L’ aceto laseiato per einque giorni
netle leghe contenenti 75, 80, 88 ¢ &0 di
stagne countre 25, 90, 15, e 10 di piombe
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SV GG Y quest’ articolo, cercando di sviluppavlo,
-della lega & vebindete séltaviay dat fre-

onde popolarizzare per quanto si pud dei
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quenti pudiienti el Masoi; 155 che per
_distacearmdelle parsiceliedblega durante
la comfezione degli alimeunti, bisogna ser-
virsi di cucehial di ferro o d altre metal-
o, e che si puo rimediare a questo in-
conveniente col far-uso di cuechisi di le~
gno; 4° finalmente che gli‘alimenti acidi
capaci di agire sulla stagnatura, discigl-
gono sempre lo stagno senza intaccare il
piombo.

A confermare quest’ ultimo risultato,
il sig. Proust fece stagnare otlo casseruole

fatli di una grande importanza pratica.
Sembra che tutte le difficolta sarchbero
totte se si facesse uso costantemente i
stRgno puro; ma vi sono molte circostan-
zo nelle quali non st puo aslenersenc,
Questo genere di stagnutura non ¢ op-
nortuna che pel pezzi di grande superfi-
cie, tei quali U eperajo pud agive hibera-
mente. Ma in tutfi 1 casi in cut 51 tratiQ
di far penetvare la stagoatura nelle pic-
ohe delle scanalature od al fondo det vast
streiti ¢ lunghi, st deve dare L prefeven-

_ ~ 38 —
ﬁanhanmdatﬂ quantitd ponderabili di | si che altvo non era che piombo metalli-
1 plﬂmbﬂtuttu liquori contenevano dello | co. Questo deposito dava alla stagnatura Qe
Stﬂgl?{] LT .| un color plombeo , tanto piu BIOT - fgi
-l VIno iﬁl?}’“-‘-‘dﬁ““t? all-ﬂpidlm per:9 1 ociato quanto maggiore cra la quantitd
giorni ‘negli stessi vasi, offrl traccie di | del piombo della’ lega. Tl maguiore di N
piombo_pelle tre prime leghe, e si-osser~ | questi depositi non ascendeva a lﬂp{rsa di o
_._}{._g_]:___g___:f;_l]ﬂ:.._i._[-g_;_li:ﬂ:_lgl_ﬂi‘dﬁ facilmente il suo.co- | mezzo grano. Egli & noto che lo stagno al
lore pel contatto colle stagno e vi forma | messo in contatto con le soluzioni saline :
una specie.di liquore, | '~ di piombo s"impossessa dell’ ossigeno o o)
i-.;'"Iic;.'w_i‘:ﬁpcmenie.c di Proust sono ancera | dell’ acido ¢ precipita i piombo allo stato 3
i accurate: e i risullati sono 1 seguenti. | metallico subentrando ol suo posto. Si lic
Laquantitd dello stagno che st unisce al | vede, dietro questo fatto, che un acido St
vame nella stagnatura & molto insigonib- | messo a contatto ad un tempo col piom- 1
cante; poiche non se ne combina col rame t bo ¢ enilo stagno, scioglicrd sémpre que- r
._c{u‘: 1710 di grano perogni-pollice quadrato | st ultimo senza intaccar I altro, sinche lo ﬂ;i
. disuperficic.Supponendo che lastagnatura | stagno non sard scomparso interamente. ?ﬂ
sia-fatta con una lega di @ di stagno ed 1 di Ma netlo stesso tempo Proust ebbe )i
. .piombo, ¢ che una casservola di un piede | aecasione di osservare un fenomeno che E}]i
3 quadrato p. ¢. possa servire per 49 giorni | ha acquistato una grande importanza ,[
p__!'im:.i- di aver bisogno di cssere stagnata pratica, [l primo vaso stagnato collo sfa- ‘{
di nuovo, si vede col mettere le cose al | gno puro gli ha offerto dei disegni in zo- 31
’;eggit}, che questo vaso avrebbe perduto | ne concentriche intraleiate le une nelle al
2 grani di lega. Si avrebbe quindi 24 | altre, evidentemente prodotie dalia cri- )
grani di piombo da vipartirsi in 49 gior- | stallizzazione dello stagoo posto & nudo, '
B, vale a dive Ei_l‘l‘.cn mezzo granoe di piom- | Quest’ ¢ il fenomeno del maressato me- '
bo.al giorpo. E evidente che un vaso di | taflico. Questa sorte di espervimenti {ucili g
questa capacitd fornivebbe degh alimenti | ad esequivsi, perméiterad sempre di di- B
‘almeno a cinque persone; dal che ne se~ | stinguere la staguatura collo stagno fino, ¢l
gue che ciascuna di esse prenderebbein | ed § vasi di stugno fino dalla stagnatura ¢ iy
ultima_ analisi 110 di grano di piombe | dai vasi che contengono del piombo. le
metallico al giorno. Questa quantita di gid | Proust si ¢ assicurato che ¢io non avea ¢
limitatissima divienc pulla se si osserva; | luogo nelle leghe che contencvano 1;20 f<
4.2 che-non-siaspetta-mai che il vamessin | di-piombo. o °
interamente postoiwmido iper vinnovare Abbiamo duato qualche estensione a B

con «iverse stagoature, una collo stagno

za ad una lega di stagno ¢ di piombo,
puro, ¢ le altre con leghe di 3, 10, 18, 90,

ST IR R ovnine e
e B et oot e T
i )

. Questo eola meglio, si applica pin esatta- »
13 93, 50 ¢ 30 per 0;0 di piombo e di piom- | mente e copre tatte e superficie angolose f
3O bo puro, ¢ vi verso 250 gramme di aceto | in modo uniforme che rende il lavore pia t
assat forte e lo fece bollire fino alla ridu- | {acile. I
1n: zione della metd, I liquore che si trovava Si fa entrare generalmente nella lega {-
i nel piombo era fortemente carico di que- | adoperata a quest’ uso un Lerzo od un ¢
118 sto metalio, tutti gli altri non conteneva~ | quarto di piombo. Di rado agcﬂnf}ﬂ alla t
no che dclio stagno. Cid nonostante le | metd, Con un poco di abitudine e con- f
'V cassernole stagnate eolle leghe avevano | frontando i pezzi stagnati collo stagno, |

= suifa lore superficie interna un lieve de- | con quclli stagnati colla lega st pud di- ‘

fl posito grigio pelveroso facile a distacear- | stingaerhi facilmente a colpo d m{thm.
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Quello che :contiene del piombo offre un
colore azzurrognolo simile a queflo del
mercurio purissimo. 1" operazione si ese-
guisce ncllo stesso modo come nel easo
sopraindicato. Ma la lega essendo fusibile
a 170° cents in civea, vale a dire molto
al di sotte del punto di fusione dello sta-
guo pure, ne risulta che la lega cola me-
glio ¢ che se ne altacca meno alla super-
ficie del pezzo. Ogoi pollice quadridty di
superficic non ne preade che un grano,

[f piombo puo combinursi per viu di
fusione ailo stagno in tuite le proporzio-
ni, ¢ formare per fo pit una lega pid du-
ra ¢ tenace dello stagno pure. La lega
formata da tre parti di stagno ed una di
piombo € piv dura ¢ tenace di qualunque
altra analoga formata da diverse propoe-
zioni. S vavriano pero daghi arvtefici le pro-
porzioni di questi due metalli, fabbrican-
dosi da esso loro la saldatura magra pid
abbondante in piombo, e la saldatura
grassa pia doviziosa di stazno.

Sarchbe da desiderarsi che si adope-
asse quatche lega ehe presentasse mug-
giore soliditd ; ed & a questo ¢fletto che
Birbel ha fatto conoscere una stagnatuea
chie wmeriterebbe di essere pit zeneral-
mente adottata: Consiste nel Gir uso di una
lega di 6 parti distagno e di una parte di
ferro, il quale si ollicne facilmente col
fondere 1o stagno con ritagli di lutta ¢ vi-
scaldando sino a rosso per qualche teme
po. L uso di questa lega offre ¢ vero, al-
cune diflicoltd, ma si potrebbe readerla
piu maneggcevole col diminuire la dose
del ferro.

Per istagnare il rame con questa lega,
bisogna portare la temperatura del rame
un poco al di sotto del rosso, appoggiar

fortemente il pezzo di lega sul pame o

strofinarlo lentamente. Queste precayzige

ni hanho per oggetto di rimediare glla

difficoltd colla quale questa lega entra ip
fusione, c¢it che ne fa del vesto il megitg
prineipale. Quando il pezzo & coperio, s
lasein raffreddare e st graffia legaermente
la sua superficic con un raschiatoio. ¥
natmente si stagna come al solito, ma sgo
lo can un lieve strato di stagno puro.

tuesta stagnatura ¢ assai pia durevole
dell’ altra sia a causa della fusione pit dif-
ficile, sia a causa della grossezza della
strato che esso forma e che ¢ in eirea set-
te volte maggiore. Non si & dunque co-
strettt di rinnovarlo cosi spesso, ¢ig che
la rende ad un tempo pid economica e
pitt salubre,

D altronde, aderenza di questa sta-
gnatura € tale, che si potrebbe in moly
cast lavorare le lastre stagnate cogli stes-
st processi chie sono in uso pel rame Pii-
ro. Pudé sopportare I azione del faming-
lote, e si sono battule delle medaglie con
Insire stagnate in tal modo senza ehe lo
strato della stagnatura siusi serepolato e
soifevato, ¢ senza che abbia per nulla pep-
duto delta sua aderenza eol rame. La pey-
fetta aderenza che evvi tra questa stugna-
tara ed il rame dipende senza aleun dub-
bio dalla temperatura elevata alls (et
se ne fa applicazione, Diminuvends 14
gase del fereo, sitperderebbe dangue da
questo lato; si-atterrebbero deghi strat i
stagno phesottiiypest aveebbe in fine una
stagnatura -piifusibiles8n 1o perazione
sarebbe pia -facile ¢ siaveebbe muaggior
fuctlitd a determinare ghi operat a servir-
sene. |

“ e €. B, Z.
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MEZZ0 SEMPLICE PER RICONOSCERE NEI TESSUTI
1L COTONE, GHE PUQ’ ESSERE MISTO COLLA LANA.

Un gran numero di tessuti, sparst nel com-
mercio der pannl ¢ del drappi, sone venduti come
fatti inlcramente di lana, guando presentano real-
mente del cotone misto alla luna, Differenti mezzi
POssOno cssere Impiegali a distinguere tali tessutis
a non sono sempre alla portata det mercanti e
dei compratori. Egli & coll® aiuto del INiCTOSCOpIo
che si suole talvolla esaminare i} tessuto, per ri-
conoscere dalla forma ¢ dalla grossezza, che offve
un filamento, se contenga interamente della lana.
Questo meczo perd, per quanio possa servire atlo
8Copo, ba bisogno deli’uso d'un apparato, che non

——— e E— T

s1 trova sempre a sua disposizione, e che richiede
un cerfn studio nella cun applicazione, E venutlo
quindi penstero di servivsi della reavione ehi-
mica pee distinguere la lana mista col cotoue, la
guale reaziene produce un coloramento colla lana,
¢ non manifesta verun eangiamento spparente nei
fili di cotone.

Questo raczzo sewplice «d slla portata di
chiunque, consiste a bagnare con acido nitrico del
commercio il fessuto, che si vuole esaminare, e
lasciarlo cosi baguato per 7 in 8 minuti dopo averio
disteso sopra una sottocoprna od un tondo di nor.
cellane, Se a2 prova s istituisce in estate, essa pug
esscre fotta all’ esposizione dei raggi solari; nele
Pinverno pol si deve collocare il tondo sopra il
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cbe smm fnrmat.: di ﬂntunu I‘llﬂﬂ!l“ﬂﬂu bmuﬂh:. Stn{
liﬂfﬂ hcm; m uua c&lmuﬂa a acqua 1o, scampuﬁﬂ;
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“parti in eni entra la Lum, e se il tessuto & fatte

u*

i ilh &1 Iann u rh colone si pud. valutarne il nu-

mcm. S S
'gm specm til tesautu fubbricato - con quﬁatﬂ
due malurm” sia esso incolora | come i tessuti di
ﬂﬂ[iﬂuﬁ} ﬂ tmiﬂ th diversi colort puu essere t'im}-
nﬂﬁmutn nelln sua natura colla reazione. duli’ actdo
mtriw. Nu casd in cui si abbia ad esaminare un
tessulﬂ tmln, I’ azione dell’ acido nitrico deve essere
un pnm pl‘ﬂlunﬂih, affine di prodarve o la dis~
mhmnm: o la decomposizione della sostanza coe
forante applicata sui fili del tessuto,

B Aictmt hanuo avute occasione di mettere iy
uso quf,stn mezzo di prova in diversi tessuti e
drappi fubbricati per abiti da vomo e da donna,
ed il riconoscimenlo ¢ sempre riescito facile,
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Ii Presidente apre la tornsta comunicando,
1.0 F}ﬂ& lettera - del ‘Sig, Bagenio Albéri che rende
nots all* Accudemia di avere per tre velte, dovuto
l‘iﬁpﬂﬁﬁﬂrﬂ a:chicercava awarwrin ma!!d mtmp:esa
pﬁ%imﬁmﬁﬁﬁ delle opere $L Gl ;_
| gii autﬂ raﬁ rai:nﬁ% Y &iﬁﬁbq :&. iR, :E

cany Lcyolila. I1. "?.-::-e.Altra i

.--\.,

rmgramameum ) .
dova per 1a di lai < iy
? ik i Eﬁﬁﬂfﬂ Mﬁmmpa& di
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e le fot-: te deila ‘xucteta di Turiuu VeRYORO ac~
cotty dall’ sdunamza cen segni di gemerale appro-
varioae,

Indi i Socio ordinario Jacopo Zambelli in-
trattenne ' Accedemin colla lettura della deseri-
zione del cimitero di Trieste, di una apologia sulle
mammane di campagna, di oo frammento sai pre-
giadizi popolari ed infine dt un brane intitolate.
La caza del povero operajo rustica.

- Fureno suceessivamente fetti dal Socio prof,
Cassetté Viee - Begretavio gh atti delle precedenti
tormate 21 Guaonzro e 4. }:ehhram 1844 che rima-
persy approvati.,

fu letta 1a continua

b Li dowinanii ed istity)
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Per ultimc,

&tum mrmpﬂndmti t Signowi

Sangeverino Co Faustino i
_ﬂﬂ Castro dott, 2

Liceo di Verone,
Codemo Giovanni d; Venesia,

Ficker Francesco professorz nel L. R, Uni.

versita di V:mma.

Adunansw ordinaria 0% Marzo 1844
Dal Socio ordivario Dott. Franceses Pelizzo

wone della sua Statistica ge-
ubmfa del Friuli..

Egli descrisse Ia regione bassa dellg pruvm»
cla, parlu de’ suoi prodotti, delle patudi, delle giw
saie che si vanno estendendo, della walaria tei more

dei calcoli comparativi sulla
popoiazione e salla morialiia,

It Presidente comanicava poscia b invito
del Commendatore Vineenzio Antinor Direttore
detl I. R, Museo di Fisica ¢ Stacia Naturale 1w
Firenze per In raceolta &i osservazioni spettantt
alla Meteorologia ed alla Fisica tervestre, onde com-

i:ulart, ou prospetto uniforme che abbracel tutie e
provincie d” Italia,

Comunicava inoltre le letteve di ringraziamente
dei Secii corrispondenti Codemo ¢ B, d' Hombrese
Firmas per la loro agiregazione ul Cotpo accaa
demico,

II Segretario partecipd che il nobile Sigismon-
do di Manzano ghi aveva inviato alenne osservazions
relative alle api perché venissero Iette all’Accademia,

St annunziarono i doni seguenti:

Albert Bugenio-"Una disertazione e tro feltere
relative ai lavorl di Galileo Galifei sopra 1 satel.
liti di Giove.

Galio Dott, Vineenszo - Almanaceo Nauti-
co 1844.

Liasoletto Dott. Bartolommeo Socio corispon-
dente - Selectus seminum anno 1843 colectorem
in horto botenico Térgestino,

L’ Hombres - Firmas Barone Luigi Socio cor-
rispondente « Soavenir d” un voyage en Ttalie.

Bassi Prof. G. B, Socio ordinario - Fianta,
disegnl e descrizione del nuovo teatvo di Palma,

Oliva del Turco Pietro Socio corrispoudente -
Apologia di G, D, Romagnosi alla Genesi del di-
rifto penale,

Codemo Giovanni Socio eortisp. - Sguardo alla
idrografia del globo.

Bizio Giovanni - Memoria sopra uar speciale
trasformazione detlo zucchero in canna messo a
contatto di sostanze azotale,

Finalmente 2 nowe de! Cousiglio accademico
vernero prapost: 2 Socit onorarii.

Freschi Co, Gherardo di San - Vilo fin qui

Socio corispondente,

Cittadellia. V igodarzere Co, Andrea diPadova,
GIEEE{M{F}G EE’@E%CHK CONPIL,.

5AN. “.’IT'E‘} AL TAGLIAMENTO, TIP, DRELL AMICO I'}EL CUHT.&E}IEG

raccolti i voti, si NOWMINAroNs a

neenzo professore nel I, R,
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