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INDUSTRIA AGRICOLA

AVVERTIMENTO At CULTORI DEI BACHI DA SETA.

Eccocij laddiomerce, anche quest’an-
no arrivati sani e salvi a metter mano al-
le faccende dei bachi: e se le carte non
fallano, le saranno faccende da ricavarne
un bel profitto, solo che Iddio tenga lon-
tane le disgrazie. Noi frattanto, mentre
pur lo preghiamo a benedire le nostre
fatiche, non dobbiamo ristareci datl’ ado-
perare tutli que’ mezzi e quelle diligenze
che valgane o a prevenire quei mali che
fluo a un certo segno dipendono da noi,
o a favorire il buon suceesso delle nostre
intraprese. |

Pertanto, o miei cari, ascoltste i con-
sigh di chi vi ha tanto giovato fin’ ora a

migliorare questo ramo di agricola inda-
stria si fecondo di ricchezze. Non abbiate
fretta di far nascere i vostri bachi; aspet-
tate di mettere al covo la semente quando
spuntera la foglia, cosi I'avrete un po’ ere-
sciuta quando saranno sbuceiati i bachi,
¢ vi dard pit profitto. Forse che que-
st'anno non avremo abbondanza di fo-
glia ; quindi andate guardinghi sulla
quantitd de’ bachi che volete allevare ; gis
per dir vero non vi sard pericole di cce
cedere in questa parte, sende che anche
la semente fu quest’ aono molto scarsa.
E a che prezzo ella andd ! fine a 44 lire
austriache I’ oncia ! E chi sa che qualiti di
roba fu pagata cotanto? Figuratevi se pep
la voglia di averne non si sard comperata
anche quella che sarebbe stata rifintatain

un anno d’ abbondanza. Egli & percid che

1o vi raccomando di usare aleune precay-

ziont intorne a questa semente, massime
se e di quella che viene da Lombardia.
Siccome il contagioso morbo detto il eal-
cino o il mal del segno ha preso cols sua
stapza da qualche anno, ¢ non ne pas-
sa che non faccia qualeuna delle sue; e
siccome né anche il Friuli e le vicine Pro-
vincie sono state affatto esenti da questo
morbo, che per I’ addietro appena si eo-
ROsCEva fra nol ; cosi sard eosa molto pra-
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dente praticare una lavatura alle uova
per purgarle da una siffatta magagna, se

mai qualche atomo di essavi si fosse at-

taceato, Questa lawlura, Cﬂmﬂ ¢l venne
indicata dal ch. dutt Bassz di Lodi, sifa
lmmergendu le uova in un bagno d’ ac-
qua in cui siasi mescolata una quarta par-
te di alcool; Dopo averle ben agltate colle
ntani in-quest’acqua alcoolizata, si riscia-
cquano con acqua pura, e si stendono so-

pra fogli di carta straceia ati asemgam al-

I' ombra.

Ma non basta questa precauzione per
coloro che hanno avuto qualche indizio
di calcino sviluppato nellaloro bigattiera.
A questi fa di mestiers dlsmfettare la bi-
gattiera medesima con tutti gli utensili :

e tanto pii se lo sviluppo del morbo ebbe
qualche estensione. Varii sono i mezzi

wggeritt per siffatte disinfettazioni; ma

10. ve ne suggerird uno solo che. trovo il
pitt facile ed economico. Si portino nella
stanza ad uso dei bigatti tutti i araticci ¢
gh altri utensili che servirono ai loro al-

Eev&mento e si dispongano sospesi ai loro

palch: come stanno allorche si adoprano;

si chiudano ‘bene.quanto si puod.le porte,

le finestre e i ventilatori, ed ogni fessura;

quindi si ponga in mezzo e negli anﬂoll
della stanza delle padelle di terra cotta o
delle tegole, entrovi dei carboni ardenti,

e Sovra essi si ponga un pezzo di zolfo, e
usciti subito dalla stanza si rinchiuda la
porta, e si lasci che lo zolfo arda e si con-
sumi. Dopo cinque sei ore, o il gmmﬂ do-
po, si aprano le porte e le finestre, si dia
il bianco alle pareti della bigattiera, si la-
vino com acqua di calce i pavimenti, i
graticei, e tutti gli utensili, e si lascino
asmﬁgare al sole ed all’ aria. Guardatevi
poi di far uso delle earte adoperate 'anno
avanti, ma abbruciatele tutte nel cortile,
e Se avete reti lavatele nel liscivio. Con
queste precauzioni, che non si vogliono
disprezzare, quantunque sembrassero ad
aleuni superflue, voi garantirete i vostri
bachi da una malattia terribile, che se an-
¢he non vi ha {atto mai danni considere-
voli, basta che siasi una volta mosirata,
per avere tuttala ragione di temere non

si sviluppl in tutta la sua forza una volta
che.vi concorrano delle circostanze a lei
...;favarevoh ¢ rhe non sta in noi di preve-

dere né di prevenire. Accetlate questi con-
sigli, ¢ Dio benedica la vostra industria.

LETTERA
DEL PROF, DOMENICO DE VECCH!
Al 8ig. Conte Gherardo Freschi.
: :___EIIL r;!untl B’ .a;.znmz DRGL INGRASSI, ae.

{ Continuazione )

i Il mareito dunque, residuo d' in-

- grasso non plu capace d’aleun effluvio

alibile suo proprio (12 bis), atteso che
carbonoso, cangiasi in un centro &’ attyra-
zione, e poi d'emanazione 4’ effluvii ali-
bili stranieri, ehe trattiene, e trasmette a
tempo ed a misura delle loro esigenze
alle piante prossime { L ).

N. E questo a special vantaggio della
cultura ; attesoche i pregj di questa sulla
vegetazione spontanea posando assoluta-
mente nel provvedere le piante stesse di
maggior copia di sostanze azotate, I'in-
grasso, nel suo nuove stato, raccoglie
presso di esse, in preferenza di tutte, la
sostanza di tutte la piu ricca in azoto (33).

0. Percio il modo d azione de’ vege-
tabili &, 2 mio porere, il seguente. Gl in-
grassi tramandano sostanze alimentarie
per tutio il tempo nel quale la loro fer-
mentazione putrida continua, tempo bre-
vissimo per hi animali; pit o meno, se-
condo le loro diverse mnd:z:om, Eungﬂ
per i vegetali, e per i misti, ma sempre
notabilmente minore della vita d una
pianta, specialmente vivace. Considerato
in quel periodo, il soccorso diretto che
gl lngrassi reecano uslle piante, sempre,
come dicemmo (K ) incerto, ed eventuale,
puo valutarsi tenuissimo, e talora anche
nullo (6, e seq. ).

P. Ma gl'ingrassi sono suscettibili di
un’ azione indiretta, permanente, inesau-
ribile (m). Costituiti presso le piante, e
subita la loro estrema trasformazione, vi
attirano i gas circolanti neile loro atmo-
sfere ambienti, ve §i trattengono, ve I
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eondensano, per emanarli poi liberi, e
solubili, a ‘seconda che le esigenze delle
piante stesse richiedono (¢v7); per il che

‘1e-funzioni delle radici assumono le stesse
‘relazioni di continuitd, e d opporiunita,

nelle quali sono costituite le altre- delie
foglie (3. 0 ): |
0. A me sembra che questo concetto,

col quale tutte le dottrine chimiche, e fi-

siologiche mirabilmente concorrono (i),
sia consentaneo alla semplicitd, ed alla
provvidenza della natura, per cui, me-~
diante uga continua serie d arcane tras-
formazioni proprie di ciascun essere, trat-
tiene fra tutti la dipendenza, e la vita (7).

0. bis. Oltre le considerazioni astratte,
accorrono a sostenere il sistema nostro
fatti, ed esperimenti; e noi segnalamnio
come tali i noti effetti del debbio (43); gli
altri non meno notabili delle misture di
concimi in genere all’estremo grado ri-
dotte, e carbonizzate (44), e del cosi detto
nero ammalizzato (46); le sostanze carbo-
nose che ritrovansi costantemente presso
le radici delle piante (48), e la grande in-
fluenza in fine della polvere di carbone
nella propagazicne, nello sviluppo (47) ¢
nella riparazione (48) delle piante me-
desime.

g. Oggi, che m’é noto, aggiungo a que-
sti fatti 1’ altro da Lei riconosciuto; I’ ot-
timo espediente d’unire i concimi freschi
con eguale o poco minore quantitd di
terra, ¢ di trattenerli un tempo, avanti di
usarne in quello stato (**). La proporzione
loro colla terra medesima, notabilmente
maggiore, che nel suolo coltivato, vi co-
stituisce altrettanto pit attivo il circolo
dell’ aria, e¢ dell’ umidita atmosferica, vi
accelera il loro discioglimento, ¢ la loro
combustione, e li riduce piut prontamente
a quelle condizioni, velle quali soltanto
le piante possono trar profitto dalla loro
presenza (k) (**).

(*) Liebig Zoc: cit. p. 51. & seg:

(**} Diario ec. Append. al N, 12,

{***) Vedila nota del paragrafo K, e si continui, Da cheé
con ¢id tuite le materie organiche provando la combustions

tenta, la fertilita del sanolo acquista una notapile aumenta-
siome. Liebig /oc. cits pag. 13244

5. E poiché lo scopo di qualunque in-
novazione in fatto di dottrine agrarie &
rivolte alla loro praticu applicazione ; ap-
plicazione pratica del modo d’ azione Je-
gl’ingrassi nuovamente proposto devg_hﬁs-a
sere il precetto d’ amministrarli nel lovo
stato pill prossimo al carbonoso, ovvero,
compita approptriatamente (3) la loro. pu=
trida fermentazione. |

s. bis. Del resto é facile riconoscere,
che I"attuale esposizione di questo medo
¢ puntualmente identica all’ altra prodot-
ta colla memoria gia pubblicata (p).

1. Per il Diario Lucchese questo modo
¢ quello < il di cui scopo precipuo & di
,, presentare intorno agl ingrassi la dot-~
,, trina di Liebig, il cui risultamento ge-
., nerale si & che la nutrizione eventuale
,» degl’ ingrassi ¢ nulla, poco giovando
,, alla prosperitd delle piante coltivate,
,, che traggono pressoché tutto il lovo ali-
,,» mento dalla nutrizione eontinua (%} ,,;
annunzio , che non did certo luminosa
prova della discrezione, e della fedelta, a
riguardo del mio scritto, del suo Redat-
tore, e che m’ ha posto nel diritto di prove

vedere alla sua apologia,

u. Tofatti: attribuir quello scopo alla
sua comparsa al Congresso equivalse a di-
chiararla insieme ridicola, ed ardita, Ridi-
cola; perché trattenere i pit distinti Scien-
ziati d Italia, presentando loro dotirine
altrui, dottrine universalmente note, e ad
essi specialmente, avrebbe dimostrate nel
suo Autore le pretensioni d’istruir colore
che potevano essere a lul maestri: peggio
ancora, se le dottrine preseniaie fossero
state quelle che il Diario gli attribuisee, ¢
che non sono quelle di Liebig. Questo
sommo fisiologista non ha giammai di-
stinto nell’ azione degl ingrassi per le ra-
dici una putrizione eventuale, ed una con-
tinua ; egli la assume in genere, e non la
riconosce opportuna (per lo sviluppo che
ne avviene in acido carbenico), se non che
nella germinazione delle piante (™), e la
riguarda in qualanque altro loro stadie

iy Viario Jor. off:

(**) Vedi i testt riportati allz potz del paragrafe K.
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come indifferente (k). Questa distinzione
(per.qguanto m’ & noto) & mis, invoeaty
per. meglm apprezzare I’ azione degl’ in-
grassz in. stato di . fermentamane ed. in
atatﬂfdl marcito. (1vi): anzi essa costitui-
303, per.cosi dire, il solo punto di diver-
-genm che, nell'immaginato sistema, mi
sia. permesso 'dalle dottrine del celebre
scrittore che scelsi per guida.

¥ Dissi poi che i impresa ardua sareh-
he stata laccingersi a presentare al Con-
gresso. le dottrine del prof. Liebig sugli
ingrassi; attesoché queste dottrine non
limitandosi alle sola azione di essi sulle
radici delle piante, ma comprendendo
pure altri diversi, delicati, e difficili argo-
menti, fra 1 quali non pochi tutt’ ora con-
tradetti, ¢ contesi, sarebbe stato presun-
zione orgogliosa ed imperdonabile I’ an-
nunziarmi - con quelle scritto come il
compositore di quelle dispute, e come
I interprete.

x.-In questo seritto io non espongo,
ma. rifengo, ed uso come vere le idee di
Liebig, e de’ chimici delle sue scuole, col
sentimento della loro convenienza, e col-
la fiducia che ispira la persuasione..

Y. Compiuta la lettura della mia me-
moria, ne successe la discussione aperta
dal March. Ridolfi. Egli si annunzio come
nom disposto a dir molte cose, atteso che
in propasito della questione che aggirava-
8i tuttc era stato detlo, e seriéfo; non o~
étante continud: che reputava inconve-
piente d’ amministrare gl'ingrassi nello
gfate ridotto a riguardo delle perdite che
me derivavane per le piante concimate in
agide earbonico, ed in gas ammoniaco;
che inoltre egli non credeva asserito da
Liebig, come io aveva annunziato, che
quell aecido: dagl ingrassi stessi derivato
fosse di niun socecorso alle piante, trascore
30 io stadio della loro germinazione (k).

z. Alle quali opposizioni io risponde-
va; ehe il nuovo sistema sul modo 4’ 2-
vione degl ingrassi moveva da un mio
pensiero; che per ben definire questo
modo era & uepo di riconoscere in pri-
ma-ane relazione di quaatitd, e di con-
venienza fra la nutrizione offerta dagl in-
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grassi stessi alle piante, e le esigenze di

queste a viceverla: relazione che doveva
garantire quest’atto sempre opportuna~

mente compito (A); che con questa nors .

ma io avevo ricercato (1), e (sembravami)
avevo rinvenuto fra le dottrine della nuoe
va scuola chimica e fisiologica quella re-
fazsone (4. € seq.), e che in conseguenza,
questo sistema, qualunque siasi, da niun
altro (per quanto m’& noto) né ideato,
ne stabilito, m’ appartiene, e m’ apparter-
rd fino a tanto che non sia indieato quane
do, e da chi sia io stato su tale indagine
pbrevenuto.

aA. Quanto al riprovato impiego degli
ingrassi fermentati, dipendentemente dal-
le perdite che ne risultano in gas ammo-
niaco, ed in acido carbonico (), soggiun-
si: che, avendo da prima riconosciuta
negl ingrassi animali una fermentazione
spontanea (t), non ne potcva in seguile
proporre, né ne proposi per essi una e -
tificiele, ma bensi per i misti, o di stalla
(10), sostanze leggerissimamente azotate,
dal discioglimento delle quali non possono
derivarne perdite considerabili in azoto.

B8, Nulla p{u saggiunsi concernente
I’ altra perdita in acido carbonieco, argo-
mento risguardante la dottrina della test,
pon I applicazione (n). Peraliro, atteso
che i partigiani rer |’ impiego degl in-
grassi freschi la pongono in avanti co-
stantemente, ed instantemente, mi piace
di notare in proposito, e di passaggio un
rilievo. |

cc. Egli e indubitato che i concimi,
d’origine specialmente vegetale, traman-
dano nella lore fermentazione puteida
guantita notabile di quest’ acido, il quale,
non assorbito dalle radiei delle piante, o
piante prossime, o si disciogiie pell a-
cqua, o 8 evola libero per |” atmosfera, e
costituisce per le piante stesse una perdi-
ta di nutrimento. Ma questa perdita e ta-
te a rigor di nome, non a ragione di fatio.
Ed in realtd essa é tndeclhinabilmente, ed
abbondantemente riparata dalla nutrizio-
me atmosferica per le foglie (3), e sta =
quetia per le radict nella proporzione del-
P eventuale al eontinuo (¢), del defenito
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ail' immenso. Neé diciamo perdersi luce
per I estinzione d’ una fiaccola laddove
splende il ‘sole, né perder acqua, per po-
che stille che se ne tolgano, un recipiente
con ¢ui' I’ Oceano comunichi. L’ emana-
zione di quel fluido rientra nella classe
delle sostanze escrementizie, che non
avendo alcun rapporto di convenienza
con lo stato degli organi che le traman-
dano, né.co’ vicini, ritornano pel comune
ricettacolo per riunirsi, e per circolare
colle altre della stessa indole (¢ ); né le
piante coltivate costituiscono una privi-
legiata particolariti, ma un’ immediata
dipendenza della vita vegetale (1). Sul che
qualche altra parola fra poco (pp).
(sara continuato)

ENOLOGIA

At signort Possidenti [tulian:

La Sezionce centrale milancse della
Commissione enologica italiana, nomina-
ta dalla Sezione di Agronomia ¢ Tecnolo-
gia del Congresso Scientifico di Lucea,
come dal manifesto letto ed approvato
nella seduta del 29 Settembre, onde prov-
vedere allo smercio dei vini italiani, ne
ha aflidato il deposito al signor Audrea
Pensa.

Dal contratto stipulato col medesimo,
che avra tosto effetto e che in via di espe-
rimento rimane per esso obbligatorio si-
no a tulto il mese di Settembre del ven-
turo.anno 1844, risulta che egli deve es-
sere il solo depositario approvato dalla
Commissione per tatto il Regono Lombar-
do-Veneto, esclusa la Citta di Venezia,
eome pure che non gli é permesso di te-
ner commercio di vini sotto qualunque
forma per proprio conto, ma solo dipen-
dentemente da questa Sezione e per 'og-
I;,;ettn contemplato nella presente circo-
are,

Chiupque pertanto volesse mandare |
proprii vini al deposito di Milano dovra
conformarsi alle seguenti norme che s’in-
teundono per esso accettate ed obbligato-
rie, e che sono in relazione coi patti con-
venuti nel contratto del giorno 28 Mar
20 1844, stipulato fra questa Sezione ed
il signor 4ndrea Pense qual Depositario.

1. Non si devono spedire che vini di
lusso, provenieati da una provincia ita-
Hana, comprese le isole appartenenti agli

1

e A e ke AT

- Stati italiani, non che la Dalmazia e sue

isole, € tali da poter esser posti tostamen-
te in commercio,

2. Non sara ricevuto alcun vino se non
ne fu approvata preventivamente la bug-
na qualita da uno dei Commissarii-pro-
vinciall, t nomi dei quali si troveranne ine
dicati piua sotto. Il Commissario pertanto
doved accompagnare la spedizione con
lettera divetta al Depositario signor An-=
drea Pense in Milano. Ogui mittente do-
vra consegnare al Commissario cui egli si
rivolge due bottiglie suggellate di quelle
qualitd di vino che spedisce, le guali dal-
lo stesso saranno tenute in deposito, onde
poter essere reclamate datla Sezione cen-
trule in cuaso di qualehe contestaziope. Al
momento pot dell’ acrive il Depositario
consegnera a questa Sezione due hottigiie
del vino ricevuto, le quali rimarranoo
presso la medesima pet necessarii con-
froati.

0. Nessuno potra spedive per la prima
volta oltre duccento litri di vine, equiva=
lenti & eirea nmnero 250 bottiglie, Tenepa
done upa maggior quantita a disposizione
ne dara avviso al Depositario che potra
autorizzavlo a farne altre spediziont, uni-
formandosi alie istruzieni che gli verran-
no comunicate, [n ogni caso pot dichiare-
ra sempre quale sia la quantita di cui 2
raccolip ordinario potra annualmente di-
sporre.

4. Il proprietario dichiarera in iscritto
il prezzo minimo che intende ricavare
netto da spese per ogui litro di vino, ine
dicande questo in {ranchi o in moneta
austriaca. Quande la spedizione venisse
fatta in bottiglie, il prezzo sara stabilito
per ogni bottiglia. Rimane perd sempre a
tavore del mittente quel maggior prezze
che se ne potesse ricavare dopo dedotta
la provigione, nella quale sard compreso
il del credere, ossia la garanzia della sol-
vibilita dei compratori.

o. Il Depositario paghera tutte le spe-
se di condotta, di dogana, di posta, di
bottiglie e d’altro, le uali spese saranno
calcolate uel prezzo di vendita, afinche
risulti pette al proprietario lo stabilite
prezzo. Queste spese pero si considerano
a carico del mittente, it quale dovra vim-
borsare il Depositario nel easo ehe il viao
rimanga invenduto, ¢ su tali spese decor-
rerd I annuo interesse del 5 per eento da
scalarsi in cento corrente. Tostoche poi il
Depaositario avrd venduto una. disereta

' quantita di vino ne dara avvise al it

tente, che tndicherd il modo col gquale de-

sidera che ght venga fatto il pagaments.
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w4 Tattele ‘spese di magazeinaggio ,
trasporto in cittd, pubblicazione in stam-
Fa,--_-vi'ag—gi, ecc., rimangono a carico del
Jepositario; ‘come pure rimangouno a ca-
rico dello stesso i¢ rotture di bottiglie nel
magazzino. ‘Restano pero- escluse quelle

occasionate perche contengono vini spu-

manti ‘o altri vini che trasportati in clima
diverso subissero una fermentazione vio-
lenta da produrre lo scoppio delle botti-
glie o delle bottt. In 1ale emergenza il De-
positario rendera immediatamente avver-
tita fa'Sezione di Milano affinché verifichi
il easo, e questa ne dard notizia al Com-
missario che ne approvo la spedizione,

- - 7. Lie spedizioni si potranno fare a pia-
cére dei mittenti 0 in bottiglie o in botti.
Ma si fa avvertire che la spedizione in
botti, quando-ta-qualita dei vini lo com-
porti, riesce piu economica sia per le spe-
se di trasporto che per quelle di dogana,
al qual uepo si riporta qui sotto 'estratto
delle nostre tariffe daziavie. Si aggiunge
ancora che essendovi nel nostro Regno
fabbriche di ottime bottiglie all’ uso. fran-
cese ed-inglese, anche il valore delle stes-
se €-qui generalmente minore che non
negli altriStati d’Italia, Si raccomanda iu
fine ai mittenti, che tanto le casse conte-
penti ‘le ‘bottiglie, quanto le botli sieno
solide, ¢ per queste ultime si consiglia a
garaatirle-in-vna seconda botte o cussu.

8. Il Depositario pud rifiutarsi di vice~
vere tulti quei vini che al giudizio di due
Periti, benevisi dalla Sezione centrale,
fossero viconosciuti insalubri, avessero
sofferto nel viaggio, o non meritassero le
spese di duzio e di condotta, ed emergen~
do spese, uesle saranno a carico del mit-
tente, |

9. Hl mittente non potra mai preten-
dere amlicipazione alcuna sul valore dei
vini spediti. |

- 440, Qualunque conlestazione potesse
insorgere fra i mittenti ed il Depositario
é rimessa- inappellabilmente al giudizio
della Sezioue di Miluno, la quale pronun-
¢ierd a termini di equitd ed avra sempre
cura di fur eseguire le nceessarie pervizie
da persone oueste ed intelligenti, e che
godano in paese della fiducia generale,

11. La Sezione centrale di Milano nel-
lo stipulare il contratto eol Sig. Andrea
Pensa si ¢ riservata fa facoltd di tutelare
I interesse dei mittenti e Pandamento del

Deposito, col riconoscere I’ idoneitd dei -

loeali, invigilare sulla buoua custodia dei
vinl, ispezionare 1 registei di carico e
searico, e con qaegli altri mezzi di vivi-
lanza che credesse opportuni. Tutto que-

sto perd in via officiosa e senza responss-
bilita alcuna per parte della medesima.
12. Il compenso da retribuirsi al De-
positario verra stabilito a termini di equi-
ta dalla Sezione milanese dopo il rendi-

conto del mese di Giugno del venturo
anno 41845.

Milano, it 30 Marzo 1844.

La Sesione centrale residente in Milawno,
della Commissione enologica italiona.

Ennico Myiios I. R. Cons.
Ienazio Vigont.

CaRLo Basst.

Lorenzo Taverna,

BartoLoMEO DE Soresina Vibone.
Faustino SanseveERine Rel.

KOTA

dei Commissartt nominat! nell’ adunancza del &
20 Settembre 1843 dalla Sezione oy Agronomin

e Tecnologia del Congresso scientificn di
Lucea.

Signori: Nob. CarLg Bassi, Consig. Ex-
rRico Myrius, Conte FAUSTINOG SARSEVERING,
Conte LoreNzo TAVERNA, PRINCIPE DE So-
resiva Vipoxi, Nobile Ienazio Viconm for-
manti la Sezione centrale milanese, = si-
gaort: Conte GueErarpo Frescm a S. Vito,
Dott. F. Gera a Conegliano, Ing. Doyeni-
co Rizzt a Gorizia, Dott, BusorLerro a
Trieste, Beanarpino Gricorati a Verona,
Conte Berra Necrint a Maotova, Conte
Frapiianpo Vaint e L. Masian! peLpa Cen-
vara a Parma, Commendatore G. B. Macai
a Piacenza, Marchese Cosisio Riporrs e
Barone B. Ricasort a Firenze, Conte Scr-
kESTORI a Siena, Dott. B. Cmxt a §. Marcel-
lo, B. P. SaxcuinetTi a Livorno, Colonael-
lo BErToxE DE SauBuy e Dott. Saint-Man-
71X a Torino, Marchese Axtoxio Mazzirosa
a Luceca, Marchese P. Pavvnavicint a Geno-
va, Dott. CopeLum a Beggio, Dott. Acaz-
zoTTi a Modena, Prixcipe pi Canino e flar-
chese Poxteziani a Roma, Conte Doxerico
Paort a Pesaro, Dott. MARFRE ¢ Giacono
Savarese a Napoli, Dott. Giuseepe Caprars
a Messina, Prof. Giuserre Ixseoxa a Pa-
lermo, Marchese D1 SAN SeBastiano ¢ Cone
te PoLrixi a Cagliari.

A questi nomi la Sezione centrale milanese a ror-
ma delle fﬂcﬂh{i accordatele dal Congresso ha
credito per ora dover agginngere‘ nel numers
dei Commissari [ seguentt stgnori:

Conte Convi a2 Levante, Commendato-
re L. Spano a Oristano netl’Isola di Sar-

degna, Fiipro Camr a Sondrio, Marehese




- 23 -

Pierro SaLvaTico a Padova, Nobile D. Giu-
L10 Mussi a Cremona, Dott. FiLippr a Zara,
D. Francesco Carmara a Spalatro, Gonte
GHETALDI GONDoLA a Ragusi.

DIRITTI DI DAZIO

Tatti i vini di lusso provenienti nel
Regno Lombardo-Veneto da esteri Stati

italiani, pagane di Dazio sia in bottiglie
cht_: in botti austriache lire 40.920, o fran-
chi- 3497 al quintale metrico sul peso
lordo. f

I vini del Piemonte, dei Ducati di Pay-
ma ¢ di Modena, delta provincia di Ferra-
ra, ¢ del Cantone Ticino, venendo in botti
pagiann solo austriache hre 10.71, o fran-
chi 9.62 al quintale sul peso lordo.
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ARTICOLO TERZO
Tabacro

§ §. Un celebre viaggiallﬂrﬁ ila]iann, Cristo-
foro Colombo genovese, ha fatto nell’anno 1492
la scoperta di quella grande porzione di terra
che giaceva da tempo immemorabile sconosciuta ¢
divisa dal nostro antico continente, Un altro ar-
dito viaggpiatore italiano, Amerigo Vespucecei fio-
rentino, impose poco dopo il suo nome a quella
quarta parte di mondo, a scapito e disdoro det
suo antecedente troppo disgraziate scopritore. Tut-
te DPaltre potenze Europee se ne disputarono in
seguito il possedimento e il monopolic del rom-
mercio ed 1 prodottt di quelle ricche regioni; e
all' tahia non rimase iofrattanto che la sola e
tfﬂ_ﬂpﬂ htﬂl'iiﬂ glﬂl'iﬂ della sua Et:{lptjrta t dgug [ TTY Y
denominazione.

§ 2. Lo scoprimento dell® America arricchi
quindi I'BEuropa e le altre parti del mondo di pa-
recchi preziosi prodotti naturali che prima erano
ignoti all’ umana societa, e apri la strada a im-
mensi traflict vavali che non si conoscevano pri-
ma, La mineralogia , la botanica, la zoolegia, «
' agricoltura avvantaggiarono sommamente do-
po quest’ epoca. Basta leggeve il Trattate delle
cose portate dall’ Indie occidentali di Monardes,
medico di Sivigha, per formarsene una sufficien-
tissuna dea. lo dird solo che furonn dall’ isole
americane traptantate fra moi ¢ il sorzo-turco
{zea may s), U quale ha ricevuto il suo nome dal-
lo spagnuolo navigatore Zea Bermudes, che forse
1l primo dal Peru ove abila indigeno lo trasportd
tn Europs, e il pomo da terra, o patata (solanum
tuberosum), cui vuolsi sia data questa denomina-
zione dull®isola Patatas, in cui lu scoperta indi-
gena, e le varie specie di chinachina, sovrano e
misterioso vimedio contro le febbri inte:mittenti,
per lacere di tanti altri svarialissimi vegetabili e
fiori che arricchirone la nostra sgricoltura, abbel-
lirone i wnostsi giardini, e soMeticarono i nostri
palati con wille eolori e delicatissimi frutti,
| 5 3. Tra ’I"L‘gtjli’tbiii che dall’ America furonn
tntrodotti fra noi a soileticare 1 Bosiri senai Y

amnovera pure 1l tabacco { nicotiana tabacumy.
Narra ta ‘Storis che Giovanni Nicot, ambasciado-
re francese alla Corte del Portogallo, fu il prime
che introdusse questa pianta in Europa, recando-
l+ in dono nel 1558 alla famigerata Catterina de
Medici, regina di Francia e sposa a Francesco se
condo; donde trasse il suo primo nome di erba
regina, od erba dell’ ambasciata, come lepgesi
nelle origini italiane del Menagio a questa voce.
Come p.ﬂ_i il Nicot 1'abbia cola ricevuta onon si
dice. Indi dal fiorentino Tornabuoni, che la por-
t6 la prima volta in Toscana, le fu imposto da-
gli taliani il nome di Toraabuona, e dal legato
pontificio Santa-Croce, che la recd 2 Roma, fu
detta erba santa-croce. Ogzgidi perd queste deno-
minazioni BON $OUCG pid 10 4SO, COme avvisa sag-
giamente anche H Baruflaldi nelle sue annotazio-
ni alla Tabaccheide; poiché le alteraziani fatte al
Tubsren con infinile concle ed odori henuo date
a lui, per cosi dire, infiniti altsl nowmi piu usoal
e comuni, Nella elassificazione botanica del cele-
bre Linnco ba poi ricevato il nome generico di
Nicoziana dal suo primo introduttore in Francias
Nicol, a cut nel 1843 fu eretto un busto nelia
Sala del -Consighic delle manifatture reali, adorno
il capo d una corona di foelte di Tabacco d*oro,
emblema della sva celebre introduzione. Riguardo
al suo nome specifico Tabaceo, aliri vuole che lo
abbia ricevuto dall’ isola Tabugo, una delle mimo-
n Antille, altri da Tabasco, provincia del Messt-
co, ed alirl da vna specie di rozzo stromento det-
to Tabaco {pipa}, di cui faceanoc uso i primi a-
mericant per fumare la foglia di questa planta,
In America era prima conosciuta sotto il nome
di Petun. Vuolsi da qualche serittore che Roma-
no Pane, eremita spagunuole, abbia fatto conosce-
re in Euvopa, anche prima di Nicot, il vegetabile
in disrorso. [ie varie altre denowminaziont date 2
(questa pianta erbacea derivano dai paesi in cul si
coltiva con maggiore felicitd 41 riuscita, come Vir-
ginia, Avana, Varioa, Levante, Siviglia ec. L¢ru-
ditimsamo Ditirambo, la Tabaceheide, del sulladate
Baruffaldt, Arcipréte di Cento, ce ne porge la
sua hunga sinomima somenclatura.

4. Questa planta appartiese slla classe pen-
tancdiis, ocdiae monoginio di Linneo, ed stlz fa-
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: wm:;pm!w, ‘Jpﬂgma {ﬂﬂmt;em -’.’mmmﬂl gener:m]
cF!Ql"i monopetali;;. inferi , angiospermiy: calice ‘ur-
cﬂﬂlntﬂ, guinguefido ; corotia pig funga, dnlondi-

: huh‘fm*pm, quinguefida,. regolare i stiming; srnrgi-

_{_I._,._fh___assula bivalve. {speeifici), Foglie: !g&lﬁtﬁlate,

.;'_{wtntﬁ. Jarghe alt&rne, sessili, scorrenti’ ;lungn il

:gﬂmhﬁ, ampie&smﬂuh* fiori purpareiy, sblmiatl, AcU-

Ay-terminaliy. pnnu:uht:. Exbaannua, GE*EE{:& al-
Ttaltesza di quaktro a cingue pmdt.

§ 5,11 Tabuceo si semina in P["Hﬂ‘ﬁ'&i‘ﬂ sovea,,
aiuole ben coucimate, Indi st tragigntang lepian-

ticelle y quando comincia a spuntare g guinta.
fostia, alla distanza di un piede Pauna d&alb* altea,
wunlerreno  caldo, dplee,, umidetto. e #ubblﬂan,
ht.uu travmglam € nmnmlu, csposto . MERe gior-
nﬂt{i in dolce, peudm - Dopo un mese, dalls loro

LXEE e

HHRIHI:HHQIBHE s ﬂlevaﬂﬂ ali’ uitrmm di. op pude.
Se {roppo, ﬂgﬂﬂhﬂnu 51 ru:nlu loro 13 cima, se ne
sﬁugimnﬂ le fog hg plu vicing a t:.rm ® tutli 1

aeti che spuntano. intoruoe il ﬁtﬁtﬂ, ¢ non st la-
£C1aN0 che uito o diect- inn!u, oude. me"im (queste
st, Il!.llfﬂll{} e C!‘ﬂEEHﬂIL St fanno loro, durante la
-ﬁﬁg diverse m;r{:luaime s ﬂndL smuover lﬂm la
teven g !ﬂ{?ﬂiiﬁi‘it‘ daii evhe. straniere, ﬁﬂﬂo Spazio
d1 v e el ;ulut}gﬂﬂt} al lﬂi"ﬂ ﬂﬂmpletﬁ yigore, e

.tﬂﬂmm; guaum ﬂ'ﬂﬂi{ﬂﬂ j_ﬂﬂ{h Rk altamk. Allo.
ey ﬁl cuprizzang i nueve, Le. foglie_che grano_di
f_’inn mig;e fﬁfdﬂ"?ﬂnﬂiﬂ} dﬁe‘ﬂgunﬂ ?Lr(ilﬂlﬂllaw-
_'-_'-.Etﬂr; gﬂﬁe E rnfh}u al . tattﬂ. "Da qutzau 5%:11 51

s:.& ﬁi} :arga, Im:it !n i, tﬂuiﬂldiﬁtﬂ iaiqumm;

.:ll'-l_.l'

He iﬂ st Hnﬂumula, pamhe suhm{:a una Iaggar& ferw

meﬁtamaue, onde meglm wﬂuppt i suo aroma.
Lﬁ k17 imballa poi e si pone cesi in commercio.
| Y [ Non pﬁrlerﬂ delle diverse manipolazion:
& ﬂul si assoggeita il Tabacco nelle grandi fabhri-
;;he ﬁe!la Virginia, d&i!*&m&ﬂa, del Mariland e
dgll"‘ {}ldudu. Che non sone queste del mie scopo,
€ _per Ie quali-io r:maudn it lettore al Dizionario
T ecnologico _:D;;llvgr.aig:, dove all*articolo Twbacco
Je poirg riovenire minuziosamente descritte.
%7 La chimica enslizzé questa pranla, ¢
Vau{iﬁmhn vi_scopri; 1.° uma materia rossa sola-
hiles 2.° un prineipio acre, volatile, incelure, e
progrio. della Nicozizna (Nicozéanina); 3.° della

Fesina; é” del?" albumina y 5.° della fibra legnosa;

6° dull‘ &mdt} Eﬂﬁtlﬂﬂ, 7.° del nitraio e muriato
di_potassa e d'ammoniaca; 8.° del malato, ossa-
latga e fosfalo di calee; 9.° deil ossido di fevvo ¢
deila ﬁ_ilh:ﬁ. Brusgiii-_at.tl*ihuisca jz scoperta della
nicozianina a Witting; Berzelius a Posselt e Rei-
mann ; e Giacomio} ad Hermstaed, Ma pare che
primo di tutbls ai&hm intraveduto questo alcaloide
il celebre chrm:m 'E?auqmim, come cobsta da una
sua memoria inserifa negli Anpali di Chimica
{tﬂm. L;K.XI} La nicozianing o nieotina e senza

L

A

-

colore 3. ha wy sapor acre; possede P odore’ payti-
colave che: distingue i1 Tabacco; cagiona” uu conm
tinno sternatamientos ¢ ‘volutile ¢ venelich 8 uow
costa per le sue prﬂprmta agli offy volatili, Sente
bra che azione del Tabacco dipenda sopratiutto
da questa povticolar: sostanze che edntiene {Disio-
nario de’ Medicamenti, miteolo nicox sianing ),

~ §.8 Da cié solo” che il Tabacoo sppartiene
alla fumighia delle solanacee, che & quante dive,
aila famigha delle plante pin vivese del regue ve-

"Etﬂbﬂﬂ, quah Eono it jossiamo, lo stramonio, 1a

dlgtlale ¢ la bolla- donna , vienst a conoscere ime

.manitmeote 1 sua vers azione sull’ GTIARY Orga-

nismo. - Coneorre .poi +du giornaliera sperienza o
confermarne pienamente una tule induzione, Per
la qualcosa risulta che le foglic di Tabaceo sono
dolate di una virth narcotico-acre, stopefaciente
@ mpunﬂ.rn potenlissima, che si esercita soprat-
futte sul sistema nervese , disbuta dal celebre
Giacomini col nome di fpostenizzante cefalica.
Quel dolore ottuso di testa, quel capo givo, yueltls
stuporve od ebrieta di meunte, quela nausea ad sng-
bascia i stowaco, quei conali al recere, quel
languore ¢ quella debolezza delle membea, Ut
Pimpallidive, quel vacillare, quel polso lento e
debile, e quello emettere frequenti e orine in chi

fa vn uso swodyte di Tﬂsaccﬂ, sono carabttert non

i dubbii della vera debolezza od posienta indodia
- da qguesta .droga. Varil avvelenzmenti infatfi s

navrano dagli auteri di pratica medicina operati
dall’ uso inconsiderato di questo vegetabile, Alis
hert cita il caso del poeta Santevil, il quale piees
per aver bevute un bicchier di viso, sntro est
s ora versala una scatola piena di tzbaces di Spe-
gus, Lorry sssegne all’ uso immodico del tsbacco
> origine di molte malatiie- nervose, Vi soag al-
cunt esempit &' individui che, per aver voluto g
cessivamente pipare , vimasere apopletici. Un ine
sleve riports Ja stovia di uea donna morte sotie
"aztove di up chstere di tabacco. Helwig merre
it futto di due fratelli ehe vueotarouo, fumando,
I"uuo dictasetie ¢ 1 altre diciotto pipe di tabaces,
¢ morirono letargien, V¥ alterhat narra 4% uno che
perdette la vita per aversi coperto le ferite con
foglie di tabacco, Una donma rese asfitiei e quast
cadavert tre svor figlivoletly, at guali per lavargli
dalla tigna e dat pidocchi, avea unio 3l cape con
linimento di burvo e nicoziana. Guarda narre due
fatti di avvelemamento predetio dall' uso del ta-
bacco ricupervati coghi stimoh. Gilacomin: ricorda
moiti altri casi di simile avvelensmento, guarnits
cogli antidoti spiritosi. Per le quali cose risulta
quanto sia perniciosa all’ economia dells vita Va-
hituedine inconsiderata di questa esotica droga, ia
quale tende cotla sva male sszione & distruggere
ed esaurire Penergia della vite.
{ sara contintato) PALEK,

GHERARDO FRESCHI canpirn.

il

BANSVITO AL FAGLIAMENTO, TIF. DELL AMICO DEL CORTLDINO




