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AGRONOMIA ELEMENTARE

ISTRUZIONI ALLA GIOVENTU AGRICOLA
ISTRUMENTI RURALI

(L’ Aratro @ Casretto)

Ragionandovi io nelle passate lezioni
dei principii sui quali deve essere costrut-

to I’ aratro, e descrivendovi tutte le parti |

di esso e le forme da darsi loro dietro un
modello de’ pitt perfetti e¢h’io mi conosca,
voi vi sarete maravigliati eh’io non facessi
alcun cenno d'una parte che entra nella
composizione de’ nostri aratri comuni, €
alla quale si dd una grandissima impor-
tanza, voglio dire il carretto. Ma sappiate,
miei cari, che un aratro combinato dietro
sani principii, ¢ bene costrutto, non ha

punto bisogno del carretto. Infatti a che

serve il carretto ne nostri aratri? A rego-
lare Ia profondita del lavoro, la larghezza
della fetta che si vuole staccare dal suolo,
ed a pit agevolmente mantenere 1’ aratro
nel solco; perché la pressione esercitata
dalla bure sulle ruote da maggiore stabi-
litd al sistema. Tutti questi vantaggi perd
non st ottengono che a spese della forza
traente, sendo che il carretto non pud a
meno di accrescere la somma delle resi-

stenze (on un buon regolatore posto al-

I’ estremita della bure st modineca a vo-
lonta ia larghezza e profonditd det lavoro;
e se |’aratro ¢ ben costrutto, esso possie-
de la sufliciente stabiliti. Un cattivo aratro
andra meglio c¢ol carretto, anzi non potra
andare assolutamente senza il carretto,
ma un aratro che abbiala piu perfetta ar-
monia nelle sue parti, e che sia stato co-
strutto da abile artefice, qualora il bifoico
disponga a dovere il regolatore, cammina
regolarmente e senza fatica. Dunque il
carretto pud essere utile per agevolare
I impiego d’ un aratro difettoso e mal co~
strutto; ma non pud essere di ninn van-
taggio per un aratro perfezionato; e cade
nella regola generale in meccanica, che
quando una parte di macchina ¢ inutile,
essa ¢ pure nociva. E che il carretio ap-
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animali aumentare il peso, gli attriti ¢ tut-

non faccia che inutilmente per. la bonta | to il complesso delle resistenze, ¢ cosa fa-

del lavoro, e svantaggmamentn per gli
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< Abbiatevi nella presente figura un’ima-
. gine"qualsiasi 4’ un aratro in azione. Sup-
pﬂnete che nel punto ¢ sia il centro della
rﬁs;stenza dovenda P aratro muoversi nel
Senso. della linea c d. Jparallela all’ orizzon-
te, ll modn pill vantaggioso di farlo cam-

_minare sarebbe. di collocare la potenza,

ossiala fﬁrza dl tiro, nella direzione stessa

“del di lui. movimento secondo la detta li-
nea d.c; cosi non vi sarebbe scomposizio-
ne. di forza, e quella lmplegata sarebbe
tutta-.-;__;t:leﬁ,-l\f[a percheé c¢io avesse luogo bi-
sagnet'ebbe che gli animali tirassero coi

piedi;.invece essi tirano col giogo, e. per-
vii la potcura dirigeudust VErso la resi-

stenza:da un punto pit o men alto dafl’o-
rizzonte agira in linea obliqua alla direzio-
ne -del movimento; essendo 4 ¢ I’ altezza
del .giogo, la forza agird nella direzione
a¢. Ora oguol qualvolta I azione della po-
tenza non si esercita nella direzione della
resistenza, ne risulta una scomposizione
di forza, ¢ per conseguenza una perdita

nella forza medesima. Agendo la forza
traente nella direzione ¢ ¢, mentre il pun-

to ¢ non pud muoversi che nella ¢ d, quel-

la forza vien divisa 0 seomposta nel pun-
to ¢, e questa scomposizione ¢ propor-
zionale all’ apertura dell’ angolo ¢ cd; co-
sicché quanto pit alto sara il punto 4, e

quindi piu grande Iangolo acd, e tanto
pit grande sara la scomposizione della

forza motrice che agisce nella ca: o vie
ceversa quanto pia basso sard il punto o
o piu vicino alla linca de, tanto minore
sard la scomposizione della forza mo-
trice, e quindi minore la perdita ch’ essa
prova,

Il punto del tiro o della potenza @, il
punto-d’attaceo 6 e 1l punto della resisten-
za ¢ sono posti fra loro, come vedete, so-
pra una medesima linea retta @ ¢; ¢ sino
a che questa linea non si picghi nel punto
6V aratro camminerd senza sforzo nella
direzione ¢ d. Ma affinché la linea « ¢ sia
uua retta non piegata in 4, fa &’ vopo che
la catena dei bovi sia attaccata in quel
tal punto del regolatore che si trova sulla
a ¢ ; cosa facilissima ad ottenersi, percioc-
cheé se la catena & attaceata piu alto o pin
basso di quel punto, I’ aratro lo fa subito
manifesto alterando il swo movimento,
vale a dire che nel primo caso tende trop-
po ad approfondarsi, e nel secondo lavora
troppo superficialmente; di modo che
quando I’aratro si mantiene alla voluta
profondita senzasforzo del bifolco. il punto
di attaccatura & quello che si conviene, ¢

per trovarlo basta un sol momento di pro-
va: allora si avranno i punti ¢ b ¢ su di

| una medesima retta, ed il risultato del tiro
| sard lo stesso come se la catena de’ bovi

fosse attaccata direttamente in c.
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Vediamo ora che cosa aceade eol car-

retto: sia ¢dec la linea retta che rappre- |
senta la forza traente dal giogo al centro
delle resistenze: I’ asse delle raote, o lo
scannetto su cui posa la bure, pud trovar-
si relativamente a questa retta in uno dei
seguenti tre casi: 1.° puo intersecarla in
b; 2.°puoé trovarsi al di sotto di essa;
2.2 puo trovarsi al di sopra. Nel primo caso
il tiro si effettua precisamente come quan-
do non vi & carretto ; la bure vi si appog- |

gia sopra, ma senza la menoma pressione; |

la perdita della forza é proporzionale al-
I angolo acd, e percid in questo caso il
carretto non fa altro che essere un peso
ed un attrito di pit. Nel secondo caso, 1
punti aec tendendo a formare una retta
e confondersi colla abe vi sarebbe in e

un’ altra scomposizione della forza traen-
te, il cui risultato sarebbe che una parte |
di questa forza verrebbe impiegata a sol-
levare in aria il carretto. Nel terzo caso,
che & quello che ha luogo realmente in
pratica, la perdita di forza & maggiore
perché maggiore & I’ angolo in ¢, e vi ha
in fun’altra scomposizione di forza al-
I'inverso del caso precedente, essendo che
una parte della forza di tiro é impiegataa
esercitare sul carretto una pressione d’alto |
in basso. Questa pressione & appunto cio

che si ricerca nell’uso di questa parte ad-

dizionale dell’ aratro, colla mira di accre= |
scere la stabilita del di lui movimento. Ma

voi vedete che questo mezzo ¢ inutile quan-
do si puo altrimenti ottenere lo stesso fine. |

Possiamo duanque conchiudere non solo
che il carretto non & necessario ad ogni
aratro, ma che ogni aratro che ha biso-
gno del carretto ¢ un arnese mal costrut-
to e difettoso, il quale non riceve vantag-

- gio da questa addizione che a costo di una

forza maggiore. Né crediate ch’io intenda
accennare con cid I’ aumento di forza mo-
trice che ¢ reso necessario dal peso del
carretto, dallo sfregamento delle ruocte,

dalla resistenza cagionata dalla terra che

loro s’attacca sovente in gran quantita ec.,
¢ ben vero che questo aumento di forza &
di qualehe importanza, ma & poca cosa in
confronto delle diverse altre decomposi-

| zioni di forze dipendenti dalla struttura di
‘questi aratri. All’ incontro nell’aratro sem-

plice e ben costrutto, non vi puo -essere
altra scomposizione di forza che quella
che vedemmo, cioé quella che risulta dai-
la posizione dalla potenza motrice relati-
vamente alla resistenza. Difatti un aratro
semplice cammina in qualsiasi terreno piu
tenace colla forza di un solo pajo di bovi,
mentre non v’ & aratro composto che non
esiza ne’ pi leggeri terreni almeno due
paja di bovi, e tre e fino 2 quattro paja
ne’ terreni forti. Questo solo fatto baste-
rebbe a farci conoscere I'enorme differen-
za che passa fra un aratro e I altro, e
quanto sia da preferirsi 'aratro semplice
all’ aratro composto.
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ECONOMIA DOMESTICA

BUTIRRO ESTRATTO DAL SIERO DI LATTE

1l signor Giuseppe Baldini, uno fra j
diligenti agricoltori di questa Provincia,
€l comunicava un suo processo per otte-
nere il butirro dopo avere ricavato il for«
maggio non solo, ma ben anco Ia ricotta.
Questo processo, che importerebbe molto
a conoscersi nell’ economia domestica, @
da pochissimi conosciuto, forse da nessun

altro fra noi praticato, abbenché molti

vantaggi potrebbero derivarne alla fab-
bricazione de’formaggi, e a tutto cid che
spetta all’ industria lattifera. Noi quindi lo
riferiremo di buon grado, avvertendo pe-
ro, coloro che nol sapessero, che nuova
questa pratica non &, poiché sappiamo che
In alcuni cantoni dell’ Inghilterra, ove la

fabbricazione del formaggio & il principale |

oggetto delle latterie, questo processo
viene usato; e ve n’ ha anche dove si fa
i)m burro dal siero che dalla panna o dal
latte fresco. Aggiungeremo che ben anco
el Giornale d' Italia, che si stampava nel
decorsosecolo in Venezia dalMiloceo, viene
insegnata e raccomandata una tal pratica.
- Prima pero di deserivere i vari meto-
di-onde ottenere il burro dal sicro, cre-
diamo bene di far precédere alcune parole
sul latte, e sui fenomeni che accompagna-
no la separazione della panna o del coa-
golo; ritenendo che quando si conoscera
la naturg e il vario procedere di questi fe-
Domen: ne riescera piu facile e piu utile
I’ applicazione ai diversi usi della rurale e
domestica economia.
_ Qualunque sia la natura del latte, egli
¢ sempre composto di quattro parti bene
distinte, ¢ in proporzioni molto variabili
tra loro, e sono: 1.° il dusrvo, o sostanza
grassa oleosa; 2.° il caglio, 0 materia ca-
1053, 3.° il szere ; 4.° 10 2ucchero o sali es-
senziali del latte.
Il latie é un liquido acqueso, che tiene
in soluzione o in sospensione le quattro
sostanze or ora indicate. La merce di un
alcali puro o di un sale alcalino contiene
1n soluzione I albumina, (sostanza cacio-
sa identica all’albame o chiara d’ovo), e
U olio, (sostanza grassa oleosa che noi
chiamiamo burro); e nello stesso tempo
contiene in sospensione un numerc ime
menso di globetti albuminosi e di globetti
oleosi. Il latte insomma & precisamente un
misto conforme a quelli che si fanno colle
semenze di popone, o colle mandorle ac-
€laccate e distemperate nell’ acqua. In

i

questo cuaso si e Polio delle semenze gal-
leggianti per virth dell’ albumina vegeta~
bfla contenuta ne’ semi, ed ivi si ¢ il burro
distemperato dalta materia caciosa.

Abbandonato il latte a se stesso, in
contatto dell’ aria, alla temperatura di 6 a
14 gradi, si decompone da se stesso in tre
clementi bene distinti, la erema o fior di
latte, la materia caciosa e il siero; i quali
SLseparano in due parti, una deile quali
la crema che si solleva alla superficie, e
I altra, il siero o latte seremato, ch’ & piw
liquido del latte, e che ha perduto sino ad
un certo punto I’ opacitd. In un tempo
burrascoso la crema si solleva in 12 ore;
esposto il latte ad una temperatura alta,
e 1n contatto dell’ aria. si coagula, inace-
tisce, e termina col putrefarsi.

Abbiamo detto che nel latte vi sono in
sospensione de’ globetti albuminosi ed o
leosi, o vogliasi dire globetti caciosi ¢ bu-
tirrosi ; ora essendo que’ albuminosi pin
pesanti dell’ acqua devono tendere, pel lo-
ro (peso speeifico, a precipitare lentamente
in fondo; mentre i globetti oleosi essendo
pitt leggieri devono tendere a sollevarsi
alia superficie. Ma una tale assoluta sepa-
razione di questi due corpi non avviene,
come a prima vista la ragione ci portereh-
be a credere, essendoche trovandosi spar-
si a miriadi i globetti caciosi e i butirrosi
nel Iatte, questi non possono liberamente
prendere la loro direzione, senza innalza-
re con essi dei globetti caciosi in numero
pia 0 men grande secondo le varie circo-
stanze. Ed ecco la ragione perché dopo 24
ore s osserva alla superficie del latte, il
cost detto fior di lette composto di due
strati, il superiore de’ quali conticne piu
butirro che crema, e I’ inferiore pi crema
che batirro; o per parlare con linguaggio
pitt preciso, lo strato superiore contiene
maggior numero di globetti oleosi che al-
buminosi, e viceversa unello strato infe-
riore.

La parte liquida, che sale al dissopra
di questo strato, contiene le sostanze al~
buminose ed oleose solubili, lo zucchero,
i sali solubili, ed una certa quantita di glo-
betti albuminosi ed oleosi in sospensione.

Ora queste due sostanze, una che ten-
de a precipitarsi, I"altra a sollevarsi, si
possono separare fra loro. Se si versa so-
pra questa mescolanza di olio ¢ di albu-
mina, sia in soluzione 0 in sospensione
che costituisce il latte, un acido qualunque
dilaito, V" aleali verra saturato, e I’ olio e
I’ albumina, rimanendo prive di quell’ al-
cali che tenevale disciolte, precipiteranno
sotto forma di un coagulo, che inviluppe-
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ra tutti i globetti sospesi nel liquido, e ff

questo diverrd trasparente e acido. Il coa-
gulo s innalzerd-alla superficie; ma questo
coagulo differird dalla erema in cioé che
questa non ¢ che un aggregato di globetti
aderenti per. solo contatto, menire che
quello € -una:-vera coagulazione mem-
branosa.

Lo stesso avverra se si formeri spon-
tancamente nel latte un acido suscettibile
di saturar I’ alcali. E nel latte appunto la-
sciato in riposo all’ aria libera si forma un
acido, I’ acido acetico, il quale s’ ingenera
dalla rcazione dell’ albumina con lo zue-
chero, entrambi countenuti nel latte, e for-
matosi che sia si produce il coagulo. Que-

sta trasformazione . avverra pia o meno

presto secondo che la temperatura sara
Pifl o nieno elevata, dipendendo da questa
a pit o meno sollecita formazione dell’ a-
cido.

Abbiamo detto che la crema che si rap-
piglia alla superficie del latte ¢ composta
di globetti oleosi in una quantild maggio-
re dei globetti albuminosi. Ora ci conviene
considerare che I'aflinitd per cui le par-
ticelle del burro si tengono congiunte col-
la materia caciosa & piu debole di quella,
che hanno le medesime particelle fra foro.
Per separare adunque queste due sostanze
st adopera uno strumento suscettibile di
ricever un movimento rapido, e di rom-
pere o separare nello stesso tempo il fior
di latte, che vi si depone con una certa
quantita di acqua. L acido st forma subito
in questa mescolanza di olio, di zuechero,
di albumina, di sali ec., e quest’ acido da
all’ acqua la proprieta di discioglicre i glo-
betti albuminosi, ed ai globetti oleosi la
facilitd di riunirsi, agglutinarsi, e di for-
mare una massa omogenes, Lavata ripe-
tulamente questa massa oleosa, si € sicuri
di averla tanto pura quanto lo richieg-
gono i bisogni dell’ economia domestica.

Quando poi fassi del burro col latte
caldo, appena estratto dalle mammelle, la
parte coagulabile vimane nel latte di bur-
ro, di cui fassi del formaggio col mezzo
del presame; cosi pure quando si metta
del presame nel latte, non avvi che la par-
te eoagulabile che rimanga separata, men-
tre molta parte oleosa continua adimorare
nel siero.

Ora adunque che sappiamo esservi nel
latte queste due principali sostanze, albu-
mina ed olio, o cacio e burro, Ie quali si
possono raccogliere separate Funa dall’ al-
tra, ci sara facile il concepire che il burro
st potrd raceoglicre anche dopo ottenuto
i furmagygio, il quale ¢ costituito di albu-

mina solubile ed insolubile, rimanendo li=

“bero in gran quantita I olio o i globetti

oleosi. Se non che la quantita di burro sa-
ra minore, imperoche I albumina coagu-

landosi per 1 azione «di un acido, chiude

nel suo tessuto insolubile una parte dei
globetti oleosi che si trovano sparsi a mi-
riadi nel latte, e il formaggio che si rac~

~coglie & pin grasso di quello che si fa

quando prima siasi ottenuto il burro.

Il burre di siero adunque & quello che
si ricava dal Jatte rappreso dopo che si fe-
ce coagulare il latte per ricavare la mate-
ria del formaggio.

Nelle latterie si distinguonc due specie
di siero, il verde ed il bianco. Il primo &
quello che sfuggze naturalmente dal eaglia-
to, mentre che ' aitro & quellp che si ritrae
dalla sbattitura. In alcune iatterie, tutto
il siero che si cava dalle caldaje a formag-
gio vien posto in vasi, ne’ quali lo si lascia
per 24 ore, dopo di che si leva la erema,
e il siero che rimane si da ai vitelli, o ai
porci. Si fa indi bollire in una caldaja la

~crema che si levo, Ia quale poscia si pone

in pignatte, ove rimane fincheé se ne abbia
a suflicienza per batterla; cio che in una
vasta latteria avviene almeno una volta e
sovente due volte la settimana.

Ma vi ha uu metodo molto piu usato

er trar profitto dal siero. Subito dopo
evato il cagliato dalla caldaja, si rimette
il siero sul fuoco. Quando bolle vi si versa
dell’ acqua fredda, e meglio ancora del
siero bianco, i quali favoriscono il solle-
vamento di una specie di schiuma densa e
bianca, che rassomiglia qualche poca alla
crema, la quale conviene levace secondo
che essa si forma. Si pone allora in terri-
ne, e vi si lascia finehé sia il tempo di bat-
terla. Nelle latterie ove si fa bollire il siero
verde, si versa tutto il siero bianco, tolto-
ne un poco che si riserva per {ar salire la
schiuma, nelle terrine come il latte caldo
di vacca, accioché la crema § innalzi; e
quando si toglie questa crema, la si unisce
a quella prodotta dalla bollitura, e si sbat-
tono insieme per far del burro.

In due esperienze fatte sul modo di fa-
re il burro dal siero, i risultati furono gii
stessi. In una si pose il siero sul fuoco 24
ore dopo averlo ritirato dal cagliato ; nel-
I’ altra lo si pose subito. La qualita e quan-
tita ottenuta da questi due metodi fu la
stessa.

Al sig. Baldini non essendogit un gior-
no riuscita la ricotta dopo averne ottenuto
il formaggio, lascio il siero nella caldaja.
Dopo qualche ora vide coperto questo sie-

| ro da una materia bianca e densa simile
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al fior di latte ; vaccolta, 1a versd in un

s

vaso di vetro; ‘e dopo uno shattimento dj
mezz ora, otlenne del burro. |
~rkiceot il imodo col ‘uale egli opera.
Dopo falto'il formaggio e la ricolta, si pon-
ga il 'siero in'vasi di terra o di lata molto
ampr-¢ poco profondi; dopo qualche ora
S1Pa a‘::acs]_g“"-ﬁala__‘.a-c'rema- che st troverd innal-
zata“sopra ‘il ‘siero, la si versi in un yeci-
prente divetro, ‘e 1o si riempia fino ad un
PO piu della meta; sia il recipiente di una
t;?;_1'}fgjiignl;é?’gi‘a;’i‘dﬁiﬁ-ty3|'}er:pﬂtarsi maneg-
glare facilmente, e si sbatta finché sia rap-
pigliato il burro, il che avverra al piit tar-
di entro 40 minuti. Si ripeta questa ope-
razione finché comparira sopra il sicro
nuova quantiti di crema.

- ‘Senza pero ‘shatterle a parte, a noi
sembra che sarcbbe meglio raccoglierle,
e ‘sbatterle tutte in wuna volta, per cco-
nomia di tempo.

. ‘Dalle molte esperienze del siz. Baldini
st rileva che 30 a 33 libbre di latte, dopo
che somministrarono libbre 4 1 72 di for-
maggio, danno una libbra od una libbra
ed un quarto di burro, quando non si ah-
biafatto 1a ricotta, e circa la meta quando
questa siasi ottenuta.

Conchiude quindi il sig. Baldini, che

torni conto ommettere di fare la ricotta, ¢
fare invece il burro immediatamente do-

po“il“formaggio: poiche per ottener la

ricotta, che non sempre riesee, ¢i vuo-
le fuoco, latte, ¢ quasi un’ ora di tem-
po: mentre per fare il burro nel modo
suindicato, basta un individuo qualunque

| burro assai buono.

della famiglia, anche un fanciullo di 19 a
14 anni, il quale stando al fuoco , nel-
la stagion invernale, e shattendo ottiene
un prodotto molto pil vantaggioso. Che
se si volesse oltenere della vicotta, questa
s potrd avere anche dopo fatto il burro,
pouendo al fuoco il siero, senza aggiunta
di latte, e se ne otterra una sufficiente
quantita, ‘

Yolendo ora costituire un po di con-
fronto, diremo, cid che tutti sauno, che
gencralmente 48 libb. di latte danno quasi
una libbra di burro ordinario, e che (que-
Sta quantita ¢ quasi costantemente il pro-
dotto giornalicro di una vacca, abbenché
vi sicuo vacche che ne dauno ¢ pit e me-
no. Da 33 libbre di latte si avrebbe adun-
(que quusi due libbre di burro, mentre co)
metodo del sig, Baldini di ricavare il bur-
ro dal siero, non se ne otticne che una
libbra ¢ un quarto; ma si ha in vantaggio
4 libbre e ;2 di formaggio cecellente, che
ricompensera con usura la minor quan-
tita di burro.

Finalmente ¢ da avvertire che il bur-
ro che si tragge dal siero non & buono da
conservarsi, né acquista mai una buona
consistenza, ed & senza contrasto inferiore
a quclo fatto con la erema del Iatte fresco,
o del latte e della crema shattati insieme.
Nonostante I agricoltore pud servirsene
pel consumo della casa. Eeli puo anche
renderio migliore, aggiungendo alla cre~
ma del siero una quarta parte di buona
crema ; e tale mescolanza produrri un
G. B. Z.
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IGIENE EJMORALITA:

LAYORANT! AL FILATOILO.

Questi operanti soffrono in generale: 1.° di
privazione di lucey 2.° di privazione di artay 3.7 per
la vita sedentaria; 4.° per le emanazioni nocive cire
respiranc; 5.° per I'intemperanza.

t. Perché la luce spessisce I'olio impiczato a
rendere pin lieve ed ezuale il moto del 1aeccani-
smo nelle varie parti de’ filatoi, e pecché spogha
la seta della lucidith e del colore » che ne¢ sono
qualita importantissime; cosi, aflinche questa st
possa lavorare pit facilmente ¢ possa riuscire piu
bella, si mantiene nelle cosi dette piante dei sete-
fizi un debole grado di uce che indebolisce col
tempo la vista dei lavoranti, e i rende impazient
di ogmi luce pid viva. Quindi anche ha origine la
naturale pallidezza di questa gente e la fiacchezza
delie loro forze, per cui sono inetti a sopportar

gravi fatiche. Se perd i medesimi  approfittass :ro

|| dex giorni di riposp per uscire all'acia aperta e

fare langhe passcgginte, invece di chindersi nelie
taverne a sbevazzare ed a giuocare, it dapno sa-
rebbe minore, ¢ alla fiu fine quasi nallo.

2.° Siccome "uria troppo viva nuocerchbe alla
seta , diseccandola di soverchio, ¢ ne romperebhe
1 {ili, percio ne' filatoi avvi miver ventilazione di
quella che sarebbe necessaria per mantenere i corpi
safit ¢ vigoresi, La quantitd di persone adunate in
questl stabilimenti aceresce ancora il danno per la
teoppa eonsumazione di aria respirabile. Questo
eontributsce viemaggiormente a rendere 1 corpi
dei lavoranti, e spectalmente dei loro favciulli,
deboli ed 1achinati al rachitismo ed alla scrofola.
LY interruzione i (qitesto wonotono genere di vita
nel glormt ferviati per mezzo di passeggiate all ania
aperta ¢ di altel esercici di corpu, vitto sano e
nutriente, I’ uso wmoderato del vivn, sono 1 mezzi
che possouo rendere theno sensibili 1 danni a cui
percio vauno sogeetti pli operai del filatoio.

3.9 La vita sedentaria a cui questa pente &
astyelta , ue invilisce sempre pin "animo ed i
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corpo, ¢ ne danneggia sempre mageiormente Por-
eanismo. Ne a questo inconveniente. suzgerive pos-
stamo altei ripari che 1 swmmentovali.

4.° La quantity di oliv ¢ di grasso mpicgato
per facilitare il moto delie macchine; il fumo che
esala dalt’ olio, per lo pia di qualita inferiore,
adopruto per l‘illuminnzinne divrna ¢ notlurna;
1l difetto di neltezza comune a questa specie di
operai; la prossimita delle latrine, vd il non es-
sere l¢ medesime tenute monde abbastavza, im-
pregnano aria dello stabilimento di esalazioni
nocive; ¢ mentre nella stagione invernale ¢ nelle
lunghe seve, il fumo esalante doi lumi nuoce alla
respirazione e dispone all’asmaj uell estute le feb.
bri intermittenti, le affezioni gastriche ¢ nervose
si vedono non di rado regnare in essi: e se qual-
che epidemia viene a mamfestarsi, cssa imperversa
molto pin 1n questi che in altri siti. Non si puo
abbastanza badare alla mondezza, ¢ pur troppo
non s1 conosce I’ immenso vantapgio che ne risulta
per la saniti, ¢ non ¢ posta in pratica. Del resto
1 padrout tutti deé' filatod dovrebbero procurare,
come parvechi fanno, che s1 abbruci olio nuglivre,
nonche far collocare appositi tubt ¢ ventilatort
per condurre via il fumo e rinnoveve Paria; e cid
dovrebbero fare non solamente per principio di
carita verso i loro operai, ma anche perehe guesto
fumo non pud a meno di wnperire Ja seta ¢ di-
minuirne quindi il valore. Non perd nei soli seti-
fizl, ma eziandio negli stesst abiturl de lavorants
s1 respira on’ arla mefitica ¢ malsana. Enlrate se
vi regge 3l cuore, in quelle cameruccie in cui la
luce ¢ PParia penctiano a stento, in cui regnano
a gara il sudicivme ed il disordine, e vi sentirete
circondati da aliti insopportabili. La ristrettesza
delb allogeio, 1" immondezza della lingeria, il cat-
tivo stato 1n cul sono tenute le camere le latrine
e le scale stesse, ne sono la. cagione.

5.7 Gii operai de’ filatoi (conosciamo delle ono-
revoli eccerioni e le rispettiamo} ne! giorno della
domenica consumano geuneralmente in gozzoviglie
¢ straviz] M prodotto della settimana, quindy si
trovano sprovveduati di totto; per aggiunta, tnfiac-
chiti ¢ ancora mezzo aveinazzatiy, perdono i gior-
no di lonedi, e diminuiscono cost a s¢ medesimi
dt un sesto il toro prodotto settimanale, e spesso
comprano con la perdita der loro sulariv infermita
chie hh privano det mezz1 di sussistenza e cagionano
ald esst spese straordinarie. Al male g4 cost pran-
de dell” osteria dessi agaiungere quello del lotto,
che tanto danpo cagiona alle classi povere, a cui
toghic una parte cosi importante delda scarsa mer-
cede guadagnata con tanto sudore. Difatti ta mas-
sima parte di questi operal fu dalle suaccennate
cagionl condotta a contrarre delili coi lovo pa-
dront che noa possono mai pagare, ¢ che portauno
tscritti sul Joro libretti da an filatote 10 un altro,
finché fmiscono pot nedb estrema nsiseria gl ultian
loro giorm, Quindi avviene che, fatti famigliari
coi debiti, ed avverzl a3 vivere alla giornata, niun
pensiero di previdenza ha luogo in essi, niuna af-
fezione pongonn all”arte, al paese, al padrone ed
al setifizio o o lavorano, essendo pronli sempre
ad abbandonarlo per segmire chi, fucendost earico
del loro debito ol accrescendolo avziy, lore som-
ministra 1l weezoF ingoltarsi viemaggiormente vei
vizi sopranolati: ¢ pereld viene reso quasi impos-
sibile ognmt pericmonamento in quel®arte in cui
I’ Italia e¢bbhe cosi Jungo tewpo il primato, ed in
cui ¢ ora in procinle di vedersi superata dalla
Francia e dail Inglilterra.

I rimedt a questi mali sono molti, ¢ noi ne
accenneremo alcuni: ma non tacciamo che chieg-
gono in chi vorra adoperarh molto criterio, molta
costanza, e soprattutto un forte convincimento che

la moralizzazione degli artigani ¢ ped padrons ofe
la promuovono nello stesso tempo un’opera di cargpg
e i dovere, ¢ la ottima delle specilaziond,

. Net sctifizi ¢ invalso 'uso pregiudizievole
di pagare gl operat alla sera del sabato: quindi
accade che questi trovandosi ad un tratto, dopo
un’ intera setlimana di privazioni e di lavoro, con
una somma di danaro contante, cd in giorno fe-
rtatp, tutlo sprecano all’ osteria, ove tratiengonsi
spesso anche 1'intero giorno veniente, Ly paga
deila mercede si faccia it lunedi, quando ghi ope-
ral si trovano gid avviati al lavoro, ed allora il
salario ricevato lo impiegheranno a soddisfure ai
tanti bisogni della famighia; ¢ quando givngera i
piorno festivo il borsellino sara vuoto, ¢ P operato
anziche all’ osteria, impiegherd il giorno della do-
menica all’ adempimento  de?suoi doveri religiosi
ed u passeggiate salubri, ' °

2. 1 padroni proibiscann aghi operai, sotto
pena di castigo, di frequentare le osterie, ¢ mo-
strino favore e ricompensine coloro che sono aliepi
da esse. Nelle manifstture regna pencralmente uy
principio  distruttore di ogni moralita, ed ¢ che
cessalo b lavoro cessa il diritto di sorveghianza, e
che all’ operaio di molta abidita taito debba venire
concessy, lutto perdonato, Noi ammaestrati e con-
vintl dall’ esperienza lo dictamo ad alta voce ) ' p-
perate dedilo al vino, 1 operato che & eattive ma-
rito, eatlivo padre, Poperaio givacatore non puo
esser buon operaio, cine proho, accurato, attivo ed
tntelligente, o, s¢ lo ¢, cessera presto di esserlo.
Inculcando bene che non solo nelle ore di lavoro,
ma sempre 1 lavorante deve condursi come uwomo
dabbenr, s1 stabilira on legame di clientela paterna
che ravvicinerd I operaio al padrone, togliera quel-
la diflidenza, quello stato di guasi- guerra che
regna nelle loro vicendevoli relazioni, e somigliess,
per quanto ¢ possibile, a regime di famiglia Paw-

munislrszione delle manmifatture.

3.2 Netl'interno dei setefizi si stabiliseano eas-
s¢ di mutuo soccorso e casse di risparmio. Che
non sia difficile stabilire casse di soccorso lo prova
I usn, generalmente introdotto ne'filatoi, di pre-
fevare da cadauno degli operai una tenuissima por-
zione del loro salario settimanale, per impiegarla
ad assicorare a tutti, sn ecaso i malattia, 1 soc-
corst el medico ¢ del chiruven., Perche non s a-
dotterebbe un uso simile per provvedere ad essi
un soccorse di danaro in caso di malaktia o Jdi
cessazione di lavoro, spectalmente o que’ filatoi
che la siccita costringe talvolta a restare inopero-
si? Per questo mezzo st educhercbbe in essi il pen-
siero cost erminentemente eristrano dells solidarieta
i tatll uella sventura, e per esso, oltre ail’essere
preseivats dal cadere wvell” estrema miseria, sareb-
bero falti certamente mighiori., Una cassa & ri-
sparuio poi, bene ordinata, igstillando nella loro
mente il pensiero e, s cost vuolsi, Porgoglio della
proprieta, togliera questi operat dail’ incaria o cui
vivono, gl affezionera al lacgo dove videro avers
potuio cumulare un piccolo risparmio, i fard pid
attivi ¢ pia obbedienti, e compensera ampiamente
it padrone delle care, vonche der piccoli saciifizi
chie avra dovuto fare nel fondarla.

£.° Stinstituiscana net setilizi medesimi, o uelle
vicinauze, camere di ricovern pet fapciulli dat 2
aglt 8 anm, ¢ scuole delle doweniche pel giovani o
pegli adulti. Chi avra pasto il piede in una ma-
nifattura, e specialmente 11 un setifizio, sara ri-
masto sorpreso dolorosamette srorgeado ano scia-
me di fanciullini, colla bhestemnmia ad ogm momen-
to sulla bocea inconsapevole, smanti. laceri ¢ sudiet
avvolgersi nel fango, batterst PP un Paltre, ed a-
viarst cot piccolt furtiy colle precole teufle pec 1y
via del dehitte; ¢ osava rimasto
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sanido al trista avvénire che aspetta quelle hiondd )| venza savd stabilito un legame di smore,

testoline, a cui poche cure basterébbero per ren-
dere tutti i vesri, tutte lo grazie, tutte lo virty
ﬂl“ilﬂﬂﬂf’:-" B R L B A A . -

Perﬁ,purchéghesempl “fecondatori, ghi esem pi

polenti sono' quetli‘che’ dall alto ‘vanno al ba $30;

- . . -

¢ nou quelli'che da! basso ‘vanuo all'élto; si porey
un rimedio parziale: ‘ma'una tiforma generaleFon:
avra luogo giaminai, né’l' industria de’ flatoi poted
essere’ ridonata‘al 'suo antico splendove, né esseré
migliorata ta condiziove ‘movale ¢ fisica della nad. |
merosa: popolazione “che'vi 2 hhpidgita, se'i pa-'
droni:non daranuo’ ssi i"primi P esempio della Pk

severa moralith's & se i giovani di ‘negozio, ai qoali’
per lo piit & confidata ln direzione dei setifizj, nelle
parole ‘e piu negli ‘atli’ non” mostreranno un cons I

tegno che inspint ad un' tempo 1 amore ed il pie

spetto. BT amore ed il rispétto sorgeranno spon-
tanet .quando 1 padroni, ¢ coloro che t rapprusen.
tano ‘saranno convinli Jdi queste grandi verild, che
coe “laloro supremasia sugle artigiani ¢ piira-
mente nonunale, essendo le relazioni tra il pa-
drone e I operaio un semplice” canibiv di SeTvigE ;.

tra il pa.
drone ¢ chi gli presta Mopera sua. ' pe

~ Quantunque pochi sieno i fanciulli ammessi
net Glatot, tultavia crediamo dover raccomandare
ai padront 'di non accettare quelli che non tocea-
rono ancorz 1 14 anni, e di seguive I' uso jntro-
dotto in parecchie seriche manifatture, di diminui-
ré per essi te ore di lavoro. Cosi facendo i bame
bini polranno acquistare una complessione forte e
robusta, ed avranno il tewmpo necessario per impa-
rare nelle scuole elementart quel tunto che )i Jevi
dalla crassa ignorauza in cui vissero pur troppo i
Yoro pénitori. 1l padrone del filatoio subira, & vero,
una lieve perdita ; ana lieve perdita tocchera al pa-

~droge del ragazzo: ma amendue ne coglierani o PO«
- seia amplissimi fruthh in un vicinissimo avveuve,

Ritornando ora all® igiene fHsica, da cui ¢l sco-

¢ stammo forse troppo, crediamo dovere agpinngere

che conviene molto piii ar padroni avere artigians |

stabili, fedeli ¢ virtuosi, di quello che agli arti-
giant giovt un padrone buono ed amorevole ; ¢ fiv
natmente che Idedio volle tutir gli uomini fi*ﬂtﬂlﬁ'
e membri di una sola famiglia. Da ‘questa ragio-
nata € cristiana convinzione sorgerd nel loro cuore
il -bisogno di trattacli con severita bensi, ma con
severita non ispoglia di amorevolezzi; non accom.
pagnata da dispregio; con severitd“che non ferisca

il sentimento di ‘dignith innato ‘wel cuore degli uo- -

mwini,; sentimento che vuolsi preziosamiente vducuye
nelle classi tutte, e specialmente nelle classi povere,
e che non si concelea mat seunza danno gfﬁvisﬁilﬁﬁ
deli’intera societa, "Ma sovra ogni cosa cessino i

padroni dall’ uso imwmorale, e quasi generalmente:

LES,

togliersi T un Taltro 1 Tavoraufi con danuno degli
operal ¢ di 's& medesimi. Noi lo ripetiamo, molti
gravi abust saranno tolti soltante allorquande gl
operai si renderanno stabili, e dalla lunza convi-

+

che 1t modo di vivere poco temperante, la vita se.
denttaria, e ghi altri incomodi sopraccennati, dipen-

- denti dal mestiere che esercitano cotesti lavoranti,

Ii rendono anche talora sogzetti ad altsi incommodi

It che per se stessi non sono gid pravi, e che si dig.

siperebbero factimente coila dieta, ma che si ag-

- gravano per I'abuso dei vimedi, specialmente negli

stabilimenti in cui questi rvimedi vengone dal pa-
drone pagatt. 51 persuada  questa gente che ogni
rimedie ¢ dannose quando non & necessario, Con-
chiudiamo adunque che da sobrieth - ' esercizio

~del corpo = Pastinenza del cibo invece dei farmaci

net hievi incommodi - il vitto sano e nutriente - lIa

| }:mii'r,i:n nelle persone, nelle case e nelle camere di

avore = uua coscienza tranguilla, fighia della pace

 domestica ¢ delle abitudini morali, sono i migliord
mezzt per conservarsi in sanita, che agll operai
- de? filatot comsighare st possano. Che se sbandi-
cvamme gt eccessi e gozzoviglie, se s1 asterranno
~dal givoco, pin facilmeunte potrannosi essi procu-
i rare quel cibi sani ed atti a sostenere il corpo ed

a rvionfrancarlo. )
| LOEENEQ VALBRIO

( Letture pﬂpniﬂrf }

GHERARDO FRESCHI coupriL.

AVVISO

In seguito ad ossequiato Governative Decreto 17 novembre p. p.
Ne 4£4792-1488, I’ agenzia di questo Giornale assunse la Ditta di 73-
pografia e Libreria dell Amico del Contadino.

Essendo quiandi cessata ogni ingerenza di Giacomo Pascatti, le
lettere ed i gruppi saranno diretti franchi: Llla Tipografia e Libreria
dell Amico del Contadino in San - Vito al Tagliamento.

Le stesse disposizioni riguardano le Librerie filiali di Pordenone

e Portogruarl}. |

SAN-VITO AL TAGLIAMENTO, TIP. DELL AMICO DEL COXTADING
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