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ECONOMIA RURALE

MANIERA DI CALCOLARE LA PRODUZIONE DEL

LETAME DA STALLA SECONDO LE ESPE~
RIENZE DEL SI1G. VILLIAM LOB.

( Continuazione e fine)

Dietro i dati precedentemente esposti
¢ fucitissima cosa caleplare quale quantita
di letame si possa produrre dal disponibi-
le foraggio, dalla paglia, e dalle altre ma-
terie colle quali si suole preparare Ia let-
tiera agli animali; cosi pure & facile sta-
bilive in proporzione d'un abbondante nu-
trimento, la quantita degli animali di cui
si avra u_ui}o_ per ottenere dai disponi-
bili mezzi di foraggio ¢ di sternito un con-
cime molto efficace, ¢ per ricavare il mag-
gior reddito possibile,

e e P il

Una vacea da stalla ben nutrity, ¢ che
riceve giornalmente funti 10 di ficno (Lib.
ven. 11, 8), oppure I equivalente in tante
piante tuberose od erbaces, produsrra uu-
nualmente funti 26,364, (v, Iib. 31 341. 4);
di letame; e calcolando funti 40.000 Ji le-
tame per un Morghen di Prussia (la metd
circa ¢’ un campo grande friulano ) potes
concimare due morghen e mezzu (un
campo e un quinto all’ incirea),

Una vaeca che va al pascolo e trova
cold buon nutrimento, da in 24 ore fun-

i 37 (v. lib. 43. 2) di eserementi. Di que-

stt ne vanno perduti duraote il giorne
funtt 22 (v, 1ib. 23. 8); quindi in {30 givr-
ni di puascolo funti 3500 (v. iib. 3830); i
(qualt cscrementi, se fossero caduti sopra
la lettiera, aveebbere dato altretianto cou-
cume.

Durante la notle una vaecea tenuta in
staifa dava funti 43 (v, kbl 17 6) i eta-
me; quiadi in 130 potti di paseolo vanuae
perduti funti 2250 (v, ith 2628) di letame,
pon caleolata la lettiera.

Un eavallo di anvualmente eirea fun-
i 20,000(v. lib. 23.533. 4) di fetame; quin-
di il eoncune per due morghen.

Un majale dd annualinente funti 2000
(v. lib 2505. &) di letame; quindi cinguae
majali coneimano un morghen.

Una pecora di durante U’ inverne fun-
ti {000 di fetame; quindi 10 pecore dan-
no concime per un morghen.

Pertauto una possessioae di 120 mor-
ghen di terreno arative, e di {3 morghen
i prato, potrebbesi ordinare nel modo se-
guaente:
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180, Marghena segale che in ragiong del ﬁger 4 darebbero funti 95,800 di paglia

PEEY 2 B AT

90 ., " afrumento, che inra

0,
0

S A A

dai quali-ottengo nsi funti 3

9,340 di concime...

zione dell’ 8 per 4 d..uebbewfuntl 49,440 di pa-

concime,

- aﬂlﬁﬁﬂllﬁﬁelld stessa’ proporzione del frumeliio,;;_,_gﬁhiiiﬁ_;;_])bgrg fune
o 116,000 di paglia, e da questa funti 56.800 di coneime.:,.

e " ad avena,che al'9 per 4 di prodotto darebbero funti 15,480 di paglia,

8 »  alegumicheal5p

chealo per.d darebbero funti 9
no funti 24 460 di econcime, = i

dalla quale s'avrebbero funti. 35,600 di concime.

=
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45 Morghen a prato danno funti 24,000 di fieno, e con questo otten gonsi fun-

ti 94,000 di letame,.

I. 5 2o
5 ,,  apiante
di letame,

di trifoglio danno con due tagli
funti 65,000 di concime. . -

sarchiate uguali a fanti 24,000 di fieno danno funt; 40,000

funti 20,000 di fieno dai quali si ha

Questi:- 23 Morghen “a prato danno 68,000 funti di fieno ; e da questo si ricava fun-

ti 129,000 di concime,

Quindi questa possessione colla data rendita

- 540,000 diletane, vale a dire, che
ogni_morghen, darebbe il concime pe

di foraggio e di paglia darebbe fune
calecotando funti 40,000 di concime per
cessario per 9o morghen in maniera di

fare in quattro anni la rotazione di tutto il terrena. |
Per il consumo i‘{l_l,_jtutta___qqgsta massa di foraggio e di strame oceorrono -

N.2 8 cavalli, ai quali si somministri funti

.. Finverno. |, .,
» 110 pecore alle qualisidia . . .

n - ¥ :E

o

W Bmajali. LU

sammaza funti

m

9,280 di fieno, e funti 9,606 di paglia

13200 , 50000 -
31.680 . . 7990
17,600 37.950 ..
Coo o, sy

67,760 di fieno, e funti 87,371 di paglia

23 22

In questo caso rimarrebbe un civanzo di fieno e di paglia. Correndo perd anche dew-

- gli anni &’infortunii e poco favorevoli

al raccolto del fieno e della paglia, e nei

quali vengono considerabilmente diminuite le dette quantitd di raccolte, sareb
be da consigliarsi di mantenere 40 pecore e 2 vacche di meno per potere pid

coplosamente alimentare le rimanenti.

ECONOMIA DOMESTICA

E T

RICETTA PEL SARGUINACCIO ( volg. BoLDONE )

Oh la cosa ghiotta che & il sanguinac-
cio! «Jo farei dieci poste, diceva un amico
nostro, buongustajo, per mangiare il san- I
guinaccio della Contessa A. » Il sanguinace |
cio della Contessa A. & veramente buono,
ma non riesce uguale tutti gli anni; quello |
della signora B. éinvece un capo &’ ope-
ra un anno come I altre. Cio dipende
dalf’ essere il primo un frutto del genio
culinario che s abbandona all'ispirazione,
e ben si sa che i momenti dell’ ispirazione

A. Dott, P—[lg

1on sono sempre felici ; il secondo invece
¢ un prodotto bensi geniale, ma di un 2 g
nto che si ¢ imposta una legge, o per di-
ve piu propriamente, ¢ il lavoro & una
buona rieetta. E qual’é questa riecetta?
E un segreto. Non ve me maravigliate, o
signore, perché non v'¢ alecuna di voi che
st oceupi delle delizie della mensa domes
stica ¢ che non abbia il suo segreto o per
il pasticcio, o pei crostoli, o pei bigné, o
per qualche altra pietanza. Potrebbe ese
servi questione fra i moralisti se siffutti
segreti non siene per avventura altrettan-
ti peceati contro la socictd: ma noi lascic-
remo stare codesta (uestione, e diremo
soltanto a giustificazione della signora B.
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che il motivo percui esse fanno ua se-
greto-di certe ricette; & forse pid sociale e

edi tutfe le brave. donne:del suo taglio,

filantropico di quelloche, fa' gridare a ta=

luno contro la:gelosia che le nasconde al-
la Sua:curiosita. La signora B. per esempio

invita acena gli amici della sua casa per far

loro godere il suo famoso san guinaceio, e
ne faloro. presente -perché lo godano in
famiglia, e neregala uno de’pit belli:al-
I' Amico del -Contadino che ne fa parte ad
altri amiei. Da questi atti cortesi ¢ liberali
nascé una somma di godiment;j che sareb-
be ridotta a zero, se la ricetia -fosse resa
comune. La signora B, ha dunque ragio-
ne.di conservare il suo seareto, a pate
o perd che la societa ne-goda il frutto
abbondantemente per essere compensata
di quella specie di defraudo che le vien
fatto. |

Ma i nostri lettori aspettano una ricet-
ta pel sanguinaccio ; eccola. Non ¢ quella

della signora B., ma possiamo assicurarli
che & buona.

Fate bollire 3 once di pasta di man-
dorle in una pinta di latte, e poi passatela
per staceio o per una salvietta, e aggiun-
gele a questo latte di mandorle un’ altra
pinta e un quarto di latte, o meglio una
pinta di latte ¢ un quarto di panna; ri po-

netelo al fuoco in una casseruola, e scio-

glietevi:dentro del pan grattato finissimo,
0 meglio ancora, se ne avete, qualche

ciambella dolee, o qualche confortino (duz- |

zola forte) vidotto in polvere, e in quantita
da farne coll’ aggiunta di quattro rossi di

wovo una specie di panata grattata o una

crema liquida che abbia la  consistenza
della panna o poco pitt; nella quale met-
terete dello zuechero in abbondanza,
un'oneia di cedrini tritati finissimamente,
quattro cuechiaj eolmi di buouna mostur-
da, un pugno di uva passa, un pugno di
pinocchi(pignoi), qualche presa di eanncl-
la soprafina, € una piceolissima presa di
garofani. Tutto questo miscuglio si fa al
fuoco, ma senza lasciar bollire affinche le
uova non vadano in grumi. Poi si lascia
un po intiepidire, e allora vi si unisce una
pinta di sangue di porco, e un’ oncia di

|

|
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.grasso tritato-mediocremente; ¢ fatto sofs
Ariggere; finche sia sciolto in parte, i me-
-scolahene il tutto e se ne riempie le ‘b
- della.di poreo benlavatee purgate. Si av-

verta di‘lasciar ‘molto vuoto nel budello |
affinché nonsispezzi nella‘ealdaja, ove si
devono miettere le boldone a cuocersi og<
sia a.coagolarsi,« S

. AGRICOLTURA

OSSERVAZION
sulla Cuscuta europea, o Grongo
Lrba lovo, ee.

La Cuscuta, distruggitrice delle pilt
floride praterie di medica e di trifoglio, &
il flagello dell’agricoltore che fonda Sl

quel foraggi la propria industria, e che
vede manear al proprio edifizio Ia DIl $0-
lida base. Son tante e tante le ricette che
spacciansi per liberarsi da cosi infotta pa-
rassita, che sarebbe lungo il rammentarle
qui tutte. Basti il dire, che forse nessuns
corrispose, siccome desideravasi. In due
modi presentasi la Cuseuta nella prateria s
preesiste il suo seme da per tutto nel syg-
lo, 0 abbonda unito a quello del foraggio ;
e la pianta investe allora tutta ia superfi-
cie del prato: o preesiste qua ¢ li nella
terra, ma in pochi punti, o se ne trgva
qualche seme soltanto, misto con quello
della medica o del trifoglio ; ed in questi
casi la pianta nociva apparisce in localita
ristrette, e separate da intervalli di prato,
ron contagiato da quella peste.

Nell’ uno e nell’ altro caso la Cuscuta &
oii ben visibile, e comincia i suoi danni
nell autunno dell’ anno stesso, nella ecui
primavera la semente della medica o del
trifoglio fu fatta. In ottobre anzi, Guandg
la stagione le va propizia, fiorisee, fa seme

| e si moltiplica per questo a dismisura nefeo
- anno veniente, oltre i progressi che fa

propaginandosi eoi suoi filumenti. Innanzi

che vengano le prime brine, si & molte

volte praticato a Beleto di vangare dilie

gentearente o Ia totalitd del eampo attae-

cato, o i punti soli dt lui dove si vede Ia

Cuscuta, guardando bene nell’'ultimo caso
&
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(Giornale agrario toscana)

ORTICOLTURA
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Si fa mncerare per 12 ore il semeo di
Llllll{l‘ﬂ HE‘"!} spirito di vino, ¢ lo si sparge
poscia’in_up terreno misto. di slerco co-

Inmhmo edi cal{'c viva; quindi si bagna

_ sovente, Lc giovani pl&l’ltﬂ‘ potranno esser
d“}ldlf‘ e _mangiarsi in insalata dopo 48
orc; ma ¢ da notarsi.che le piante, il cui

sv:luppo viene cosi affrettalo con mezzi

-artificiali, sono di cortissima durata, ed

SR { Cuel lfi.?f?-fﬁﬂ'_r r)
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PROFESSO PER FﬂﬁDIﬁRE IL SEVO

d‘el .anwf' Lefebvre

Eguaimmt{* come praticasi nella fusio-
ne. ordinaria, conviene tagliare ¢ stiacciare
idiversi pexzi di sevo-in piccoli pezzi. 1. a~
zione dissolvente: degh agenti che adopre-
:;T@Hlﬁ sard- iamﬁ piu cfﬁcaca quapto sa~-

";mﬁﬁane pe:'che I operajo meanmw di
questo Javoro lo eseguisca bene e con
1ntelligenza; e sieno specialmente levate

de parti nervose, earnose e cartilaginose, -

poiche da questo pt‘imﬂ lavoro ne” deriva
la facilita dell’ j{:;w'_‘f“ﬁ-

ﬁhﬁ
fasione., . | @

pmhé ‘se in appa;
~di‘tempo per le cure ‘che: richiede, vi ha
?_ un cnmpensn Il[’:“d fus:{me non solo essa

evba lllﬁdlﬁﬂ: si. pﬁﬁs-;l‘l%mlﬂﬂl‘ﬂ nei luﬂghl 5?;_;‘513{}1111111511[31I{} per la dissoluzione  eompita
vangati; 0 sulla: superﬁme mtera_, con si- |i delle: parti-estranee al-sevo: pmiarmmemﬂ
curczza, purché si abbia seme ben netto §i detto: Se il sevo fosse. tagliato inpezzi
. __('llf: I]{}ll l‘lﬂﬂ{)‘ﬂ l’ III{EHHYEIHEﬁlﬁ E SB ditrgppn g{’-am]l: IIGCQSSIE‘II'I‘]}bG 'ﬁper {0

i derlo interaniente, un’ora‘di piti per ﬁgm
| .f:;féi:;fnsmm di guello preparato conccura.

e segaente della

-~ Insistiamo: .«;;ﬁmg_a posa su f{ue&iﬁ '
'''' renzavi si-perde un po”

¢ pitrapida; ma st impiega anche ‘meno

~Dopo’ molte esperienze comparative

o .{f?mn gli-acidi muriatico, nitrico e sofforico,
-si'riconobbe che I'acido muriatico (Spll‘l-
! todi sale ) dovrebbe rigetiarsi,
- comunica al sevo un odore ed un colore

poiche

disgradevole, Aggiungi che non distrug=-
ge convenientemente le membrane che 1o
contengonao,

L acido nitrico (acqua forte) produce
il ‘miglior risultato. D:H‘attl, I’ esperienza

che ahhmmﬂ {atto ci diede per risultato
una {usione perfetta ed una compiuta dis-
soluzione di tutte le materie estranee al
sevo. L' impiego ci riesei tanto pid van-
taggioso ch’ essendo diluito, quest’ acido
non ha azione: ehe sulle parti muscolari,
senza attaceare né distrugeere la pitt pic-
cola particella di sevo.

Keco le proporzioni del bagno acido di
cul ci siamo serviti. Abbiamo preso 30 lib-
bre di sevo in ritagli da-fondersi, ed ab-
biamo fatto in una tinozza una mescolan-
za di 15 libbre di acqua, e di mezza libbra
d" acido solforico (olio di vetriolo) a 66",
o sc vuolsi, di 15 libbre di acqua, di mez-
za libbra di acido-nitrico a 36 o 40° gradi.
Si fa questa mescolanza agitandola per
(qualche istante; quest’acqua segna 2 0 3
gradi al pesa-acidi di Beaume. I bagno in
tal modo preparato si versa sul sevo che
st hat dapprima poslo ¢ convenientemente
ammuechiato in un tincllo, in nianiera
che egli sia inticramente immerso. §i la-
scla il sevo in quest’ acqua acidulata pev
due o tre giorni, tempo sufficiente per la
dilatazione o Ia satarazione completa del-
le parti membranose. In ogni caso, pit
I immersione sard lunga e pit fucile sara
Lz fusione.
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$ﬂvrabhnndame del, bagm »-in .Inaniera

che il sevo non ritenga che la quantita as- |

snrblta. Le 50 hhbre i sevo le versammo
inuna. ﬂaldaga, ¥i aggiungemmo 12 a 45
hhbre di acqua pura, il fuoco:essendo ac-
ceso; Ja fuswne sidece poco.a;poco,.e.nel
momento in cui la massa era bene riscal-

fatta, I Abbmmo fatta rimuovere sovente
¢ in ogni parte onde operare -la lavatura

¢ lo stracciamento delle particelle di sevo |

che: resistono all’ azione dell’ acido indebo- |f niente, lo si passa per il eolatojo e lo si

| rimpiazza eon altro sevo tagliato ;
| in tal modo continuare finche la caldaja
I sembri bastantemente carica di ciceioli o

lito con 1a sopraggiuata dell’ acqua. Arri-
vati al punto dell’ ebollizione, fu continua-
ia per 20 o 25 minuti, agitando sovente, in
modo che tutta la massa d’ aequa e del se~-
vo venissero rese libere dal loro legame
¢ dal contatto.

Quando Ia fusione ¢ fatta, ¢id che si co-
nnscehdalla scomparsa quasi totale delle
piccole particelle molliespungose chenuo-
tano sul liquido, si toglie il fuoco, il tu-
multo dell’ ebollizione cessa, si_pone al- -
lora un colatojo fino nelld calda‘]a, e la
meree di un cucchm]ﬂne si leva da que-
slo stesso colatojo il hqmdo che in tal
modo si trova libero da ogni corpo estra-
neo, e lo si versa in una tinozza di riposo.

Questa operazione lascia il marco a sec-
€0, e s¢‘attingendo in tal modo non si le~

Fa - . - - F
VO Iroppa aequa, si osservera distintamen-

te la piceola quantitd di mareo o sedimen

o di pelli nervose non disciolte, divise in
duc parti: quella che stara al fondo della
caldaja non contiene pit un atomo disevo :

Ja parte superiore e al dissopra dell’ acqua -

ne contiene ancora, ma quando sia raffred-
~data, si puo levarla per unirla alla prossi-
ma fusione, e cosi via via.

In quanto alli ciccioli ( firizze) flosei e
molli che trovansi sul fondo della caldaja
¢ sopra |' acqua, non sono di aleun uso pel
fabbricatore di candele: ma non conviene
per cio gettarhi via, perehé se ne trac gran-
de profitto nella fabbricazione dej sapﬂm
conmuni ¢ in quella del nero-fumo. Mesco-
fato con le segature di legno e fatte delle

foc accie, divengono un eccelliente com-

-~

. una tinozza,

ailﬂ ‘abbiamo. pmceﬂum alla. fusm- bﬂstibile, Infine sono. adﬁpﬁraw .come. m

ne ;rabbt.lnm lasciatﬂ sgatmularﬁ I.acqua | ' buonissimo i ingrasso. . oo

Il1sevo pmvenwnm d@ﬂ&fusnone si chm—-

rifica. cnl rrposn 10__5}’*"},s'_aq__:;;asa al- gradﬂ di

alla fabbx*mazmﬂe &El'ie 'lji:aﬂﬁele, 12 lo st po-

| ne in: commercio. -

Si.pud: ahbreviare 1l Lwnre dﬁlld fusio-

| _f.ne non vuotando la-calddja ad ogni ope-

data e che ci parye. bnstantamente liqna- | '-.:razmne, lavoro che diverrebbe noioso ed

ar{luﬂr.

Quanda il sevo, dopo la bollitura di
qualche. minuto , aved la coltura conve-

si pus

materie non disciolte. Allora soltanto la si
scarica inferamente ponendo a parte, in
1 residui; | alto grado di
calore in cul si manterranno lungamente,
rendera facile la separazione, come I ab-
biamo detto pit sopra. Abbiamo dimenti-

| cato di dire che ad ogni addizione di sc-
{ vo nella caldaja, & necessario di versarvi

egualmente un po’ di acqua, affinche ie
membrane del sevo sieno convenicnie-
mente bagnate e non si attacchino alle
pareti della caldaja, ¢io che suecederebbe

senza (questa precauzione.

Affinehe tutte le visorse e tulti 1 van-
taggi del nostro metodo sicno conoseciult,
indicheremo un altro mezzo di fondere,
chie si potrd usare a piacere.

Anziche sottoporre il sevo tagliato alix
azione del bagno, si pud metterio diretia-

{tamente nella caidaja, versarvi la stessa

quantitd di acqua, cioé 12 o 15 libb. per
ol {ibb. di grasso, fonderlo, consumare il
liquido dopo la cottura, ¢ poscia versarvi
mezza libbra di acido per 50 1ibb. di sevo:
I"acido dev’ esser diluito in 6 od 8 libb. di
acqua, lo si sparge sui residui; quest ae-
qua acidulata disciogliera benissimo le ul-
time porzioni del sevo che avrebbero re-
sistito all’azione dell’ acqua sola.

Questo secondo mezzo egualmente che

il primo, praticato da noi, swﬁndﬂ il caso,

h

ci riuset bene del pari.
L’ antico metodo di fondere a fuoco
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nude Jwea l* mcﬂmmiente dit spargere e

di esalare__:l,n tl!ttﬁ ]ﬂ vicinanze un: odore
disaggrademle e spgssa soffocante;
- ‘Gol'nostro mezzo di ___r__::fondu*ﬂ, Vengono

ftoltl ‘questi difetti 'bagno, benché debol-

m""" :.':'
I g

gk

"

mente: acldlﬁcatﬂ, ha' la prﬁprleta di as-

sorb:re tutti i miasmi putmdl ¢ nocivi,
L’alto grado di calﬂre & eui sisofto-

pune il'sevomellantica fusione; ‘onde ar= ||
rostire convenientemente i ciceioli; ‘deve |

una parte; d’altrende, per quanta: p?es-
sione che s esereiti sui ciceioli, ‘non:si

puﬁ giammai estrarre tutto il sevo.
“Seguendo-il nostro metodo, il calore

non pud : oltrepassare “quello dell’ acqua

bollente; ¢ 1’ acqua emon il sevo che bol-
le, dunque non puo essere decomposto un
atomo:per eccesso di calorico ; finalmente
la dissoluzione dei ciccioli non permetie ¢
nﬁn lasen pm a quesn di 1‘1tener 1*1 pm

-‘mento d1 prﬁdﬂttﬂ (a)

* Cogli antichi processi, la fusione ¢ len-
ta, d:spendwsa i combustibile, e in mano
&’ opera. Coi ‘mostri ,

~. miato, e non perdiamo tempo per spre-

m—ere iciceioll.

Raffinatura dei sevi.

II'sevo ottenuto col processo che ab-
biamo indicato ¢ molto bello per la fab-
bricazione' di-eccellenti candele; ma per
ottencre una candela di qualita saperiore

a-(quella che:ssi-vende ordinariamente, bi-

sogna che il sevo sia depurato e raffinato.
A-¢id fare seguasi il seguente processo:

{ﬁ‘) Quwh} aumento di prodotio annunzisto

fﬁfﬁnﬁ”“auiur{: non sembea realizzarsis almeno un abile
~fabbricatore che adoperd il metado suddeseritto, cl
- assicued. che provava uwoa perdita del 3 per cenlo

d1, pin che coll' antico metodo. Se questa perdita si
verifica con nuove esperienze, il processo di cui ab-
biamo discOorso sard meno economico, ma esso lo
sath ancora pid che I'intico, ed avra sempre il

- grande vantaggio di renderve salubre un'operazione

che fin’ ora & "stata abborrita dai vieini per il suo
valove disgradevole. |

il procedere & pit
. Tapido il combustibile & di molto rispar-

...........
H

~dinccessitd decomporne e vulatil:zzame"i‘

|

.........

Prendasz 30 lli,f_‘_bre di‘sevo’ fusa;at'i'?g[mﬂ

in’ br:ccmh 45 libbre d* acquachiara, e
un’ oncia e mezza di acido’ solforico” (olm
di- vetrmlo) 266 grad:, mescnlata con
I acqua; s pone ogni cosa in una.caldaja,
e i accende un- fuocn ch:am ¢ condotito
regolarmente: verso la fine’ deﬂa fusione
quando & vicino all’ ehnllmmne le schivw

“me ascendono’, i caagulano si levano,
. -;_5-.sec0nd0 che'si fﬂrmmo con uno schiuma-
:_'fta]o Gonvlen porre attenzione di rimuo-
Il vere di qumdo a quandﬁ ¢ di sollevare

lamm nella massa, onde facilitare la for-
mazione delle schiume. Quando pit non
se nie formano, cid che si riconosce dalla
loro bmnc!wzm e dalla piceola quantita,
si spinge il calore fino all’ ebollizione che
deve durare 30 o 40 minuti. Durante que-
sto intervallo, convien rimuovere costan-
temente e senza posa con un rastrello af-
finche la lavatura sia compiuta, e che le
materle terroso sebacee e gelatinose, sie-
o ‘discioltec o prec:pltate dall’ acqua du-
rante il riposo.
- Terminata questa opﬂ'nziﬂne S1 versa
il sevo e 1" acqua dalla caldaja in una ti-
nozza molto pulita nella quale si campm
la chiarificazione. Quando il sevo & praf-
freddato al grado conveniente, lo si tra-
vasa avendo cura di lasciar una tovaglia
di un pollice cirea sopra I acqua; poiché
senza (uesta precauzione, e se si trovasse
troppo basso, si esporrebbe a mescolare il
sevo cen Paequa, ¢id che sarebbe cagione
di gravi inconvenienti quando lo si ado-
perasse nella formazione delle candele.
Questo sevo, in tal modo depurato,
non contiene pia un atomo di materie
animali estranee e soggette a putrefuzio-
ne; st puo dunque fabbricare una specie
di eandela di una bianchezza grandissima

e di buona qualita. Essa ha secchezza, du-
yeZza, non scola mmimamente ¢ brucia

bene.
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CONTABILITA’

In questo giovnale altre volte si trattd dela
necessith della contabilith rurale, serittura { veds
num. x0 pag. 70), sen¢a della quale non si potra
bene conoscere 1I’andamento delle cose rastiche. Iu
detto ché, chi nou vuo! cominciar di qui proibisca
ogni novitd nei suoi campl, perche cosi sara certo
che non perderd quello di cui puo star sicuro, sicu-
rezza che masce in lui appunto dalla lunga esperienza
delle conseguenze & un dato sistema. Il march, Ri-
dol, autore di quello scritto, aggiunse che, nel casi
nostri, ¢ col sistema colonice *.*;empre di faceia, non
ha ancora trovato modelli, o immaginato un metodo

che lo contenti e che sia semplice quanto occorre,

onde riesca alla portats di tutly, e quindi non ab-

bia il vizio di crescerd Pimportanza della gia troppo
importante classe degli serivani fra noi.

Questi modeli di contabilith agricela, che pos-
santo essere intesi ed applicati dai possidentt e dai

loro agenti, li scorgismo nell’ operetta del signor

Malo, la quale venne premiata dalla Society reale

e centrale di Agricoltura,

Questi elementi risguardano la teorica ¢ la
pratica della contabilitd, e sono divisi nei capitoli,
t. Nozioni preliminari - scopo generale di qualun.
que contabilita; a. Elementi costituenti ogul con-
tabilita; 3. Elementi costituenti ogm conlabilith ry.
rale; 4. Modelli di registri ¢ redazione delle serit-
ture.

A meglio far conescere Vimportanza dell* opera,
¢ il metodo seguite dal sig. Malo, ci fermeremo
particolarmente sul cap. 3 il quale tratta dei ma-
teriali della contabilitd, e questi sono:

t. L’ inventanto di tutti i valori che possiede
H collivatore:

2. Le rezze, & scrirrure, ciod: le memorie
d'operal o di soccorst agricoliy - i conti dei forni-
torr; - le leftere d'aflavi relativi alle trapsazion
propuste o consumate; - infine, tutte le note fatte
dai collivatore sopra le suc operazioni di ciascun
21011, |

3¢ I ramnr di contability eststentt,
austliari che ricord
mali, il lavore del)

nalieri ec. ec.

cioe i libri
ano la consumazione degli ani.

¢ mate, dei domestici, dei gior-

Riporteremo solo quanto risguarda Vinventario,
t quale ¢ la stima in danaro dr tutti .

valor: che
possiede il coltivator

¢ e che consacra ally collivazio.
ne delle sue terre,

Lo scopu della tenuta dej Libri essendo i
csaminare ' impiego di tuti i valori che servong

alls produzione agricola, la formazione dell’ inven.

tario & dunque la prima operazione da farsi in ogni

podere ove si vuole introduree Ia Contabilitd rarale,

L inventario deve anche precedere sempre 1 a-
pertura delle scritture e dei conti sug registpi

della
contubilita, perche ¢ de

sso il punto da dove deve

necessartamente partive Oghi operazione:; conviene

che sia fatto senza Cmallssione

alcuna e con Iy fri L
scrupolosa esatiezza,

Ma dapprima pongasi attenzione di nog
fondere ' inventarso quale 1"abbiamo definito
lo stato di sitnazione o bilancio,

C il

s CON
di cui non abbiama

Queste sono due cose differenti : i}
primo non ¢ che un

ancora parlato,

a frazione, una parte costituente
del secondo

bilancio, ma non si pu¢ dare bilancio senza fn-

ventario.

L' inventario £ conoscere futt: 1 valori attiyi

posseduti dal coltivatore. Ii bilancio si forma di

due clementi contrari della sttuazione del coliiva-

tore: il suo attivo e il suo passivo. Esso ha per

scopo di confrontare i totali, di opporii I'ung al.
Paltro pee arrivare a sapere, in fine del conts,
quale det due &, per risultato, il piu forte o il pig
debole,

Nell’ uno e nell*altro caso, ecco il risultato
del hilancio,

L" attivo comprende tutti i valori attivi, quali
sono 1 danuri, le cambiali, le maobiglie, git animali,
be derrate nei magazaini, i concimi, i crediti, I pas-
siwvo st forma di tetti i debiti, di tatti gl obblight
che s ha sctluseritto.

Quande [ attiro supera il pasgive, la differenza

che ne risultx, diviene la cifra della fortuna reale

poiche pud esservi inventario senza ¢
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t:h’l cﬂltwatm'a, muk mu clu: gh vimariebbe  netto
':q 2iqtudo iﬂ panatu avessa tuttl i sum debl,tt. L

tlm, "ia dlifercm.a l:ra l‘ unﬂ e 1 altro, dicest dqﬁ _Hi.che la stagione sia cosi laberiosa.

-c:t 5. & aﬂnra le ‘.IIIIPI.‘ESE tidia coltivazione sono in

cattmsslmn 5tatu.
L" uw&umm S ﬂ Hilanéto st 'fanxo una volia
ﬂglll a‘nnu, ‘sono ‘dessi’ mdmpemablh per chinders

dﬂﬁnltwamﬁnte i hvori cﬂmpmh, ‘e ‘sono tit mutu

g | P ﬂmﬂ ﬂi stabitive: 34 forina chéconvienst dare

_ai’l’ mvantﬂrm ;“gevclitanio “prima di‘ determinare
l" epuca la pm numfmm,utﬂ per mtraprendcrla, come

an&u,}per Trmiwaﬂa ‘ogui anno;

allu samma?.mm fdttﬂ. Tutlﬁv{}lta {a battitara det

gr.am 11011 puu esser cnmpluta si-¢ allora necessi-

o qﬂtﬂm}!ﬂ dﬁ{mﬂ- e frattmtu questa ¢ la sta-
ch

€ f?'!asma al-coltivatore le maggiorl speranze

.....

p&r #ppreslara !a sua contabilita,

5 La ﬁﬂﬁﬂﬂdﬂ epoca € sul terminar dell’ tuverno
(ma;zﬂ ap a;rﬁ!c} Atlora le trebiature ( battere det
gt'ﬂm} sono quasi terminate, la maggior parte dei

grani realizzitay, la consumazioue di foraggt facile

a valubarsis vi pud facilmente prevedere ghi utili

.- JI che daranno gli animali che devonsi vendere aucora.
Pﬂl" lﬂ cuntrarm quaudﬂ ll }'Jﬂ#-ﬂlfﬂ supu-n l‘az.

Solo Efall ¢ unﬂrﬂhcwﬂh, per una simile operavione,

L' epoca che mi sembra assolutamente preferis
hile per stabilice 1’ inventario ¢ qualche mese dnpu,
un poco prima del l:imim du foragei : quest’ ¢ alla
fine di givgno. Il momento & opportunissimo; per-

che le capanne e i mogazzini  sono generalmente

i .vuuti, Ia ];ma ¢ tosata ¢ spesso wnduln, gti ani-

'hﬁslmﬂ;- in tal modo vi sono meno divisioni da
farst nel titoll, ¢ molto meno operaziont incom.
plete da consegnare. Benché in questa stagione le
ore del coltivatore sieno tutte poste in lavoro, cid
non pertanto persistiamo nel considerare la fine
del mese di givgno come I' epoca pia faverevole alla
chiusura dei conti.

I inventario non & penoso a stubilire che Ia
prima volta; negli anni eeguenti, la sua colluzione
richiede meuno tempo, perché tutti t valori sono gia
classificati, e altvo non u & wopo che di registrare
le diverse modificazioni che subireno in guesio

.
intervallo. |

Gli oggetti o valori da inscriversi sull® inven-
¢ariw devono esser gruppati per ordine di materie
¢ classilicati mctodicamente.

f. ATTREZZI DI COLTIVAZIONE;

2. DDERRATE IN MAGAZZING

3. TERRERI SEMINATI A GRANO;

4. CoNeciMi, INGRASSL IN TERRA.

Net seguenti numord di questo givrnale ¢1 oe-
cuperemo 1 far comoscere il metudo per scgunre

guest' inventano, trattande della sua divisione.

GHERARDO FRESCHI compiv.

“Por chi rice';'ﬂ il Giornale immediatamente dalla Tipografia, e negozj hibrarj dell’ Editore
e di L. 6.90. Per chi

.1+ lo riceve franco a mezzo della Posta & di L. 8.90. Ogni altro recapite, o mezzo di spedizione,

in S. Vito, Portogruare ¢ Pordenone, il prezzo dell’ annua associazione

sta a carico del Secio. Le associazioni st ricevono presso i principali Labrai, non ¢he presso ghi
- IL. RR. Uficj Postali, e presso la Tipografia e negozj dell’ Editore. — Lie leltere, ¢ 1 grappi
vorranno essere mandati franchi di porto 1n San-Vite alla Tipogralia Padcath,

£} Amico del Contadine {a cambj con qualuuquu giurnuh: nazionale od estero.
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