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DI AGRICOLTURA , D' INDUSTRIA , DI ECONOMIA DOMESTICA E PUBBLICA ;| E DI VARIETA

Al USO DEI PQSSII}EHTI, DEL CURATI E DUTUTTI GLI ABITATORI DELLA CANIPAGNA.
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AGRICOLTURA

——

SULLA COLTIVAZIONE DEL FRUNEXNIO
H Curato e Grovanaui

{ Conversazione ).

_cur. Che ¢ intende, compare? E questa-

ia terra che avete preparata a frumento?

ciov. Reverendissimo si, che non le pare
preparata a dovere? '-

cUR. 1o domando a voi, Giovanni mio, se
tin campo che mostea intatte queste zolle
cost dure ¢ cosi grandi, possa divsi ben
prepatalo per uia semina?

ciov. B che vuole elv’io le dica? Vedo bene
che la terra non & macinata com’cla sems

N R

irrllirews-
L — i

pre ei raccomanda ; ma 4’ altra parte io
siido qualunque altro contadino a far me-
glio coi nostri istrumenti aratorii. -

- cun, Gerto che con Paratro che qul si usa
con quel vomere largo ¢ a doppio taglio ¢
con quellali diritte non si pud né arave pro-
fondo, né ben sovversare il terreno facen-
do che in ogni sua parte venga rotio e
stritolato. Ma perché dunque ostinavvi ad
adoperare un si catlivo arnese, mentro
avete sotto gli oechi quello del vostro pa-
drone che lavora si bene la terra, ¢ con
una forza minore di quella che ¢ nocessa-

- ria al vostro avatro?

¢1ov, Perché sono uso 3 lavorare eon
questo, e perche mi pave che {"adoperurs
a sminuzzare ogni zolla, ¢ soprattulte
smovere [a terra molto in sotto sia fatics
cettata, daceheé mi vien detto ehe st puo
seminare il grano senza né arare né erpi-
care, né concimare; la qual cosasutd Una
di quelle tante fiube che st narrao; ma
s¢ non altro vuol dire che si ¢ riconoseiu-
to non essere tanto necessari COMe sk ¢re-
deva, i lavori profondi e ripetuti.
cur. (i¢ che vi fu detto non € gid una
ciancia, e solo ehe andiate al podere dells

Torricella presso Movsano vedrete un cam-
“po intero della nostra misura seminato a

(uesta nuova maniera, ‘e vedrete i fru-
mento gid bello ¢ cresciuto un mezzo pie-
de sopra il fondo compatto di un prato

“cui fu tolta la cottica erbosy, sostituendole

uno strato di paglia.
ctov. Dunque & vero che ¢ inutile it fav
tanti lavort alla terra, ¢ inutile perfino

concimapia, s¢ t granu s sviuppe © eresee
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an; 2 un suolo battuto, ¢ senza col-

-

. cun. Osservate perd. ché sopra  questo

di paglia all’ altezza. di due dita.
_elov. E chevuoldir ciof.... ...
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vire, e servira certamente, a varii offizj

indispensabili alla vegetazione del grano..

Intanto- essa: ne: protegse le radici tanto

dul soverchio ardore det soli estivi, quan-
to dai geli dell’ inverno; conserva loro la’
necessaria umidita che si raccoglie sotto

essa per effetto delle piogge, delle nevi e

. delle rugiade: e poi dovendo -necessaria-

mente subire una lenta decomposizione
esposta com’ ¢ alle influenze dell’aria, ¢ al-
I’ azione vitale, e direi quast digestiva del~
le radiei, essa offre alla nutrizione della

- pianta quegli‘elementi.che sono propria-

mente necessarii atla di let costituzione,
Quindi non si puo. dire che quel frumento
vegeti senza coltura, menlire nella paglia
che infracidisce trova un concime il piu
“grov. Ebbene non si potrd dire che quel
frumento venga senza concime, ma si do-
ved dire certamente che non ¢ punte ne-~
cessario.che la terra sia soflice; e quindi
ogni piceolo {avoro, dacchd si pud farnc
anche senza, € affatto soverchio.
-coR: Badate, Giovanni, che il vostro ra-

cionamento non & giusto, e parte da un

supposto faiso, ed opposto alla teoria e alla
pratica di-futti i tempi. )

ciov. Che cosa crede ella ch'io sup-
pongal,

- cUR+ B chiaro che voi supponete che le
radici delle piante non servano che di so-
stegno-alle medesime, e non gid di organo
putvitive. .o - . |
- gtov. Jo ho sempre ritenuto veramente
che le radici siano per le piante quello che
& la boeeca ¢ lo stomaco pegli animali; ma
sentendo da let che una pianta puo vege-
tare senza metfer radiei nella terra, ho

dimandate -a -me stesso:; a che servono |

dunque le radici?
cur. B vi sieie risposto che le non ser-
vonoe che a tener ritta la pranta come i
piedi sepvono agh animali?
crov. Faccia eonto.
cur. fo invece tivo tutt’ alira consceguan-
za. k fatto che vi ho narrato del frumento
seminate seuza aratura neé erpicatura,
rova la somma importanza dilavorar ben
yene le terre, affinche si rendano atte
quant’ & possibile a ricevere nel foro seno
eli influssi dell’ ammostera,
gioy. Oh questa ¢ bella davverol

.- CUR, Ora ve ne convineo. Che le vadiei

o

_siano organi essenziali alla nutrizione del-
le piante, la & cosa di cui non si pud du-

bitare menomamente: resterebbe solo a
decidersi se esse ricevano I’alimento dulla
terra, oppure dall’ammosfera, come lo ri-

cevono le foglie, e tutte le parti verdeg-

-gianti delle. piante che sono fuori della

terra. Secondo “aleuni non ¢ ché il sole,

€1 ammosfera-co’ suoi elementi, ¢ colle
‘meteore ingenerate nel suo seno, che a-
limentano le piante ; secondo altri si' vuo-
‘leche anche la terra somministri loro
‘det materiali solidi capaci di essere assi-
|} puilati. ad esse. Lasciamo ora la questio-

ne indecisa, ¢ ammettiamo per un mo-

mento che la terra non somministri co-
sa alcuna di suo, e non serva che a con-
tenere le rudict delle piante, e a fis~
sarle nel suo grembo. Cio posto voi vede-
te subito la necessitd che il terreno sia al-
meno fisicamente costituito in modo da
permettere che le radici sentano tutte le
benigne influenze del cielo , difendendole
nello stesso tempo dagli eccessi del calore
¢ dell’ umido. E chiaro ehe la terra deve
essere soffice come una spugna affinché si
renda permeabile all’aria ed all’ acqua, al-
triment! ¢ meglio che le radici sieno fuort
della terra. Ora la paglia che copre il gra-
no secondo quel nuovo metodo di semi~

" nar il frumento, difende le radici dalla

soverchia azione diretta dei raggi solari,
mantiene 1 calore della terra, si lascia
penetrare daile piogge, e dalle rugiade, ¢
senza frattener |’ acqua in tanta quantita
che le radici vi afloghino, conserva intor-
o di esse quell’ umiditd che ¢ bastante ai
loro bisogni. In una parola essa fa I ufii-
cio stesso che farebbe un terreno moito
diviso e reso legoero e soilice da conve-
nienti bonificazioni e lavori. L' uvele capi-
ta, compare?

ciov. Se I'ho capita? e come! Xon ¢’ ¢é
che dire. E poi si vede e s’¢ sempre visto,
che guanto piu ¢ lavorato i terreno e pig
vi prospera ogni pianta. Pero Ella ha det-
to benissimo che il fatto del frumento che
vegeta a maraviglia sopra un suole coni-
patio come un’aja, protetto soltanto da
un leggero strato di paglia, prova noun gia
che sia indifferente lavorar poco o moito
le terre, ma che o bisogna lavorarie bene,
o e meglio seminar sopra terra che sep-
pellire fa semente in un terreno mal favo-
rato e che non permetta alle radici di e~
stenderst liberamente, e di sentire 1 bene-
fizi dell’ umidita ¢ del calore. Ma dica, di
erazia, giacche si pud raceoglicre irumen-
to anche senza adeperare ne vanga ne a=
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ratro né erpice, non sarcbbe miglior con-

siglio abbracciare questo nuove metodo,

cun. 'Su questo non posso rispondervi,

perche 1e nuove esperienze ‘non sono an~"
cora ‘abbastanza mature per farci abban-
donare una pratica consacrata dai secoli,
¢ dal consenso di tuttigli agricoltori. Per=
cid atteniamoci a questa finché fatti nu-
merosi e -costanti ¢i provino 1a bonta ¢ Ia
¢onvenienza d’unmetodo chie sarebbé una
vera riforma dell’agricoltura cone 1o han-
no detto i signori Bernard e Pailiard che
e furono gl inventori. Quindi, wio caro
- Glovanni, non vi stancate di rompere i
vostri ¢ampi se volete avere un generoso
compenso alle vostre fatiche. Orsii giacche
avete da arare quest’ altra ajuola fra quei
due filari di viti, aratela nel modo che or
v’ insegnerd. Venite qud. Cominciate il
primo solco a2 una conveniente profondita
nel mezzo dell’ ajuola. - Bravissimo! eosi
va bene. Ora guidando il vostro aratro in
giro fate che a questo primo solco ne suc-
cedano tantj ‘altri paralelli al medesimo
quanti. occorrono perche tutto lo strato
coltivo del campo venga rivoltato. Non vi
tenete tanto discosto dal primo solco,
Quanta ¢ la larghezza del vomere e non
pitt prenda di terra T aratro andando e
tornando, affinché in ogni sua parte ven-
ga rolta e stritolata. Innanzi di por mano
wlla seminagione darete a questo campo
un’ altra aratura, ma fate prima che tut-
te le zolle siano stritolate da un’erpice pe-
sante ¢ bene dentata; poi arate la seconda
volta come prima, e distribuite il terreno
in tante colle o porehe (vanezze, gombine)
di quattro fenditure di terra per ciascuna
quante ne comprende il terreno in tutta
La sua larghezza, Compiuto il lavoro della
terra, seminate, ma con mano assai parea,
distribuendo la semente rara ma eguale
funghesso le colle. 1 difetto generale dei
contadini ¢ di seminar treppo filto ; errore
massimo, mentre la seminagione rara, €G-

cendo assai meglio cestive (imdarir) il |

grano, di maggior quantitd di prodotio.
fo ne ho fatta I’ esperienza seminando o
buco, alquanti grant di frumento con tule
scomparto di semenza che in aleoant
buchi posi- due grant soli, in altri ne post
cingue. Il prodotto de’ einque grani fu di
spiche numero diciotto mentre i buchi
seminatl a due grani diedero spiche nu-
mero ventidue; donde risulta che il pro-
dotto di- ciascun_grano dei cinque semi-
nali insieme sta al prodotto di cluscuno
erano det due come {re ¢ mezzo a une

“diei, ¢}

glio abbracciare questo nuovo metodo, | giore del triplo.
- chetenersi all’ antico ‘che esige tante eure’

Tregola,

-

e ¢ quanto dire un prodotto mag-

clov. Cosiché a seminar varo v’ & non

solo risparmio di semente, ma un prodot-

to molto maggiore : quests mi servira di

cur. Vedrete col fatto i sorami vantaggi

~che arreca la rara seminagione de’ fru-

menti. Ma non crediate che guesto basti
solo a dar copiosa la messe; bisogna che
il campo sia come vi ho detto, preparato
col mezzo degli opportuni lavori. Ad age-
volare un’ opera di tanto rilievo sarebbe
perd molto utiie che faceste uso in avvenire
di un altro aratro. Vi & quello a tre coltelli
sempliticato e perfezionato da Glannantow
nio Santorini, e Paltro adattatissimo alle no-
stre terre del Distretto di S, Vito che il sig.
dott. Paclo Zuccheri juniore compose riv-
nendo insieme le qualita degli aratri pit ri-
nomati. Col mezzo di questi aratei si feade
il terreno a quella profonditd che si vuole,

losismuove con facilitd, lo sisminuzza e di-

spone maravigliosamente a ricevere il gra-
no, il quale lo trova soffice e molle quanto
e richiesto alla felice diramazione delle sue
radici, donde principalmente dipende la
prosperitd ed abbondanza del raceolto.
ciov. Ho sentito eziandio raccomandarsi
I erpicare (grappar) il frumento sul finir
dell*inverno, e sembrami che guesta sia in

| generale una-buona cosa, perché smuo-

vendo il terreno coll’ erpice st procura ul-
le radici un nuovo respiro nel momento
che riprendono la loro vegetazione.

tve. Ottimamente, Giovanni. L erpica-

tura del frumento in primavera fu speri-

meniata utilissima; e forse non sarebbe du
ommettersi che in certi terveni i quali si
conflano € 8i rendono cosi spugnasi per
I azione dei geli, che non hanno bisogno
di ulteriori smovimenti.

crov, Fin' ora vossignoria mi ha fatto
sentire ' importanza di luvorsrs malte lo
terre, e di seminare parcamente, ma non
nii ha fatte parola di wiiu <osa, che non &
meno importante, veglio dire degl’ingras-
si. St direbbe ch’ella & doll’ opinione di
eolero che derivano soitante dall aria e
dail’ acqua il nutrimento delle piante, ¢
quindi non danno alcuma importasnzu ai
concimi.

cUur. Se anche fossi, Giovanni, di quella
opinione, non pertanto furci poca stima dei
concimi, prima perche I esperienza ¢l mo-
stra la loro efficacia, e c¢i convinee della
loro necessita, e poi perche riducendost
cssi mediante la decomposizione in quegli
stesst prineipii che P are somministra, ne

acerescono la quantitd properzionatamens
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Ae-ai bisogni- dell agricoltura, Ma_guanto |}
ensare sull’ azione dei:

al mio modo. di P

vl

recato.la fisica e Ia chimica vegetale.
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~Ogni qual volta si cerca di avvezzare
2l clia wna pianta straniera, molte voci
sorgono ad opporsi, € soventi volte i col-
riuscita. Rozier, nel suo corso d’agricol-
la batate copvolvolo venisse ammessa in
Francia, e indi molti esperimenti se ne
focero, ¢ furono abbandonati, Sarebbe pos-
sibile, dice Parmentier, chie le butate pro-

. venienti .dai primi saggj per adattarle al

clim, fossero pit mucilagginose che fari-
nose, € non contenessero da principio lo
zucchero e | ainide se non in uno stato
mucoso, come nei vegetabili prima della
maturita? Pero questi in poco tempo a-
cquistano la concrescibilitd o le qualita
essenziall per la'loro organizzazione; allo-
ra la naturalizzazione @ compita, ed in
seguilo non occorre far altro, che impe-
dire la degenerazione eol mezzi conosciu-
ti.'Le naturalizzazioni perd devono esser
circoseritte a (iietle sole piante. che pos-
sono ‘esser saluturi all’ uome cd agli ani-
malt. "“Abbiamo tante piante esotiche, che
preseintemente fra noi crescono con lo
stesso vigore, ed utili come ne’ loro nativi
paest, quuli sarcbbero p. e. i pomo di tep-
ra, il maiz, ossiz formentone. Se¢ parlo ova
ael eonvolvelo batata, parlo perehé dietre
il mio parere tale pianta potra un giorno
portar molto utile nella nostra patria agri-
coltura,

~“fl eonvolvoelo batata-( convolvolus bata-
tas } & wa delle molte speeie di convol-
vohi i quali formano un genere di piante
della pedtandria monoginin ¢ della fami-
glia delle convoloolacee. La batata, stante

ra, perche & un argomento interessantis-.
simo, e intorno cui molto rimane tuttavia

atica, e percid vossignoria mi fard sem-
re un gran favore ogni qualvolta si de-
gnera di dare quaiche nuovo lume al mio

le molte-varioti di essa, ¢ quella, ché dal-

Je Indie passo in America, ciod quelle tre.
“specie che nella Carolina si conoscono sot-
to i nomi della bianca, gialla & rossa. Essa
‘appartiene alla classe dei convolvoli ser=
- peggianti, Laradice ¢ fusiforme, perd mol-
te volte anche quasi rotonda, e varia
‘molto ¢ per grandezza e per irregolaritd
di forme; essa ¢ molto liscia ¢ d"un co-

lore. bruno, il quale perd laseia trasparire
nella specie gialla e. rossa il"gialila ed

il rosso. Gli steli si estendono serpeg-
‘glande, o arrampicandosi, -se v'ha luo-.
g0, sino alla lunghezza di klaft. Vien, due,

‘¢ possono metter radice a tutte
“piccole protuberanze presso i piceidli del-

quelle

le foglie; le quali {foglie poi variano in for-

M ¢ grandezza, ¢ sono & un colore ver-

dastro scuro, liscie nella superficie, e cuo-
riformi. Parmentier dice che la batata
conticne dello zucchero, dell’ amido, ed
una materia estrattiva.

It convolvolo batata & originario delle
Indie ; fu poi trasportato nelle colonie d’A-
merica; nella Carolina, in S. Domingo, se
ne prantano interd distretti; in Afvica esso
¢ molto comune. Sono pit di 150 anni che
¢s80 venne coltivatg in grande in Porto-
zallo ed in Spagna; in un villaggio presso
Malaga se ne faceva un annuo commercio
pell” importo di pia che 50000 franchi. In
Francia presso Tolone,Monpellieri, Tolosa,
e Bordd pure ne sono delie piantagioni
eseguite in piena terra. H professore d’ a-
gricoltura Thouin piantd con buon suc-
cesso nel museo di Storia Naturale presso
a Parigi tale batata; Luigi XV la mangia-
va volentieri. ed ¢ percio che sotto 1l suo
regno fa plantata dai giardiniert Gondouin
e Richard a Choisy a Trianon ¢ Saint-Cloud.
Ancora presso a qualehe altra capitale del-

I"Earopa se ne fece qualche esperimento,
perd con mincere suceesso. 1 Sig. Bose di-

ce: »ln Francia se ne intrapresero delle
piantagiont ad epoche diverse, che riusci~
rono sempre.» i Sig. Mareh. Cosimo Ri-
dolfi in Toscana se ne occupa gid da qual-
che anno a guesta parte con uno zelo in-
stancabile. H Sig. Giuseppe Abetit si die-
de da tre anni con molto studio ad alleva-
re tale pianta nella possessione del Sig.
Conte G. B. Coronini a S. Pietro presso
Gorizia. Nell” ultima adunanza generale
della socicta agravia di Gorizia egli parlo
de’ suoi esperimenti come gid rammemo-

rai nel presente Giornale dando relazione
“di quell’ adunanza. Egli comincid a pian-

tar nella primaverea del {854 tre tuberi, det

~quali due perirono, ¢ dal trzo pe ricavo

tire tuberi, del peso semmario di L. 8 44
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Piel 4840 eeli-piantd 6 tuberi’f.quali éstrat-
ti daldetto. caldo ne ebbe 43 germogli; e
prantati questt sopra un’:area di kiafter

18 4)6: produssero tuberi del peso di Lib~
bre 48 374. Nel 41841 egli piantd 42 tuberi-
delipeso.di L. 6 12, estratti dal letto cal~

do diedero. 204 germogli i quali piantati
sopra-un*area di klafter 230 produssero
L. 4448 di tuberi.:Nel presente anno sono

da lui piantati 2192 germogli sopra una.

superficie di klafter 580 376 ; dell esito ne
parlera il coltivatore Sig. Abetti in un ar-
ticolo separato dopo fatta laraceolta,

'~ Passando ora alla coltivazione addurrd
sulle prime il sig. Bose, il quale parla este-
samente -della coltivazione della batata
nella-Garolina. Sisuol collocare eola le ba-
tate nelle parti sabbiose vicino alle ease ;
nel mese difebbrajo si formano delle ajuo-
le' larghe ed alte un piede, e distanti 'una
dalf’altra tre piedi. In cima se ne pianta-
no in distanza 1"una dalf’ altra le piceole
batate; in Marzo si da una intraversatura
alzando le ajuole colla terra intermedia.
In Aprile sitagliano tutti gli steli a raso
terra, i quali poi servono e per nutrimen-
to del bestiame e per ulteriori piantagioni,
le quali poi sono le piantagioniin grande.
Gela pel rigor del caldo si piantane gli
steli a foggia d’archi larghi circa un pie~
de. In Giugno si comincia a mangiar la
batata della piantagione del Febbrajo, ed

in Luglio si scavano tutti i tuberi, avendo:

anteriormente tagliato per la seconda vol-
ta gl steli ad uso di foraggio. In Luglio
pure si da Vintraversatura alle piantagio-
ni in grande; in Settembre se ne comincia
a tagliar gli steli, e a mangiave i tuberco-
li: in Ottobre si strappano tutti e si con-
servano in monte uclle case. Il March. Co-
simo Ridolfi lesse nell’ Adunanza dell’ Acea-
demia de’Georgofili di Firenze del 3 Map-
20 1859 un’ instruzione cirea la coltura e
coltivazione della batata degna di tutta Ia
nostra attenzione. Avende perd il signor
Giuseppe Abelti seguito nelle sue pianta-
gioni principalmente le di lui massime
surd cura sus speciale di rammemorare i
saggl metodi del meritevole sig. Ridoli .
combinandoli di mano in mauo eoll’ espo-
sizione de’suoi esperimenti. Accennerd qui
soclamente il metodo di coltivazione usato
da Thouin nel giardino del Musco di stovia
natarale a Parigi ed esposto da Parmen-
tier nel Dizienario di Storia naturale. Egli
insegna, che alla fine di Febbrajo si debba
formare un letto caldo coperto a vetri, ove
st piantano le radici delle batate che get-
tano Losto 1 doro steli, In Maggio se ne f
ki margottatura curvando | rami ¢ facon-

dolt-entrare in terra ove tosto. prendono
“Tadici, e formano nuovi rami. 81 tagliano
1margotti poi-dalla madre ¢ $e ne spezza
“1a punta lasciando solamente tre o'quattre
-occhi sopra terra; arrivando i getti alla

langhezza di cinque o sei pollici, si calza-
no con nuova terra, lavoro che si ripete
sino al comineiar del Settembie ove si con-
cede alle piante tutta la liberta di vegeta~

‘Te; appena giunto il freddo bisogna cavare
il raccolto. e b @ T

Si vede che il metodo di Thouin & trop-
po complicato onde possa essere adottato
per la coltura in grande, ed & per questo,
che tempo fa era voce comune in Francia

~che tale coltivazione non potrd divenir

utile per le enormi opere della coltivazio-
ne; ma al giorno d’oggi siamo giunti molti
passi piu oltre. Presentemente si piantanc
sul cominciar della primavera, in posizioni
ove il sole possa agire con tutta la sua forza,
le piccole batate, oppure le grosse spezza-
te, sopra un letto caldo formato col sem-
plice letame di stalla ; cold alla pitt lunga
in tre settimane saranno spuntati i germo~
gli in quantita, i quali poi si possono leva-
re o staccandoli con: qualche poco della
polpa della batata, oppure anche tagliando
gli steli; poi si piantano in piena terra e
vigorosamente prosperano. Riusciranno
meglio in terreni poco concimati come in-
segna il Ridolfi, perché in terra treppo
pingue la batata si esaurisce pel gettare
steli e foglie, e ritarda la sua maturitd.
Yerso la meta d’ Ottobre si tagliano foglie

¢ steli ad uso di foraggio, e si escavano

tutte le batate ; queste si conservano facil-
mente tutto l'inverno ed anche anni intiert
in Juoghi ove il caldo nell’inverno non di-
scenda sotto ai 5 gradi di Reaumaur pern
esempio in cantine, in stalle, ec. Uno dei
pregi di questa pianta si ¢ che non teme
puntto le piu lunghe arsure, cio eite dee
farla stimare da quei paesi che vi sono
soggetti,

La batata & un cibo salutare : nella Ca-
rolina per otto mesi dell” anno essa ¢ uni-
tamente al formentone I eselusivo nutri-
miento de’ negri: essa viempie lo stomaco
ed ¢ facile a digerirsi: contiene grande
aquantita di sughi lattict, quindi parimente
come gli steli e le foglie serve di eccellente
nutrimento per le vacche, e generaimente

| pel bestiame cornuto. La quantitd di zuc-

chero ch’ essa eontiene la rende atta alla

fermentazione vinosa, per cui i selvaggi
ne estraggono un’ aequavite da essi moito

~amata. Essa ¢ atta ad esser trasformata in
-pune cceellente, quantunque, come pensa
Parmentier, fa decomposizione per panifi-
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<onjy "I}mdﬁghﬂlﬁ‘lmsm prodotti eon=
suett. dagricoltura, basato il tutto su. cal-
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coll ragionati e sull’es

raccolto dell'anno corrente,
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. SULLA VERZA ALTA 0 CAVOLO DI FANNA

~ Se Bertﬂldﬂg

emmshﬂ“ﬂ a dar } calcio alla schiavina
Der.non. oter mangiare né. ra pe, ne fa-

gloli, si lamentava a ragione, poiché I'erbe

:—'d lllegllﬁl!,tenﬁnda molle e lubrico il ven- ||
T ei;zf “0.Campano. da molte malattie e spe- |
claimente nell'estate. Non cesse mai di rac-

cﬂmmdﬂm At:nostri contadini di non dar-
§L.mal ad appetire cibi sostanziosi e di im-

-
-

pPinzarsi:con.essi;-come anche di non far |

scialacquo delle cose troppo salate, special-

“estate, quando sono chizmati 2

lawm"eﬁﬂttﬂ la sferza del sole, poiche
corrono 1l pericolo di dar nelle infiamma-
Z1oni, malattie proprie dei paesi montuosi
ed asciuttf, ma di far uso dei fegumi e
Specialmente delle erbe, le quali tenendo
il ventre scarco ed umida la eola, non sen-
tono tanto I aridezza della sete, ¢ percid
IENo soggetti a malattie. Fra{erbe di cui
S S¢evono.d nostri contadini, & la cosi detta
verza - alta, pianta quasi indigena della
Pieve d’ Asio, che alcuni chiamuno cavolo
di Fanna. Non saprei. dire la ragione per
cnl fa distinguono anche con tal nome dj
Cavolo.di Fanna, mentre a mio avviso in
quel paese & quasi del tutto ignota. Se mi
¢ permesso da farla da erudito e su di una
‘erzainnestare, anziineolare un po dieru-
dizione (dimandando venia a quelli che da
Ul rudere o caleinaccio ¢i sciorinano una
ciltd da capo a fondo ) dird che questo ca-

volo fu detto di Fanna perché un borgo di |

questa Pieve-ove meglio alligua, era in illo
lenipore soggetio all’ abate di Fanna. For-
St.1 monact di Fanna furono i primi u co-
noscerloe celtivarlo, oppure cresecndo

-
-

“abia. cuocere semplicemente sotto
Ove acquista il sapove dellaca-

Lutilita: di. questa- pianta in

o acho il b Smilesperienza, seguiran-.
29 d‘qulaq valche mese dopo:Tatto il
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e s old neeessaria, st ¢ molte: [} su qualche poderetto dell’ abate di Panna
quahﬁ“tﬂiﬁhﬂhﬂlﬁbatamthmtmde- || in gixps&'a ':ﬁ'b&_lighta assunse un tal nome.
- Questa: pianta & della famiglia delle
verze e dei-cavoli; ma ha questo di parti-
colare che appena mette ‘fe barbe, ella si-
-innalza sdegnando la terra, ‘e viene'a do--
| minar veginasopra ijlegumi e Yerbe tutte
~degli orti; lasciando che a suoi piedi eresca
1 insalata, ed-altro, senza che I’ ombra sua
Fintisichisea, ...~ . .. . |
- i Seveorre il proverblo si plantd qual
_cawolo, perché una volta piantato in terra
Ry Gl‘tolaﬂ{)e'{]llﬂsi it dimentica fino a tanto
-che rannicchiato ¢ chiuso d’un sol colpo 1o
‘toglie, non potresti dire altrettanto della
verza aita, perche invita ogni giorno la

contadinella a cogliere le sue palmette di
cut veste il torso riproducendole nel corso
di pochi giorni, pal‘mette ¢ foglie che ser-
vorro di companatico o di minestra alla
sua famiglia, di modo che pache ajuole
di terreno in un piccolo orto & la provvi-
stone di tutto I'anno dei nostri agricolto~
rl. Dopo aver provveduto si bene alle no-
stre famiglie non teme I’ inverno, ma con-

‘servandoda virtii produttiva, gquando il ter-

reno imcomincia a sciogliersi dal ghiaecio,
torna del tutto a rinverdire, e quei germo-
gli:sono un cibo delicato e gustoso che non

-sdegnano di occupar un posto di onore
fra le mandorle ed i fichi seechi nella

Quaresima. Il non mai abbastanza com-
pianto abate Antonio dott. Baschiera che
voleva rifondare da capo a fondo i conta-

~dini di Fossaita che per pochi anni lo eb-

bero ad Arciprete, rapito alle lettere e alla
Chiesa da una acerba morte, mio tenero
amico e compatriota, voleva che quei con-

-tadini ne seminassero i loro orti onde non

tanto variare i cibi sempre eguali di quei

| coloni, quanto per [ utilitd della pianta in
| ¢10 che concerne I economia domestica,
| come per la maggior salute che arrcca

specialmente nel tempo estivo, preservan-
doli da quelle inflaminazioni e da quell’ari-
dezza che li costringeva ad ingojare tanta
acqua e bevande limaceiose e guaste, per
cut ie febbri diventano quasi indigene,

Si semina nel mese di agosto, ¢ nel
mese di {ebbraro si trapianta. Subito che
i sole la guarda benignamente dispiega

e sue ampie foclie ¢ porge I’ alimento ai

nostri rustict; Ella ama un terreno legge~
ro e ben coltivato come sono gli orti, ma
non fa bella prova in terra argillosa ¢ com=
patta.

Io ne ho vedute di molti anni il &i cui

fusto era all’ altezza di un vomo, ma i no-

str1 contadint ritrovano mageior utile nel

§ rinnovare ogot anno lu pianta,
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nel tempo dellestate sopra i dirupi, live~ [ sea come voce bussa, qui va a taglio. .
. di non.irruginiti sotto i calore del sole, | -
. ma freschi e vegeti, e le nostre contadine P. G B. d p .
£ . = . . * i « b L, G, R, A. A. -: ;I:}J"i
sembrano uscite dal guscio di qualche cit- | N & i o
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. I nostri contadini, come.diceva, dalle

.

foglic di questa pianta non :solo formano -

un saporitp companatico, Ma ancora..una
minestra che in questa Pieve. dal suono
che di quando & vicina a cuocersi la chia-
mano #vete, che alcuni volevano nobilitars
la col chiamarla alla greca jota. o

Mi faranno le grasse risa perch’io ven-
go ¢id dicendo, ma io non 10 che essere
amico del Contadino consuggerire ad cs-
0 una pianta si economica, si utile ¢ si sa-
lubre in modo che i nostri contadini ali-
mentati da.tal minestra, benché affatichino

DELLE CALC1 IDRAULICHE, CEMENXTI,

PILTRE ARTIFICIALL ECC,

Nella costruzione delle nosire falibriche accade
sovente di porre in lavoro le calci idrauliche, ¢ 3
cementi di grande attivitda; e i nostyi capo-macstri
o non sanno, o rifenendo di sapere fanno tutto
quel di peggio che mai st possa. In Inghilterra si
pose molto studio a queste preparazicny, ¢ siesa-
minarono attentamente 1 cementi romani, € rnusci-
rono a formarne di eccellents.

1l Eig. Danicle Dollfus i[l:it!;_;n:l la mamers ds
asare con vantazgio la calee 1drautica nelle tntona-
cature delle fabbriche esposte all’ umidita. I mura-
torl hanno per abitudine di far dilatare s calee idrau-
lica, ammuccliiandola per alcam giorni, ricopren-
dola di sabbia e lasctandola in questo stato per uno
o due giorni esposta all’aria. Questa calce cost estin-
ta ¢ immediatamente counvertita 1n malta, ¢ come
tale adoperata uelle infonacature. Ora questa malta
abbisogpa almeno di 15 glorm per essere perfetta-
mente atta a far presa: se invece fusse stata prepa-
rata.4d 00 ﬁuttit"i"iiltlﬂ1pl'imil, sarebbe molto mighore.
ev essa allova offrire tutte le proprieta convenient:
per darve un intonacatura che resisba all' aztnpe dei-
I amiditi, I sigs Dollfas osservid pare che per dare
ano strato bianco atl incamisetatura delta fabbresa,
b4 calee mescolita con una dissulaznione dt atlume
nella proporzione di 2 a 1, vesisteva molto pia a
luugo alle intemperiv, chie fa calee soli, e che que-
st mescolanga dova ol incamisciatuca  un aspetto
siurile o iquetlo del colore ad elio,

td con quelld Toro freschezza viva' o tints
sana. Non dico questo perché la verza di
Asio fatta cittadinesca e cortigiana vada a
scombussolare (1) i misteri della biacea e
del minio, ma solo pel ben essere di quella
classe su cui tutta la societd s appos

b ey o0 SULAR appoggia
come a stabile fondamento, = PPogs

Che se 1 semi di tal pianta verranno ri-
cerchi, io in allora assumo I'obbligo di de-
serivere it modo di condirla perché a pri-
ma vista non torni infruttuosa ogni fatica.

(1) Benché il voeaholo venga notato nella Cru.

_ , e
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Preparazione delle cales idrauliche,

 cementi, pietre artificiali,

1l sig. Koblmann prepara 1e calel idraatiche ar-

tificiali per Ia via secea e per Ia via umida, Esso

forma degli smaiti idraulic moltc economici, ag.

giungendo alla calce e alla ereta del solfato di &1]111‘1:::
¢ deli’allume. Nelle reazioni che avvengono fra
queste sostanze succede un allaminato di calce (com-
binazione dell’ allume con la calce) le cui propriet
spregano "atilita di un processo per indurire il
gesso trasportato dall’ Inghilterra, ed impiegato in
Francia da vario tempo.

Il sig. Kublmann osservé che mettendo in
contatto, anche 2 freddo, Ia creta con upa disso-
tuzione di silicati alcaling (vetrr solubill} succedeva
una reazione fra 1 due sali, ¢ che una parte della
creta era trasformata in silicato di calce, { combi-
nasione della silice con la calce }s una quantita pro-
porzionale di potassa passando allo stato di carbo-
nato di potassa { sale di potassa). Quando la creta
1n polvere viene in tal modo trasformala in parte
in sthicato di calee, Ia pasta che ne riscita da questa

trastormazione indurisce poco a poco all’aria, ed

acqutsta una durezza grande ed anche maggiory
dei migliori cementi idraclici: ¢ dessa upa vera
pictra artificiale che, quavdo sia stata prepara-
ta in pasta abbastauza Lquida ¢ con bastante si-
licato, ha 14 proprieta di aderire con grandissitna
forza a1 corpi, sulla superficie det guall sia stata
applicata. Cosi il silicato di potassa o di soda { ve-
trr solubili) pué servire a preparare dei mastici
apaioght at cementi, senza che sta necessario di cal-
cinare la creta. Questi smelti, caleina, malta, jria-
trebbevo applicarst iu aleune dreostavze al ristauso
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silicato. alcaling la creta in. pulvare, la si. pene: in
lpasta namrﬁle od arttﬁﬂlnle bastantemente CONSi
:stente, vi ha, qu&’lmunte nssorbxmentn di silice in
quantlta (:h& sLpud. yariare a’ pidcere: le masse di

creta aumuntanu 4i ] . peso, | premluuu un nspetta lu- |

H oy _,_:-,_

'?;.’wgato,,una. grqmtura compatfa ed un; «color pit 0 -

'E}'\.- -c'd-'\..l-ll

meno gmllastra, secondo che sono piti o ment fer-
gmase. La lmmamqm ‘S1 possﬂuu fare'a freddo

ﬂ a caldo, ¢ bastano. pochi giorni lasciarle all’aria |

per trasformar la creta in un calcare silicoso di

una durezza tantu grande da scalfire alcuni mar- |
. mij ﬂurezza che : aceresce gradualmente stando espo-
& . w86 -allt avies i Tre, o quattm per.cento di silice as-

*anrblta danno glﬂ. alla creta una grande durezza.
Ve Lﬁ pletre in tdl modo preparate possono ri.
cevere fna’ i}elhamma politura; il loro induiimento,

da prima supurﬁcmle, penetra poco a poco.nel cen-

tro, anche allura quando la pictra sia di una grande
sPessenza. R - -

In® pmpnrzmne della Iuro durezza, , del loro
: gtamtu ﬁnq ed umfnrmq:, lﬂ crﬂte, m tal mudﬂ
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;{;Per furmare Iavon in scultura ornamenti diversi
di un lavoro. anche dehcatlsmmu, poiche quando la
mmhliiazmne ﬁﬂl Eilmah succeda .con le erete ben
ﬂ;ssnccate, Tl chﬂ Ejmpnrtante per - ottenere buao.
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yéi' ﬂPpllBﬂI‘ﬂ questﬁ p:l&tre alla stampa litografica,
i primi saggi prﬂmettﬂnn un risulfato felicis-
ﬁlmﬂ- N o

o Qnﬁstn metndu dl trasfurmare i cdlcarm teneri
ti;sm:a apphcazmne nﬂli‘ arte di fabbricare. Orna-
meutl malterah:h all’* umuhta € d una grande du-

rez.m Pﬂtraﬂﬂﬁ::l ﬁtguz}era con poco costo, ¢ tn molii

..'\.--:'- e

casi una semphcﬂ imbiancatura fatta con una dis-
ﬁnluzmne dl potassa silicala {wetro solubile) gio-
vera a PI‘LEEF!’:II'E d’ una alterazione ulteriore an-
tlr:hl monumenti costruiti con smalti e calearei te-
.. ner:, ia Etessa imbiancatura potra divenire di un

us0 gem.raiﬂ Dei paesi in cui la ereta forma guasl
l umcu ‘materiale di costruzivne
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Per cht riceve i Gmrnah, imwediatamente d

.. 1m 8. Vite, Portogruare
| lo rmwa franco a mezzo dulla Posta ¢

I RR. Uffic; Postali, e

u}:tenutl dal 51g. Kuhl munu,
| ra il P‘“ lutmassante e il seguente,
__'.f.ﬂ.lln che ';'iﬂ"':luugn dl i}urrﬂ nella dlssuluzluua del

Jt - dopo

ﬂ geﬁﬁ“ Pﬂ“ ‘attrasee; ﬁ'* Mtﬂﬂmlmﬂ ﬂd :ﬂg,nm
i -=Kuhlmann. La decnmpmlmﬁﬂc &ﬂl ﬂﬂﬁﬂu in silicato

ancora’ pii raplda Ll multu pm E{}tﬂlﬂﬂta ;,-h.-.,
"Iuﬂlla dellu ereta, . i D e ST it

11 gesso’ mudui!atﬂ pnsto 4 cnntn@tu conuna

dtsﬁuluzmne i3 ﬁ:hcntu di’ potassa:, diviene duyris-

Simo, @ d un‘npparenzn ll..\'lg:‘lll.i mull:n aurpmp
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Imgnnrl Greenwod, Savoye ¢ Co per ottene.

B s zl ‘gesso ‘dotato ‘della *pmpm..tn & mtiuﬂrsn, sia

modelluudﬁlu, sia ‘come intonaco, lo fanno cageere
per forgh la sua acqua di cristallizzazione ; subito

Io gettuno in un bagno di acqua saturata di
allume {una libbra di allume in 18 di acqua fred-

da), ¢ lo lasciano per sei ore cired. Lo espongono

}: poscia all' aria libera per farlo disseccare, 0 lo ri-

metiono al forno per farlo cuocere una secondy

~voltas-da cotta & giunta al suo punto di perfezione

qtmudu— il gesso abbia acquistato un color vosso
bruno. Il gesso allora lo, fan macinare perche st
polverizzi; lo passano per stacclo, e indi lo pangeno
it botte per couservarlo agli wsi. II gesso in tal
modo preparato devesi impastare densamente in ma-
mieva di ridurlo alla consistenza di un formaggio
alla crema: le superﬁme sulle quali devesi applicars

conviene che sieno bastantemente bagnate onde to
gliere- un assorbimento trnppu rapido. Lo si lavera
L coglt stessﬁ stromenti, ¢ pit-facilmente che gUSsO
ordinario. Egli sembra che questo §ess0 abbia la
proprieta di conservarsi anche’ all’ aria seuza alte-
rarst. Impastato acquista, dtasu:camlum, una qurezia
straordinaria. La sua presa & lenta; lu sua dila-
tazione e il suo ristringimento souo iusensibili; vy
sl attacca con gran fm‘?" sul legno, sulla pietra,

sul ferro, ¢ sul gesso. Le applicazioni di questa
scoperta sono molte ed importanti: nelle costruzio-
ni lo si adopera comie intonaco, nell’imbianchi-
mento, nelle decorazioni, nelle Jmitazioni del mar-
mo éd altro, nei parchetti, pavimenti, ncile gron-
daje, nell’ ingessatura, ecc. Egualmente che il gesso
comune ¢ buuno alla formazione degli ogaetti di
arte, ed La il x«antdrrﬂm di essere solidissimo. Me-

~scolato con upa quantitd eguale di sabbia, si ot-
tengons prodotti importantissimi ¢ molto resistenti,

che 1n Inghiltﬂrra Lianno un grande uso.

GHERARDO FRESCHI compiL.

alla Tipografia, ¢ nepoz) libravy deld Bditore

¢ Pow lt:uutm, H prezzo dell” annua associazione ¢ di L. 6.90. Per chi

di L. 890. Ogui altro recapito, o mezno di spedisiane,
sta & carico del Socio. ¢ associazioni si ricevono prmsu 1 priucipah Librai,

non che presso g 7

e presso la Tipogralia ¢ negozj dell*Editore. — Lo letiere, e gruppi
vorranno: essere mwandatt franchi di parto in San.Vito

L’ Amico dei Gﬂntadma fa ca:nbj con ll'ﬂdillﬂquﬁ g

alla Tipugruha Pascatty.
siornale vazionale od estero.
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