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BBLICA, B B4 VARIETA'
Rl DELLA CAMPAGNA.

BOMMAREO

AGRICOLTURA ELEMENTARE, Istruzioni alla
giovents agricole, Delle Marne - acni-
coLtura, Sul danno che arrveca la eol-
tivasione del friumento nei vigneti -

CECONOMIA AcRicoLA, Ricerche dell’ in~
fluenza della nutritura delle vacche,
sulla guantitec e la costituzione ohimi-
cw del latle : di Boussingault ¢ Le Bel -
INDUSTRIA AGRARIA, Swl formayyin asi-
%0 = VARETA', Nuava colla perle arti,
o puste glulinosa, di Girolamo Fer-
rari.
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AGRICOLTURA ELEMENTARE
T e

ISTRUZIORI ALLA GIOVEXNTY AGRICOLA

Delle Blavne.

Patandovi altra voita defic bonificazio-
ni dei terrent (pugine 78) vi ho nominuto
sul fine Ja marna, ¢ ve I'ho accennata co-
me una terea di cui nefl” agricoltura si fa
un geandissinte conto, Bssa infutti ¢ una
sostauza preziosissima, poiche applicata
al pit sterile terreno una sol sf't;'l[ta, ¢ in
piccola quantitd, lo v nde fertile per venti.
per 30, ¢ fino per 80 anpi. Questa sua pro-

— - ootk

'%

prietd era nota agli antichi, e per testimo-
nianza di Plinio il naturalista, i (sreci, i
Galli, ed i Britanni, la impicgarono per fe-
condure le campagne sterili, e per aumen-
tare il prodotto di quetle eh’cran feconde.
Obbliata per molto tempo, fu nuovamente
rimessa in uso presso aleuni popoli, con-
dotti dalle proprie osservazioni e sperici-
zc a riconoscerne Pimmenss utilita, Riferi-
sce Natale Chomei nel Dizionario Eeono-
mico fomo i, paq. 43, che in alcuni lwoghi
della Francia fu vitrovata a caso s Marna,
¢ riconosciuta utile, singolarmente da un
Normanno, che abitava in un villaggio,
le cui terre erano sterili assai, e oy’ egli
studiavasi con tutta diligenza di rendere
teconde. Ora cavando egli un giorne wnz
fussa, ritrovd una certa terra bianea e fis-
sa, ne ricmpi il sue cappello, e la sparse
sopra una porzione di terra che avea gia
seminato, Stette in osservazione pey vede-

re gli effetti di questo sperimento, e trove

ciie Ia biada era pia bella che altrove. Se-

- guito egli pertanto I anuo seguente a

¥

- spargerne tutlo il terveno che possedeva,

¢ raccolse tanta quantita di biade col pro-
gresso del tempo, che divenuto riceo con
(questo mezzo, diede eceitamento.agli altr
suot amici d'imitare il di lui esempio, e
cosi diedero bando nel lovs villaggio alla
naturale sterilitd. I quale futto 10 vi ho
narrato affine d’ imr{;g%ém-vi atla ricevea di
questa preziosa sostanza che produce ef-
fotti si maravigliosi; e piacesse a Die che
si vedessere anche in Friuli siffati progi-
gi! Ora io vi deseriverd lu marna, come
vi ho promesso, vi dird cusa sia, come si
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_ Lamarna ¢ una sostanza che si ritro-

va nelle viscere.della terra, di una consi-

-
-----

ira quoll della ereta ¢

della sabbia, e quella della pietra tenera;
di colore ordinariamente bianco, ma talo-

T e R S

rosso; grigio e bruno; ora di grana fina,

molle ¢ untuosa al tatto, or di ruvida gra-
na, e di grossolano impasto; qualehe vol-
ta fogliettata come I’ ardesia; altre volte
omogenea tenace e compatia, Essa & un ||’

composto di carbonato calcare, di allumi-

Il&: Bdl SII!CE} in pro m‘ﬁﬁnlﬂhﬁ ::V&'I‘izl__n_;;‘} H
moito, ma tali perd che il carbonato eal-

care, il pit defle volte dominante, vi si
trova.sempre in quantiti notevole, Pereid
tutte le marne in generale fanno efierve-
scenza cogli acidi, ma con piu forza le
une che le alire, secondo la quantita del
cobonnto Glem

...Ora voi mi direte che anche i terren
ordinarii constano di carbonato calcare
di allumina e di silice, perlocche non sa-

preste in che cosa differiscano da essi le

marne; salvo che in queste manca il ter-

riceio 0. X humus, circostanza in cui si tro-
vano ¢ altronde tutte le terre nuove alla

vegetazione e alla coltivazione. Ed ecco
eio ¢l io.vi rispondo: gli elementi, e ve-
rissimo, sono i medesimi tanto nelle terve
ordinarie che nelle marne, ma vié questa
differenza, che nelle terre ordinarie il car-
honato. di calce, aliumina, e la silice, for-
mano un miscuglio che non & molto inti-
mo, ¢ le cui particelle non sono attenuate
tutte egualmente, di modo che st puo di-
stinguervi coll’ occhio delle particelle sili-
eee, caleari, alluminose: nella maraa in-
vece siffatti elementi intimamente uniti
uno con I altro, formano un tullo assa

omogeneo ; ¢ I’ ultima bricciola, il pia |

piccolo frammento di essa, contiene sem-

pre gli stessi_elementi di tolla la massa.

Ma questo carattere esteriore non ¢ il solo
che distingua le marne dalle terre colli-
vabili. Le marne, sehbene contengano tut-
ti tre gli elementi che costituiscono le ter-
re lavoratie, nondimeno hanno questo di
particolare, che in esse predominano sein-
pre due elementi, e a tal segno che si pos-
sono riguardare come i soli elevicnti che
costituiscono le marne stesse, Questi due
elementi sono per lo pid il carbonato cal-
care ¢ Fallumina, uniti in tutte le propor-
Eiﬁ_._ll;i-}‘gﬂﬂsibiii-; e qualchevolta i_i czi_rh onato
caleare e la silice, in proporziont ugual-
mente vaviabili. Ord sitfatta composizione
non si trova che di rado nelle terve colti-

ra agzurrognolo, verdastro, giallastro,

- e— AN mama. .
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vdﬁﬁ ¢'8e si trova, esse stesse in quel caso

sono marne, le. quali §' ebbero le qualita
loro modificate dalla posizione, ¢ diven-

| nero atte a coltura..Ma voi sapete che lo

terre per esser fertili.debbono contenerc
tutti tre gl accennati elementi in propor-
zioni che variano secondo il eclima ¢ se-

-condo I’ esposizione; e perd un terreno, Ia

¢t composizione sia analoga a quella del-

e marne, dev’ essere nel piu dei casi ste-
rile come le marne.
| "Ma che? parmi sentirvi dire; sterili a-

dunique sono le marne? Si certo, amici
mieci, ne pud essere altrimenti, perché

~helic marne vi & sempre ¢ la silice o V' al-
lumina in troppo scarsa quantitd, sicehs

¢ trattengono troppo I umidita, ¢ non la
ritengono menomamente; ed oltre a cio
le molecole di cui sono formate e marne
sono troppo sottili ¢ divise, il che & un’al-
tra cagione di sterilit. Ma quantunque
sterili in se stesse, e marne hanno la vir-
tir di comunicare la feconditd a tutti i ter-
e, ¢ meritano pereid che ogni agricol-
tore le eerchi senza risparmiare fatiche.
Si pretende che aleuni vegetabili siano
indizio della presenza della marna a poea
profoudita del suolo in cui esse vegetano.
Quest indiz] sono la Tosstlaggine, ossia il
Farfero, I Ononide spinosa, le Salvic, il
Frifoglio giallo, i Cardi, il Melampire o
coda di Volpe. Qualchevolta lo seaveo di

| un fosso, il franarst d una riva la metie a

scoperto. Gl strati di sabbia b’ annunciano
czlandio ; quast sempre essi la ricoprono,
0 la sopportanc. Seconds il Duhamel si
puo lusingarsi di ritrovar defla marna ad
una piccola profonditd, allorché s incon-
tra sotto una tevra fertile altra terra grigia
e sabbionosa somigliante aila potassa. So-
venie, segue lo stesso autore, sotto un
banco & argilla turchina e stervile si trova
della marna; ¢ finalmente se n¢ meontra
d’ordivario in quel siti dove rifrovasi pice-
tra calearia; ma quests indizj, tutlocche
non molto certi, muncang intieramente
{'{uamdo fa murna sia sotterra (qraranta o
trenta pertiche, ed anche a quindict o do-
dict di profondita,

Ma i solo mezzo indubitato per assi-
curarsence si & lo scandagliare ta terra con
uno strumento di ferro che i francesi ehia-
mano Sonda, ¢ not chtamercmo rivetlo-
ne. Consiste siffatto istramento i una
spranga o bastone di fervo lungo da 101
12 piedi; nella cui estremitd pitrovast uy
trivellone della forma di guelli che ado-
prano 1 bottai per formare il coceiuume
{ cocon ) alle botti, cioé a dive & Zuisa di
cartoccio; ed ha questo Ia lunghezza o
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sci onee, B segnato il bastone di sef in sei
once; e sono in esso distinti i mezzi piedi,
t piedi intieri; il passo, il mezzo passo, {ino
a-due passi e un piede. Ha poi un manico
lungo due piedi.e mezzo con una incassa-
tura nel mezzo che abbraccia il detto ba-
stone;: e che poi si chiude con una lama
di ferro, la quale si.allarga ¢ si stringe con
upa vite di pressione. Quindi agevolmente
8'alza ed abbassa il detto manubrio secon-~
do che occorre, a comodo di quei due uo-
mini che son destinati a forare il terreno.
Ogni volta che s’¢-profondato il trivellone
un mezzo piede convien cavarlo, per le-
vare quel mezzo piede di terra ch’empie
il cartoccio, ¢ cosi di mano in mano si
possono osservare tutti gli strati della ter-
ra, che il trivellone va portando fyori se-
condo la profondita in cui s’ immerge; ¢d
In questa guisa si conoscono i diversi stra-
ti del terreno che si va esaminando.
Quando si ha trovato la marga, o cio
che si erede essere una. marna, giacehe
niente & piu facile che prendere in iscam-
bio certe specie d’argilla che molto le ras-
somigliano ; conviene aceertarsi della sua
natura, ¢ saper determinare le sue qualita.
Per ragione delle varie proporzioni in
cul si trovano uniti nelle marne P allumi-
na e la silice col carbonato ealeare, vi sono
delle marne piu abbondanti di allumina
che di silice, e queste si dicono marne ar-
gillose; ve ne ha in cui la proporzione
della silice supera d’assai quella dell’ ar-
gilla, e queste diconsi marne sabbiose: e
ve ne ha finalmente di quelle in cui il car-
bonato calcare predomina sugli altri duc
clementi, e queste chiamansi marne cal-
cart. La marna argillosa pertanto si rico-
nosce d’ordinario per la sua giacitura nei
lnoghi umidi, dove la s’ incontra in strati
pit 0 meno grandi, ed in filoni pit o me-
no grossi, e dove mostrasi sotto forma di
una sostanza grassa, dolee, untuosa come
la matita o il lupis, ¢ di tinta variata tra
H giallo, il grigio, il verde, o Vazzurro. La
marna calcare non trovast quasi mai che
net luoghi asciutti ; il suo colore & gene-
ralmente bianco o giallastro; la sua con-
sistenza, assai varia, & sempre maggiore
di quella della marna argillosa; e li sua
grana ¢ ugualmente friabile, meno dolec

al tatto, e pit dura. In quanto alla marna

sabbiosa ¢ pill secca e pia friabile ancora
di quest’ ultima; il suo colore tende al
grigio, al giallo ed al rosso; ¢ ordinario
ha la grana dura e ruvida; non s incon-
tra ehe in masse porose e leggiere, la cu
consistenza & sommamente variabile.

Ma questi caratteri non bastano a ri-

conoscere se la sostanza clhie ha V' aspetto
di marna sia veramente tale. Se con tutti
questi caratieri, provata col forte aceto, o
coll’ acido idroclorico {s'piiaiito di sale ) fa
moita effervescenza, allora avete un dato
uasi sicuro che quella sostanza, fornita
‘altronde deisopraddetticaratteri, sia una
vera marna. Osservafe in olire clie non
deve indurire al foco, eome la terra da
pentole; il che distingue a marna dalle
argille che ne simulano I aspetio: che de-
ve con qualche lunghezza di tempo scio-
gliersi nell’acqua; oppure, posta nell’ac~

{ qua in istato ben secco, deve sul momento

produrre una leggera ebollizione, e le sue
molecole separarsi le une dalle altre quasi
per una forza di ripulsione, e poi cadere
in fanghiglia al fondo del vaso; che eSpo-
sta all’aria deve spezzarsi e sminuzzarsi
come la calee viva ;. il che la distingue non
solo dall’ argilla, ma altresi da ogni specie
di creta; che, gettata in polvere sully fiam-
ma, deve crepitare: e che finalmente, quan-
do la marna & asciutta, conviene che sia
(riabile tra le dita, e grassa come la mi-
niera di piombo; e quando & bagnata, de-
ve esser dolee al tatto, e sdrueciofevole
sotto le dita a differenza de’tufi che aspri
sono come la pietra tenera,

Tra i principii di eui giova determina-
re Ie proporzioni per conoscere pid preci-
samente la specie della marna, i pit im-
portante e il carbonato calcare, perché le
marne debbono ad esso le loro principali
proprieta, e tra le altre quella di dividersi
colla siccitd e coll’'umido, proprieta eh'es-
se comunicano ai diversi terreni in grado
eminente. Per riconoscere la quantitd di
(juesto prineipio esistente in una data mar-
na, voi non avele che a ripetere il faeile
processo che vi ho inseguato per ! analisi
delie terre a pag. o6 di questo giornale.

Tra le marne ve n” ha che contengono
una quantita pic o meno grande di con-
chiglie ( cappe, ostreghe) di mare o di fiu-
me. Queste marne, singolarniente pregiate,
portano Uepiteto di conchiyliacee, aggiun-
to all’ indicazione delle lore specie parti-
colari. Laonde le marne ealeari, argillose,
¢ sabbiose, possonc inoltre essere anche
conchigliacee.

Siffatte marne conehigliacee trovansi
spesso in seguito alle rocee caleart che
portano delle impressioni di conehiglie,
ma s’ incontrano anche isolate, e qualehe
volta in masse notevoli, formate quast per
intero di conchiglie con un po’ di sabbis
o d’argilia. In questo stato i Naturalisti le
chiamano Falun.

I Falun & un ottimo ingrasso per le
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terre fredde ¢ compatie, e adoperato ge-
anni. L'acqua non serpeggia piu sulla su-

perficie battuta di quelferreno , ma Ia

-
L
L]

tro sente I elfetto del falua; ed egli favo-

ra_senzi pena umaterrd ¢he per lo ins

nanzi non poieva quasi dividere,
_“Qraio spero che voi mi chiederete do-
ve si trovano sotterrati questi tesori' del-
I agricoltura per andarli a cereare. fo non

poss tigpanderyi, ried i, chie pef Frin-
|

in ‘altro momento_gli sperimenti che ho
in animo di fare. Pertanto questo nostro
celebre economista el assicura ¢he molte
specie di marne, e tuite d’ ottime qualita,
s trovano nel pendio e appit del colle di
Fagagna seandagliato da un Conte Asqui-
ni. Gl egli stesso ne ha scoperte di buo-
nissSime net campir di Risano, nei dintorni
di 5. Duaniele, &1 Cordenons, di Pordeno-
fie, e per tulto il tervitorio di Sacile fino
a_pié dei colli di Conegliano, e special-
nmente di's. Salvadore. Nel colle pot dei
Soldi di Cormons, nel monte di Travesio,
trenta miglia distante dal primo, e in una
cava di Tarcento, egli vide tracee di mi-
niere di falun, che forse non saranno che
marnere conchiglifere, ma che tuttavia
meriterebbero d” essere meglio osservate,
per poter trarne partito, Sicche non v’ ha
dubbio alcuno che la Divina Provvidenza
dispenso largamente i suoi doni al nostro
Friuli; alcuni de’ quati perd furono ingra-
tamente trascurati, ed altri restarono fi-
nora’ignoti; tra i quali conviene appunto
annoverare la marna, che eertamente si
ritrova in alcuni, e probabilmente in tut-
ti, o nella maggior parte de’ nostri colli,
ed in molte delie nostre pianure. E non
sarcbbe omai tempo, ripeteréd col eitato
autore, che tanfe persone lé quali sono
disoccupate, si risvegliassero finalmente,
e rendessero un cost utife servigio alla
Isro patria, esaminando in varie sttuazio-
ni i térreni, affine di renderei con repli-
eate esperienze informati di tutti que’'luo-
ghii ne’ -:gmli- pud ritrovarst una si feconda
materia ! ( sara continuato)

AGRICOLTURA

drmp,,

SUEL DARNG CHE ARRECA LA COLTIVAZIONE
DEL FRUMERTO NEL VIGEETE

Importante argomento nell’ agricoltu~
ra, non meno che nella fisiologia vegetale,
si & quelio delle cosi dette simpatie ed an-

> valendomi per ora dell’ autoritd di An~ |}
| coltivazione nelle terre destinate alla vite,
i mentre in molti lwoghi, ¢ presso di noi
| particolarmente, soglionsi eoltivare, negli
{ spazi ntermedii ai filari, cercali & ogni
i sorta, piante leguminose, il pomo da terps,
{ ¢ qualsiasi altro vegetale, non cscluso nep-
j pare it canape.

I in eui siast semtnato framento
 hibernume L), ovvero segale (Secale cerea-

| tipatie, per eui Ia vicinanza di eertepian=
teriesce vantagglosa, ovvero mociva ad
“altre; del quale fenomeno (o ne sia ca-

gione Ia formia e In situazione delle radick,
0 la natura delle lovo escreziond, od altea
condizione dell’ economia vegetale ) io non
trattervommi a favellare a lungo ¢ di pro-

posito, volendo lhmitare il mio ragiona-
“nrento intorno ad un solo fatto ehe riguar-
| da una parte essenziale della nostra agri-
i coltura; voglio dire della vite ( Vitis vinia
fera Li ), | ~ -

In aleune regioni non ammettesi altra

Visitando dopo Ia mictitara an vigneto
( Tpiticun

le L.} scorgesi che le viti, prima rigoglic-
se, presentano tutt’ altro aspetio: gracili
vedonst e corti i tralei, anguste le foglie,
radi e scarsi i grappoli, siccheé fa vendem-
mia ‘riesce meschina pur anche nel se-
guente anno. Per lo eontrario nei eampi
vignati dove, a circostanze eguali, siasi
coltivato il formentone (Zea neais 1.}, le
vili sfoggiano la pid prospera vegetazione
in tutte le loro parti

i fatto ¢ talmente ovvio ¢ costante,
chic non isfugge ai contudini, i quali so-
eliono pereid far succedere zlia coltivazio-
ne del grano quella del formentone, giac-
che se per due anni conseeutivi st coltivi
frumento o segale, il languore delle viti
giunge spesso a tal segno, che difficilmen-
te si ricice in scguito a ridonar loro vigo-
re, I il seminare a qualehe distanza dai
fitari, come 8i pratica dai pia diligenti a-
ericoltori, diminuisce si, ma non impedi-
sce it danno. Vuolsi perd avvertire, che
Peffetto ¢ pia sensibile nei terreni argiliost
che nei ecalearel, o seletosi.

Or quale sard la cagione per cui 8 no-
civa ricsce alle viti Ia prossimitd del fru-
nento, ¢ si proficua quella del grano tur-
co? Cominciando dniia priipa parte del
(quesito, osservo che non gid da particola-
vt eserezioni del frumento, ma unieamenie
dalla eomunc traspirazione, ossia acquea
emanazione vuolsi derivare la dannosa in-
fluenza ché questo cereale esercita sulla
vite, imperocche lo stesso effetto produce
quaisiast pianta crbacea, che al paridi es-

| so folta e ricca di fogliame vegeti nelt’ in-
1 verno e nella primavers, ¢ colle sue ema-
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riazioni acquose mantenga nella piovosa

stagione una perenne umidita attorno alle
vitl. Q{fi’ﬂdf ¢ che 1l danno ricsee pid SCh~

sibile nei vigneti novelli, avvegnaché quan- |
to piu busse sono le viti, tanto pit trovansi |

immerse ncll”invisibile vapore aequoso

che emana dal frumento, sicché da csso |

affogate, per cosi dire, a mala pena reg-
gousi in vita, intisichite e coperte’ di mu-
schi ¢ di licheni. o

~ Ma it formentone si semina ordinaria-
mente in aprile, sicche la sua vegetazione
non nuoce a quella delle viti, e non giun-
ge &"_’pa-‘i-_é_ggifﬁ*é I"altezza di queste se non
in Juglio od in agosto, tempo in eui trova-
si- per lo piu inaridito il suole dagli estivi
ardori'; Tiiﬁ}’di I¢ piante del grano turco,
moderando I'azione dei cocenti raggi so-
fari colla lore ombra rara, mantengono
certa freschezza attorno alle viti, per cui
ta loro esalazione trovandosi equilibrata
coll’ assorbimento, sfoggiano esse in tutti
i loro organi la pit rigogliosa vegeta-
zione.

L’ effetto dunque della eoltivazione del
formentoneé nei vigneti comparativamente
a quella del frumento non ridueesi ad una
utilitd negativa; ma ¢ positivamente van-
t:nggiﬁsd..?mhtti nei campi laseiati in ripo-
80, a circostanze eguali, Ia vile non pro-
spera come in quelli eollivati a gran
turco.

Dissi che la viecinanza del frumento
riesce nociva alle viti nei terreni argillosi
assai pitt che nei calcarei o seleiosi: ovvia
ne ¢ la ragione, imperocche il suolo argil-
foso assorbisce avidamente I’ acqua, come
la calee, ma, a differenza di questa, ritiene
ostinatamente Lumido ; il suolo siliceo poi,
non aveado affinitd coll” acqua, la lascia
faciimente trapelare. Aggiungo che la col-
tivazione del frumento nei vigneti ¢ pii
dannosa nei luaghi piani, o poco inclinati,
che non in quelli notabilmente deelivi,
giacche I' acqua non istagna in questi ui-
timi, e le viti paturalmente i st trovano
meno coperte dall’ erbe che erescono vici-
ne ad esse.

Non essendo cosa ovuncgue praticabile
I escludere affatto il frumento {rni vigneti,
violsi Ymcurnre di moderarne per quanto
e possibile la dannosa influenza. Cid s ot-
terrd col fur si che I acqua abbia facile
scolo: e coll’ alternare la coltivazione di
(questo cereale con quella del grano tureo,
o, meglio ancora, seminando ogni anno
gli spazi intermedii ai filavi " uno a fru-
mento e Paltro a grano turco, accio da
una banda almeno vadano esenti e viti
dalla nociva influenza dell’ emanazione

L"r a&ﬁtiﬁﬁs’a di quello, e godano’ il vantaggio
-~ della proteggitriec ombra di questo, 7

V. F, Bertolg

Vice Segr. della R, Societa Agrarie,
di Torino | |

. ECONOMIA AGRICOLA

L

Ricerche dell’ influenza delle nuiriture
delle vacche, sulla quantite ¢ la costi-
tuzione chimice del latte: di Bowssin-

qault e Le Bel,

 Le esperignze che formano i soggetio
di questa memoria furonoe intraprese nella
vista di constatare se gli alimenti consu~
mati dalle vaeche influiscono di una ma-
nicra apprezzabile sulla produzione del
latte, e sulla sua composizione ehimiea.

Le opinioni degli agricoltori relative a
(questa questione sono molto varie; e vow
lendole discutere, si vede che per lo pid
non sono fondate che sopra osservaziont
imperfette. Per esempio nelle ricerche di
questo genere, si ¢ quast sempre limitato
a giudicare del latte, senza tener conto dei
cambiamenti che posseno sepravvenire al-
le vacche nella loro costituzione.

La distanza dal tempo del parto del vi-
tello molto influisce sulla guantita e gua-
iita del latte, qualunque sia il nutrimento
dato alla vaeca, sia verde o seeco,

Dietro le ripetate esperienze, e le ana-
lisi del lalte, si ha potuto rimarcare che
dopo il cominciamento di questa prima
serie di prove [a quantita del latle munto
dalla vaeca ¢ andata progressivamente di-
minuendo. Questa diminuzione non sareb-
be & attribuirsi al regime, perché rimet-

tendo la vaeea at medesimit alimentt che

erano stati dati precedentemente, non se
ne ottencva piu quel latte che si era pri-
ma ottenuto sotte ka loro influenza; la di-
niinuzione continuava. L. allontanamento
dall’ epoea alla quale la vacea avea parto=
rito (da 207 giorni fino a 502 dopo il par-
to), e I esser gid pregna sembra esser la
causa dominante. se non | uniea, del dew
creseimento del lafte, Questa causa ¢ isle
mente pronunciata, che pud mascherare
fa feggiera influenza ch’ esereita probabils
imente il regiine alimentare,

1. Che sotto influenza del regime d'in-

- verno, componendost la razione di 45 chi-

togrami di pomi di terra, ¢ di chil. 7, § di
fieno ; trovandosi gid da lungo tempo a
(questo regime, ma essendosi giudieato
dalla quantita e gualita del latte ricavato
in soli sei giorni, si ottenne per adequato
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Litri 9,3 ogni 24 ore; e sopra. 400 parti di

lalte in peso si ottenne, di formaggio 3,3,
“edibutirro 4,8 T

sto: cioé fieno chil. 7, B; wifoglio verde
chil. 0. Dal 20 al 30 Maggio la vacea ha
dato per adequato litri 8, 9 in 24 ore. For-

‘maggio 4,0 ebutirro 4,5, ,
%493 glormx dopo il parto: razione

Giugno litri 9.8 algiorno di latte: formag-

810 4. 0: butirro 2,2. Visto la grande spro-

Porzione in meno del butirro, si ripeté la
- 'prova, dalla quale risultd ancora soltan-

102,35 perd00.. . - . _.

- . . .

. 4. 204 giorni dopo il pirto: regime
verde col trifoglio in fiore chil, 63. Dal 42

al 80 Giugno litri 7, 8 al giorno di latte:

L .

-

formaggio 3, 7: butirre 3,5, .
"2 Sembra risultare da queste esperienze
che il trifoglio verde non aumenta la pro-
duzione del latte, perché sotto I’ influenza
del regime secco e del regime misto la vac-
ca ha dato per medio litri 9, 1 in 24 ove;
e col regime verde solamente 8, 3. Bisogna

pero guardarsi dall’ attribuire la diminu-

zione del latte all’uso del foraggio verde,
perché si ¢ gid riconosciuto che il suo sce-
mamento ¢ una conseguenza della lonta-
nanza del parto avvenuto, e della vicinanza
del futuro. Risulta inoltre nel corso di que-
ste sperienze che la quantita della parte
caseosa e rimasta quasi sempre. la stessa,

non essendo la differenza che di un cente-

LATTE
fornito dz 8 vacche
IR uB mese

. -3.-_, S

© ['Gennsjo 7l Liee 1364

~i:§. Febbrajo 1. s 1483
. -f Marzo » 1878
| Aprite . 1636

- '_ 'Maggiﬂ e » 1690
Giuguu o »w 2129
¢ g Lughio » 1893
i Aposto - » 1831
£ Settembre »n 1839
¥ Ottobre | »» 1664

| - Novembre | 1612

Dicembre P

- Simo cirea;
- soflriva, delle variazioni notabili

per vacca in 24 ore

nentre che la parte butirrosa.
riva delle & rapide.
- Per-ultimo: questo lavore permette di
stabilire che 1a natura degii alimenti con-
Sumatl non esereita un’ E,n%u,enza ben mar-
cata sulla qluun_ti_tﬁ,_ ma sulla qualitd, pup-

che le vacehe ricevano gli equivalenti ny~-

tritivi dei diversi alimenti. Egli é ben evi-

dente che se il peso delle razioni non o
calcolato dietro quello degli equivalenti,
s1.troverebbero delle variazioni nel pro-
dotto del latte; ma allora queste variazioni

avrebbero per motivo I’ aumento o 1a di-

minuzione della materia nutritiva, Si sa
per esempio, che le vacehe rvidotte d in-~
verno ad una semplice razione di paglia
Lrita, cessano quasi interamente di produr-

re, per cui si comprende che in vista dj

- simili falti si sard attribuite il ritorpo e

i’ abbondanza del latte ai foraggi verdi
della primavera; mentre che questo effetto
¢ probabilmente derivato dal reale sumen-
to della razione alimentare.

Negli stabilimenti dove si segue un si-
siema ragionato di rotazioni, in moda 4i
assicurare d’inverno una nulritura sana
ed abbondante alle bestie, 1a differenza fi:
| prodotti d’inverno e quelli d'estate, ¢ in
tutti 1 easi meno sensjbile. Questo & quanto
risulta dalla tavola seguente, nella quale
SI espone i)ﬂi‘ un amno il fatte fornito mene

silmente da otte vacche nelle medesime
condizioni favorevoli.

LATTE

ALIMENTI CONSUMATI

Ficno, barbabietole, pomi di terea,
e sunsa d'olio, ossia pauncllo.
1detn
idem
idem
Fieno ¢ trifoglio verde.
Trifogho verde a discrezione.
1dem
Trifoglio verde e ficno terzaruolo |
tdem :
Rape, barbabictole ¢ fieno quar-
taruoto. |
Fieno, pomi di terra, e barhabie- |
tole, |

L " B

i

WA s Y 00 T

e ALY |

iwem

N NB. i chilogr. corrisponde a libb. 2, onc. 1 ¢ dr. { peso veneto, ¢ il litro a 1 del

boeeale di Udine.
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~ INDUSTRIA AGRARIA
__Una delle derrate propric delle nostre

montagne, e specialmente di quelle della
vicina Cargna, derrata che viene ricerca

come condimento delle mense agiate, ma=

ritandola alle frutta, ¢ il cosi detto for~
Maggio asino, Assunse un tal nome per-
chie i pastori della Pieve d’Asio furono i
primi a fabbricarlo, quando nei mesi di
giugno, luglio ed agosto, conducono il lo-
ro armento a pasturare sui monti. Se que-
sli pastori fossero guidati dall’ osservazio-
ne a questa nuova maniera di derrata; ope
pure dal caso, gran maestro, come succe-
de il pitt delle volte, io nol saprei dirve. Se
ad alcuno venisse talento di trapiantarlo
altrove, in poco gli sciorino il modo di
fabbricarlo. o

Appena munto il latte, si versain una
linozza, o mastella, e col caldo naturale,
mediante il presame, si rapprende. Rap-
preso, con un bastone alla cui estremits
avvi un piceolo disco o taglierctto confic~
cato, che chiamano torlo, a poco a poco lo
dividono, ¢ lo sminuzzano senza agitarlo.
Perché:poila pasta acquisti una consisten-
za, spargono.suila superficie acqua calda,
che non:sia:passata alla bollitura, ma che
entro possa, senza sentirne molestia, reg-
gere la mano. Indi lo agitano, lo rimena-
no spesso e forte, onde purgare la pasta
dal siero, fin a tanto che stretic quelle par-
ticelle che nuotano sparpagliate, entro la
mano si uniseano, e reggano sulle dita
senza rompersi, € sgretolavsi. Cio eseguito
lo lasciano calare al fondo. dove con Ia
mano sinistra ferma, e con la destra pic-
gata in arco, si va a poco a poco unendo
la pasta, procurando di spogliarla dallo
siero, e poscia ammassata la levano di col-
0, € la gettano nello stampo, o taleio.
ella predella, su cui posa lo stampo, avvi
un canaletto incavate per cui corre lo sie-
ro, s¢ mai eniro ancora ne fosse impri-
ginnato,

Non ¢ cosa tanto facile il fabbricarlo a
quel punto eui addimandasi., mentre non
basta I’ opera comune ; ma fa 4" uopo che
I mandriani abbiano una cognizione delle
erhe se sono pitt 0 meno, com’essi dicono,
pregne di calore, se Ia stagione ¢ pil o
meno calda, come sc gli animali pastura-
no all’ aprico, o nei boschi; poiché in al-
lora fa duopo accomoedare una dose di
presame che basti al coagulo, altrimenti
nella maggior quantitd, essendo calorosa

Stessa. vicenda delle cose b

y 1, Y10 ‘ot : o -uu :
4 Crha, ola stagione, si enfierebbe, ¢ quin-
di-culla’ a CVErming;-come se sicomunis
casse una maggior quantita - di calore alla

pasta mediante I’ acqua; si seotterebbe dia

venendo magro; se ‘poco- calore , allora
I avresti: senza ‘quella:bella tinta ; msipi-
do come & fatalita alle: cose’ tutte senza

Quindi succede che un fabbricatore
hravo di fare il formaggio su di una mon-
tagna, sgarra in un’ altra, nonché nelia
medesima. montagna in altrs. stapiar
Asciugato ¢ tratto dallo stampo o si asper-
ge di sale; e presto passa alla fermenta~
Zione e in breve ¢ maturo, e per questo
viene dette anche formaggio fresco. Ma

-perché abbia il vero sug sapore, ¢ neces-

sario-eoglierlo nel suo punto; ¢ corre lg
_ elic; se & di
[resca data, non ha sapore, ed & insipido
C st stantio, ti disgusta per quell’ agrezza
che ti punge Ia lingua. - '

Non avvi certo indizig per conoseere
all” esterno il buonoe dal mens bugno for-
maggio asino. Alle volte t'incanta al bellg
aspetto, poiché morbido al tatts, senza
crepature , elevato ai fianchi; ma Boi La-
gliato lo trovi econ mille magagne, Cose
che suceedono bene spesso. (uello pot ¢ il
migliore, tagliato che sia, che ha un colo-
re che si avvieing all’arancio, che ha i buc-
chi lontani dalla crosta, rari, ampii e hise

lunghi, anzi che molti, minuti ed gvati.

. Tal cacio, poiché presto viene a matu-
Fita, non conta lunga vita; se gia non lo
zetll nelle salamoje ; ma eorre pericole di

| stasciarsi, benché posto in sacchetti, o di

impregnarsi di un odore e di up sapore di-
sgustosissimo, che noi chiamiamo scarpet.

Riesce eccellente tanto se o posto nelle
salamoje come se lo conservi a seceq, pur-
ché vinca la prova di un tanto pericolo. It
tormaggio fabbricato a fuceo nelly mon-
tagna che chiamasi Pezzane viene tardi
alla fermentazione, e si censerva da una
stagione all’ altea, dimodoché ha un posto
nel proverbio, che chiama ottimi perehé
vecchi, i medici I amicizia il vino,

lo ho tentato di caeciare nel capo ai
nostri pastori di adoperare il vapore ig-
veee dell’acqua calda, che non fa che spep-
‘arlo, per dar consistenza alla pasta, ip-
troducendolo mediante un cannello sulla
stperficie, chiudendo con un coperchio la
tinozza, ma ho cantato ai porri. :ia che
stamo all’ etd che tutto va a3 vapore , il
nOSIIO asino non potra vendicarsene par-

e, e mettersi anche egli sulla via battuta

dal progresso?
d¢ ora tal derrata non é tante prefiba-

gione..
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atte frodato di troppo:del fiore

........

I{:é nﬂt ﬂatgchism fatta mmmam che

'-:"ﬁ'pporta tanto daﬂll{} alla buona fede ed al
ﬁﬁmm&mm VI TINEIY: FINMS TN P

B Per avere al bimn asm&, fa du{}pﬂ
atte non sia solo-di-vacea,; mauna

%}:"_":__s%i’mlﬁﬁﬁ di-capra;, il che gli dd-un gusto

de licato. A proposite dicapre dird una co-
sa. Non sono melti giorni che io mi tro-
’WLW ﬁsptﬁe ﬁa g ﬂllﬁﬁﬁiﬁm € rieco si-

mfgmﬁame FERRARL (‘E)

RN Ln tﬂﬂa mtghur che st usa nelle diverse arti

vien-e preparatu stemperaudu della farina di fru-

__menm o dell amido'i in quauttta su{ﬁmente 4’ acqua,

e ﬁlcﬂudﬂ:ﬁa bulirre sinoa giusta consistenza.

La cﬂlia fntta m‘li'* amuin si ritiene pit fenace
r3 pm atta a’iiﬂ scopo, ® weue prufer:ta a (Illt.“d di ]
_fmxzm, omni qualvnlta gh oggettt pet quali dee ser-

vire 16 *rmhu:ggam per it Iuru valare, Talché 1a
i;ﬂﬁst‘ ’llﬂﬂ E umftﬂ gramﬁ.., Cﬁﬂ‘lL In prﬂvum} Te 1n--
ftamerevoli fa[)bﬂthe di quet’ prodotto chimico. Con-
siderando’ chﬂ ‘P acido acetico discioghie i wiutmb,
& rlﬂe{:tt:ntiﬂ ﬂﬂi:mn{ﬂ Damas, che con facilith si
puu ‘otfépere una vt,rmr:t, Eidahca ¢ tenace sctoglien-
(iﬂ deb ghﬂme etl! ;I;EI:H} ne cousegue che ia mhg-
gﬂ:ﬂ‘& fﬂtﬂ“‘a Eﬁtﬁ!i’ﬂ Hl‘:{lutht’itd thalia pasta dt {1
na’ mi’ecchmta, &u.-e ﬂpx.terﬂ dalla dissoluzione del
sU0 giutmﬂ, aptrata da queste acide prodottosi nella
ﬁ:t‘mcutamﬂﬁﬂ. &ppuntﬂ- secondo tali priucipj inve-
ce dv servlrtm {il amldn, ho preparato con wolta
ecomomia dellx eolla di farina di fruments, serven-
duml di aceto distilato invece di acqua. Fattala
provare da dure ‘esperti artefici, I'uno legatore di
hibri e tapezzicre V' aftro, entrambi mi dssicurarous

-quaﬂtit& &t ‘amido chve st muauma nelle: asti per

) - e Tl e st e S S

""" i;a qﬁaﬁtﬁ un tﬁm?a, lo-si deve -alla mali- |
‘zia di non spurgare la pasta del siero per |
'amme maggior quantitd , come: perche
‘viene il la -_
pel _..fflm‘ﬁ Malizia che: uasta ogni altra |
$pe )

E 1

it

gmm della Cargna, che, venuti a quella
i distruggere Ia razza caprina, mi disse
che egli voleva serivere una memoria, per
far conoscere che tale pazza non deve cs-
sere tolta perche [mi‘mcmsa alle piante ul
ai ‘boschi, ma che avvi il mezzo di ali-
mentarla, e di trarne utility senza patire
aleun danno, Io lo ceeitai ad istruire il
Emhhlma e a salvare dal generale macello

buone capre, che hanne per me tanta
poesia, amiche agli womini, ¢ pictose ai
fanciulli lattanti, meatzm le pecorelle, ben-

ché utili, sone stupzde ¢ matte,
(. B, dott. B. Ave. &' 4.

P)ﬂyjﬁhﬂ ,r."‘_

/’Z]M @M

della zuperiorita adesiva :.h questa colla su quﬁﬁa
prepavata cot metodi conruui,

Provata b utilita della pasta glutinesa nell'arte
del legatove di lbrei ¢ del taperziere, e consideran-
do I'immensa quantitdk di amido che viene conso-
mato pel diverst stabilimentt el tndastrias, ¢ spe
cialmente in quelli di stofle; ho consighinte un fab-
bricatore di queste, di far bollire della farina di
frumento nell'aceto allwngato, o nell'ucqua mesco-
Tata collacido pirolignico, invece di far cuocers
Pamido nella sola acqua, onde servirsene a maces
rare 1} cotone e prepararie all'ordituradelle stotfe

| Infutt ﬂhh ne fece la prova sopra due pacchi di

cotone con buon’ successoy prégentande il Blo una
magsior forza e tenscitd, ¢ quelia quuldd duslinta
nefle arti col nowe di filo tncartato cone suceede
di quello prepurato colf’ smido. Inoltre non st pone-
peva factlmente come 1l cotone & egual numere v
fabbrica non prepavato nel niode descritbo. Nella
Glbbiteacione det fessubl ha resistito come ke ovdi-
fure prepovate colt smidey per cut vi ba tuogo a
eredere che ta praposta pasta glofinosa possa pre-
sentare vanfaegl tunte per alive come per quesic
mantdiuiture; oggello di pon hieve ymporianse pet
fe acte.

{1} Chursto seritto vepne fetin dall autors atla Secione
df Acricoltera ¢ Tecoglogia dveiie Rienione dogdt Netenzinte
Toria,
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vorvauno essere mandati fraachi di porto in San-Vite alta Trpogeatia Pascatt,
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