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iy 30 MMARI O o nuwmers-di-trattori, e ;iercié) riteniamao uti-

li$$1ﬁ}u_;lag—p}?es;entc Memoria, la quale fura
ﬂ%@gllq;{éﬁi'-ﬁ.ﬂ.ﬂﬂﬁ cere. Pwantuggi-della. stufa
medesima;-‘e:meglio li farebbe conosece=
re.se usasse -del-termometroe; il quale re-
Grin golarebbe ' operazione , ' riteniamo ap-
ST esis s oo Il pumito, per non aver fatto uso di questo
T st || SIPUMeENto.che, autore della presente Me-
SR | g‘imma,._,--_ahb_iia;_ritéflu;t-ﬁ chele erisalidi muc-

- || 1ano fra 126 0 i 30 gradi in cinque ore
cio che noi-dubitiamo, essendo un --gz*aa%t;
troppo basso; 4.° che non ho detto. csser
_hecessario un calore -di 70 a-78; bensi ho
St;m‘ttﬁ:;df&z'é grado pin conveniente di culim
e -fﬂ fra il 6036 1 ii che due ore bastuno

e SN Ghaiutldld , aal ot . @ [ar perere le crisaludz, che oltrepassand
Iutore di questo glornale, va recando i suoi || 22 70 e{)@wicz}mndnsi :a—g?ﬁ;gé, i{;ﬁ}{ﬁjﬁ:ﬁi
qua bollente, vi basta wa'ore; ma aves det~
10:prima pero chessendo il forno troppo
-caldo, la seta soffre, 5" incrudisce, ¢ ros-
CYFenRse, cairbonissendosi e alterandost { 7
qomma, € il filo che st svolge & ruvido, pri-
v di-quclla lucentesza che ne forma J ]
preqio, ed.€ difficile @ svolgersi: 52 che a-
vendo. stabilito il grado & ealore fra i 60
e il 70, ho stubilito un medio il pidt conve~

A oo
P
. Y )
: h '

Greitei T
- [Pl Iy
A e
-

INDUSTRIA, Corrispondensa = ECONOMIA Do~

g H“

... INDUSTRIA

. P P R . -
i - . H - L BT PR . VoL e - -
" LY

_..,-
- . Ry =
L I T T T ey Ty s L]
e i i ATk Ay
== Iy rp ) ] L 5
e e . o s ol 1
%Ffi:*'ﬂ:'- & S el

s -_-q‘.'-'.-
- M
Tl

Ig:-g%a"b’_

s
Bt

¥
g
a

\
-
2
.
0
e
E
sard
'.I.._
i
FpEry
¥
L

La Tibera ed onesta discussione permes-
84, anzi, desiderala, dal chiaviss. Com i~

iruiti, cd una_prova ne abbiame in questa
teressante Memoria, del sig. N. N, Godo
che i mio. articolo - Sui vari messi di
soffocar; le-crisalidi - abbia offerto argo-
mento di far: conoscere, una - pratica, che

o

o ﬂﬂﬂliwltlmrmchﬂl‘l considerava nei
suol.clleiti simile al soffocamento ottenuto
ne forni ordinarii. In.uno de’ prossimi nu-
DICEL PILOFNCEO -SU questo .argomento; ;per. |
ora dird brevemente, che non fu mio divi-
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samento di trattare diffusamente . di tudli
I metodi, e talti ricordarti, perché aveed
dovuto serivere, anzich® una memoria, un
libro; 2.% che mi attenni alle pratiche pilt,
usitale, o che venncro. di reeente racco-
mandate, non solo in Friuli, ma ben anco
in molte alire provincie, ¢ in diversi-pae-
si; .° che bene sarebbe a desiderarsi che le
im[‘millaSunt{}nn; andassero diffondendosi,
1€ runanesscro circoscritie ad un piceolo

| niente per la durata di due ore, intenden—

~do sempre che ¢io diceva per.la generalita
delle gallette di buona ¢ perfetta quatitd |
lasciando . o’ tratiori il modifieare. quando
avessero a stutave cartelle, faloppe, o gul-
lette deboli; vitenendo che tutli -sa{ppﬁmi}

| che nella stessa stufa vi ha una Jifferenza

di grado . ira.il plano e la parte: superiove
wmeno. di 6 ad § gradi, che quindi ponen-
do le pit deboli nelle ceste al piano infe-
ore, quelle un pol pik resistenti el me-
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--gssonessun cenno fosse fatto di un metodo

“assal vantaggioso e molto tra noj adotta- |

to, e provai rincrescimento nel rimareare
che da gquanto-trovasi esposto nel suddetto

articolo si potrebbe facilmente dedurre, || filatori devono recavsi a rimarchevoli di-
che -nella nostra Provincia fosse troppo |

trascurata unaoperazione; tanto impor- |

tante , ¢:potrebbe venire indebitamente

addossata ainostri Filandieri la rincresce~-

vole taccia di essere assai malcuranti del
gm prio. intercsse; ‘e molto'poco forriiti ‘di
uon: sepno, mentre: ¢ssi:al -contrario in

gran numero meritano i pit-distinti-elogi

pelle.cure indefesse, per lo-zelo, e per-la

gara con cul-si-oecupano:inmigliorare
sempre pi, edin ognu sua-parte, un’arte
cosi-vantaggiosal it wrra i

£ .

-1 Xon essendovi:presso di noi aleuno ‘che
- usizdizesporre i:bozzoli all'azione del sole,
e:non:essendo maisstato adottato T uso
della:canfora, delf’oglio - di terebinto, del-
1o spirito di vino, dell’ ammoniaca, deil’a~
cido solforoso, ¢ dell® acido idresolforico,
i-difetti dei quali sono con moita esattez-

za ed erudito criterio esposti nell’ articolo

stesso, da «cid ne viene di conseguenza,
che due soli-mezzi ci rimangono pec dare

la morte ai bigatti; vale:a dire quelio del
vapore acqueo, ¢ quello del calore appli~

cato per via'sececa.

- MH:é di-piacere il rilevare che il signor
G B Z. sia‘intieramente della mia opi-
nione in viguardo ai difetti che presenta-
no le stufe a vapore, e relativamente alla
preferenza ch’egli da al-calore secco sem-
preché venga convenientemente applicato.
A-questo:secondo metodo io mi sono co-
stantemente attenuto, - "

Gid aleuni anni essendomi accaduto per
un urgente bisogno di dovermiservire di
una-stufa a vapore per una notabile @uiin-
tita di galletta, ebbi in tale occasione a ri-
murcare; che la seta con (juesta oltenuta
rinsciva: molte ficecosa ¢d assal men netta
di-quella prodotta dalla galletta stufata a
seceo. Troppo manifesta’e latendenza che

ha la'prima ad ammuffire, come osserva

i ¢ compatte nel superiore, y il signor G. B, Z., e'di plu subisce molto

1
i

-7+ articolorelativo al soffocamento delle cri=:

- salidi, rimasi sorpreso ‘nel vedere che .in-

| -palesa da un odore particolare disaggra<
| devole con traccie diacidita, Tali dltgr

TR S
L. AT -

facilmente.un leggiero grado di fermen-
tazione di natura.sua propria, che si ap~

(i ac) etti,
che recano un danno.gravissimo in rie

......

 |j guardo alla rendita della seta,. dipendono
- -{l.a-parer-mio non solamente dalla difficolta

o oo b chieha di asciugarsi la galletta stufata a
vendo letto nel riputalissimo suo Gior= || vipore, ma ben an

nche dalla ficilitd eon

¢ sotto la data de1 28 Maggio N, 9 un: | cui.essa assorbe la umidita nelle giornate
| mento: facilitd molto maggiore di quella
-che presentano 1 bozzoli sottoposti all’ a-
‘zione.del calore secco. A rendere vieppid
| inopportuno il primo metodo si aggiunge

ta circostanza, che moltissimi dei nostri

{ stanze per fare gli acquisti delle gallette.
Essendo essi in necessitd di effeituare la

stufatura prima di porle in ispedizione, @

“mancando ordinariamente di tempo e di

inogo per eseguirne Pasciugamento, trop-
po soflrirebbere queste nel viaggio se si
trovassero molli ed inumidite.

_Egli ¢ al certo per tutti gli esposti moe
tivi che presso di noi non ¢ gran fatto
esteso I’ uso delie stufe a vapore, e da mol-
tissimi filandieri si preferisce il calore secw

~¢o, come appunto osserva il sig. &. B. Z,,
ma pochi son quelli che si servono dei
forni da panattiere, e questi vengono usati

soltanto da quelli che avendo ristrettissi-
mo numero di fornelli , troppo gravosa

' loro riuscirebbe la spesa di una stufa ap-
- posita: ma anziché appoggiarsi alla tra-
{ scuranza di mercenar}, invigilano da se
| stessi con tutta scrupolosild sulla esecu-
| zione di una operazione di tanta rilevan-
- 2a, per garantirsi da un discapito, che per
“molti riuscirebhe rovinoso relativamente
- al meschino loro stato.

In moltissime filande poi ben sistemate

- 81 fa uso di un’apposita stufi a secco, die-
| tro invenzione fatta sin dal 4300 da quel
benemerito Gio. Antonio Santorini ch’ es-
“sendosi occupato colla pia felice riuscita in
- molte scienze, ed in molte arti, in ispecial
‘modo poi e con somma ulilita dedicossi al

setificio.

Questa stufa consiste in una piccola
camera quadrata, nella quale si sospen-
dono a tre strati delle gabbie di legno ri-
piene di galletta. Queste gabbie & ordina-
ric in numero di dodici si pongono un
poco distanti I’ana dall’ altra, onde per-

. mettere il hbero corso all aria risealdata,
Ciascuna gabbia contiene ﬂp;i}mssimatwa-
“mente libbre 00 grosse di galletta,

L.a facciata anteriore di questa camera
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&}, molto piu ne appariranno i vantaggi || di tali stufe in luogo di esegaire la sco-
la quanto saremo In seguito per esporre. "

-censurare quel filatori che usano di que-
ste ultime, né si avranno a far rimarchi a
“quelli che-usando dei forni da panattiere,

“~ Atale proposito prima di tutto con-
-viene osservare:che le gallette nella stufa- |
-tura richiedono deéi gradi di calore molto

secondo. che la stagione ando umida od
asciutta’; secondo che la galletta & forte o :
“debole; secondo ¢h’ella & piceola o gran~
-de; secondo ¢he maggiore o minore ¢ la

riscaldamento & pilt 0 meno sollecito, se-

di precisare la quantita di calorico con- -
weniente jper ciascuna delle indicate circo-

‘per gradi-moito differenti ed il termome-

ey
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£ introduzione delle indicate gabbie; Que- || tale istrumento non

1 sono. for~ |
omposte di.

‘un Sewiplice’ ordine: di: mattoni 1
timetri da ques

‘mati da’

. "’-'\-.__ e
te.
AT

lelli altrettanti mari, laseiando: cosi un '

-
A

Yactio continuo. Anche il piano. superiore

-

Sotto-al 1

-1

-

¢he dirigendosi ai quattro angoli inferiori
della’ camera, si pongono in comunica- ||
zlone col vacuo frapposto alle pareti, e vi

conducono : il::fumo :e-F aria riscaldata’,
che girando e dilatandosi; pell’interstizio
dei lati e del coperto, somministrano. e~ -
‘quabilmente’ il calorico a tutta la stufa,
trovando poi la sortita per un' eammino
‘posto superiormente. . -

- Sela semplice .deserizione di questa

stufa ¢ sufficiente a farne conoscere 1 pre-

relativamente al modo di adoperarla,
3. v .
| > (i assal preferito a quello
delle stufe a vapore, non si potranno perd

sorvegliano con tanta cura all’ operazione.
- Per difendere pero i filandieri da ogni .
carico loro dato, ci rimane ancora a giu-

stificare quei molti che trascurano I’ uso |

del termometro.

differenti a norma.di molte circostanze : -

quantita posta nel forno, secondo che il

condo che la stufa & calda o fredda al mo-

‘mento in cui si introduce la galletta : per

le- quali cose tuite sarebbe assai difficile

che il calorico viene assorbito dai bozzoli -

E
A
7.

R
4w

B
.-.
A
H
H
l‘.

. distanza di soli dieci cen- |

-
b

pareti si_ergono’ para-

401 2atL, Sotto al plano inferiore ¢ posto:il
focolare, dal quale partono quattro canali

s el FRETRERREy, AR RERE" T MY . NIt SR A - P SR S S 3 I T TR R oy S e T B R A T e e s A e e 1 o
. ' : J u l i":t tta 3f-‘f : _- PR Ht ’:d ‘ﬂ Sk T =v' RN It*f RS R -* ’n‘J él ﬁp t ﬂ i L ll L au! k j ml:- N
i hoasorsatormata da una porta forte ff tro & affatto tnutile per caleolare 1a gnan-

- “Abbenchg, a parer mio, questo metodo- |
-meriti-di essere

vactio continuo, Anche il piano superiore |l prendendo wna qualche’
& ugualmente fatto da una sottile parete, {| Torno del forno, ¢ la tag ,

ro se'non che ad indicare il grado mas-
-Simo di temperatura cui si polra giungere,
‘a non pér mostrare il termine dells sta-
datura, e quindi si dovra ricorrere alla pra-
;Hica che offre dati non equivoci per cono-
:scere il vero punto. L'operaio che sul fini-
e della scottatura va di quando in quando

faﬂettadaﬁ in-
zlia, sinché trova

-

‘giore di quella che gli potrebbe offrire il

. 1 at
PR
ety

-

questo istr

. e i e Ly A .

questo istrumento per tener conto del gra-
o massimo di temperatura in riguardo
alle stufe a vapore, perché non si giunge-
rebbe se hon con un fuoce. molto smode-
Tato ad oltrepassare notabilmente I’ ottan-

gtado R, ¢ questo grado non pus

fesimo grado R .
nuocere al filo serico, quando vi ¢ I'ag-
glunta dell wmidita.

- Relativamente poi al metodo Santorini
€ da riflettere che quasi ‘tutti i possessori

latura in due ore, od in una soltanto, co-
me trovasi indicato nell'articolo del sianor
G. B, Z. costumano in vece di impiegare
(uatiro o cinque ore, secondo che il forno
¢ riscaldato o freddo, atfenendosi in eig
agli insegnamenti lasciati dall’ illustre in-

| ventore. in conseguenza di cid, in vece che
|t essere neeessario un-ealore di 70 a 75 gra-

di R. ¢ sufficiente di tenevlo dai 26 ai 30,
come venne con buon suecesso sempre
graticatﬂ dal sullodato signor Santorini.
Non ¢ guindi gran fatte a stupirsi-se mol-
i usando di questo metodo, ommettendo
I’ uso del termometro, dacché se per pro-
durre la morte delle crisalidi si giungesse
“ad’oltrepassare anche &i vari gradi il li-
-mite stabilito non s porterebbe guasto
alla-bava di seta, ma soltanto riuseircbbe
pitt breve I operazione.

~ Che il sistema poi di stufare le gallette

in un tempo molto comodo sia senza al-
“cun-¢onfronto preferibile al metado di ese-
guirlo con molta sollecitudine, credo es-
-§€re eosa . per. se stessa decisa.. Primiera-
mente ip sono rispettosamente di parere,
che una temperatura di 75 gradi R. ap-
‘plicata per via secca agir debba troppo
“dannosamente sopra un filo tanto'delica-

DZG. . e oo it to. Inseconde luegoe sarebbeicosa perico-
. -In secondo luogo si deve considerare,

losissima I’ oltrepassare -anche di pochis-
simi:gradi il imite fissato per la stufatura
sollecita, mentre al contrarvio senza alcun
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R :.-':_;-..;;;-.-3,;-25;;;;;t;s:_s_ﬂr;a zione, che i bozzoli allorche ven-

~gono cstratti dalla stufa alla Santorini $0=
"~ 'no molto molli'di loro | propria umidita: il
qml fatfo credo che sia assai poco. cono-
smﬂ:t} da qnﬁh che prdﬁrlscouo iLvapore..
L‘nsmgnn(lmm “ehe il mmp]csso di

qmnto ho esposto sia.sufficiente a dimu—f};_%
‘strare ehe il metodo del Santorini ¢ era ben:
‘meritevole di essere. vantageiosamente pi-
‘cordato, ¢ che lc nostre filande sono molto
“bene’ ‘remlate anche rwuarﬁo al’ soffoca-

menta defle’ crisalidi, mi nasce desiderio
chv quesh miei cenni siano Fxbbhqm el

en certa che -
‘non saranno mal accolti né da lei, signor
Estensore, né dal signor G. B. ﬁ., dei §
quaﬁ*‘esﬁmq sonmamente 1 talenti, e € Vi-
‘vamente: ap“_jamhsc& all’ mteresse €l essi -

pr{zgmtiss:mo suo Giornale,

prendﬂna al'patrio progresso.,

‘Hol ﬂn{:r& th cssere. {:ﬁl pu pmf{}ndﬂ !

mspﬁttﬂ-
sl A Umzl st Ser .
N N

k.
::'.._.ﬂ.;' '_.: o '. Ly T A
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GUHSER?AZIGKE }}EL BU’TIRR{}

Per l'utihtfz dell economia dﬂmesnca__

si cerearono i me?m di  conservar il butir-
ro con tulte le qu

‘net che gh sono uniti nel suo stato primi-

tivo, e che ne msutmsmnu per cosi_dire
la qimhta 'S0N0 asselummentu le cause

‘principali della sua sussegucnte alterazio-
e, Appena levato dalla zangola, il butirro

-eontiene ancﬁra una grande quantzta di
acqua di latte ¢'di'n

chiaio di. legnﬁ e pitlosi avra xmpastam

:=(pemm) ¢ meglio si‘conservera ; spemal— X
'meme se m queﬂ’ 0peramne \*1 st “ag-

ﬁhbﬂ accmspem mtabilmﬂn—;g_;;
u & femperatura, stabilita. per 1alenta
,'_.:-ma’lmf:me quantu lll‘l“"“‘lﬂl‘b 1
sﬁr 1 la durata della. operazione, mum
1113 wgwre s.n':l anchc 11 tempo che. si pn-—,%iié
tun%rﬂ '“‘senza d:-

An: Iﬂghllterm 1 butirri- finic,
-=jv01131 mangmm frcsaln 5 St dﬂavann ©
8t 1mpasldno ‘meno .che qucli: che hau--
";nﬂsn a_conseryare. : Quandu questi sono
bene nnpastati, tleﬂct}mhf:atz ¢ galati, si
-pongono in pignatte di gres nuoye' o'per-
fettamente nette;  si- eampmmono forte-

o ;._-_f_-;?f | n m{‘tﬁd ﬁ’ta‘n m ra wwn atﬂ, e cosx Pm—
-_.::_:;-i_;?idmtﬁ;=;.ij1]Jaﬂa1‘ dovrebbe anche i pilt seru-
pe 1_931 ;: {*ﬂ e ﬂ(}‘s*l degna sonummmtﬂ di

materia caseosa.’ Se ne |
_'separa Ia parta pit acquﬂsa ‘impastandola
in un vaso con: il-dorso di un largo cuc-

‘glungerd un. po’ idi sale,: come; praticasi
‘e che de-

.....

:;jmente in" modo ¢he Yirimang ano mem}
':_;'Vlll}tl t:hc ﬁa possxbile. Quando il vaso &
f‘;pmw, si.cuopre.il butirro. con una tela di
{ -tino fina; sulla qmlﬁ St ponie uno sirato di

sal b:aneo 3ot si: ricopre il tutto con una
;H,LI pm fﬁrte che st lt* 32 con una. fumﬂelu

____qucste p:gmtte vi si versa su!la supwﬁcm
della salamoja, in tanta- quantiti che sia
Intieramente” rmp{}rta accioeche 1 aria
Ton vi penctri,*Una. altenzione che do-
'vrebbcsz usar sempre, ¢ che viene trascu-

ata si ¢ di levar il burro senza buearlo

quae 1a; rendendo la sua superficie ine~
guale; perche allora la salamoja filtra
laseia a scoperto aleune parti che s alte-

rano ed 1]*!‘;111{31(118(30110.

Non tuiti i butirri sono egualmente at-
{i ad essere conservati; ve ne ha alcuni

{| che irrancidiscono prontamente, e diven-
1l gono tanto acri, che neanche lavandoli

1| moltissimo, non si possono pid usare co-
i me condimento. -

i -dottor Anderson fece conoscere, ncl

4795, un metodo particolare per la sala-

tura del butirro, il quale ¢ molte diffuso

-1t in Scozia, Per ogni libbra di butirro fre-
____,tahta che Il} fdllll{} ricer-

) care sm cama ahmento 0. cmne cﬁn(h- -
mentn ma sfortunatamente icorpi estra-

sco, dopo averlo ben lavaio e disposto eo-
me abbiamo di sopra indicato, vi aggiun-
ge un’ oncia di una mescolanza c{}mpﬂsm
di una parte di zuechero, una di nitro, e
due di sale comune. Si accerta che questo
processo gode di molti vantag i 3 non solo
il butirro si conserva per luﬂgﬂ tempo, ma

il colore, la consistenza, I’ odore e il sapo-

I'e $Ono prcferibili
Uno dei mezzi di preservazmne che
usasi da lungo tempo in Francia ed in

Ttalia, consiste nel sottoporre il butirro ad

una semplice fusione; ma quando voglia-

st ottencre tutto I' awantnggm_, convienc
__'pratware alcune cautele,, che dai pid ven-
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pratica che usano consiste nello spogliare

vaso pieno di acqua calda; dove si tengono immer$i
dei’ vasi che contengono delle materie che non si

vogliono scaldare piu della temperatura dell® acqua
bollenle o al di sotte di essa.

v ]

ono trascurate;, Ordinariamente si ligue-

mantiene fuso per qualche tempo, aggiun

1)
nt
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to che con una, tale cottura, si: spoglia il
butirro della maggior parte della sua umj—

onte di alterarsi. Un altro effetto si pro-.

duce ancora;: la parte cascos a, che non .é.
para, si de-

ditd, e che quindi manc

che interposta nél butirro, si se

pone alfondo della caldaia e rimane iso-

lata, Ora, egli ¢ precisamente questa so-
ra concorre, in
putrescibilita;-al-
acquista invee-
fa giammai questa se-

odo compito, perché-

non si mantiene il butirro in stato di lique-+ Dopo s. Matteo (21 settembre) s’involge

stanza ckie pi cho og a
ragione. della-sua facile
cattivo odore che il butirro
chiando. Ma non si
parazione in.un m

fazione per un tempo bastante ; poicheé ri-
scaldato-a fuoco nudo si alterarchbe per
quante precauzioni si prendessero. Sareh-

-

confermd, di fonderlo a bagno-maria (a):
una temperatura di 36.° centigradi basta

punto; si-pud senza tema mantenerlo fuso
‘quanto si yuole; e in tal modo il deposito
della materia caseosa si fara compiuta~

mente. Si decanta poscia, si cola per una.

tela di lino e si sala. Se a questi riguardi
st aggiunge quello di porre il butirro in
vasi di una piccola capacita, ¢ tali che si
possano ben chiudere, allora, essendo in
tal modo preparato, esso si conservera
per Tunghissimo tempo, o potra esscre

~adoperato nei condiment piu dilicati; ma

non ha pit quel sapore di fresco che ne -
faceva tutto il merito volendolo mangiar
su il pane,

Nella valle di Primiero preparano -quei
grosst pani di butirre si eccellente ‘e fre-
schissime, benché conservato da wn anno
all’ altro, che si consumano in Venezia, La

(a) Bagno-maria. Si chiama bagno-maria quel |

dev'essere ben shattuto nella zangola'( pi=
gna); ed appena estratto, il Casaro o
porta sopra di una tavola inclinata ¢ 1o ¢
vide in masse ciascheduna di cirea una

libbra; poi impasta e rimpasta e schiaccia
¢ batte colle mani ciascuna di queste.mas-

se-onde-spremere - possibilmente fiori da

| esse tutto il latte ehe scola dal tavolo. Cosi

passate tutic quesie masse separatamente,
le unisce assieme, peplicando’ sul cumule
I’ operazione suddetta ben menandola, co-
‘me un brave pistore opera colla pasta del
-pane;, ¢ finalmente da alla massa del butip-
ro la forma quadrata, ¢ lo porta nel serba-
‘toiodel latte "all aria fresca ed asciutta.

cadaun pane di butirro in carta bianes o

si conservain stanze asciuite o {resche fino
alla meta di dicembre.

Z
INDUSTRIA

L

UNA ROTAZIOXE AGRARIA

Applicabile alle terre calide del distretto
- di s. Fito.

Considerando il suolo compreso nel
nostro distretto sotto il rapporto delle pro-
porzioni in cui stanno i suoi componenti,
not pessiamo distinguere tre specete di ter-
rent coltivabili, cioé i ealeart, i sabbiosi . e
gli argillosi. I primi percorrono la parte
superiore del distretto verso tramontana, e

(questi a proporzioni uguali.di sabbia e di

argilla contengono una proporzione mag-
giore di principio caleare con dell’ossido di
ferro: sono terre sciolte e calide, volgar-
mente chiamate fogarine. I terreni sabbiosi,
cioc¢ quelli in cui la proporzione della sab-
bia predomina sulle proporzioni della calee
e dell’ argilla, terreni legeeri, occupano la
parte adiacente al Tagliamento. I terreni in
cul prevale Iargilia sulla calce e sulla sab-
bia, terreni forti, abbraceiane la parte del
distretio che guarda il ponente,
Studiando jo da qualche anno wna ro-

tazione agraria che fosse conveniente a

queste diverse nature di suolo, dopo varii
tentalivi sono venuto a capo di trovarne
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~la seconda, per tornar poi sulla prima;al || fine d"anticiparne: possibilmente di" qual.
- comineiare del nuovo, quingu ennio. 'La || che giorno laricolta, onde poter arare 'In
| Suddivisione, che il letiore vede fatta a cia- || terra disponendola 4 prato pel trapianto-
. Seuna porzione mediante una linea di pun- || del'colza; che si- ara tra gli ultimi di Oggg.
che appartengono alla primavera, d aquel- | - Porzione B2 Colza trapiantato nellg
li_ che appartengono all’ autunno, - ° - - | Seorso autunno, il quale si raccoglie ip
- ANNO PRIMO ~ STAGIONE DI PRINAVERA || c0 Agostano detto volgarmente Brigantino
g T % PR ri v T P | insieme coi fagivoli d”ogni mese, ©
L Semnaliin questu epoca - || (guaine) sieno prossime alla maturita; so
. Porzione 1.2 Avena - Questa sisemina || stenda sopra il carro un lenzuolo, ¢ di
inMarzo,si raccﬂglle 1[1 | Lll_ gllﬁ , poi-si | buon m 311“11051 va(la tdgll&nti{? ill mmi«
fono lla terra duc lavori estirpandovile || poli quelle piante, ¢ si ripongano somee i
mal erbe, ¢ sminuzzando il suolo. per af- || carro, e riempiuiolo, 5i traducano in Ino-
fidarvi il frument o.nell autunno e [ 20000 erto, e vi si dispon gano in piedi la-
. Porzione rument sciandovele cinque, sei giorni: ’a.fﬁ)ﬁ'chﬁ le
minato gia su concime nell’autunno pre- || silique vengano a” perfetta maturita. In
cedente, ¢ si miete in Giugno..Nei terreni || questa stagione 10 uso disporre i manipoli
pingui potrebbesi approfittar delle stoppic || '
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¢ dell’ erbe nate spontanee. tagliandole ai
primi di Agosto ; ma nei terreni men buo-
ni ¢ meglio lasciarvele, Tanto poi nell'uno,
quanto nell’altro caso, si fara correre so-
razlsuolﬂperhm ;;ﬁz__ﬂﬁf_i_.ifﬁlte-._l’;'erpice, -af-
ne di sharbicare le piante. E peré da ne-
tarsi che I' erpice comune non basta a sra-
dicare tutte quell’ erbe che molto dilatano
le loro radici, ¢ partic
gna che colle sue barbe 5" altacea - at suolo
In vard punti; perlocché mi fu forza cam~
biar forma ai denti delia prima fila dell’ ep-
pice, riducendoli a guisa di coltelli; i quali
tagliano a pezzi le piante che resisto no, e
le altre due file di denti che susseguono,
schiantano facilmente questi tronchi, che
2081 - non hanno che un debole ap-

particolarmente la grami-

cosi divisi
poggio per opporvisi. Fatta «uest’ opera-
zione, si lavora la terra coll” aratro spia-
-nando le porche ( vanezze ? -€ Tiducendole
a prato. Indi vi si semina il trifoglio incar-
nato frammisto a pochi- semi di colza, le
cui pianticelle -VErranno trapiantate sulla

porzione quarta -;n__e_gl_l_ ultimi -d’ . Ottobre.
. Porzione 3.2 Trifoglio incarnato - Que-

Porsione. 2 Frumento - Questo fu so- |

~concime dopo la meta dj
~coglierlo nel G

to il suolo :
- e piu sopra fu detto, st sparge il trifoglio

quelle tenere pianticelfe.

pure aleuni semi di colza che nascerd
| frammisto a quello,

net fenili i quali in gran parte rimangonc

iﬂ. libbrtﬁ:'c_SE{:cﬁm&'haﬂﬂg-:ﬂ SH{}IG di .E&“.
“vole, cosi se si usi la diligenza di otturarvi

le fessure; non si: perdono gran fatto Ie se-
menti-Si battono poi suil*aja i manipoli

~con-verghe, procurando di conservar ine

fatti 1 gambi, che servono eccellente-
-ente pel bosco dei bachi,

STAGIONE DI AUTURKG
Semine e lavors preparatorii,

Porzione 1.2 8i semina frumento sopra
: Ottobre per rac-

gno venture,
Porzione 2.2 Raceolto il framento se
irinato nel ({JI‘BCE(IEI}EG autunno, ed erpicg-
e volte, arato ¢ spianato eg-

.

incarnate dopo i 20 di A gosto, epoca in
cui-sone mitigati i catori ‘estivi, e le abe
bondanti rugiade manten one in vita

a ol & x
P St uniscono

sto fu seminato nell’ Agosto dell’ anno pre-
cedente, e si taglia nella prima meta di
Maggio; poi si ara e si semina il granonc o
granturco coi fagivoli bianchi, i quali so-
no piu buoni e du:u_lu-‘un prodotto molto
maggiore degli altri, E da avvertire che il

itz
T
wavad

trifoglio incarnato incontra qualche diffi-
colti nel disseccamento, per cui 1overebbe
forse appassirlo col metodo di vlap - Ma-
yer, eppure si somministra verde tanto |
solo quanto mescolandolo con fieno. |

iR

- Porsione 52 Fatto il raccolto del gran

lurco, si ara il suolo a doppio SCOPO; pri-

- micramente per disporre le zolle al gelo

~del’inverno, onde ficilmente pe operi la
benefiea divisione in parti minute; secon=
dariamente per adunar la terra che I ara-
tre conduce con se fuori det solchi, ¢ com
questa formare sul campo stesso dej letqm
mai_col concio fresco delle stalle. Dolla
(qual cosa siccome importantissima pep la
cconomia dei concimi, e pei mirabili cffet-
Ui che se ne ottengono, giover: parlarne
di proposito in separato articolo.

. EI L R D Py e, ] v LA
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~ Porzione 4® Granturco - Questo si se- |
Imina sopra concime ai primt 4 Aprile af- |

i
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 Ire denti per.di sotto alla distanza di-metri
- 0,101 uno dall’altro. Un operajo va for--
- mando delle buche regolari: ¢ol mezzo di
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iante un coltro-a un solo o<

T
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s £.C0ND UNa erpreatura, vi-Si tra-

-,-s:*’f_;., Rl i alabibeddian PR b o LS A
lantano le pianticelle di colza che na-
quero col trifoglio incarnato nella secon-
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- o ds

.~ dissi, fra il finire d’ Ottobre e il cominciar
 3i Novembre, Per faro ot minciar
alla parte, ove si biforca o si divide in due;

250 wid ..:;,_'l'
i

iy
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mico, e lo calea nel suolo premendo.col

i

_ piede sull asta orizzontale dove it manico

-shdivide inuna forca. In questebuche una

EOAEH >: | T LA
ST
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nnero.. sehiantate dalla * porzione

collivata a trifoglio, ove crebbe fino allora,

P

Y

terra si conserva ammonticchiata lungo il

el R

mpo ecoll’aratura di Marzo, onde averne

_eoncio, somministrato dalle stalle in pri-
. .Imavera, que’ letamaj, di che ho fatto cen-

- Do pia sopra, i quali servir devono.a con-
cimare il frumerito pel nuovo anno.

- _..Questa ¢ la rotazione che ho trovato

R AER

teorici vi noteranno senza dubbio il difetto
di veder troppo spesso comparire il gran-

Crdp R g I PR T e T R e T g . » : »
convenire.alle terre calide, Gli .agronomi

turco sulla.stessa. porzione di suolo., ed |

’ -

- destra aleuni grani, li lascia scorrere fra lo

anz segtire  una.dopolaltra due raccolte

 diquesto cereale che. dimagra: il- terreno.

Ma 10 rispondero loro che ad:onta delle

‘teorie, eh’io rispetto, cid-mi¢ sempre riu-

scitpa.meravighia, D altronde. in -questa

3

.
R

rotazione il granturco.& posto la prima

volla dietro. il

--.‘I
Ve
.

trifoglio incarnato, pianta

che mirabilmente dispone il terreno a

. questo, cereale ; e Ia seconda volta-é posto

sul terreno concimato, e futti ghi agricol-
tort sanno. che il granturco non consuma

tutlo.il concime, tanto & vero che molti

fanno una bella raceolts di frumento die-
tro il granturco concimale; senz’ altra ag-
giunta di- concime. Vi gipoi, sccondo me,

B T T e - e

FRRTERRTTRET - -

A T g e T
OO -AN0. 1 cambo

vembre. Per fare quest’ operazione,

I un‘asta orizzontale, da eui spuntanp

- donna ya ponendo le pianticelle del colza

gavzeee per unirla.a quella ch’esciry del

- una quantitd ‘sufficiente per formare col”

1

S

-

i I
[N

-

redlterreno al trapianto del co
_prodotto che pei'nostri usi ¢ pei nostri bi-

'Miresterebbe a dire aleun che'délmio
| aratro, arnese dal quale dipende. in gran

“usiamo aver larga di un metro alla base,
- centimetyl. :?-H'a‘it;li-hqtuéstﬂ arnese mi riscrbo -

-

gelacoltivazione di queste piante, che cid
‘compensa quella perdita_che pud soffrire

1L terreno dall azione dimagrante dolla
‘medesima. Finalmente bisogna aver rifles-

‘bisogni, alle nostre abitudini. alla facilita

dello smercio di questo prodotto; al quale

| 1o non saprel che cosa sostituire, per ri-

-cavarne gli stessi vantaggi, e per F__l‘ﬂp{l__l?ﬁ-
1za, altro

'sogni comineia a diventare prezioso. -
10,

parte la buona ridsceita’delle mie coltiva-
zionl, ¢ specialmenté ‘quella del framento.

Sono 9 anni'eh’io Iadopero col pit felice

successo ; ¢ o chiamo” aratro” composto,

avendolo io formato col riunire assicme
quante di ‘meglio e di piu adattato alle

‘nostre circostanze presentassero tutti gli

aratri che mi venne faito di vedere o in
disegno od in natura. I tipo a cui w’ at-

“tennt fu quello principalmente di Zuema-
“yer, ‘vinforzandone i membri ed in OY AT~

dendoli ‘affinche tutta la porea, che noi
venisse smossa alla profondita di cirea 46

di fare la deserizione in altro momento.

Fremetto ‘soltanto_ehe ‘esso ha un solo
orecchio; e che quindi deve andare e ve-
‘nire per formar una porea; e percio dopo

erpicata la terra, si getta il frumento co-

-me il solito, slanciandone un pugno per

ogni passo; indi incomincia I aratro a
spezzare la prima porea, ¢ dictro o se-
gue una donna, che tenendo nella mano

prime dita stendendo 'indice ed allargan-
~do un poco il pollice, e sampre gettandoti

~sulla‘costa a 'sinistra, perché nei ritorno

dell’ aratro, quando va a compire I aiuo-
la, vengano questi semi coperti per opera
del dentale passando sulla costa dostra
dell’altra porea, il che forma il cosi detto
seminare a vegolo o a rigolo; per vivti

~del qual lavoro le ajuole, appena spunta-
to il frumento, si vedono tutte coperte di

pianticelle fino alia lore base, invece che
nelle arature comuni nen sono verdi che

pella sommita.

D. P Zj.

GHERARDO FRESCHI comriw.

. SAR-VITO AL TAGLIAMENTO, PASCATTI TIPUGRAFO EDITORE

- o hininipnlr i il

:
a
5
A
i,
i
s
i
5_:::
3
ki
i
iy
i
:1:;

T PR L L TR
e L I e e L e I T R L AN

Lk

N



i
T

oL
e

L R
)
e e
) e o :

7] i
(AL i
S

gt

PREZZI DEIL BOZZOLI (gallette)

et
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~ Napoli 41 giugno. Benche il ricolto dei

o oS bozzoli vada h:*:n'issimo_,_ pur nondimeno le

. N ' premure degli acquirenti ne fecero au-

" ¢ notizie chf& abhfm}m potuto racco- | mentare il prezzo a circa grani 90 il roto-

g lem sulle vendlite dei bozzoli sono abba- lo; ma essendosi poi sospese le compre
stanza favorevoli pel possidente. Ora per

Sy Hoilih
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o _ pos | siamio di nuovo a prezzi di grani 76 a 80
- ognt d({VE il raeeolto ¢ gllln.t(} al suo ulti- | con qualche vendita di maggior ribasse,
1_(;1_;} [_:}er;odo_, ¢ nella*generahtfl senza acci- || Ancona 10 giugno. If raccolto dei boz-
_ ent:. n L;}_mbardm, per quanto buono || zoli ad onta dei passati eattiyi tempi appa-
;_)oss_esse-re‘ il raccolto si trova inferiore || re eccellente nei nostri contorni; fino ad _=.
In quaniitds a quello dell’ anno 1841. ora non ne comparvero sul nostro mer-
Poniamo i diversi prezzi a che furono || cato : percid non se ne ConosSeono aneora
;ft;jl]‘.t)dulte le gallette in Lombardia, per ogni || i prezzi; abbiamo perd notizia che in Jesi
. ibb. di one. 28, eguale a libb. grosse ve~ || la scelta gqualitd fu venduta a haj. 26.
; nete 1, one. 7. ( Dal foglio commercicle 18 gingno)
Milano L. 443 a L.
» 3.56 » 308 Estrem: dei prezsi dei Bozzol! sequits i
Brianza » 493  » 448 S, Flito net gioraz
Pianura buona » 447  » 4.33 |
2 il ¢ . .3 i 3 |
| . - ) 16 Giugno da L. 241 a L. 243
» bassa » 3.48 » 4.00 - |
i L d' -y - s {1 » » 204} n Q0§
. Ol » rJ.E.)E) »  F.6)
E C o - ’18 B » ’fgf » QQ )
- remonese » 305 » 399 | -
Brescs - - - 19 2 » .72 » 200
resciane » 0929 » 3.44 of) 9 00 o 0R
L’ estero continua ad andar cauto nei .Q-i ’ ’ 5&{} ’ {-}'j;
- E » = = 0w & i » e ‘;‘HL'
prezzi dei bozzoli, e le ultime notizie di 99 N ’ {83 ’ o i!:
Lione ne recano fr. 310 a fr. 430 al chi- o3 ’ 4183 ° ;'gt
2 : . I ] B alle,
logrammo, prescntandosi abbondante quel ’ » 19
ricolto. S. Vito Ui 24 Giugao 1849.

SAN=-VITO AL TAGLIAMENTO, PASCATTI TIPOGRAFO LDITORE
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